ELECTRIC GRILL OWNER’S GUIDE
WeDer O w

You must read this Owner’s Guide before operating your electric grill.

WARNING!
POTENTIAL SHOCK
HAZARD

This appliance is Rated for
220V-240V - 50/60Hz
Output: 2200 W

[ A The appliance is to be connected to a

socket-outlet having an earthing contact. A The supply cord should be regularly
’ examined for signs of damage and the

0

/A The appliance should be supplied ggﬂlaagnec; is not to be used if the cord is
through a residual current device (RCD)
having a rated residual operating current
not exceeding 30 mA. | (1P#1Pxa )
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/A DANGER
Failure to follow the Dangers, Warnings and Cautions contained in this Owner’s Manual may result in serious bodily injury E
or death, or in a fire or an explosion causing damage to property.

A WARNINGS
A Do not use charcoal or other A Use shortest length extension cord A Young children should be
combustible fuels in this grill. This possible. Do not connect 2 or more supervised to ensure that they do
grill is not designed for charcoal use extension cords together. not play with the appliance.
and a fire could result. The fire could A Do not immerse grill in water when A This appliance is not intended
create an unsafe condition and cleaning. for use by young children or
damage to the grill. A Do not immerse Temperature infirm persons unless they have
A Always plug Temperature Controller Controller with power cord for been adequately supervised by a
into grill before plugging power cord cleaning. responsible person to ensure that
into outlet. A When removing the Temperature they can use the appliance safely.
/A Read all instructions prior to Controller from the grill, unplug it A Clean drip pan regularly.
operating. first. A Locate power cord away from traffic
A Do not operate unit if plug A During long periods of non-use, areas.
receptacle is damaged. remove Temperature Controller from A Do not use grill near combustible
/A Operate grill only on a level, stable grill and store indoors. materials such as wood, dry grass,
surface. A Do not leave Temperature Controller shrubs, etc.
A Do not in any way alter this product in the ON position during short A Do not allow grill to come into
or its use. periods of non-use. contact with flammable materials
A If using an extension lead it must be A Do not leave grill unattended when such as paper, walls, draperies,
designed for outdoor use and rated in use. towels, chemicals, etc.
for the input power appliance. A Keep children and pets away from A Do not use as a heater.

grill when in use. A Do not use grill in high traffic areas.

41124 10/31/12
NL, DE, HU, RO, BG, SL, SK, HR, CS, PL, RU, EL, TR, UK



A Do not move the grill while itis in use. A Always store Temperature Controller A Always ensure that electrical socket

Allow the appliance to cool before indoors when not in use. being used has the correct voltage
moving or storing it. A This grill is intended for outdoor according to the input power
A Do not use grill when raining. household use only. Do not use appliance. Sockets must also be
A To prevent grill from being splashed indoors or for commercial cooking. suitable for equipment with a power
or falling into water, do not use grill A If a flare up occurs, do not use water consumption of 2200 Watts.
within 305 cm (10 feet) of any body of to put out fire. Turn grill to OFF. A This appliance conforms to
water such as a pool or pond. Unplug power cord and wait for grill technical standards and the safety
A Do not operate grill with a to cool. requirements for electrical devices.
Temperature Controller that has a A Make sure no other high wattage A The grease tray must be in place at all
damaged cord or plug. Call Weber appliances are plugged into the same times during grill operation.
for a replacement Temperature circuit when using grill. A Do not build this model of grill in
Controller. The Temperature A To protect against electrical shock, any built-in or slide-in construction.
Controller is made specifically for this do not immerse plug, cord or heating Ignoring this warning could cause a
grill. element controller in water or any fire or an explosion that may damage
A Pulling controller by the knob other liquid. property or cause serious bodily
could cause it to come off. Remove A Unplug grill when not in use. injury or death.
Temperature Controller by gripping A Use this grill only as described
on its side (refer to “MAINTENANCE”). in this manual. Any other use not
A Keep plug and cord dry when in use. recommended in this manual may
A Do not allow cord to touch grill when cause fire, electric shock, or injury to

itis hot. persons.
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Lees deze handleiding grondig voordat u de elekirische
barbecue gaat gebruiken.

WAARSCHUWING!
MOGELIJK
SCHOKGEVAAR

Dit apparaat is geclassificeerd voor
220-240 volt - 50/60 Hz
Vermogen: 2200 W

[ A Het apparaat moet worden aangesioten
op een stopcontact met aarding.

\

A De stroomkabel moet regelmatig worden
gecontroleerd op tekenen van schade. Het

( A H d ) apparaat mag niet worden gebruikt als de
et apparaat moet van stroom worden stroomkabel beschadigd is.

voorzien via een reststroomapparaat § )
(RSA) met een nominale restwerkstroom

van maximaal 30 mA.

[ IP# IPX4

WAARSCHUWINGEN

A GEVAAR

Het niet opvolgen van de gevaren, waarschuwingen en voorzorgsmaatregelen in deze gebruikshandleiding, kan leiden tot
ernstig lichamelijk letsel of overlijden, of tot brand of explosie met schade aan eigendommen als gevolg.

A WAARSCHUWINGEN

A Gebruik geen houtskool in deze A Gebruik een zo kort mogelijk Hou kinderen en huisdieren uit de
barbecue. Deze barbecue is niet verlengsnoer. Sluit geen 2 of buurt van de barbecue tijdens het
bedoeld voor gebruik met houtskool meerdere verlengsnoeren op elkaar gebruik.
en een dergelijk gebruik kan aan. Jonge kinderen mogen niet zonder
leiden tot brand. De brand kan een De barbecue niet onderdompelen in toezicht worden gelaten om
onveillige situatie creéren en de water tijdens het reinigen. ervoor te zorgen dat ze niet met de
barbecue beschadigen. De temperatuurregelaar met de barbecue spelen.

A Sluit altijd de temperatuurregelaar stroomkabel niet onderdompelen Deze barbecue is niet bedoeld
aan op de barbecue, voordat u de tijdens het reinigen. voor gebruik door jonge kinderen
stroomkabel in het stopcontact De stroomkabel uit het of onstabiele personen, tenzij ze
steekt. stopcontact halen, voordat goed onder toezicht staan van een

A Lees voor gebruik alle instructies. de temperatuurregelaar wordt verantwoordelijk persoon om ervoor

A De eenheid niet gebruiken als de verwijderd. te zorgen dat ze de barbecue veilig
stekker beschadigd is. Wanneer de barbecue gedurende gebruiken.

A Gebruik de barbecue alleen op een langere perioden niet wordt Maak de druippan regelmatig
vlakke en stabiele ondergrond. gebruikt, de temperatuurregelaar schoon.

A Dit product of het gebruik ervan op uit de barbecue halen en binnen Leg de stroomkabel niet in het
geen enkele manier veranderen. bewaren. looppad.

A Bij gebruik van een verlengkabel, Laat de temperatuurregelaar niet Gebruik de barbecue niet in de

dient deze te zijn bedoeld voor
gebruik buitenshuis en geschikt
te zijn voor apparatuur met een
stroomverbruik van 2200 watt.

in de AAN-stand staan wanneer

de barbecue gedurende een korte
periode niet wordt gebruikt.

Laat de barbecue niet alleen tijdens
het gebruik.

buurt van ontvlambare materialen,
zoals hout, droog gras, lage bosjes,
enz.
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WAARSCHUWINGEN

A Laat de barbecue niet in contact
komen met ontvlambare materialen,
zoals papier, wanden, kleden,
handdoeken, chemicalién, enz.

A Gebruik de barbecue niet als
verwarming.

A Gebruik de barbecue niet in drukke
looppaden.

A De barbecue niet verplaatsen tijdens
het gebruik. Laat het apparaat
afkoelen voordat deze wordt verplaatst
of opgeborgen.

A De barbecue niet in de regen
gebruiken.

A Om te voorkomen dat de barbecue nat
wordt of in het water valt, deze niet
binnen 304,8 cm (10 voet) van water
gebruiken, zoals een zwembad of een
vijver.

A De barbecue niet gebruiken
wanneer detemperatuurregelaar
een beschadigde kabel of
stekker heeft. Bel Weber voor een
reserve temperatuurregelaar. De
temperatuurregelaar is speciaal
gemaakt voor deze barbecue.

A De knop van de regelaar komt los als
hieraan wordt getrokken. Verwijder
de temperatuurregelaar door hem
aan de zijkant vast te pakken (zie
“ONDERHOUD”).

A Zorg dat de stekker en de kabel droog
blijven tijdens het gebruik.

A De kabel mag de hete barbecue niet
raken.

A Bewaar de temperatuurregelaar altijd
binnen als deze niet wordt gebruikt.

A Deze barbecue is alleen bedoeld voor
gebruik buiten. Niet binnen of voor
commercieel koken gebruiken.

A Bij brand niet blussen met water. Zet
de barbecue UIT. Haal de stroomkabel
uit het stopcontact en wacht totdat de
barbecue is afgekoeld.

A Controleer of er geen andere
apparaten die veel stroom verbruiken,
zijn aangesloten op hetzelfde circuit
tijldens het gebruik van de barbecue.

A De stekker, de kabel of het warmte-
element van de regelaar niet in
water of een andere vloeistof
onderdompelen om elektrische
schokken te voorkomen.

A Haal de stekker uit het stopcontact als
deze niet wordt gebruikt.

A Gebruik deze barbecue alleen volgens
deze handleiding. Elk ander gebruik
dat niet wordt aanbevolen in deze
handleiding kan brand, elektrische
schokken of lichamelijk letsel
veroorzaken.

A Controleer altijd of het gebruikte
stopcontact de juiste spanning
heeft volgens de toepassing van het
ingangsvermogen. Het stopcontact
dient ook geschikt te zijn voor
apparatuur met een stroomverbruik
van 2200 Watt.

A Dit apparaat voldoet aan de technische
normen en de veiligheidsvereisten
voor elektrische apparatuur.

A De aluminium vet/vocht opvangbakije
moet altijd aanwezig zijn tijdens het
barbecuen.

A Dit model barbecue niet inbouwen
of in een constructie schuiven. Het
negeren van deze waarschuwing kan
brand of een explosie veroorzaken die
eigendommen kan beschadigen en
ernstig lichamelijk letsel of overlijden
kan veroorzaken.




UITVERGROOT BEELD - Q140

\ 1. Deksel

Q140_ELECTRIC_EURO_080212

2. Keramische afstandhouder /
Kunststof afstandhouder

3. Handgreep

4. Grillrooster

5. Verwarmingselement

6. Steun van verwarmingselement

7. Houder van regelaar

8. Regelaar

9. Ketel

10. Handgreep

11.  Achterframe

12. Logo op frame

13. Voorframe

14. Druippan voor eenmalig gebruik

15. Draadhouder

16. Opvangpan

WWW.WEBER.COM®
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UITVERGROOT BEELD - Q240

Q240_ELECTRIC_EURO_080212

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

Deksel

Keramische afstandhouder

Handgreep

Grillrooster

Verwarmingselement

Steun van verwarmingselement

Houder van regelaar

Regelaar

Ketel

Handgreep

Achterframe

Logo op frame

Voorframe

Druippan voor eenmalig gebruik

Draadhouder

Opvangpan
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MONTAGE

A LET OP: De zwarte kunststof pasring(1) moet tussen
de handgreep en de grijze keramische pasring(2) zijn
bevestigd.




ALGEMENE INSTRUCTIES

Bij vragen of advies over uw barbecue of over een veilig gebruik van de barbecue,
dient u contact op te nemen met de klantendienst in uw regio. Maak gebruik van de
contactinformatie op uw internetpagina. Meld u aan bij www.weber.com®.

Met de Weber® elektrische barbecue kunt u grillen, barbecueén, roosteren en bakken
en de resultaten zijn moeilijk te evenaren met de keukenapparatuur in huis. De gesloten
deksel geeft die “buitensmaak” aan het eten. Elektriciteit is eenvoudig in gebruik en
geeft u meer beheersing tijdens het koken dan bij houtskool.

. Deze instructies beschrijven de minimale vereisten voor het installeren van uw

Weber® elektrische barbecue. Lees de instructies zorgvuldig door voordat u

uw Weber® elektrische barbecue gaat gebruiken. Een verkeerde montage kan

gevaarlijk zijn.

Niet voor gebruik door kinderen.

Deze Weber® elektrische barbecue is niet bedoeld voor commercieel gebruik.

Laat de Weber® elektrische barbecue niet alleen achter tijdens het gebruik.

Onderdelen die zijn vastgezet door de fabrikant mogen niet worden veranderd

door de gebruiker.

. Aanpassingen aan het apparaat kunnen gevaarlijk zijn.

. Controleer voor gebruik de kabel, de stekker en het verwarmingselement van de
regelaar visueel op schade en slijtage.

. Wanneer de barbecue voor het eerst wordt verwarmd, kan er een lichte brandgeur
voorkomen. De barbecue verbrandt de overtollige smeermiddelen op het
verwarmingselement. Dit heeft geen invioed op de veiligheid van uw barbecue.

. Roep altijd de hulp in van een bevoegde elektricien indien er nieuwe circuits of
stopcontacten nodig zijn, om brand of elektrische schokken te voorkomen.

. Verkeerd geaarde stopcontacten kunnen elektrische schokken veroorzaken.

. Het gebruik van een verlengsnoer wordt niet aanbevolen. Indien een verlengsnoer
vereist is, moet u het kortst mogelijke snoer gebruiken. Sluit geen 2 of meerdere
verlengsnoeren op elkaar aan. Laat de aansluitingen niet op de grond liggen en
zorg dat ze droog blijven. Laat het snoer niet over de rand van de tafel hangen,
waar men erover kan vallen of kinderen er aan kunnen trekken. Gebruik alleen
verlengsnoeren die bedoeld zijn voor gebruik buitenshuis.

. Bedek de barbecue of sla de barbecue op in een overdekte plek als deze niet
wordt gebruikt.

. Maak de kookbak van de barbecue ten minste eenmaal per seizoen schoon en
vaker als de barbecue veel wordt gebruikt.

. Maak het rooster en de binnenzijde van de ketel schoon na gebruik.

OPSLAG EN/OF NIET IN GEBRUIK

. Als de Weber® elektrische barbecue niet wordt gebruikt, moet de knop van de
temperatuurregelaar met de stroomkabel op “UIT” staan, uit de barbecue worden
VERWIJDERD en binnen worden opgeslagen.

GEBRUIK

A WAARSCHUWING: uw Weber® elektrische barbecue mag niet
worden gebruikt onder ontvlambare opperviakken.

A WAARSCHUWING: uw Weber® elektrische barbecue is niet
bedoeld voor installatie in of op recreatieve voertuigen,
caravans en/of boten.

A WAARSCHUWING: de barbecue niet gebruiken binnen 60 cm
(24 inch) van ontvlambare materialen met de achterzijde of
zijkanten van de barbecue.

A WAARSCHUWING: de gehele kookbak wordt heet tijdens het
gebruik. Laat de barbecue niet alleen.

A WAARSCHUWING: laat de elektrische stroomkabel niet in de
buurt komen van een heet oppervlak.

A WAARSCHUWING: gebruik geen ontvlambare dampen
of viloeistoffen, zoals petroleum, kerosine, alcohol, enz.

En andere ontvlambare materialen in de buurt van het
kookgebied.

A WAARSCHUWING: tijdens het koken moet het apparaat op
een viakke en stabiele ondergrond staan uit de buurt van
ontvlambaar materiaal.

A WAARSCHUWING: de stroomkabel voor gebruik volledig
uitrollen. Laat de kabel niet in de buurt van de kookbak
komen.

WWW.WEBER.COM®
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ALVORENS DE BARBECUE IN GEBRUIK TE NEMEN

OPVANGBAK EN WEGWERP-DRUIPBAK

Uw barbecue is uitgerust met een vetopvangsysteem. Controleer de opvangbak en de
wegwerp-druipbak telkens op overtollig vet voordat u uw barbecue gebruikt.

Verwijder overtollig vet met een kunststof spatel; zie afbeelding. Was de opvangbak en
de druipbak indien nodig af met zeepsop en spoel na met schoon water. Vervang de
wegwerp-druipbak indien nodig.

A WAARSCHUWING: Controleer de opvangbak en de
wegwerp-druipbak telkens voor gebruik op overtollig vet.
Verwijder overtollig vet om een vetbrandje te voorkomen.
Een vetbrandje kan ernstig lichamelijk letsel of materiéle
schade veroorzaken.

A LET OP: Bekleed de uitschuifbare vetopvanglade niet met
aluminiumfolie.

(Q240) - Let erop dat de wegwerp-druipbak (a) vlak in de opvangbak staat (b). Een
verbogen druipbak zou het verwijderen van de opvangbak kunnen belemmeren.

KOKEN OP UW ELEKTRISCHE BARBECUE

KOKEN

De barbecue voorverwarmen: zet de Weber® elektrische barbecue aan volgens de
kookinstructies in deze gebruikshandleiding. Sluit de deksel en zet de knop van het
verwarmingselement op Hi. Verwarm de barbecue ongeveer 15 minuten voor (Q140) of
20 minuten (Q240) afhankelijk van de omstandigheden, zoals temperatuur en wind. Laat
de barbecue 5 minuten langer voorverwarmen in landen waar de netspanning 220 volt
bedraagt.

Nb: de temperatuurknop kan anders moeten worden ingesteld voor een goede
kooktemperatuur aan de hand van de wind en het weer.

Braadvet: overtollig braadvet worden opgevangen in de lekbak in de uitschuifbare
onderste lade (aan de onderzijde van de barbecue). Er zijn wegwerplekbakken van
Weber® verkrijgbaar die in de opvangbak passen.

/A WAARSCHUWING: controleer de opvangbak en de
onderzijde van de barbecue op overtollig vet voor elk
gebruik. Verwijder overtollig vet om brand onder in de
barbecue te voorkomen.

A WAARSCHUWING: de Weber® elektrische barbecue niet
verplaatsen tijdens het gebruik of wanneer deze nog warm
is.




KOKEN OP UW ELEKTRISCHE BARBECUE

Dit apparaat is geclassificeerd voor 220-240 volt - 50/60 Hz A Het apparaat most van stroom worden voorzien via een
. reststroomapparaat (RSA) met een nominale restwerkstroom
Vermogen: 2200 W van maximaal 30 mA.

5)  Verwarm de barbecue voor. Draai de regelknop naar HIGH (naar rechts draaien).

A WAARSCHUWING: rol de stroomdraad volledig uit. Laat de Het rode lampje geeft aan dat de stroom aanstaat en dat het verwarmingselement

kabel niet in de buurt van de kookbak komen. warm wordt. ) o
6)  Sluit het deksel. Het rode lampje van de temperatuurregelaar gaat automatisch uit
1)  Steek de temperatuurregelaar in de barbecue. als de HIGH-temperatuur is bereikt. Dit duurt ongeveer 15 minuten (Q140) of 20
/A Steek de temperatuurregelaar altijd voIIedig in de barbecue, minuten (Q240). Om op een lagere temperatuur te koken, moet u de regelknop
dat u de st kabel in het st tact steekt naar links draaien in de gewenste instelling. Het rode lampje zal weer gaan

voordat u de stroomkabel in het stopcontact steekt. branden totdat de gewenste lagere temperatuur is bereikt. (Raadpleeg voor meer

2)  Open het deksel. informatie de kooktabellen aan het einde van de gebruikshandleiding.)

3)  Controleer of de regelknop UIT staat. (Draai de regelknop naar links om te A WAARSCHUWING: als het rode lampje uit is, kan het

controleren of deze in de UIT-stand staat.)
4)  Steek de stroomkabel in een beveiligd stopcontact.

verwarmingselement nog altijd heet zijn.

A. - OFF (UIT)

(0]

B.- LOW (LAAG)

C. - MED.

I3 I

D. - HIGH (HOOG)

AR

WWW.WEBER.COM®
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KOKEN OP UW ELEKTRISCHE BARBECUE

U dient de barbecue voor te verwarmen (15 of 20
minuten) voordat u ermee aan de slag kunt.

Een dunne laag olie geeft uw eten een egaal bruine
kleur en zorgt dat het niet aan het barbecuerooster blijft
plakken. Smeer of spuit uw eten altijd in met olie en
doe dit niet direct op het rooster.

Wij raden aan dat u grilt met gesloten deksel. Waarom?
Omdat hierdoor de kans op brand vermindert en uw
eten sneller en gelijkmatiger gaar wordt.

Bij gebruik van een marinade, saus of glazuur met een
hoge suikerconcentratie of andere ingrediénten die snel
verbranden, moet u dit alleen gedurende de laatste 10

tot 15 minuten op het eten aanbrengen.

Vergeet niet om uw barbecuerooster regelmatig schoon
te borstelen en de lekbak onder de barbecue te legen.

De volgende soorten, diktes, gewichten en baktijden
voor het eten zijn bedoeld als richtlijn en vormen

geen vaste regel. De baktijden worden beinvioed door
factoren als wind, buitentemperatuur en de gaarheid
van het eten. Bak gedurende de aangegeven tijd in

de tabel of volgens de mate van gaarheid en draai
eenmaal halverwege de baktijd. De baktijden voor
rundvlees en lamsvlees geven een “medium” baktijd
aan, tenzij anders aangegeven. Laat dikke karbonades
en steaks 5 tot 10 minuten rusten voordat u ze
aansnijdt. De interne temperatuur van het viees zal met
5 tot 10 graden stijgen gedurende deze rusttijd.

Ga voor meer baktips en recepten naar
www.weber.com®.

Soort Dikte en/of gewicht Gemiddelde baktijd

4 Steak: fillet, biefstuk 2 cm (3/4 inch) dik 10 tot 14 minuten op High
o | of entrecote 2,5 cm (1 inch) dik 14 tot 16 minuten op High
% 2,5 -3 cm (1 tot 1-1/2 inch) dik 18 tot 20 minuten op High
'_5, Kebab 2,5-3cm (1 tot 1-1/2 inch) 12 tot 14 minuten op High
o blokjes

Hamburger of rissole 2 cm (3/4 inch) dik 12 tot 16 minuten op High
3 Lamskarbonades 3 cm (1-1/2 inch) dik 20 minuten op High
% Botloos lamsbout 1,4 -1,6 kg (3 tot 3-1/2 Ib) 1 uur 30 min. tot 1 uur 40 minuten op
g Medium
3 Lamsrug 35 tot 40 minuten op Medium
8 Karbonade: ribstuk, lendestuk of 2-2,5 cm (3/4 tot 1 inch) dik 20 tot 30 minuten op Medium
L; schouderstuk
g Lendestuk, botloos 2-2,5 cm (3/4 tot 1 inch) dik 16 tot 18 minuten op Medium
E Worst 28 tot 32 minuten op Medium
>

Kippenborst, zonder bot en huid 175 g (6 0z) 12 tot 14 minuten op Medium
2 Kebab 2,5-3cm (1 tot 1-1/2 inch) 14 tot 16 minuten op High
g blokjes
2 | Kip, halve 550 — 675 g (1-1/4 tot 1-1/2 Ib) 1 tot 1-1/4 uur op Medium
o
G | Kipstukken, met bot borst/vieugel 40 minuten op Medium

Kipstukken, met bot poot/dij 40 tot 50 minuten op Medium

L B Vis, fillet of stuk 1-2,5 cm (1/2 tot 1 inch) dik 8 tot 10 minuten op High
§ o 2,5-3 cm (1 tot 1-1/4 inch) dik 10 tot 12 minuten op High
é E. Garnalen 2 tot 5 minuten op High
[
°2 '§ Hele vis 450 g (1 Ib) 15 tot 20 minuten op Medium
s < 1 kg (2tot2 1/2 Ib) 20 tot 30 minuten op Medium
Asperges 8 tot 10 minuten op High

Hele mais (Corn on the Cob), in
bladeren

12 tot 14 minuten op High

Hele mais (Corn on the Cob), in
bladeren

25 tot 30 minuten op High

Paddestoel: Portabello

12 tot 15 minuten op High

Paddestoel: Hoed

10 tot 12 minuten op High

Ui, 0,64 cm (1/4 inch) plakjes

10 tot 12 minuten op High

Aardappel, 0,64 cm
(1/4 inch) plakjes

Groenten

10 tot 12 minuten op High

Aubergine, 1,27cm (1/2 inch)
plakjes

10 tot 12 minuten op High

Paprika (Heel)

12 tot 15 minuten op High

Paprika (in vieren)

8 tot 10 minuten op High

Courgette 1,27 cm (1/2 inch)

8 tot 10 minuten op High

Courgette (gehalveerd)

12 tot 14 minuten op High

OPLOSSEN VAN PROBLEMEN

r

PROBLEEM

CONTROLEREN

N\

OPLOSSING

De elektrische barbecue gaat niet aan.

Is de temperatuurregelaar goed in de connector

geplaatst?

ophieuw.

Brand het rode lampje en staat de temperatuurknop

op HIGH?

steekt.

Verwijder en plaats vervolgens de temperatuurregelaar

A\ Steek de temperatuurregelaar altijd volledig in de
barbecue, voordat u de stroomkabel in het stopcontact

Werkt het stopcontact?

Controleer de elektrische stroomvoorziening.

Meld u aan op www.weber.com®.
.

Indien de problemen blijven bestaan na deze methoden, dient u contact op te nemen met de klantendienst in uw regio via de contactinformatie op uw internetpagina.
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ONDERHOUD

REINIGEN

A WAARSCHUWING: Zet uw Weber® elektrische barbecue UIT
en wacht tot deze is afgekoeld, voordat u de barbecue gaat
schoonmaken.

Temperatuurregelaar met stroomkabel - reinigen met zeepwater en een vochtige

doek. Veeg de barbecue af en laat deze voor gebruik volledig drogen.

A Waarschuwing: de stekker, de kabel, het warmte-element of
de temperatuurregelaar niet in water of een andere vloeistof
onderdompelen om elektrische schokken te voorkomen.

Buitenzijden - reinigen met warm zeepwater voor het reinigen en daarna afspoelen met

water.

A LET OP: gebruik geen ovenreinigers, schuurmiddelen
(keukenreinigers), reinigingsmiddelen met citrusproducten
of schuursponsjes op de barbecue.

A LET OP: reinig de barbecue niet met metalen
schuursponsjes. Er kunnen stukjes van de spons afbreken
en kortsluiting veroorzaken in de elektrische onderdelen.

A Maak de lekbak regelmatig schoon.

DE BINNENZIJDE VAN DE KOOKBAK REINIGEN

A WAARSCHUWING: Zet uw Weber® elektrische barbecue UIT
en wacht tot deze is afgekoeld, voordat u de barbecue gaat
schoonmaken.

/A WAARSCHUWING: vermijd ophoping van vet op het rooster
en in de kookbak. Regelmatig reinigen van het rooster en
de kookbak tussen het gebruik door is noodzakelijk om een
ophoping van vet te voorkomen. Een verkeerd onderhoud
kan leiden tot een vetbrandje dat ernstig lichamelijk letsel of
overlijden en schade aan eigendommen kan veroorzaken.

1)  Ontkoppel de stroomkabel van de temperatuurregelaar. Pak de regelaar bij de

basis vast achter de regelknop(a.) en trek om de regelaar te verwijderen (b.).

A LET OP: De knop van de regelaar komt los als hieraan wordt
getrokken.

2)  Schraap de binnenzijde van de kookbak met een plastic schraper om het

overtollige vet te verwijderen.

A LET OP: In verband met de veiligheid is de steun voor
het verwarmingselement door de regelgevende instantie
verplicht en mag niet worden verwijderd.

A LET OP: gebruik geen ovenreinigers, schuurmiddelen
(keukenreinigers), reinigingsmiddelen met citrusproducten
of schuursponsjes op het verwarmingselement. Gebruik
geen reinigingsmiddelen met zuren, minerale spiritus of
xyleen. Er is een barbecuecleaner verkrijgbaar.

3) Plaats de temperatuurknop en de stroomkabel terug voor gebruik.

A Plaats de temperatuurregelaar altijd volledig in de barbecue,
voordat u de stroomkabel in het stopcontact steekt.

Overtollig braadvet zal worden opgevangen in de opvangbak in de uitschuifbare

onderlade. Er zijn aluminium wegwerpbakken verkrijgbaar die in de opvangbak passen.

/A WAARSCHUWING: Controleer de onderste lade op overtollig
vet voor elk gebruik. Verwijder het overtollige vet om een
vetbrandje in de uitschuifbare onderste lade te voorkomen.

A Zet de temperatuurregelaar uit en sluit het deksel bij een
vetbrandje, totdat het vuur gedoofd is.

Grillrooster - U kunt het grillrooster het best gelijk na het grillen schoonmaken. Reinig
het rooster terwijl het nog warm is met een messing schoonmaakborstel.

Om het grillrooster grondig te reinigen nadat het is afgekoeld, verwijdert u eerst alle
restanten met een messing schoonmaakborstel. Haal het grillrooster van de barbecue,
was het af met warm zeepsop en spoel het af met water.

Neem contact op met de klantendienst in uw regio via de contactinformatie op uw
internetpagina voor de beschikbaarheid van een reserverooster. Meld u aan op
www.weber.com®.

Opvangbak - Controleer de opvangbak op overtollig vet voor elk gebruik van uw
barbecue. Verwijder overmatig vet met een kunststof schraper. Was de opvangbak met
zeepwater en spoel na met water. Er zijn aluminium wegwerpbakken verkrijgbaar die in
de opvangbak passen.

A Reinig de opvangbak regelmatig.

Binnenzijde deksel - de binnenzijde van de warme deksel afvegen met keukenpapier
om vetophoping te voorkomen. Bladeren, de ophoping van vet lijkt op afgebladerde verf.

Gebruik geen reinigingsmiddelen met zuren, minerale spiritus of xyleen. Goed
afspoelen na het reinigen.

WWW.WEBER.COM® T
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A LET OP: dit product is getest op veiligheid en is alleen gecertificeerd voor gebruik in een specifiek land. Raadpleeg de
landenbeschrijving op de buitenverpakking.

Neem contact op met de klantendienst van Weber-Stephen Products LLC voor informatie over de oorspronkelijke reserveonderdelen van Weber-Stephen Products LLC.

A WAARSCHUWING: probeer geen onderdelen te repareren zonder contact op te nemen met de klantendienst van Weber-Stephen
Products LLC. Uw handelingen, indien u deze productwaarschuwing niet opvolgt, kunnen resulteren in brand of explosie,met ernstig
lichamelijk letsel of overlijden en schade aan eigendommen tot gevolg.

Dit symbool geeft aan dat het product niet bij het huisvuil kan worden weggegooid. Raadpleeg voor informatie over het
correct afvoeren van dit product in Europa de internetpagina op www.weber.com® en neem contact op met de vermelde
importeur in uw land. Neem contact op met uw dealer voor de naam, het adres en het telefoonnummer van de importeur,
indien u geen internetverbinding heeft.

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info @weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjikemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, VAci ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

De Weber® Q® barbecue bevat ontwerpen en functies die van oorsprong zijn ontwikkeld door Robert DeMars van Original Ideas, Inc.

WEOET =

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com®

© 2012 Ontworpen en vervaardigd door Weber-Stephen Products LLC,
een limited liability company uit Delaware, gevestigd te 200 East Daniels Road, Palatine, lllinois 60067 VS.

Afgedrukt in de VS.




BEDIENUNGSANLEITUNG FUR
ELEKTROGRILLS

Lesen Sie vor der Inbetriebnahme lhres Elektrogrills diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

WEDEP O w 2

ACHTUNG!
ELEKTRISCHER SCHLAG
MOGLICH

Fir dieses Geréat gelten folgende
Nennwerte:
220-240 Volt - 50/60 Hz
Leistungsabgabe:2.200 W

\ J

[ A Das Geriit muss an eine geerdete
Steckdose angeschlossen werden.

A Das Netzkabel muss regelméBig auf
Anzeichen einer Beschadigung tberpruft
werden. Das Gerat darf nicht mit einem
beschadigten Kabel verwendet werden.

\ J

J

A Das Gerat muss Uber einen Fehlerstrom-
Schutzschalter mit einem Nennfehler-
Betriebsstrom (FI-Schalter) von maximal
30 mA angeschlossen werden.

[ 1P# IPX4

/A GEFAHRENHINWEIS

Ein Nichtbeachten der in diesem Handbuch aufgefiihrten Gefahrenhinweise, Warnhinweise und VorsichtsmaBnahmen kann
zu schweren oder gar tédlichen Verletzungen oder zu Sachschaden durch Brand oder Explosion fiihren.

A WARNHINWEISE

A WARNHINWEIS: Betreiben Nehmen Sie keine Veranderungen /A Bauen Sie wahrend langerer
Sie diesen Grill nicht mit an diesem Erzeugnis vor und Zeitrdume der Nichtbenutzung den
Holzkohlebriketts oder anderen verwenden Sie das Erzeugnis Temperaturregler aus dem Grill aus
Brennstoffen. Dieser Grill ist nicht ausschlieBlich fiir den und lagern Sie den Temperaturregler
fur die Verwendung mit Holzkohle vorgesehenen Zweck. nicht im Freien.
ausgelegt und kann bei Betrieb mit Falls Sie ein Verlangerungskabel A Belassen Sie den Temperaturregler
Holzkohle einen Brand verursachen. verwenden, muss dieses fiir wiahrend kiirzerer Zeitraume
Das Feuer kann zu einer unsicheren den AuBengebrauch und fiir der Nichtbenutzung nicht in der
Beschaffenheit des Grills fiihren die entsprechenden Nennwerte Position EIN.
und ihn beschédigen. von Stromstéarke und Spannung A Lassen Sie den Grill wahrend des
A Stecken Sie den Temperaturregler zugelassen sein. Gebrauchs nie unbeaufsichtigt.
immer in den Grill, bevor Sie Das Verlangerungskabel sollte A Halten Sie bei Gebrauch des Grills
das Netzkabel an die Steckdose so kurz wie méglich sein. Kinder und Haustiere vom Girill fern.
anschlieBen. SchlieBen Sie niemals 2 oder mehr A Kleinkinder diirfen das Gerét
A Lesen Sie vor dem Betrieb alle Verlangerungskabel zusammen. niemals als Spielzeug nutzen und
Anleitungen durch. Tauchen Sie den Grill beim Reinigen missen entsprechend beaufsichtigt
A Betreiben Sie das Gerét nicht an nicht in Wasser. werden.
einer beschédigten Steckdose. Tauchen Sie den Temperaturregler A Die Benutzung dieses Gerits

/A Betreiben Sie den Grill

ausschlieBlich auf einer
waagerechten und stabilen Flache.

mit dem Netzkabel beim Reinigen
nicht in Wasser.

Ziehen Sie vor dem Ausbau des
Temperaturreglers aus dem Grill
zuerst den Netzstecker aus der
Steckdose.

durch Kindern oder gebrechliche
Personen darf ausschlieBlich unter
hinreichender Aufsicht durch eine
verantwortliche Person erfolgen, die
einen sicheren Umgang mit diesem
Gerat gewabhrleistet.

DE - GERMAN



WARNHINWEISE

A Reinigen Sie die Tropfschale

regelméBig.

A Verlegen Sie das Netzkabel nicht iiber
FuB- und Fahrwege.

A Betreiben Sie diesen Grill nicht in der
Nahe von brennbaren Stoffen, wie
beispielsweise Holz, Heu, Gebiischen
usw.

A Verhindern Sie einen Kontakt mit
entflammbaren Materialien, wie
Papier, Trennwéande, Vorhange, Tiicher,
Chemikalien usw.

A Verwenden Sie den Grill nicht als
Heizgerit.

A Verwenden Sie den Grill nicht in
von Personen stark frequentierten
Bereichen.

A Bewegen Sie den Grill nicht, wahrend
dieser in Gebrauch ist. Warten Sie, bis
sich das Gerat abgekiihlt hat, bevor
Sie es transportieren oder lagern.

A Betreiben Sie den Grill nicht bei
Regen.

A Damit der Grill nicht nass gespritzt
wird oder ins Wasser fallt,
verwenden Sie den Grill mit einem
Mindestabstand von 3 m (10 FuB)
zu Wasserbecken, wie Pools oder
Teichen.

A Verwenden Sie den Grill nicht mit
einem Temperaturregler mit defektem
Kabel oder Stecker. Wenden Sie sich
fur einen Ersatz-Temperaturregler
an Weber. Der Temperaturregler ist
speziell fiir diesen Grill ausgelegt.

A Durch das Herausziehen der
Regeleinheit am Bedienknopf kann
dieser abbrechen. Entfernen Sie den
Temperaturregler, indem Sie diesen
von der Seite greife (siehe Abschnitt
“WARTUNG”).

A Halten Sie Stecker und Kabel bei
Verwendung des Grills trocken.

A Vermeiden Sie bei heiBem Grill einen
Kontakt zwischen Kabel und Grill.

A Bewahren Sie den Temperaturregler
bei Nichtbenutzung niemals im Freien
auf.

A Der Grill ist ausschlieBlich fiir den
Gebrauch im Freien vorgesehen.
Verwenden Sie den Grill nicht im Haus
oder zum Grillen in gewerblichem
Umfang.

A Falls eine Stichflamme auftritt, I6schen
Sie das Feuer nicht mit Wasser.
Schalten Sie den Grill AUS. Ziehen Sie
das Netzkabel heraus und warten Sie,
bis der Grill erkaltet ist.

A Stellen Sie sicher, dass im gleichen
Stromkreis keine weiteren Geréte
mit hohem Leistungsverbrauch
angeschlossen sind, wenn der Grill in
Betrieb ist.

A Um elektrische Schldge zu vermeiden,
diirfen Sie Stecker, Kabel und
Heizelementregler NIEMALS in Wasser
oder andere Fliissigkeiten eintauchen.

A Ziehen Sie bei Nichtverwendung des
Grills den Stecker aus der Steckdose.

A Verwenden Sie den Grill
ausschlieBlich so, wie in dieser
Anleitung beschrieben wird. Alle
anderen, nicht in dieser Anleitung
beschriebenen Verwendungen kénnen
einen Brand, elektrische Schldge oder
Personenschéden verursachen.

A Stellen Sie immer sicher, dass an
der verwendeten Steckdose die fiir
das Gerat vorgegebene Spannung
anliegt. Die Steckdose muss
auBerdem fiir eine Anlage mit einer
Leistungsaufnahme von 2.200 Watt
zugelassen sein.

A Dieses Gerit entspricht den
technischen Normen sowie den
Sicherheitsbestimmungen fiir
elektrische Gerite.

A Wihrend des Grillens darf die Fett-
fangschale nicht entfernt werden.

A Bauen Sie dieses Modell des Grills
nicht in eine integrierte oder Einschub-
Konstruktion ein. Zuwiderhandlungen
kdnnen einen Brand oder eine
Explosion verursachen, wodurch es zu
ernsthaften Verletzungen, zu tédlichen
Unféllen und zu Sachschaden
kommen kann.




EXPLOSIONSDARSTELLUNG - Q140

1. Deckel
Q140_ELECTRIC_EURO_080212

2. Keramik-Abstandshalter /
Kunststoff-Abstandshalter

3. Griff

4. Grillrost

5. Heizelement

6. Halteklammer Heizelement

7. Klammerbuchse fiir Regler

8. Regler

9. Grillkammer

10. Giriff

11. Hinterer Rahmen

12. Rahmenlogo

13. Vorderer Rahmen

14. Einweg-Tropfschale

15. Drahtbiigel

16. Auffangschale
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EXPLOSIONSDARSTELLUNG - Q240

\ 1. Deckel
Q240_ELECTRIC_EURO_080212

2. Keramik-Abstandshalter

3. Griff

4. Grillrost

5. Heizelement

6. Halteklammer Heizelement

7. Klammerbuchse fiir Regler

8. Regler

9. Grillkammer

10. Griff

11. Hinterer Rahmen

12. Rahmenlogo

13. Vorderer Rahmen

14. Einweg-Tropfschale

15. Drahtbuigel

16. Auffangschale




TEILELISTE

MONTAGEANLEITUNG
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MONTAGEANLEITUNG

A ACHTUNG: Das schwarze Distanzstiick aus Kunststoff(1) ]
muss sich zwischen dem Griff und dem grauen Keramik-
Distanzstiick(2) befinden.




ALLGEMEINE ANLEITUNGEN

Wenn Sie Fragen haben oder Rat zu Ihrem Grill und dem sicheren Umgang mit Ihrem LAGERUNG UND/ODER NICHT-GEBRAUCH

Grill bendtigen, wenden Sie sich bitte an den fir Sie zustandigen Handler. Nutzen Sie . Wenn Sie den Weber®-Elektrogrill nicht verwenden, drehen Sie den

die Kontaktinformationen auf unserer Website unter www.weber.com ©. T " : .
Mit dem Weber®-Elektrogrill konnen Sie grillen, braten, schmoren und backen und Temperaturregler in die Position AUS, ZIEHEN Sie den Regler AB und lager Sie

dabei Ergebnisse erzielen, die Sie schwer im Backofen erreichen kdnnen. Mit der in im Haus.

geschlossenen Abdeckung erreichen Sie den typischen “Grillgeschmack” fir lhre BETRIEB

Speisen. Der Elektroanschluss ist einfach zu bedienen und erméglicht lhnen eine . .. . .
gréBere Kontrolle iber den Grillvorgang als ein Holzkohlefeuer. A WARNHINWEIS: Sie diirfen Ihren Weber®-Elektrogrill nicht

. Mit dieser Anleitung haben Sie die Mindestinformationen fir den Zusammenbau unter einer brennbaren Flache verwenden.

Ihres Weber®-Elektrogrills. Lesen Sie diese Anleitung bitte sorgfaltig durch, A WARNHINWEIS: Der Weber®-Elektrogrill ist nicht fiir die
bevor Sie Ihren Weber®-Elektrogrill benutzen. Bei einem unsachgemaBen Montage auf Freizeitfahrzeugen und Wohnwagen und/oder
Zusammenbau kann es zu Gefahren kommen.

. Nicht fir den Gebrauch durch Kinder bestimmt. Booten vorgesehen. .. . .

d Dieser Weber®-Elektrogrill ist nicht fiir den gewerblichen Einsatz vorgesehen. A WARNHINWEIS: Gehen Sie in einem Umkreis von 60 cm rund

»  Lassen Sie den Weber®-Elektrogrill nie unbeaufsichtigt, wenn er in Gebrauch ist. um den Grill nicht mit brennbaren Materialien um.

. Alle vom Hersteller verplombten Bauteile diirfen nicht vom Anwender veréndert /A WARNHINWEIS: Die gesamte Grillkammer erwarmt sich bei
werden. : : : : :

«  Jegliche Veranderung am Gerét kann zu Gefahren fiihren. Gebrauch stark. Lassen S_le den Grill nicht unbeauf5|_cht|gt.

»  Fihren Sie vor dem Betrieb eine Sichtprifung von Kabel, Stecker und A WARNHINWEIS: Halten Sie Elektrokabel von allen heiBen
Heizelementregler auf Beschéadigung und Abnutzung durch. Flachen fern.

. Bei erstmaliger Verwendung des Girills kann ein leichter Brandgeruch auftreten. A WARNHINWEIS: Halten Sie die Grillfliche frei von

Dabei verbrennen im Heizelement verbliebene Schmiermittel. Die Sicherheit Ihres

Grills wird dadurch nicht beeintrachtigt. entflammbaren Gasen und Flissigkeiten, wie z.B. Benzin,

. Um einen Brand oder elektrischen Schlag zu vermeiden, miissen Sie neue Alkohol usw., und anderen brennbaren Materialien.
Elektrokreise oder Steckdosen immer von einem zugelassenen Elektriker /A WARNHINWEIS: In Gebrauch muss der Grill auf einem
verlegen lassen. . .

. Fehlerhaft geerdete Steckdosen kdnnen einen elektrischen Schlag verursachen. _ebenen _l:md stabilen Untergrund ohne brennbare Materialien

. Die Verwendung eines Verlangerungskabels wird nicht empfohlen. Falls die in der N&he stehen.

Verwendung eines Verlangerungskabel unabwendbar ist, verwenden Sie das A\ WARNHINWEIS: Ziehen Sie das Netzkabel vor der
kirzest moégliche Verlangerungskabel. SchlieBen Sie niemals 2 oder mehr Verwendung voIIsténdig auseinander. Verhindern Sie einen

Verlangerungskabel zusammen. Halten Sie Anschliisse vom Boden fern und
trocken. Lassen Sie das Kabel nicht Gber Ecken der Tischplatte hdngen, sodass
jemand Uber das Kabel stolpern kann und Kinder an dem Kabel ziehen kénnen.
Verwenden Sie ausschlieBlich Verlangerungskabel, die fir den Gebrauch im
Freien ausgewiesen sind.

. Decken Sie den Grill bei Nichtverwendung ab oder lagern Sie ihn in einem
wettergeschutzten Bereich.

. Reinigen Sie die Grillkammer mindestens einmal in der Saison, bei haufiger
Verwendung 6fters.

d Reinigen Sie den Grillrost und die Grillkammer nach jedem Reinigen.

Kontakt des Kabels mit der Grillkammer oder -deckel.

WWW.WEBER.COM® 7



VOR DER VERWENDUNG DES GRILLS

AUFFANGSCHALE UND ALU-TROPFSCHALE

Ihr Grill verflgt Uber ein Fettsammelsystem. Prifen Sie vor jeder Verwendung lhres Grills
die Auffangschale und die Tropfschale auf Fettansammlungen.

Entfernen Sie Gibermé&Biges Fett mit einem Kunststoffspatel. Waschen Sie bei Bedarf
die Auffangschale und die Tropfschale mit einer Seifenlésung und spllen Sie beides
anschlieBend mit frischem Wasser. Tauschen Sie die Alu-Tropfschale bei Bedarf aus.

A WARNHINWEIS: Priifen Sie vor der Verwendung
die Auffangschale und die Alu-Tropfschale auf
Fettansammlungen. Entfernen Sie iberméaBiges Fett, um
einen Fettbrand zu vermeiden. Ein Fettbrand kann zu
ernsthaften Sach- und Personenschéden fiihren.

A VORSICHT: Legen Sie die herausnehmbare
Fettauffangschale nicht mit Aluminiumfolie aus.

(Q240): Priifen Sie, dass die Alu-Tropfschale (a) flach in der Auffangwanne (b) sitzt.
Eine verbogene Tropfschale kann das Entfernen der Auffangwanne beeintrdchtigen.

GRILLEN AUF IHREM ELEKTROGRILL

ZUBEREITEN VON SPEISEN

So heizen Sie den Grill vor: Schalten Sie den Weber®-Elektrogrill entsprechend den
Grillanleitungen in dieser Bedienungsanleitung ein. SchlieBen Sie den Deckel und drehen
Sie den Heizelementregler in die Position HOCH. Heizen Sie den Giill fir 15 Minuten vor
(Q140) oder 20 Minuten (Q240) je nach AuBenbedingungen, wie Luftemperatur und
Wind. In Landern mit einer Netzspannung von 220 Volt verlangert sich die Vorheizzeit
um 5 Minuten.

Hinweis: Wind und Wetter erfordern méglicherweise eine Anpassung mit Hilfe des
Temperaturreglers, um die richtige Grilltemperatur zu halten.

Herabtropfendes und Fett: UbermaBig Herabgetropftes und Fett sammeln sich in der
Tropfschale in der herausnehmbaren Fettfangschale (an der Unterseite des Girills). Bei
Weber® erhalten Sie passende Einweg-Tropfschalen.

A WARNHINWEIS: Priifen Sie die Tropfschale und die Unterseite
des Grills vor jeder Verwendung, ob sich Fett abgelagert
hat. Entfernen Sie GiberméaBiges Fett, um einen Brand an der
Unterseite des Grills zu vermeiden.

A WARNHINWEIS: Bewegen Sie den Weber®-Elektrogrill nicht,
wenn Sie grillen oder wenn der Grill heiB ist.




GRILLEN AUF IHREM ELEKTROGRILL

4)  Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

Fur dieses Gerat gelten folgende Nennwerte: 220-240 A Das Gerat muss liber einen Fehlerstrom-Schutzschalter

Volt; 50/60 Hz. (FI-Schalter) mit einem Nennfehler-Betriebsstrom von
Leistungsabgabe:2.200 W maximal 30 mA angeschlossen werden.
5) Heizen Sie den Grill vor. Drehen Sie den Regler in die Position HOCH (im
A WARNHINWEIS: Ziehen Sie das Netzkabel vollsténdig Uhrzeigersinn). Das rote Ldmpchen zeigt an, dass Spannung anliegt und das
f . : . f Heizelement aufgeheizt wird.
au_semander. Verhindern Sie einen Kontakt des Kabels mit der 6) SchlieBen Sie den Deckel. Das rote L&mpchen am Temperaturregler erlischt
Grillkammer oder -deckel. automatisch, wenn die Temperatur fiir die Position HOCH erreicht wird. Dies
: . - dauert etwa 10 bis 15 Minuten (Q140) oder 20 Minuten (Q240).
1) Stecken Sle-den Temperaturregler in den Gr'”_’ . L. . Zum Kochen bei niedrigerer Temperatur drehen Sie den Regler entgegen
A Stecken Sie den Temperaturregler immer richtig in den Girill, dem Uhrzeigersinn bis zur gewtiinschten Einstellung. Das rote Lampchen
bevor Sie das Netzkabel an die Steckdose anschlieBen. leuchtet wieder, bis die gewtinschte, niedrigere Temperatur erreicht wird.
. ) (Weitere Informationen finden Sie in den Girilliibersichten am Ende der
2)  Offnen Sie den Deckel. Bedienungsanleitung.)
3)  Prifen Sie, dass sich der Regler in der Position AUS befindet. (Drehen Sie den

Reglerknopf entgegen dem Uhrzeigersinn in die Position AUS.) A :INWIEIS: StOIanghe:a; rote Lampchen leuchtet, ist das
elizelement noch heil3.

@_» O | A-Aus
I B - NIEDRIG
( : } > || C - MITTEL
[ |
[ |
[ |
@-} D - HOCH
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GRILLEN AUF IHREM ELEKTROGRILL

Bevor sie grillen missen sie diesen 15 - 20 Minuten
vorheizen.

Wenn Sie lhre Speisen leicht mit Ol bestreichen, werden
sie gleichméaBiger braun und kleben nicht am Girillrost.
Pinseln oder sprithen Sie Ihr Grillgut immer mit Ol ein,
jedoch nicht den Girillrost.

Wir empfehlen, dass Sie den Deckel beim Grillen
schlieBen. Warum? Weil dadurch das Risiko gesenkt
wird, dass Stichflammen auftreten, und lhre Speisen
schneller und gleichmaBiger garen.

Wenn Sie eine Marinade, Sauce oder Glasur mit viel
Zucker oder anderen leicht brennbaren Bestandteilen
verwenden, so tragen Sie diese erst in den letzten 10 bis
15 Minuten des Grillens auf.

Birsten Sie regelméaBig den Grillrost mit einer
Messingblirste sauber und reinigen Sie die Tropfschale
unter dem Giill.

Die folgenden Angaben fir Stiicke, Dicke, Gewichte

und Grillzeiten fur Speisen stellen Richtlinien und keine
absoluten Regeln dar. Grillzeiten werden durch Wind,
AuBentemperatur und den gewiinschten Gargrad der
Speisen beeinflusst. Grillen Sie die Speisen die in der
Tabelle angegebene Zeit oder bis zum gewlinschten
Gargrad, und drehen Sie die Speisen einmal in der Halfte
der Zeit um. Die Grillzeiten fur Rind und Lamm beziehen
sich auf einen mittleren Gargrad, falls nicht anders
angegeben. Lassen Sie dicke Koteletts und Steaks

far weitere 5 bis 10 Minuten ruhen, bevor Sie diese
servieren. In dieser Zeit steigt die Innentemperatur des
Fleisches um 5 bis 10 °C.

Weitere Grilltipps und Rezepte finden Sie unter
www.weber.com®.

PROBLEMBEHEBUNG

Stiick Dicke und/oder Gewicht | Durchschnittliche Grillzeit
Steak: Filet, Rumpsteak 2 cm (3/4 Zoll) dick 10 bis 14 Minuten, Position HOHE HITZE
© | oder Rippenstiick 2,5 cm (1 Zoll) dick 14 bis 16 Minuten, Position HOHE HITZE
é 2,5 bis 3 cm (1 bis 1 1/2 Zoll) dick | 18 bis 20 Minuten, Position HOHE HITZE
SpieBe 2,5 bis 3 cm (1 bis 1 1/2 Zoll) Warfel | 12 bis 14 Minuten, Position HOHE HITZE
Beefsteak oder Hamburger 2 cm (3/4 Zoll) dick 12 bis 16 Minuten, Position HOHE HITZE
Lammkoteletts 3 cm (1 bis 1/2 Zoll) dick 20 Minuten, Position HOHE HITZE
£
€ | Lammkeule ohne Knochen 1,4 bis 1,6 kg (3 bis 3 1/2 Ib) 1 Std. 30 bis 1 Std. 40 Minuten, Position
3 MITTLERE HITZE
Lammriicken 35 bis 40 Minuten, Position MITTLERE HITZE
Kotelett: Rippe, Lende oder 2 bis 2,5 cm (3/4 bis 1 Zoll) dick | 20 bis 30 Minuten, Position MITTLERE HITZE
£ | Schulter
s
§ | Lende, ohne Knochen 2 bis 2,5 cm (3/4 bis 1 Zoll) dick | 16 bis 18 Minuten, Position MITTLERE HITZE
n
Wirstchen 28 bis 32 Minuten, Position MITTLERE HITZE
Hahnchenbrust, ohne Haut 175 g (6 0z) 12 bis 14 Minuten, Position MITTLERE
und Knochen HITZE
SpieBe 2,5 bis 3 cm (1 bis 1 1/2 Zoll) 14 bis 16 Minuten, Position HOHE HITZE
5 Wiirfel
=]
’é Hahnchen, halbes 550 bis 675 g 1 bis 1-1/4 Stunde, Position MITTLERE HITZE
)
o Hahnchenteile, mit Knochen 40 Minuten, Position MITTLERE HITZE
in Brust/Fligeln
Hahnchenteile, mit Knochen 40 bis 50 Minuten, Position MITTLERE
in Schenkeln HITZE
& | Fisch, Filet oder Scheiben | 1 bis 2,5 cm (1/2 bis 1 Zoll) dick 8 bis 10 Minuten, Position HOHE HITZE
T S 2,5 bis 3 cm (1 bis 1 1/4 Zoll) dick | 10 bis 12 Minuten, Position HOHE HITZE
RS
S "g Garnelen 2 bis 5 Minuten, Position HOHE HITZE
0 =
iL 8 | Ganzer Fisch 450 g (1 Ib) 15 bis 20 Minuten, Position MITTLERE HITZE
= 1 kg (2 bis 2 1/2 Ib) 20 bis 30 Minuten, Position MITTLERE HITZE
Spargel 8 bis 10 Minuten, Position HOHE HITZE
Maiskolben 12 bis 14 Minuten, Position HOHE HITZE
Maiskolben, mit Blattern 25 bis 30 Minuten, Position HOHE HITZE
Pilze: Portabello (grof3e, 12 bis 15 Minuten, Position HOHE HITZE
festfleischige Pilze)
Pilze: Képfe 10 bis 12 Minuten, Position HOHE HITZE
o | Zwiebel, ~5 mm (1/4 Zoll) 10 bis 12 Minuten, Position HOHE HITZE
2 | dicke Scheibe
£
o | Kartoffel, ~5 mm (1/4 Zoll) 10 bis 12 Minuten, Position HOHE HITZE
S . N
dicke Scheiben
Aubergine, >1 cm (1/2 Zoll) 10 bis 12 Minuten, Position HOHE HITZE
dicke Scheiben
Paprikaschoten (ganz) 12 bis 15 Minuten, Position HOHE HITZE
Paprikaschoten (geviertelt) 8 bis 10 Minuten, Position HOHE HITZE
Zucchini, >1 cm (1/2 Zoll) 8 bis 10 Minuten, Position HOHE HITZE
Zucchini (halbiert) 12 bis 14 Minuten, Position HOHE HITZE

r

PROBLEM

PRUFEN

ABHILFE

\

Elektrogrill Iasst sich nicht einschalten.

Wurde der Temperaturregler richtig in das Gehéuse

gesteckt?

wieder hinein.

Leuchtet das rote Lampchen und wurde der Tem-
peraturregler im Uhrzeigersinn in die Position HOCH

gedreht?

anschlieBen.

Ziehen Sie den Temperaturregler heraus und stecken Sie ihn

A\ Stecken Sie den Temperaturregler immer richtig in
den Grill, bevor Sie das Netzkabel an die Steckdose

Liegt an der Steckdose Spannung an?

Prifen Sie die elektrische Stromversorgung.

Wenn ein Problem auftritt, das Sie nicht mit einer der hier angegebenen Methoden I6sen kénnen, wenden Sie sich bitte an den fiir Sie
zustandigen Handler. Allgemeine Kontaktinformationen finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com®.
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WARTUNG

REINIGEN

/A WARNHINWEIS: Schalten Sie Ihren Weber®-Elektrogrill AUS,
und warten Sie mit dem Reinigen, bis der Grill kalt ist.

Grillroste: Unmittelbar nach dem Grillen kdnnen sie den Grillrost am leichtesten
reinigen. Birsten Sie den Rost mit einer Stahlbirste ab, solange der Rost noch heif3 ist.

Wenn der Grill abgekdihlt ist, sollten sie alle Partikel grob mit einer Edelstahlbiirste
entfernen. Danach nehmen sie bei Bedarf den Grillrost heraus und reinigen diesen mit
warmen Seifenwasser. Spilen Sie den Grillrost anschlieBend mit klarem Wasser nach.

Wenden Sie sich fiir die Verfugbarkeit eines Ersatzgrillrostes an den fir Sie
zustandigen Handler. Aligemeine Informationen finden Sie auf unserer Website unter
www.weber.com ©.
Temperaturregler mit Netzkabel - Verwenden Sie zum Reinigen warmes Seifenwasser
und einen weichen Lappen. Wischen Sie das Kabel vor der Verwendung trocken.
/A WARNHINWEIS: Um elektrische Schldge zu vermeiden,
dirfen Sie Stecker, Kabel, Heizelement und Temperaturregler
NIEMALS in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.

AuBenflachen - Diese kénnen Sie mit warmem Seifenwasser reinigen. Spllen Sie mit
klarem Wasser nach.

A VORSICHT: Verwenden Sie zum Reinigen des Grills weder
einen Backofenreiniger, Scheuermittel (Kiichenreiniger),
Reiniger mit Zitrusbestandteilen noch Scheuerschwamme.

/A VORSICHT: Reinigen Sie den Grill nicht mit metallischen
Scheuerschwammen. Aus dem Scheuerschwamm kénnen
kleine Teilchen herausbrechen und elektrische Teile
kurzschlieBen.

REINIGEN DER INNENSEITE DER GRILLKAMMER

A WARNHINWEIS: Schalten Sie Ihren Weber®-Elektrogrill AUS,
und warten Sie mit dem Reinigen, bis der Grill abgekuhlt ist.

/A WARNHINWEIS: Vermeiden Sie, dass sich am Rost und an
der Innenseite der Grillkammer Fett ansammelt. Reinigen
Sie Rost und Grillkammer regelméBig zwischen den
Verwendungen, um eine Fettansammlung zu vermeiden.
Eine nachlassige Reinigung kann einen Fettbrand auslésen,
der zu schweren oder gar tédlichen Verletzungen und zu
Sachschéaden fiihren kann.

1)  Trennen Sie das Netzkabel von der Stromversorgung. Greifen Sie die

Regeleinheit(b) an den hinteren Griffmulden(a) und ziehen diese aus der
Halterung heraus.

/A ACHTUNG: Durch das Herausziehen der Regeleinheit am
Bedienknopf kann dieser abbrechen.

2) Kratzen Sie die Innenseite der Grillkammer mit einem Kunststoffschaber sauber,
um UberméaBige Fettansammlungen zu entfernen.

A ACHTUNG: Die Aufsichtsbehoérde schreibt aus
Sicherheitsgriinden vor, dass die Halteklammer des
Heizelements verwendet werden muss und nicht entfernt
werden darf.

A ACHTUNG: Verwenden Sie zum Reinigen des Heizelements
keinerlei Backofenreiniger, Scheuermittel (Kiichenreiniger),
Reiniger mit Zitrusbestandteilen oder Scheuerschwamme.
Verwenden Sie keine Reiniger mit Sdure, Losungsbenzin
oder Xylol.

3)  Setzen Sie vor der Verwendung des Girills den Temperaturregler mit dem

Netzkabel wieder ein.

A Setzen Sie den Temperaturregler immer erst ordnungsgeméan
in den Grill ein, bevor Sie das Netzkabel an die Steckdose
anschlieBen.

UbermaBig Herabgetropftes und Fett sammeln sich in der Tropfschale in der

herausnehmbaren Fettfangschale. Es sind passende Einweg-Tropfschalen aus Folie

erhaltlich.

Herausnehmbare Fettfangschale - Beseitigen Sie iberméaBiges Fett, reinigen Sie die
Fettfangschale mit warmem Seifenwasser und spulen Sie sie nach.

A Reinigen Sie die Tropfschale regelméaBig.

Tropfschale - Prifen Sie vor jeder Verwendung lhres Grills die Auffangschale auf
Fettansammlungen. Entfernen Sie iberméBiges Fett mit einem Kunststoffschaber.
Reinigen Sie die Auffangschale mit warmem Seifenwasser und spilen Sie mit klarem
Wasser nach. Es sind passende Einweg-Tropfschalen aus Folie erhaltlich.

A Reinigen Sie die Tropfschale regelméaBig.
Innenseite des Deckels - Wenn der Deckel noch warm ist, wischen Sie die Innenseite

mit einem Papiertuch aus, um die Fettablagerung zu verhindern. Abgelagertes Fett
ahnelt abblatternder Farbe.

Verwenden Sie keine Reiniger mit Sédure, L6sungsbenzin oder Xylol. Spiilen Sie
nach dem Reinigen mit Wasser gut nach.

A WARNHINWEIS: Priifen Sie vor der Verwendung des
Grills die Tropfschale auf Fettansammlungen. Entfernen
Sie liberméaBiges Fett, um einen Fettbrand in der
herausnehmbaren Tropfschale zu vermeiden.

A Falls Fette anfangen zu brennen, drehen Sie den
Temperaturregler in die Position AUS und lassen Sie die
Abdeckung geschlossen, bis das Feuer erloschen ist.

WWW.WEBER.COM® R



A ACHTUNG: Dieses Produkt wurde einem Sicherheitstest unterzogen und ist nur fiir die Verwendung in einem bestimmten
Land vorgesehen. Informationen mit der Landerkennzeichnung finden Sie am AuBenkarton.

Wenden Sie sich fiir Informationen zu Originalersatzteilen von Weber-Stephen Products Co. an lhren Handler.

/A WARNHINWEIS: Versuchen Sie nicht, Reparaturen an Komponenten ohne Riicksprache mit der Kundendienstabteilung
von Weber-Stephen Products Co. durchzufiihren. Ihre MaBnahmen kénnen bei Nichtbeachtung dieser Produktwarnung
einen Brand oder eine Explosion verursachen. Dadurch kann es zu ernsthaften Personenschaden, zu tédlichen Unféllen

und zu Sachschaden kommen.

\

Mit diesem Symbol wird gekennzeichnet, dass Sie dieses Erzeugnis nicht mit dem Hausmiill entsorgen
kdnnen. Weitere Informationen zur Entsorgung dieses Erzeugnisses in Europa erhalten Sie auf unserer
Website unter www.weber.com®. Wenden Sie sich an den unter lhrem Land aufgefiihrten Importeur. Falls
Sie liber keinen Internetzugang verfiigen, wenden Sie sich bitte an lhren Handler, um Name, Anschrift und
[ Telefonnummer des Importeurs zu erfahren.

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Prahonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info @weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjlkemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, VAci Ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

Der Weber® Q® Grill schlie3t Designs und Funktionen ein, die urspriinglich von Robert DeMars von Original Ideas, Inc. entwickelt wurden.

WEOET =

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com®

© 2012 Entwickelt und hergestellt von Weber-Stephen Products LLC,
eine Gesellschaft mit beschrankter Haftung aus Delaware, Sitz in 200 East Daniels Road, Palatine, lllinois 60067 USA.

Gedruckt in den USA.




AZ ELEKTROMOS GRILL
HASZNALATI UTASITASA

Mindenképpen olvassa el ezt a hasznalati utasitas,
miel6tt haszndlatba venné az elektromos grillt.

WEDEP O w 2u

FIGYELMEZTETES!
ARAMUTES
VESZELYE!

A késziilék névleges fesziiltsége
220-240 volt - 50/60 Hz
Teljesitmény: 2200W

A A késziilék csak foldelt halozati
aljzatba csatlakoztathato.

A A halézati zsinort rendszeresen
ellendrizni kell, hogy nincsenek-e
rajta sériilés jelei. A késziiléket sériilt
zsinorral nem szabad hasznalni.

A A készillék aramellatasa aram-
védokapcsolon (RCD) keresztiil kell
torténjen, amelynek névleges kioldo
hibaaram adata nem haladja meg a

J

N\

\

30 mA-t.

[ 1P# IPX4

J

FIGYELMEZTETESEK

A VESZELY

A jelen hasznalati utasitasban talalhato Veszély, Figyelem és Vigyazat megjelolések figyelmen kiviil hagyasa
sulyos sériilléshez vagy halalhoz vezethet, vagy anyagi kart okozhat tiiz vagy robbanas esetén.

A FIGYELMEZTETESEK

A Ne hasznaljon faszénbrikettet A Ha hosszabbité kabelt hasznal, A Ne hagyja a
vagy mas gyulékony annak alkalmasnak kell hémérsékletszabalyozot
lizemanyagot ebben a grillben. lennie kiiltéri hasznalatra, és bekapcsolt (ON) allasban, amikor
Ezt a grillt nem faszénnel valé meg kell felelnie a bemeneti rovidebb ideig nem hasznalja.
hasznalatra tervezték, az tiizet teljesitménynek. Hasznalat kézben ne hagyja
eredményezhet. A tiiz veszélyes Hasznalja a leheté legrévidebb feliigyelet nélkil a grillt.
koriillményeket okozhat és hosszabbito zsinort. Ne Hasznalat kozben tartsa tavol
karosithatja a grillt. csatlakoztasson egymasba 2 a gyerekeket és kisallatokat a

A A halézati csatlakozézsinér vagy tobb hosszabbitot. grilltol.
aljzathoz val6 csatlakoztatasa Tisztitas kozben ne meritse Feliigyelje a fiatal gyerekeket,
elétt mindig dugja be a vizbe a grillt. hogy biztosan ne jatsszanak a
hémérsékletszabalyozot a Ne tisztitsa a késziilékkel.
grillbe. hémérsékletszabalyozot halézati A késziilék hasznalata nem valo

A Hasznalat el6tt olvassa el az csatlakozo6zsinorral egyiitt. fiatal gyerekeknek és bizonytalan
O0sszes utasitast. Ha leveszi a személyeknek olyan felel6s

A Ne hasznalja az egységet, ha a hémérsékletszabalyozét a személy kielégito feliigyelete
zsinor aljzata sériilt. grillrél, el6szor hizza ki az nélkil, akik garantalni tudjak

A Csak vizszintes, stabil talajon aljzatbol. a késziilék biztonsagos
hasznalja a grillt. Ha hosszu ideig nem hasznalatat.

A Semmilyen médon ne médositsa hasznalja, vegye le a Rendszeresen tisztitsa a

a késziléket vagy térjen el
hasznalatatél.

hémérsékletszabalyozét a grillrél
és tarolja hazon beliil.

csepptalcat.

HU - HUNGARIAN



FIGYELMEZTETESEK

A
A

B> B>

B> B>
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A halézati csatlakozézsinodrt ne
tegye forgalmas helyre.

Ne hasznalja a grillt éghet6 anyag
mellett, igymint fa, szaraz fi,
bokor, stb.

Ne hagyja, hogy a grill gyulékony
anyagokkal érintkezzen, iigymint
papir, fal, szévetek, torilkozok,
vegyszerek, stb.

Ne hasznalja hésugarzénak.

Ne hasznalja forgalmas
teriileteken.

Ne mozgassa a grillt hasznalat
kézben. Hagyja lehiilni a
késziiléket, miel6tt arrébb vinné,
vagy elrakna.

Ne hasznalja a grillt esében.
Hogy megel6zze, hogy a grillre
viz froccsenjen vagy az vizbe
essen, ne hasznalja a grillt
nagyobb viztomeg, pl. medence
vagy kerti té6 304,8 cm-es (10 lab)
koérnyezetében.

Ne hasznalja a grillt sérilt
zsinorral vagy dugoval rendelkezé
hémérsékletszabalyozdval. Csere
hémérsékletszabalyozéért hivja a
Webert. A hémérsékletszabalyozoé
kifejezetten ehhez a grillhez lett
tervezve.

Ha a szabalyozot a gombjanal
fogva hiizza meg, a gomb leeshet.
A hémérsékletszabalyozot az
oldalanal fogva vegye le (lasd
“KARBANTARTAS”).

Hasznalat kézben tartsa szarazon
a dugot és a zsinort.

Ne hagyja, hogy a zsinor a forro
grillhez érjen.

Hasznalaton kiviil a
hémérsékletszabalyozét mindig
tarolja a hazon beliil.

Ez a grill csak kiltéri, haztartasi
hasznalatra valé. Ne hasznalja
hazon beliil, vagy ipari siitésre.
Ha a langok fellobbannak, ne
hasznaljon vizet a tiiz eloltasara.
Kapcsolja ki (OFF) a grillt. Hazza
ki a halozati csatlakozozsinort és
varja meg, amig lehiil a grill.

A grill hasznalata kdozben
biztositsa, hogy ne legyen mas
nagy teljesitményii késziilék
ugyanabba a halézatba
csatlakoztatva, amelybe a grill.
Az aramiités veszélyének
elkeriilése érdekében ne hagyja,
hogy viz vagy mas folyadék érje
a dugot, zsinért vagy a fiitészal
szabalyozéjat.

Huzza ki a halézatbél a grillt,
amikor nem hasznalja.

A Csak a kézikonyvben leirt médon

hasznalja a grillt. Barmely, ebben
a kézikényvben javasolttol eltéré
hasznalat tiizet, elektromos
aramiitést vagy személyi sériilést
okozhat.

Minden esetben gondoskodjon
rédla, hogy az elektromos aljzat
fesziiltsége megfelel6 legyen

a hasznalni kivant berendezés
bemenete szamara. Az aljzat akar
2200 Watt teljesitményfelvételii
berendezést is el kell hogy tudjon
latni.

Ez a késziilék megfelel az
elektromos eszkozok szamara
eldirt miiszaki szabvanyoknak és
biztonsagi kovetelményeknek.

A grill hasznalata kozben a
zsirtalcanak mindig a helyén kell
lennie.

Ne épitse be ezt a grillsiitot
semmilyen beépitett vagy
becsusztatés szerkezetbe. E
figyelmeztetés figyelmen Kkiviil
hagyasa tiizet vagy robbanast
okozhat, ami anyagi kart, illetve
sulyos testi sériilést vagy halalt
eredményezhet.




ROBBANTOTT RAJZ - Q140

Y 1. Fedé
Q140_ELECTRIC_EURO_080212

2. Keramia tavtarto /
Miianyag tavtarté

3. Fogantyu

4. Sutérostély

5. Fiitészal

6. Flitészal tarto

7. Szabalyozo tartohiively

8. Szabdlyozé

9. Sutétér

10. Fogantyu

11. Hatsé tartonyereg

12. Tartényereg logo

13. Elsé tartonyereg

14. Eldobhaté csepptalca

15. Kabeltarté

J 16. Felfogé talca
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ROBBANTOTT RAJZ - Q240

Y 1. Fedé

Q240_ELECTRIC_EURO_080212

2. Keramia tavtarto

3. Fogantyu

4. Sitérostély

5. Fiitészal

6. Flitészal tarto

7. Szabalyozo tartohiively

8. Szabalyozé

9. Sutotér

10. Fogantyu

11. Hatsé tartonyereg

12. Tartényereg logo

13. Elsé tartonyereg

14. Eldobhaté csepptalca

15. Kabeltarté

16. Felfog6 talca
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OSSZESZERELES

A FIGYELEM! A fekete miianyag tavtartonak (1) a
fogantyu és a sziirke keramia tavtarto (2) kozott kell
lennie.




ALTALANOS UTASITASOK

Ha barmilyen kérdése van, vagy tanacsra van sziiksége a grillsiitével vagy
annak biztonsagos hasznalataval kapcsolatban, l1épjen kapcsolatba a helyi
vevdszolgalati képvisel6vel. Hasznalja a weboldalunkon talalhaté elérhetdségi
adatokat. Lépjen be a www.weber.com® oldalra.

A Weber® elektromos grillel grillezhet, siithet nyarson, roston és kemencében
olyan eredményekkel, amelyeket nehéz utanozni beltéri konyhai eszk6zokkel.
A zart fedél biztositja az étel “szabadtéri” izét. Az elektromos aram kénnyen
hasznalhato, és segitségével jobban szabalyozhat6 a sutés, mint a faszén
esetén.

A jelen utasitasok tartalmazzak a Weber® elektromos grill
Osszeszereléséhez sziikséges minimdlis kovetelményeket. Kérjik,
alaposan olvassa el az utasitasokat a Weber® gazgrill haszndlata el6tt. A
nem megfelel6 6sszeszerelés veszélyes lehet.

Gyermekek nem hasznalhatjak.

Ez a Weber® elektromos grill nem kereskedelmi haszndlatra késziilt.
Hasznalat kozben ne hagyja feltigyelet nélkiil a Weber® elektromos grillt.
A felhasznalénak egyetlen olyan alkatrészt sem szabad modositania,
amelyet a gyarto leplombalt.

A készulék barmilyen médositasa veszélyes lehet.

Hasznalat elétt szemmel ellendrizze a zsindrt, a dugét és a flitészal
szabdlyozoét, hogy nem sériilt vagy kopott-e.

Amikor elészor fiti fel a grillt, enyhe égett szagot érezhet. A grill a
flit6szalon 1évé felesleges kenGanyagokat égeti le. Ez nem befolydsolja a
grill biztonsagossagat.

Ha Gj aramkorre vagy aljzatra van sziikség, mindig szakképzett
villanyszerel6t hivjon, hogy megel6zze a tiizet vagy aramutést.

A nem megfeleléen foldelt aljzatok elektromos aramutést okozhatnak.
Hosszabbit6 hasznalata nem javasolt. Ha muszaj hosszabbitét hasznalnia,
a lehet6 legrovidebb hosszabbité zsindrt. Ne csatlakoztasson egymasba
2 vagy tobb hosszabbitét. A csatlakozdsokat tartsa a foldon és szarazon.
Ugyeljen, hogy a zsinér ne l6gjon ra az asztal tetejének élére, ahol
ateshetnek rajta, vagy a gyerekek leranthatjak. Csak kultéri hasznalatra
javasolt hosszabbitd zsinért hasznaljon.

Hasznalaton kivil takarja le a grillt, vagy tarolja az idGjarastdl védett
helyen.

Az egyes hasznalatok kozott tisztitsa meg a rostélyt és a sutéteknét.

TAROLAS ES/VAGY HASZNALATON
KIVOL HELYEZES

. Amikor nem hasznalja a Weber® elektromos grillt, a halézati
csatlakozézsinorral ellatott hémérsékletszabalyozé gombjanak “OFF”

allasban kell lennie, az aljzatbol KIHUZVA kell lennie, és a hazon belul kell

tarolni.
HASZNALAT

A FIGYELMEZTETES! A Weber® elektromos grill nem
hasznalhato6 éghet6 feliilet alatt.
A FIGYELMEZTETES! A Weber® elektromos grill nem

alkalmas arra, hogy szabadidds jarmiiben, lakékocsiban

vagy hajon hasznaljak.

A FIGYELMEZTETES! Ne hasznalja a grillsiitét olyan
helyen, ahol a hatulja vagy az oldalai 60 cm-nél (24
hiivelyk) kozelebb vannak gyulékony anyagokhoz.

A FIGYELMEZTETES! Hasznalat kozben az egész siit6tekné

felforrésodik. Ne hagyja feliigyelet nélkil!

A FIGYELMEZTETES! Tartsa tavol az 6sszes elektromos
zsinort a fatott feliiletektol.

A FIGYELMEZTETES! Tartsa tavol a siitési teriilettél
az olyan gyulékony g6zoket és folyadékokat, mint
a benzin, a kerozin, az alkohol sth. és mas égheté
anyagokat.

A FIGYELMEZTETES! Siités kdozben a késziiléknek sik,

stabil feliileten kell lennie olyan helyen, ahol nincsenek

gyulékony anyagok.

A FIGYELMEZTETES! Hasznalat elé6tt teljesen tekerje ki
a halozati csatlakozo6zsinort. Tartsa tavol a zsinort a
slitéteknotol.

WWW.WEBER.COM®

7



A GRILL HASZNALATA ELOTT

FELFOGO TALCA ES ELDOBHATO CSEPPTALCA

A grill zsirgyUjt6 rendszerrel épiult. A grill minden hasznalata elétt ellenérizze,
hogy nem rakdédott-e le zsir a felfogo talcdban és az eldobhaté csepptalcaban.

Mdanyag lapattal tavolitsa el a felesleges zsirt. Lasd az illusztraciot. Ha
szukséges, mossa el a felfogd talcat és a csepptalcat szappanos-vizes oldattal,
majd oblitse le tiszta vizzel. Cserélje ki az eldobhat6 csepptalcat, ha sziikséges.

A FIGYELMEZTETES! Minden hasznalat elétt ellenérizze,
hogy nem rakodott-e le zsir a felfogé talcaban és az
eldobhaté csepptalcaban. Tavolitsa el a felesleges zsirt,
hogy elkeriilje a zsir kigyulladasat. A zsir kigyulladasa
sulyos testi sériilést vagy anyagi kart okozhat.

A VIGYAZAT! Ne bélelje ki a kihuzhaté zsirtalcat
aluféliaval.

(Q240) - Gy6z46djon meg réla, hogy az eldobhaté csepptélca (a) vizszintesen

fekszik a felfogo talcan (b). Az elhajlott csepptdlca akadalyozhatja a felfogd
talca kivételét.

SUTES AZ ELEKTROMOS GRILLEN

A grillsiité elémelegitése: Gyujtsa be a Weber® elektromos grillt a hasznalati
utasitas sitési utasitasai szerint. Zarja le a fedelet, és tekerje magasra (High) a
ftészal szabalyozégombjat. Melegitse el a grillstitét 15 percig (Q140) vagy
20 percig (Q240). A hosszabb el6melegitési id6 az olyan korilményektél fugg,
mint a levegé hémérséklete és a szél. Tovabbi 5 perc el6melegitési id6t hagyjon
az olyan orszagokban, ahol a feszultség 220 volt.

Megjegyzés: A szél és az idGjaras miatt lehet, hogy allitani kell a
hémérsékletszabalyoz6 gombjan a megfelel6 siitési hmérséklet
eléréséhez.

Csepeg6 kisiilt zsir: A folosleges mennyiségl, lecsepegd kisilt zsir a
kihtizhat6 alsé talcdban 1évé felfogé télcaban gydlik 6ssze (a grillsuté fenekén).
A felfogo talcdba eldobhaté Weber® csepptalcdk helyezhetdk.

A FIGYELMEZTETES! Minden hasznalat elé6tt ellenérizze,
hogy nincs-e felgyiilve zsir a felfogé talcaban és a
grillsiité aljan. Tavolitsa el a folésleges zsirt, nehogy
tliz keletkezzen a grillsiité fenekén.

A FIGYELMEZTETES! Ne helyezze at a Weber® elektromos
grillt hasznalat kézben vagy ha a grillsiité forré.

A késziilék névleges fesziiltsége
220-240 volt - 50/60 Hz
Teljesitmény: 2200W

A FIGYELMEZTETES! Teljesen tekerje ki a hal6zati
csatlakozoézsinodrt. Tartsa tavol a zsinort a siitétekno6tol.

1) Dugja a hémérsékletszabalyozét a grillbe.

A A halézati csatlakozozsinér aljzathoz valé
csatlakoztatasa el6tt mindig teljesen dugja be a
hémérsékletszabalyozat a grillbe.

2) Nyissa fel a fedelet.

3)  Ellenérizze, hogy a szabdlyozégomb el van-e zarva. (Forgassa a
szabalyozégombot az 6ramutat6 jarasaval ellenkezé iranyba, az OFF
allasba.)

4)  Dugja be a hdlézati csatlakozézsinért egy védett aljzatba.

A A késziilék aramellatasa aram-védékapcsolén (RCD)
keresztiil kell térténjen, amelynek névleges kioldé
hibaaram adata nem haladja meg a 30 mA-t.

5)  Melegitse el6 a grillt. Forditsa a szabalyozégombot HIGH allasba (6ra
jarasaval egyezden). A piros fény jelzi a készulék bekapcsoldsat, illetve
hogy a flitészal melegit.

6) Zarja le a fedelet. Az el6melegités nagyjabdl 15 percet (Q140) vagy 20
percet (Q240) vesz igénybe 22°C-os leveg6hémérsékleten vald grillezés
esetén.
Alacsonyabb hémérsékleten vald grillezéshez: melegitse el6 a grillt a
leirtak szerint. Forgassa a szabalyozégombot az 6ra jarasaval ellentétesen
a kivant h6mérsékletre. Kezdje el a sutést.
A hozzavetGleges grillezési id6k és a husok felvagdsi mddjanak
listajat a hasznalati Gtmutaté végén lévo sutési tablazatokban latja.
(kérulményektdl fuggben valtoztatandodak).

A FIGYELMEZTETES! A fiit6szal még meleg lehet, amikor a

piros lampa nem vilagit.

(0]

[ A. - OFF (KI)

B. - LOW
(ALACSONY)

C. - MED. (KZEPES)

I 1 I I I

| D. - HIGH (MAGAS) )

AAR I




SUTES AZ ELEKTROMOS GRILLEN

(15 vagy 20 percig) el6 kell melegitenie a grillt . - . o A . .
siités :l’gtt percia g g Szelet Vastagsag és/vagy Hozzavetdleges grillezési
saly idé
Egy vékony olajréteg segit, hogy az étel
egyenletesen barnuljon, és ne ragadjon ra a g Steak: vesepecsenye, 2 cm (3/4 huvelyk) vastag 10-14 perc, magas fokozaton
siitérostélyra. Mindi a; lelmiszert. és ne a < | farté vagy bordaszelet 2,5 cm (1 huvelyk) vastag 14-16 perc, magas fokozaton
o . yra. . 9 ! . g 2,5-3 cm (1-1 1/2 hivelyk) 18-20 perc, magas fokozaton
sutérostélyt kenje vagy permetezze be olajjal. r vasta
] 9
Javasoljuk, hogy lezart fedél mellett grillezzen. = Kebab 2,5-3 cm (1-1 1/2 hiivelyk) 12-14 perc, magas fokozaton
Miért? Mert ez csokkenti a fellobbanas esélyét, és kockak
étel bban é letesebb ul .
az etel gyorsabban es egyenietesebben sul meg Hamburger vagy vagdalt 2 cm (3/4 huvelyk) vastag 12-16 perc, magas fokozaton
Ha magas cukortartalmi vagy kénnyen megégé
OsszetevGket tartalmazé pacot, sz6szt vagy mazat Baranyszeletek 3 cm (1 1/2 hivelyk) vastag | 20 perc, magas fokozaton
hasznal, csak a grillezés utolsé 10-15 percében >
kenje ra az ételre. \g Kicsontozott baranylab 1,4-1,6 kg (3-3 1/2 font) 1 6ra 30 perctdl 1 6ra 40 percig,
s kozepes fokozaton
Ne feledje rendszeresen kefével letisztitani a -] — -
s o 4 P Loz Baranyborda 35-40 perc, kozepes fokozaton
sttérostélyt és megtisztitani a csepptalcat a
grillsité alatt.
| 3 i i i w | Szelet: oldalas, vesepecsenye vagy lapocka | 2-2,5 cm (3/4-1 hiivelyk) vastag | 20-30 perc, kézepes fokozaton
Az aldbbi szeletméretek, vastagsagok, sulyok és 3
grillezési id6k csak tajékoztatasul szolgalnak, és § Vesepecsenye csont 2-2,5 cm (3/4-1 hiivelyk) 16-18 perc, kdzepes fokozaton
semmiképpen sem jelentenek szigoru szabalyt. A ‘5 nélkul vastag
sutési id6t befolydsoljak olyan tényezék, mint a Y | Kolbasz 28-32 perc, kozepes fokozaton
szél, a kiilsé h6mérséklet, illetve hogy mennyire
szeretné atsutni az ételt. Grillezzen a tablazatban Csirkemell csont és bér 175 g (6 uncia) 12-14 perc, kdzepes fokozaton
megadott ideig vagy a kivant atsilésig, és nélkul
felld’obeln, eg}/szer forditsa meq az,et,elt. Elltero Kebab 2,5-3 cm (1-1 1/2 havelyk) 14-16 perc, magas fokozaton
utalas hianyaban a marhahus és baranyhus Kockak
esetében megadott sitési id6k kozepes atsiilésre E - - - -
vonatkoznak. Felszeletelés el6tt hagyja 5-10 percig 5 Csirke félbevagva 550—6?5 g(11/4- 1-1 1/4 6ra alacsony fokozaton
pihenni a vastag szeleteket és a steakeket. Ezen id6 = 11/2 fony
alatt koralbelul 5-10 fokkal melegszik a hus belsé Csirkedarabok, csontos 40 perc, kozepes fokozaton
hémérséklete. mell / szarny
Tovébbi grillezési tippekért és receptekért latogassa Csirkedarabok, csontos 40-50 perc, kozepes fokozaton
meg a www.weber.com® weboldalt. als6- és fels6comb
‘g | Hal filézve vagy szeletelve | 1-2,5 cm (1/2-1 hiivelyk) 8-10 perc, magas fokozaton
= vastag 10-12 perc, magas fokozaton
£ 2,5-3 cm (1-1 1/4 hivelyk)
5] vastag
g Garnélarak 2-5 perc, magas fokozaton
‘2 Egész hal 450 g (1 font) 15-20 perc, kozepes fokozaton
T 1 kg (2-2 1/2 font) 20-30 perc, kozepes fokozaton
Sparga 8-10 perc, magas fokozaton
Kukorica csovesen, 12-14 perc, magas fokozaton
fosztva
Kukorica csovesen, 25-30 perc, magas fokozaton
fosztatlanul
Gomba: Portabello 12-15 perc, magas fokozaton
Gomba: Csiperke 10-12 perc, magas fokozaton
Hagyma, 0,64 cm 10-12 perc, magas fokozaton
(1/4 havelyk) vastag
2 | szelet
wv
% Burgonya, 0,64 cm 10-12 perc, magas fokozaton
N | (1/4 hivelyk) vastag
szelet
Padlizsan, 1,27 cm 10-12 perc, magas fokozaton
(1/2 havelyk) vastag
szelet
Paprika (egész) 12-15 perc, magas fokozaton
Paprika (negyedelve) 8-10 perc, magas fokozaton
Cukkini, 1,27 cm 8-10 perc, magas fokozaton
(1/2 havelyk)
Cukkini (félbevagva) 12-14 perc, magas fokozaton

WWW.WEBER.COM®
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HIBAELHARITAS

PROBLEMA

ELVEGZENDO ELLENORZES

MEGOLDAS

Az elektromos grill nem kapcsol be.

A hémérsékletszabdlyozé megfelelGen lett
behelyezve a vazba?

Vilagit a piros fény, és a hémérsékletszabalyozé
gombja teljesen el van forditva az éra jarasaval
megegyezd iranyban a HIGH allasba?

Szerelje ki és vissza a hémérsékletszabalyozot.

A A halézati csatlakoz6zsinor aljzathoz
valé csatlakoztatasa el6tt mindig teljesen
dugja be a hémérsékletszabalyozot a
grillbe.

Van aram az aljzatban?

Ellendrizze az elektromosaram-ellatast.

Ha a problémak nem oldhaték meg a felsorolt modszerekkel, forduljon a régi6é vevészolgalati képvisel6jéhez a weboldalon 1évé
elérhetéségi adatok alapjan. Jelentkezzen be a www.weber.com® oldalra.
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KARBANTARTAS

TISZTITAS

A FIGYELMEZTETES! Tisztitas elétt kapcsolja OFF allasba a
Weber® elektromos grillt, és varja meg, amig lehiil.

Halozati csatlakozo6zsindrral ellatott h6mérsékletszabalyozo6 - Hasznaljon

meleg szappanos-vizes oldatot és egy nedves rongyot. Torolje le és teljesen

szaritsa meg haszndlat elé6tt.

A FIGYELMEZTETES! Az aramiités veszélyének elkeriilése
érdekében ne hagyja, hogy viz vagy mas folyadék érje a
dugot, zsinort, flitészalat vagy homérsékletszabalyozét.

Kiilsé feliiletek - A tisztitashoz haszndljon meleg szappanos vizet, majd
oblitse le vizzel.

A VIGYAZAT! Ne hasznaljon siit6tisztitot, suroldszereket
(konyhai tisztitészereket), citrusbél késziilt terméket
tartalmazo tisztitoszereket vagy suroléparnat a
grillsiiton.

A VIGYAZAT! Ne tisztitsa a grillt fém sturoléparnaval.
Darabok torhetnek le a parnarél és rovidre zarhatjak az
elektromos alkatrészeket.

A Rendszeresen tisztitsa a csepptalcat.

TISZTITAS A SUTOTEKNO BELSEJEBEN

A FIGYELMEZTETES! Tisztitas elétt kapcsolja OFF allasba a
Weber® elektromos grillt, és varja meg, amig lehiil.

A FIGYELMEZTETES! Keriilje a zsir lerakédasat a rostélyon
és a siitoteknd belsejében. A zsir lerakodasanak
elkeriiléséhez a rostély és siitétekné hasznalatok
kozotti rendszeres tisztitasa sziikséges. A helytelen
karbantartas a zsir kigyulladasahoz vezethet, ami
sulyos testi sériiléshez, halalhoz vagy anyagi karhoz
vezethet.

1) Huazza ki a h6mérsékletszabdlyozé halézati csatlakozézsindrjat. Fogja

meg a szabdlyozét a szabdlyozégomb (a) mogott [évé aljanal, és huzza
meg az eltavolitashoz (b).

A VIGYAZAT! Ha a szabalyozét a gombjanal fogva hizza
meg, a gomb leeshet.

2) Kaparja meg a sitétekné belsejét egy mianyag kaparéval a felesleges
zsirlerakédas eltavolitasahoz.

A VIGYAZAT! A fiit6szal tarté a szabalyozé hatésag altal
a biztonsag érdekében megkovetelt elem. Eltavolitasa
tilos!

A VIGYAZAT! Ne hasznaljon siit6tisztitot, surolészereket
(konyhai tisztitészereket), citrusbél késziilt terméket
tartalmazo tisztitoszereket vagy suroléparnat a
flitészalon. Ne hasznadljon savat, konnyiibenzint vagy
xilolt tartalmazo tisztitoszereket.

3)  Hasznalat el6tt helyezze vissza a hémérsékletszabalyozé gombjat és

halézati csatlakozozsinérjat.

A A halézati csatlakozozsinoér aljzathoz valé
csatlakoztatasa el6tt mindig teljesen dugja be a
hémérsékletszabalyozot a grillbe.

A tul sok zsiradék felgydilik a kicsusztathatd alsé talca alatti felfogé talcaban. A

felfogo talcaba eldobhat6é Weber csepptalcak helyezheték.

A FIGYELMEZTETES! Minden hasznalat el6tt ellenérizze
az also talcat. Tavolitsa el a nagyobb mennyiségii
zsiradékot, hogy elkeriilje a kicsusztathato als6
talcaban keletkez6 esetleges tiizet.

A Ha meggyullad a zsir, zarja el a
hémérsékletszabalyozat, és hagyja lezarva a fedelet,
amig a tiiz ki nem alszik.

Sutérostély - A sitGrostély altalanos tisztitasa siutés utan azonnal elvégezhetd.
Ha a rostély még meleg kefélje at a rostélyt egy acélsortés kefével.

A mar lehilt grill teljes kord megtisztitasahoz hasznaljon sziikség szerint
acélsortés kefét a maradékok eltakaritasara. Vegye le a lehdilt sutSrostélyt a
grillsiitérél és mossa meg szappanos meleg vizben, majd 6blitse le vizzel az
eliras szerint.

Ha pot siitérostélyt szeretne rendelni, forduljon a helyi vevészolgalati
képvisel6h6z a weboldalon 1évé elérhetéségi adatok alapjan. Jelentkezzen be a
www.weber.com® weboldalra.

Felfogo talca - Rendelhet6k eldobhat6 fdliatalcak, de alufdliaval is kibélelheti
a felfogo talcat. A felfogé talca tisztitdsahoz hasznaljon szappanos meleg vizet,
majd oblitse le.

A Rendszeresen tisztitsa a felfogo talcat.
A fedél belseje - Torolje le a még meleg fedél belsejét papirtoriével, nehogy

felhalmozddjon a zsir. A felhalmozédott zsir a festékhez hasonldan pattogzik
le.

Ne hasznaljon savat, konnyiibenzint vagy xilolt tartalmazo tisztitoszereket.
Tisztitas utan alaposan oblitse el.

WWW.WEBER.COM® T



tajékoztatast.

B telefonszamat.

\

A FIGYELEM! A termékbiztonsagi vizsgalatot és a tanuisitvanyt csak egy adott orszagra vonatkozoan
végezték el, illetve bocsatottak ki. Az orszag megnevezése a kartondoboz kiilsején talalhato.

A Weber-Stephen termékek eredeti cserealkatrészeivel kapcsolatban a Weber-Stephen Products LLC vevdszolgalati osztalyatol kérhet

A FIGYELMEZTETES! Ne kiséreljen meg javitast végezni az alkatrészeken anélkiil, hogy a Weber-
Stephen Products LLC vevészolgalati osztalydhoz fordulna. Ha nem veszi figyelembe a termékkel
kapcsolatos figyelmeztetéseket, a tevékenysége tiizet vagy robbanast okozhat, ami silyos személyi
sériilést vagy halalt, illetve anyagi kart eredményezhet.

Ez az abra azt jelzi, hogy a termék nem dobhato ki a szemeteskukaba. Az termék
megdfelel6é eurdpai hulladékkezelési eljarasaival kapcsolatban latogassa meg a www.
weber.com® oldalt, és forduljon az orszaga esetében feltiintetett importérhoz. Ha nem
rendelkezik Internet-hozzaféréssel, kérje a forgalmazotdl az importér nevét, cimét és

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info @weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjikemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, VAci ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

A Weber® Q® grillsuté az Original Ideas, Inc. és Robert deMars tervezd otletei és tervei alapjan késziilt.
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GHIDUL UTILIZATORULUI PENTRU
GRATARUL ELECTRIC

Trebuie sa cititi Ghidul utilizatorului inainte de a pune in

functionare gratarul electric.

AVERTIZARE!

PERICOL DE

ELECTROCUTARE

\

Acest aparat este adecvat pentru
220V-240V - 50/60 Hz
Putere: 2200 W

\

A Aparatul va fi conectat la o priza cu
un contact de impamantare.

A Aparatul trebuie alimentat printr-un
dispozitiv de curent rezidual (RCD)
cu un curent nominal rezidual de
functionare care sa nu depaseasca 30

maA.

J | A Cablul de alimentare trebuie examinat
\ periodic pentru semne de deteriorare,
iar aparatul nu va fi utilizat daca
cablul este deteriorat.

[ 1P# IPX4

AVERTIZARI

A PERICOL

Nerespectarea Pericolelor, Avertismentelor si Atentionarilor continute in acest Ghid al utilizatorului poate
provoca ranirea persoanelor, decesul sau producerea unui incendiu care poate cauza distrugerea proprietatii.

A AVERTIZARI

A AVERTIZARE: Nu utilizati

carbune de lemn sau orice

alti combustibili inflamabili in
acest tip de gratar. Acest tip de
gratar nu este conceput pentru
a fi utilizat cu carbune de lemn,
in caz contrar poate rezulta

un incendiu. Un incendiu ar
putea crea un cadru de utilizare
nesigur si ar putea deteriora
gratarul.

A Conectati intotdeauna

dispozitivul de reglare a
temperaturii la gratar inainte de
a conecta cablul de alimentare la
0 priza.

A Cititi toate instructiunile Tnainte

de a utiliza gratarul.

A Nu utilizati unitatea daca priza

este deteriorata.

Utilizati gratarul numai pe

o suprafata stabila si fara
denivelari.

Sub nicio forma nu modificati
acest produs sau scopul pentru
care a fost conceput.

Daca utilizati un cablu
prelungitor, acesta trebuie
conceput special pentru
utilizarea in spatii exterioare

si pentru valoarea nominala a
aplicatiei cu putere absorbita.
Utilizati un cablu prelungitor cu
cea mai scurta lungime posibila.
Nu conectati doua sau mai multe
prelungitoare impreuna.

Nu scufundati gratarul in apa in
timpul curatarii.

Nu scufundati nici dispozitivul
de reglare a temperaturii
impreuna cu cablul de alimentare
in vederea curatarii.

A Tnainte de a demonta dispozitivul

de reglare a temperaturii,
scoateti mai intai cablul de
alimentare din priza.

Pe durata unor perioade lungi
de neutilizare, demontati
dispozitivul de reglare a
temperaturii si depozitati-I in
spatii inchise.

Nu lasati dispozitivul de reglare
a temperaturii in pozitia deschis
pe durata unor perioade scurte
de neutilizare.

Nu lasati gratarul
nesupravegheat cand este in
functiune.

Tineti copiii si animalele de
companie la distanta de gratar
cand acesta este in functiune.
Copiii mici trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu acest aparat.

RO - ROMANIAN



AVERTIZARI

A

B> B>

B> B>

Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre copiii mici

sau persoane infirme decat sub
supravegherea adecvata a unei
persoane responsabile pentru a va
asigura ca pot utiliza aparatul in
conditii de siguranta.

Curatati regulat tava de scurgere.
Amplasati cablul de alimentare

la distanta de spatiile cu trafic
intens.

Nu utilizati gratarul in apropierea
unor materiale inflamabile, precum
lemnul, iarba uscata, arbustii etc.
Nu permiteti gratarului sa intre in
contact cu materiale inflamabile,
precum hartie, pereti, draperii,
prosoape, substante chimice etc.
Nu utilizati pe post de incalzitor.
Nu utilizati gratarul in spatii cu
trafic intens.

Nu deplasati gratarul cat timp este
in functiune. Permiteti aparatului
sa se raceasca inainte de a-I
deplasa sau depozita.

Nu utilizati gratarul atunci cand
ploua.

Pentru a preveni stropirea sau
imersiunea gratarului in apa, nu
utilizati gratarul la o distanta mai
mica de 304,8 cm (10 ft) de orice
sursa de apa, precum o piscina
sau un lac mic.

Nu utilizati gratarul cu

un dispozitiv de reglare a
temperaturii care are cablul

sau fisa de alimentare
deteriorata. Contactati Weber
pentru un dispozitiv de reglare

a temperaturii de schimb.
Dispozitivul de reglare a
temperaturii a fost conceput
special pentru acest gratar.

Daca trageti dispozitivul de
buton, acesta se poate desprinde.
Demontati dispozitivul de
reglare a temperaturii tragand

de partile lui laterale (Consultati
“INTRETINEREA”).

Pastrati fisa de alimentare si
cablul electric uscate cand sunt in
functiune.

Nu permiteti cablului electric sa
intre in contact cu gratarul cand
acesta este incins.

Cand nu este utilizat, depozitati
intotdeauna dispozitivul de
reglare a temperaturii in spatii
inchise.

Acest gratar a fost conceput
pentru a fi utilizat numai in spatii
deschise si in scop casnic. Nu
utilizati in spatii inchise sau in
scopuri comerciale.

A Daca se produc izbucniri

accidentale de flacari, nu utilizati
apa pentru pentru a stinge focul.
Opriti gratarul. Scoateti cablul de
alimentare din priza si asteptati ca
gratarul sa se raceasca.
Asigurati-va ca nu mai exista

alte aparate cu consum ridicat de
energie conectate la acelasi circuit
cand utilizati gratarul.

in vederea evitarilor pericolului de
electrocutare, nu introduce;i fisa,
cablul sau dispozitivul de reglare
a elementului de incalzire in apa
sau in alte lichide.

Scoateti gratarul din priza cand
acesta nu este utilizat.

Utilizati acest gratar numai
conform descrierii din acest
manual. Orice alta utilizare care
nu este introdusa in acest manual
poate provoca un incendiu,

un soc electric, sau vatamarea
persoanelor.

Asigurati-va intotdeauna ca priza
electrica utilizata are tensiunea
corecta pentru aplicatia cu putere
absorbita. De asemenea, priza
trebuie sa fie adecvata pentru
echipamente cu un consum
electric de 2 200 W.

Acest produs respecta standardele
tehnice si cerintele de siguranta
pentru dispozitive electrice.

Tava de grasime trebuie sa fie

tot timpul in pozitie in timpul
functionarii gratarului.

Nu includeti acest model de gratar
in nicio constructie incorporata
sau glisanta. Nerespectarea
acestei avertizari poate avea

ca rezultat un incendiu sau o
explozie care ar putea provoca
distrugerea proprietatii sau
ranirea serioasa a persoanelor sau
chiar decesul.




VEDERE DESFASURATA - Q140

Y 1. Capac

Q140_ELECTRIC_EURO_080212

2. Distantier ceramic /
Distantier de plastic

3. Maner

4. Gratar de gatit

5. Ansamblu element de incalzire

6. Suport element de incalzire

7. Manson suport dispozitiv de reglare

8. Dispozitiv de reglare a temperaturii

9. Caseta de gatit

10. Maner

11. Suport posterior

12. Logo suport

13. Suport anterior

14. Tava de scurgere de unica folosinta

15. Carlig de sarma

16. Tava de colectare

WWW.WEBER.COM®
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VEDERE DESFASURATA - Q240

Y 1. Capac

Q240_ELECTRIC_EURO_080212

2. Distantier ceramic

3. Maner

4. Gratar de gatit

5. Ansamblu element de incalzire

6. Suport element de incalzire

7. Manson suport dispozitiv de reglare

8. Dispozitiv de reglare a temperaturii

9. Caseta de gatit

10. Maner

11. Suport posterior

12. Logo suport

13. Suport anterior

14. Tava de scurgere de unica folosinta

15. Carlig de sarma

16. Tava de colectare




LISTA COMPONENTELOR
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ASAMBLAREA

A ATENTIE: Distantierul de plastic negru (1) trebuie sa
se afle intre maner si distantierul ceramic gri (2).




INS CTIUNI GENERALE

Daca aveti intrebdri sau aveti nevoie de informatii despre gratar si utilizarea sa
n sigurantd, contactati reprezentantul serviciului de asistenta clienti din zona
dvs. Utilizati informatiile de contact de pe site-ul nostru web. Conectati-va pe
www.weber.com®.

PASTRAREA SI/SAU NEUTILIZAREA

Cat timp gratarul electric Weber® nu este in functiune, butonul de control
al temperaturii impreuna cu cablul de alimentare trebuie sa fie in pozitia
“OFF” (oprit) si trebuie sa fie DECONECTAT, si depozitat intr-un spatiu

Cu ajutorul gratarului electric Weber®, puteti praji, pregati, perpeli si gdti cu
rezultate greu de egalat in cazul aparatelor de bucatdrie de interior. Capacul
inchis produce acea aromad de “aer liber” din alimente. Sursa de alimentare cu
electricitate este usor de folosit si va ofera mai mult control al operatiilor de
gdtire decat carbunele de lemn.

Aceste instructiuni va vor furniza cerintele minime necesare pentru
asamblarea gratarului dvs. electric Weber®. Cititi instructiunile cu atentie
nainte de a folosi gratarul electric Weber®. Asamblarea incorecta poate fi
periculoasa.

A nu se lasa la indemana copiilor.

Acest gratar electric Weber® nu este destinat utilizarii in scopuri
comerciale.

Nu lasati nesupravegheat gratarul electric Weber® cat timp este in
functiune.

Orice componenta sigilata de producadtor nu trebuie modificata de
utilizator.

Orice modificare a aparatului poate fi periculoasa.

Inspectati vizual cablul, fisa si dispozitivul de reglare a elementului

de incdlzire pentru deteriorare si uzura inainte de a pune gratarul in
functiune.

Cand ncalziti gratarul prima datd, se poate elimina un miros slab de ars.
Gratarul arde lubrifiantii Tn exces care se gdsesc pe elementul de incdlzire.
Acesta nu afecteaza siguranta utilizarii gratarului dvs.

n vederea evitarii unui incendiu sau soc electric, solicitati intotdeauna
ajutorul unui electrician calificat in cazul in care sunt necesare circuite sau
prize noi.

Prizele conectate necorespunzator la o impamantare pot provoca socuri
electrice.

Nu este recomandata utilizarea unui cablu prelungitor. Daca este totusi
necesara utilizarea unui cablu prelungitor, utilizati un cablu prelungitor cu
dimensiunea cea mai micd. Nu conectati doud sau mai multe prelungitoare
impreund. Pastrati conexiunile la distantd de sol si uscate. Nu lasati cablul
de alimentare sa atarne deasupra marginii ascutite a tabliei mesei de unde
pot cddea sau pot fi trase de catre copii. Folositi doar un cablu prelungitor
destinat pentru utilizarea Tn spatii deschise.

Cand nu este utilizat, acoperiti gratarul sau depozitati-l in spatii protejate
de intemperii.

Curatati gratarul si caseta de gatit intre utilizari.

inchis.

OPERAREA

A AVERTIZARE: Gratarul dvs electric Weber® nu trebuie

utilizat sub nicio suprafata inflamabila.

A AVERTIZARE: Gratarul dvs. electric Weber® nu este
proiectat pentru a fi montat pe sau in vehicule
recreationale, rulote si/sau ambarcatiuni.

A AVERTIZARE: Nu folositi gratarul la mai putin de 60

cm (24 in) de materiale inflamabile, sau de spatele sau

partile laterale ale gratarului.

A AVERTIZARE: intreaga caseta de gatit se incinge
in timpul utilizarii gratarului. Nu lasati gratarul
nesupravegheat.

A AVERTIZARE: Pastrati toate cablurile electrice la
distanta de orice suprafata incalzita.

A AVERTIZARE: Pastrati zona de gatit libera de vapori si
lichide inflamabile precum benzina, kerosen, alcool si

alte materiale inflamabile.

A AVERTIZARE: Cand gatiti, gratarul trebuie sa se afle pe
o suprafata orizontala si stabila, intr-o zona libera de

materiale inflamabile.

A AVERTIZARE: Derulati complet cablul electric inainte de

utilizare. Pastrati cablul departe de caseta de gatit.

WWW.WEBER.COM®
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INAINTE DE A UTILIZA GRATARUL

TAVA DE QOLECTARE SI TAVA DE SCURGERE DE UNICA
FOLOSINTA
Gratarul dumneavoastra a fost echipat cu un sistem de colectare a unsorii. La

fiecare utilizare a gratarului, verificati tava de colectare si tava de scurgere de
unica folosinta pentru scurgeri de grasime.

indepirtati grisimea in exces cu o spatuld de plastic; consultati figura. Daci
este necesar, spdlati tava de colectare si tava de scurgere cu o solutie de apd si
sdpun, apoi clatiti cu apa curatd. Schimbati tava de scurgere de unica folosinta,
daca este cazul.

A AVERTIZARE: Verificati tava de colectare si tava
de scurgere de unica folosinta pentru acumulari
de grasime fnainte de fiecare utilizare. indepartati
grasimea in exces pentru a evita aprinderea grasimii.
Aprinderea grasimii poate provoca ranirea persoanelor
sau distrugerea proprietatii.

A ATENTIE: Nu captusiti tava de unsoare retractabila cu
folie de aluminiu.

(Q240) - Asigurati-va ca tava de scurgere de unica folosintd (a) ramane
dreaptd pe tava de colectare (b). O tava de scurgere indoitd poate impiedica
scoaterea tavii de colectare.

PREPARAREA ALIMENTELOR PE GRATARUL DVS. ELECTRIC

PREPARAREA ALIMENTELOR

Pentru a incalzi gratarul: Porniti grdatarul electric Weber® conform
instructiunilor de preparare din acest ghid al utilizatorului. inchideti capacul si
rotiti butonul de control al elementului de incdlzire in pozitia High (temperatura
ridicatd). Incilziti gratarul pentru 15 minute (Q140) sau 20 minute (Q240);
utilizarea unor timpi de incdlzire mai lungi depinde de conditii precum
temperatura aerului si vantul. Alocati 5 minute suplimentare timpilor de
incdlzire in tarile unde tensiunea este de 220 V.

Nota: Vantul si conditiile de vreme pot face necesara reglarea butonului de
control a temperaturii pentru a obtine o temperatura de gatire corecta.

Sucurile si grasimea: Sucurile si grdsimea Tn exces se vor colecta in vasul
din tava inferioara retractabila (amplasata in partea de jos a grdtarului). Sunt
disponibile vase de colectare de unica folosintd, marca Weber®, care sa se
potriveasca pe tava de colectare.

A AVERTIZARE: inainte de fiecare utilizare, verificati tava
de colectare si partea de jos a gratarului pentru a
identifica acumulari de grasime. indepartati grasimea
in exces pentru a evita un incendiu in partea de jos a
gratarului.

A AVERTIZARE: Nu deplasati gratarul electric Weber® in
timpul functionarii sau cand este fierbinte.




PREPARAREA ALIMENTELOR PE GRATARUL DVS. ELECTRIC

4) Introduceti cablul de alimentare intr-o priza protejata.

Acest aparat este adecvat pentru A Aparatul trebuie alimentat printr-un dispozitiv de
220V-240V - 50/60 Hz Putere: 2200 W curent rezidual (RCD) cu un curent nominal rezidual de
functionare care sa nu depaseasca 30 mA.

A AVERTIZARE: Derulati compIeE c_abIUI electric. Pastrati 5) Tncdlziti gritarul. Rotiti butonul de control la HIGH (in sens orar).
cablul departe de caseta de gatit. Indicatorul rosu indici faptul ci aparatul este alimentat cu energie si ci
elementul de incdlzire se incdlzeste.

1) Conectati dispozitivul de reglare a temperaturii la gratar. S P . . .
A . ies 6) Inchideti capacul. Incdlzirea poate dura aproximativ 15 minute (Q140) sau
A Introduceti intotdeauna dispozitivul de reglare a ; D < S
20 minute (Q240) atunci cand prdjirea are loc la o temperatura exterioara

temperaturii complet in gratar inainte de a conecta de 22 °C.
cablul de alimentare la o priza. Pentru a prepara alimentele la o temperaturd mai mic de prajire: incilziti
conform instructiunilor evidentiate mai sus. Rotiti butonul de control in

3 Asi i~V Ci b ld ds - itia OFF i), (Rotiti sens antiorar la setarea doritd. Incepeti prepararea alimentelor.
) b5|gura|§|d—va ca ultEJnu e comanda este In pozitia (,Opr't)'.( otitl Consultati tabelele cu alimente de la sfarsitul Ghidului utilizatorului pentru
OLI;tFO)n” e controlin sens antiorar pentru a va asigura ca este in pozitia timpii aproximativi de preparare si setdrile pentru alimentele care se

regasesc in lista. (Reglati in functie de conditii).
A AVERTIZARE: Cand indicatorul rosu s-a stins, este
posibil ca elementul de incalzire sa fie inca incins.

2) Deschideti capacul.

®_> o (A.-OFF ]
1 B. - LOW
|
|
@_> B C. - MED.
H
]
@—> D.-HIGH |
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PREPARAREA ALIMENTELOR PE GRATARUL DVS. ELECTRIC

Trebuie sa incdlziti gratarul (pentru 15-20 minute)
nainte de a gati pe acesta.

Un strat subtire de ulei va ajuta la coacerea
uniforma a alimentelor dvs. si va preveni lipirea
de gritarul de gitit. Intotdeauna intindeti sau
pulverizati ulei pe alimente, nu direct pe gratarul
de gatit.

Va sugeram sa gatiti cu capacul coborat. De ce?
Deoarece se reduce riscul unor izbucniri de flacara,
iar alimentele sunt prdjite mai repede si mai
uniform.

Cand folositi marinatd, sos sau glazura cu un
continut Tnalt de zahar sau alte ingrediente care ard
usor, intindeti aceste condimente numai in ultimele
10 - 15 minute de frigere.

Nu uitati sa periati regulat grila de frigere si sa
curatati tava de unsoare de sub gratar.

Urmatoarele taieturi, grosimi, greutati si timpi

de coacere a alimentelor trebuie considerate ca
indicatii si nu ca reguli fixe. Timpii de coacere sunt
influentati de factori precum vantul, temperatura
exterioara si cat de bine trebuie gatite alimentele.
Frigeti cat timp este indicat pe tabel sau pana

la gradul dorit de coacere, intorcand o data la
jumatatea timpului de frigere. Timpii de frigere
pentru carnea de vitd si oaie reprezinta timpi
“medii”, exceptand situatiile Tn care se specifica
altfel. Lasati bucatile groase si fripturile pe
tocator timp de 5 - 10 minute Tnainte de feliere.
Temperatura interna a carnii va creste cu 5 - 10
grade Tn acest timp.

Pentru mai multe sfaturi si retete, vizitati
www.weber.com®.

Taiere Grosime si/sau greutate Timp aproximativ de frigere

we | Friptura: file, spate sau antricot grosime de 2 cm (3/4 in) 10 - 14 minute, la temperatura ridicata

‘§ grosime de 2,5 cm (1 in) 14 - 16 minute, la temperatura ridicata

o grosime de 2,5 - 3 cm 18 - 20 minute; la temperatura ridicata

3 (intre 1si 1-1/2 in)

<

= | Kebab cuburi de 2,5 -3 cm 12 - 14 minute, la temperatura ridicata

v (intre 1 si 1-1/2 in)

Hamburger de vitd si chiftele grosime de 2 cm (3/4 in) 12 - 16 minute, la temperatura ridicata
Cotlete de miel grosime de 3 cm (1-1/2 in) 20 minute, la temperatura ridicata

@ | Pulpd de miel fard os greutate intre 1,4 - 1,6 kg (intre 3 1 ora intre 30 minute si 1 ord 40 minute,

s si 3-1/2 1b) la temperatura medie
Costite de miel 35 - 40 minute, la temperaturd medie

¢ | Cotlet: coaste, spate sau pulpa grosime de 2-2,5 cm 20 - 30 minute, la temperaturd medie

s (3/4 - 1inch)

L

T | Spate, fara oase grosime de 2-2,5 cm 16 - 18 minute, la temperaturd medie

2 (intre 3/4 si 1 inch)

=

S Carnat 28 - 32 minute, la temperaturd medie
Piept de pui, fard oase si fara 175 g (6 02) 12 - 14 minute, la temperatura medie
piele

,ﬁ Kebab cuburi de 2,5 - 3 cm (intre 1 si 14 - 16 minute, la temperatura ridicata

s 1-1/2 in)

-

Y | Pui, jumatate 550 - 675 g (intre 1-1/4 si 1-1/2 intre 1 si 1-1/4 ore, la temperatura medie

Ib

g )

G Membre de pui, piept/aripd cu os 40 minute, la temperaturd medie
Membre de pui, picior/coapsa 40 - 50 minute, la temperaturd medie
cu os

g Peste, fillet sau felie grosime de 1 - 2,5cm 8 - 10 minute, la temperatura ridicata

£ (intre 1/2 si 1in) 10 - 12 minute, la temperatura ridicata

] grosime de 2,5 -3 cm

2 (intre 1si 1-1/4 in)

o

=3

& | Creveti 2 - 5 minute, la temperatura ridicata

)

2 Peste, complet 450 g (1 1b) 15 - 20 minute, la temperaturd medie

& 1 kg (intre 2 si 2 1/2 Ib) 20 - 30 minute, la temperatura medie
Sparanghel 8 - 10 minute, la temperatura ridicata
Stiulete de porumb, decorticat 12 - 14 minute, la temperatura ridicata
Stiulete de porumb, in coaja 25 - 30 minute, la temperatura ridicata
Ciuperci: Ciuperci Portabello 12 - 15 minute, la temperatura ridicata
Ciuperci: Ciuperci Champignon 10 - 12 minute, la temperatura ridicata

v

€ | Ceapd, felie de 0,64 cm (1/4 in) 10 - 12 minute, la temperatura ridicata

3

g‘ Cartof, felii de 0,64 cm (1/4 in) 10 - 12 minute, la temperatura ridicata
Vinete, felii de 1,27 cm (1/2 in) 10 - 12 minute, la temperatura ridicata
Ardei (intregi) 12 - 15 minute, la temperatura ridicata
Ardei (sferturi) 8 - 10 minute, la temperatura ridicata
Dovlecel, felii de 1,27 cm (1/2 in) 8 - 10 minute, la temperatura ridicata
Dovlecel (jumatati) 12 - 14 minute, la temperatura ridicata

DEPANAREA

PROBLEMA

VERIFICAREA

REMEDIUL

Gratarul electric nu se aprinde.

Dispozitivul de reglare a temperaturii este introdus
corect in carcasa?

Indicatorul rosu este aprins si butonul de control al
temperaturii este rotit complet in sens orar la HIGH
(temperatura ridicata)?

Demontati si remontati dispozitivul de reglare a
temperaturii.

A Introduceti intotdeauna dispozitivul de
reglare a temperaturii complet in gratar
Tnainte de a conecta cablul de alimentare
la o priza.

Priza primeste curent?

Verificati alimentarea cu energie electrica.

Daca problemele nu pot fi corectate cu aceste metode, contactati reprezentantul serviciului de asistenta clienti din zona dvs. folosind
informatiile de contact de pe site-ul nostru web. Conectati-va pe www.weber.com®.
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INTRETINEREA

CURATAREA

A AVERTIZARE: opriti gratarul dvs. electric Weber® si
asteptati sa se raceasca inainte de a-I curata.

Dispozitiv de reglare a temperaturii impreuna cu cablu de alimentare -
Folositi o solutie de apd calda si sapun si o carpa umeda. Stergeti si uscati
complet Tnainte de a utiliza aparatul.

A AVERTIZARE: in vederea evitarilor pericolului de
electrocutare, nu introduceti fisa, cablul sau dispozitivul
de reglare a elementului de incalzire in apa sau in alte
lichide.

Suprafete exterioare - Folositi o solutie de apa calda si sdapun pentru curatare,

apoi clatiti cu apa.

A ATENTIE: Nu folositi la gratar sau la suprafetele
caruciorului produse de curatare pentru cuptor,
produse de curatare abraziva (de bucatarie), produse
care contin acid citric sau bureti abrazivi.

A ATENTIE: Nu curatati gratarul cu bureti metalici. Se pot
desprinde bucati mici din burete si pot scurtcircuita
componentele electrice.

A Curatati regulat tava de scurgere.

CURATAREA IN INTERIORUL CASETEI DE GATIT

A\ AVERTIZARE: opriti gratarul dvs. electric Weber® si
asteptati sa se raceasca inainte de a-I| curata.

A AVERTIZARE: Evitati acumularea grasimii pe gratar
si in interiorul casetei de gatit. Curatarea in mod
regulat a gratarului si a casetei de gatit intre utilizari
este necesara pentru a evita acumularea grasimii.
intretinerea necorespunzitoare poate duce la
aprinderea grasimii care poate produce rani serioase,
deces sau deteriorarea proprietatii.

1) Scoateti din priza cablul de alimentare al dispozitivului de reglare a

temperaturii. Prindeti dispozitivul de la baza , din spatele butonului de
control () si trageti pentru a-1 indeparta (b).

A ATENTIE: Daca trageti dispozitivul de buton, acesta se
poate desprinde.

2) indepirtati excesul de grisime din interiorul casetei de gitit utilizind o

racleta de plastic.

A ATENTIE: Suportul elementului de incalzire este o
cerinta de siguranta a organismului de reglementare si
nu trebuie demontat.

A ATENTIE: Nu folositi la gratar sau la suprafetele
caruciorului produse de curatare pentru cuptor,
produse de curatare abraziva (de bucatarie), produse
care contin acid citric sau bureti abrazivi. Nu folositi
produse de curatare care contin acid, alcooli minerali
sau xilen.

3)  Montati butonul de control al temperaturii si cablul de alimentare Tnainte

de utilizare.

A Introduceti intotdeauna dispozitivul de reglare a
temperaturii complet in gratar inainte de a conecta
cablul de alimentare la o priza.

Sucurile si grdsimea Tn exces se vor acumula in tava de colectare aflata sub tava

inferioara retractabild. Sunt disponibile tdvi de scurgere de unicad folosinta din
foitd metalica, care sa se potriveascd pe tava de colectare.

A AVERTIZARE: Verificati tava inferioara pentru acumulari
de grasime fnainte de fiecare utilizare. indepartati
grasimea in exces pentru a evita aprinderea grasimii in
tava inferioara retractabila.

A Daca grasimea ia foc, opriti dispozitivul de reglare a
temperaturii si lasati capacul inchis pana cand focul se
stinge.

Gratarul de gatit - O curdtare generald a grdtarului de gatit poate fi efectuata
imediat dupd prepararea alimentelor. Cat timp grdtarul este nca cald, periati
gratarul cu o perie de sarma.

Pentru o curdtare temeinicad atunci cand gratarul este rece, utilizati o perie de
sarma, dacad este cazul. Demontati gratarul de gatit racit de la gratar si spalati
cu apa calda si sapun, apoi clatiti cu apa.

Pentru Tnlocuirea gratarului de gatit, contactati reprezentantul serviciului de
asistenta clienti din regiunea dvs., folosind informatiile de contact de pe site-ul
web. Conectati-va pe www.weber.com®.

Tava de colectare - Sunt disponibile tavi de unica folosinta cu foita metalica
sau puteti acoperi tava de colectare cu folie de aluminiu. Pentru a curata tava de
colectare, spdlati cu apd calda si sapun, apoi clatiti.

A Curatati in mod regulat tava de colectare.

Capacul interior - Cat timp capacul este cald, stergeti interiorul cu prosoape
de hartie pentru a preveni acumularea grasimii. Grdsimea acumulatd seamana
cu foitele de vopsea.

Nu folositi produse de curatare care contin acid, alcooli minerali sau xilen.
Clatiti bine dupa curatare.

WWW.WEBER.COM® T



originala(e).

EE importatorului.

\

A ATENTIE: Acest produs a fost testat din punct de vedere al sigurantei si are certificat de utilizare
numai intr-o anumita tara. Verificati simbolul tarii, amplasat pe exteriorul cutiei.

Contactati departamentul de asistenta clienti de la Weber-Stephen Products LLC pentru informatii despre piesa(ele) de schimb

A AVERTIZARE: Nu incercati sa efectuati reparatii la componente fara a contacta departamentul de
service clienti din cadrul Weber-Stephen Products LLC. Daca nu respectati aceasta avertizare,
actiunile dvs. pot produce un incendiu sau o explozie care pot avea ca rezultat ranirea serioasa,
decesul sau deteriorarea proprietatii.

Acest simbol arata ca produsul nu poate fi eliminat impreuna cu gunoiul menajer.
Pentru instructiuni despre eliminarea corespunzatoare a acestui produs in Europa,
vizitati www.weber.com® si contactati importatorul listat pentru tara dvs. Daca nu aveti
acces la internet, contactati dealerul pentru numele, adresa si numarul de telefon ale

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Prahonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info @weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjlkemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

Ul. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl@weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Vallés

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, VAci ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

Gratarul Weber® Q® include elemente de design si caracteristici care au fost create initial de Robert DeMars de la Original Ideas, Inc.

WEOET =

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com®

©2012 Conceput si fabricat de Weber-Stephen Products LLC,
0 companie cu raspundere limitatd inregistrata in Delaware, cu sediul Tn 200 East Daniels Road, Palatine, Illinois 60067 SUA.

Tiparit in SUA.




WEDEP O w 2u

PbKOBOACTBO 3A YINOTPEBA
HA EJIEKTPUYECKO BAPBEKIO

TpabBa ga npoyeTeTe HACTOALWLOTO PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba,
npeau ekcnnoaTauus Ha enekTpuyeckoTo bapbekio.

NMPEAYNPEXAEHUE!
NMOTEHUUANHA OMNMACHOCT
OT TOKOB YZAP

L

To3un ypen e npoekTUpaH 3a
220-240 Bonta - 50/60Hz
MowHocT: 2200W

L

A Ypennt TpabBa pa ce BKOYBA
B LLerncesHa po3eTKa, KoATo nma

3a3eMuTeneH KOHTAKT.

L

A Ypepnbt TpabBa ga ce 3axpaHBa upes
yCTPOUCTBO 3a AudepeHunanHa
ToKOoBa 3awuTta (YAT3), KoeTo uMa
HOMWHANEH OCTaTbyeH paboTeH ToK,

HeHaaBuwagBal, 30 mA.

) | A 3axpaHBawumaTt kaben Tpabea penoBHO
ha ce npernexaa 3a npu3Hauu Ha
noBpexzaaHe n ypeabT He TpabBa pa ce
M3MoN3Ba, ako KabenbT e NoBpeaeH.

\

[ 1P# IPX4

J

BHUMAHUE

A OMACHOCT

AKO He ce cna3BaT yKa3aHuATa Ha npeaynpexaeHnaTa, onacHOCTUTE U PUCKOBETEe, ONUCAHU B HACTOALLOTO
PbKOBOACTBO 3a eKCrjioaTtauusa, TOBa MOXe Aa AoBeje A0 TeXKa TeNleCHa nospeaa uin CMbpPT WK NoXap uiu
eKcnao3una, soaelin 00 yBpexagaHe Ha cobcTBEeHOCT.

A NPEAYNPEXAEHUA

A B TOoBa bapbekio He n3non3panTe

AbPBEHU BbIIMLLA UIN APYIN
3ananumu ropmsa. Tosa
6ap6ekio He e NpeaHAa3HauyeHo 3a
M3non3BaHe C AbPBeHU BbrMLLA
M MOXe fa ce npeausBuKa
noxap. OrbHAT MOXe Aa HapyLluu
ycnoBuaATa Ha 6besonacHocT u ga
nospeaun 6apbekioTo.

A BuHaru BkaousaunTte

TemnepaTtypHuUa KOHTpoJsiep B
6ap6ekioTo, Nnpeau oa BKAOUUTE
3axpaHBaWwua Kaben B wencena.

A TlpouyeTeTe BCUUKU yKa3aHUA

B>

npeau pabora.
He paborteTe ako wencenHarta
po3eTKa e noepeaeHa.

A PaboTteTte c 6apbeKkioTo caMo Ha

rmaaka n paBHa NMOBbPXHOCT.

A Tlo HUKAKbB HAUYUH He
NpoOMeHANTe NPOAYKTAa Unn
HeroBsarta ynortpeba.

A AKO ce M3non3Ba yab/KuTeneH
Kben, Ton TpA6bBa pa 6bAe
npeaHasHayeH 3a ynortpeba
Ha OTKPUTO M pa3uyeTeH 3a
nogaBaHaTa MOLLHOCT Ha TOKa.

A N3non3sainTe Bb3MOXHO Hall—
KbCUA yAbJXKaBaly, Kaben. He
CBbp3BaiiTe 2 WIN NoBeye
yAb/KaBalim Kabena 3aegHo.

A He notanante 6apbekioTo BbB
BOAA NPV NOYUCTBaHE.

A He noTtansanTte TeMnepatypHus
KOHTpoOJiep CbC 3axpaHBaLlus
Kaben npu nouncreaHe.

A Korato Bagute TemneparypHus

KOHTponep ot bapbekioTo, NbPBO

ro U3KJluYBanTe.

A Tlo BpeMe Ha AbATU Nepuoau

Ha HeynoTpeba BaaeTte
TeMnepaTtypHUsa KOHTposep oT
6ap6beKkioTo U ro CbxpaHaBamnTe Ha
3aKkpuTo.

He ocTaBaiTe TemnepartypHus
KOHTposep B nonoxeHue ON
(BKknouyeHo) 3a KpaTku nepuogun
Ha HeynoTtpeba.

He ocTaBaiTe bapbekioTto 6e3
HaZ30p, KoraTo ce M3Non3Ba.

He octaBsAiTe Aeua unu AoMallHU
XUBOTHU 61130 p0 bapbekioTo,
Korarto ce U3nonsea.

MankuTte aeua Tpabea ga 6baar
noa HabnopeHue, 3a ga ce
rapaHTMpa, Ye Te He CM UTpanT C
ypepna.

BG - BULGARIAN



BHUMAHWE

A

B>

To3u ypea He e npeaHa3HavyeH

3a Non3BaHe OT MAJIKU Aeua uau
¢dmn3nyeckn HeMOLLHM XOpa OCBEH
aKo Te He ca HabnwaaeaHu oT
HACTOMHMUK, 3a Aa Ce rapaHTupa,
Yye Te MoraT Aa U3Non3ear ypeaa
6e3onacHo.

PenOBHO NOYMCTBANTE TUraHa 3a
Kanku.

Pasnonoxete 3axpaHBawunsa

Kaben aaney ot nbtekmn (Mecra) 3a
npeMuHaBaHe.

He u3nonssairte 6apbekioto Ao
3anajMuMyM MaTepuanm Kato AbpBo,
cyxa TpeBa, XpacTu U T.H.

He ocraBaunTte 6apbekioto ga
B/IN3a B KOHTAKT CbC 3anajinumu
mMaTepuanu Kato XxapTus, TaneTtu,
3aBeCH, Kbpnu, XMMUKaNn 1 T.H.
Ja He ce u3non3ea Kato
oTONIUTENEH YpeAa.

bap6ekioTo Aa He ce U3NoN3Ba

Ha MecTa 32 UHTEH3UBHO
npeMuHaBaHe.

bapbekioTo He TpAbBa Aa ce MecTn
no Bpeme Ha U3MO0JI3BAHETO MY.
OcTaBeTe ypena Aa U3CTUHe npeau
[ ro npeMecTuTe WM ocTaBuTe 3a
CbXpaHeHue.

bap6ekioTo Aa He ce U3NoON3Ba
Korato Basnu.

3a A He ce NO3BOMU U3NPbCKBaHe
VAKX najaHe Ha 6apb6ekioTo BbLB
BOAa, TO He TpAGBa Aa ce uanonsea
B 6a1u3ocT, no-Manka ot 304,8 cm
oT 6aceilH NAnM N3KyCTBEHO e3epo.
He pabotete c bapbekio ¢
TemMnepaTtypeH KOHTpoJsiep, KONTo
MMa noepepeH Kaben unu wencen.
O6bpHeTe ce KbM Weber 3a cmaHa
Ha TemnepaTypHUs KOHTposep.
TemnepaTypHUAT KOHTpoONEp e
HanpaBeH CMeLnasHo 3a ToBa
6apb6ekio.

AbpnaHeTo Ha KOHTponepa

oT 6yTOHa MOXe pa goBseje

A0 OTKbCBAHeTO My. M3BapeTe
TeMnepaTtypHus KOHTposnep KaTo
ro XxBaHeTe OTCTPAHU (BUXKTe
“NMOAAPBXKA”).

Mpu ynoTpeba naserte wencena u
kabena cyxu.

He octaBaiTe Kabena aa Ao0KocCBa
6ap6ekioTo, KOraTo To e ropeLyo.
BuHaru cbxpaHaBanTe
TeMnepaTtypHusa KOHTposnep Ha
3aKpUTO, KOraTo He ce U3MnoJ3Ba.
ToBa bapbekio e camMo 3a AOMALLHO
n3non3BaHe Ha OTKpuTo. [la He

ce U3MnoJi3Ba Ha 3aKpUTO WK 3a
rotBeHe C TbProBCKa L.

/A AKO Bb3HUKHE HEKOHTpONUupaH

nnamMbK, He U3non3eanTe

BOAAQ, 3a [la 3aracute OrbHA.
MU3KJTKIOYETE 6apbekioTo.
U3knioyeTe 3axpaHBawmna kKaben
OT e/IeKTPUYECKUA KOHTAKT U
n3uyakanTe 6apbekiOTO Aa U3CTUHE.
KoraTto usnonsearte 6apbekioto
npoeepeTe Aasaun HAMA ApPYyrn
ypeau ¢ BUCOKO notpebneHune

Ha efleKTpoeHeprus, KOMTO ca
BKJIIOYEHU KbM CbLLUA TOKOB KPbF.
3a aa ce 3aWMTUTE OT TOKOBU
yAapu, He notonsaBanTe
3axpaHBawua Kaben, wencena mnm
HarpeBaTe/iHUA efleMeHT BbB BoAa
nnn Apyrn Te4HOCTMU.

KoraTto He ce u3nonsea, usknawyete
6apbekioTO OT enekTpuuyeckarta
Mpexa.

MU3non3eaunTte ToBa bapbekio camo
KaKTO € ONMUCAHO B HAaCTOALLOTO
pbKOBOACTBO. Bcaka apyra
ynotpeba, HenpenopbyaHa B
HACTOALLOTO PbKOBOACTBO, MOXe
Aa npeau3BUKa Noxap, TOKOB yaap
wnu usnyecko HapaHsaBaHe.
MpoeepsABaiTe BUHarn aanu
M3MNON3BAHUAT eNleKTPUYECKU
KOHTAKT € C NPaBUIHOTO
e/lIeKTPUYECKO HamnpexeHue 3a
CbOTBETHOTO NpunoxeHue. Cbwo
TaKa KOHTaKTbT TpAbGBa pa 6bae
noaxopaAuy 3a obopyasaHe ¢
norpebnsaema MowHoOCT ot 2200
BaTa.

To3u ypepn, CbOTBETCTBA Ha
TeXHU4YecKuTe CTaHpApTU U
M3UCKBaHUATA 3a 6e30MacHOCT 3a
eneKkTpoypeau.

Tabnara 3a Ma3HUHa TpA6Ba ga
6bae Ha MACTOTO CU Npe3 UANoTo
BpeMe, A0KATO Ce U3NOoN3Ba
6apb6ekioTo.

He BrpaxaanTe To3u Mmoaen
6apbekio B HUKAKBA BrpageHa
MW NAb3rawla ce KOHCTPYKLUMA.
HecnasBaHeTo HA TOBa
npeaynpexaneHne Moxe aa aoeejae
A0 NnoXap Uan eKCniosms, KouTo
mMoraT Aa noBpeasaT cobcTBeHoCT
WU Aa NPUYUHAT CepUo3Ha
TenecHa noepepa Uin CMbPT.




NMEPCNEKTUBHO U30OBPAXEHUE B PA3IJIOBEH BU/J, - Q140

Q140_ELECTRIC_EURO_080212
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Kanak

KepamuueH paspenuten /
MnacrmacoB pasagenuren

ApbxKa

Ckapa 3a roTBeHe

HarpeBaTteneH enemeHT

Moanoxka Ha HarpepaTteJieH e/ieMeHT

Brynka 3a ckobaTa Ha KOHTponepa

KoHTponep

KyTusa 3a roteeHe

ApbxKa

3agHa KOH30M1a

EmM6bnemMa Ha KoH30narta

MpepHa KOH30Na

TwuraH 3a Kanku 3a eAHOKpaTHa
ynotpe6a

TeneHa 3akavanka

TwuraH 3a c1:6|/|paHe Ha Ma3HWHa
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NMEPCNEKTUBHO U30OBPAXEHUE B PA3IJIOBEH BU/J, - Q240

) 1. Kanak

Q240_ELECTRIC_EURO_080212

2. KepamwuueH pasagenuten

3. /dpbXxkKa

4. Ckapa 3a roTBeHe

5. HarpeBaTteneH eneMmeHT

6. [Moanoxka Ha HarpesarteJsieH e/leMeHT

7. Brtynka 3a ckobaTa Ha KOHTponepa

8. KoHTponep

9. KyTtusa 3a rotBeHe

10. ApbxKa

11. 3apgHa KoH30na

12. EmMbnema Ha KOH30naTa

13. MpepHa KoH30Na

14. Twvrad 3a Kanku 3a egHOKpaTHA
ynotpe6a

15. TeneHa 3akauanka

16. TuraH 3a cbbupaHe Ha Ma3HUHA




CINMNUCHK C YHACTH
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CIrJ10bABAHE

A BHUMAHMUE: YepHuat nnactmacoB pasgenuten (1)
TpA6Ba pa 6bAae Mexay ApbXKKaTa U CUBUA KepaMuuyeH
pasaenuten (2).




OoblN NHCTPYKL NN

AKO UMaTe BbNPOCK UK HYXAA OT CbBET OTHOCHO BaweTo 6apbekio nnu
6e3onacHa paboTa C Hero, Mons CBbPXETe ce C TbProBCKUs NpeacTaBUTeN BbB
Bawws pernoH. M3non3eante nHdopMaumaTa 3a KOHTAKT Ha Hawma yebcanT.
Bneste Ha www.weber.com®.

C enekTpuyeckoTo bapbekio Weber® moxeTe aa nevete, a npasute bapbekio

M CcKapa v Aa roTBuTe C pe3ynTaTu, TPYAHM 3a NOCTUraHe C BbTPellHuTe
KyXHEHCKU ypeau. 3aTBOPEHUAT Kanak Npuaasa oH3u “BbHLIEH” BKYC Ha
XpaHata. EnekTpuyecTBoTO e necHo 3a ynotpeba v Bu faBa noseye KOHTPOS Hapj,
rOTBEHETO OT BbI/IMLLATA.

o Te3n UHCTPYKUMK e By nocoyaT MUHUMANTHUTE U3UCKBAHMA 3a
crnobsBaHe Ha BaweTo enekTpunyecko bapbekio Weber®. Mons npoueteTe
UHCTPYKUMUWTE BHUMATENHO Npeaun Aa U3nonssarte BaweTo enekTpuyecko
b6apbekio Weber®. HenpaBunHoTo crinobseaHe Moxe [a € ornacHo.

o Jla He ce M3non3Ba oT Aeua.

. ToBa enekTpuyecko bapbekio Weber® He e npeAHa3HAYeHO 3a TbProBCka
ynotpeba.

. He ocTaBsiiTe enektpnyeckoto bapbekio Weber® 6e3 Haa3op, Korato ro
n3non3seare.

o BcuYKM yacTu, 3aneyataHun oT Npou3BOANUTENS, He TpabBa Aa ce
mMoauduunpaT oT noTpebuTens.

o Bcaka Moaudmkauma Ha ypeaa MOXe Aa e onacHa.

o Mpeau ynotpeba ornegaiTe kabena, Wencena n KOHTposepa Ha
HarpeBaTe/iHUA eNeMeHT 3a MOoBpeAa U U3HOCBAHe.

o KoraTo 3arpeeTe 6apbeKioTo 3a MbPBK MbT, MOXE AA YCeTUTe NeKa
MMUpU3Ma Ha u3ropano. bapbekoTo n3rapsa nsnmwHaTa cmMaska no
HarpeBaTefHus enemeHT. ToBa He 3acsra 6e3onacHocTTa Ha bapbekioTo.

o 3a fa NpefoTBPATUTE MOXKAP WM TOKOB yAAp, TOKOBUTE BEPUMU UK
LencenHn po3eTkn Tpabea BUHArM Aa ca NPOBEPEHU OT KBaNMbUUMpaH
TeXHUK.

o HenpaBuiHO 3a3eMeHM LWENCeNHN PO3eTKM MOraT Aa NPean3BnKaT TOKOB
yaap.

o M3non3eaHeTo Ha yabiakaeau, kaben He ce npenopbyBa. AKo Tpsbsa
[ia U3non3eaTe yab/xasaly, Kabes, M3non3sanTe Bb3MOXHO Hal—-KbCUs
yabxasaw, kaben. He cebp3BaiTe 2 vau noseye yabxasalwm kabena
3aeAHo. Ma3eTe BPb3KUTE CyXM M Ha 3emaTa. He ocTassaiiTe kaben aa Bucu
oT pbba Ha ropHus Kpan Ha TabnaTa, 3awW,0To MoXe Aa 6bAe HACTbNEH UK
M3abpnaH ot Aeua. M3nonseanTe camo yabaxkasal, kaben, oaobpeH 3a
ynoTpeba Ha OTKPUTO.

o MokpuinTe 6apbeKTO MM FO CbXPaHABANTE HA 3aKPUTO MACTO, KOrATO He
ce u3nonsea.

o MouncTBanTe cKaparta 1 KyTMATa 3a rOTBEHE MEXAY OTAENHUTE ynoTpebu.

CbXPAHEHUE U/UNN HEYNMOTPEBA

. Korato enektpuuyeckoto 6apbexio Weber® He ce n3non3sa, KOHTPOSIHUAT
6yTOH 3a TemMnepaTypaTta CbC 3axpaHBalLms Kaben Tpsbea aa 6bae B
nonoxexune “OFF (U3knioueHo)” n Tpabea aa 6vae PASKAYEHO u aa ce
CbXpaHsABa Ha 3aKPUTO.

PABOTA

A NPEAYNPEXAEHMUE: BaweTo enekTpuuecko bapbekio
Weber® He Tpa6Ba aa ce u3nonsea noj HesawwuTeHa
3ananuma NnoBbPXHOCT.

A NPEAYNPEXAEHMUE: BaweTo enekTpuuecko bapbekio
Weber® He e npeaHa3Ha4YeHO 3a UHCTaNaLUMA BbB UK Ha
aBTOMObGMM 3a 3abaBneHne U KapaBaHU U/UNK NOAKMW.

A NPEAYNPEXAEHUE: He nsnonspante 6apbekioTo, korato l
3ajHaTa yacT UWiu CTpaHUTe My ca B pamMKuTe Ha 60 cm
(24 viH4a) OT 3anannMu MaTepuanu.

A NPEAYNPEXAEHME: LianaTta KyTua 3a rotBeHe ce
HarpsaBea npu ynorpeb6a. He octapaiTte 6e3 Hap3op.

A NPEAYNPEXAEHMUE: [pbXTe BCAKAKBU Kabenu
Ha efleKTpo3axpaHBaHe Jasney oT BCAKA HarpaTta
NOBbPXHOCT.

A NPEAYNPEXAEHUE: [pbXTe 30HaTa 3a roTBeHe Yyucta
OT 3anaJiuMu ra3oBe U TEYHOCTU KaTo BEH3UH, KEPOCUH,
CNUPT U T.H. U APYyrU 3anainuMm MaTepuanm.

A NMPEAYNPEXAEHUE: KoraTo roteute, ypeabT Tpabea aa
e Ha cTabunHa paBHa NOBLPXHOCT B 30Ha 6e3 3ananumun
mMaTtepuanu.

A NPEAYNPEXAEHMUE: PazeuiiTe Hanb/IHO 3aXpaHBaLLus
kaben npeau ynorpeba. NMasete kabena pganeu or
KyTUATA 3a roTBeHe.

WWW.WEBER.COM®
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NMPEAUN U3MNOJI3BAHE HA TPUJIA

TUTAH 3A CbBUPAHE HA MA3HUHA N TUTAH 3A KAIMNKNA
3A EAJHOKPATHA YINOTPEBA

BaweTo 6apbekio paznonara cbC cMCTeMa 3a CbBUPaHe Ha MasHuHa.
MposepsBaiiTe TUraHa 3a cbbMpaHe Ha Ma3HWHA M TUraHa 3a Karnku 3a

efHOKpaTHa ynoTpeba 3a HaTpyneaHe Ha Ma3HMHA Npeawn Bcsaka ynotpeba Ha
bapbekioTo.

OTCTpaHHBaI‘/IITe M3NNWHATA Ma3HWHA C nN1acTMacoBa wWnartyna, BUXxTe
unocTpaumata. Korato e HeobxoaAnMO, M3MUIATE TUraHa 3a cbbupaHe Ha
Ma3HMHA U TUraHa 3a Kankun C pa3TBOpP Ha canyH U BOAaQ, C/ie[, TOBA U3NJIaKHeTe
c yncTa Bopga. CMeHANTe TUraHa 3a Kanku 3a eAHOKpaTHa ynoTpeba korato e
HeobxoanMmo.

A NPEAYNPEXAEHUE: NMpoBepaBanTe TUraHa 3a cbbupaHe
Ha Ma3HWHA U TUraHa 3a Kanku 3a eAHOKpaTHa ynotpeba
3a HaTpynBaHe Ha Ma3HWHA nNpeau BCAKa ynortpeba..
OTcTpaHeTe U3NMLWHATA MAa3HUHA, 3a Aa usberHere
3anafniBaHe Ha Ma3HMHaTa. 3anasiBaHe Ha Ma3HUHaTa
MOXe Aa NMPUUYUHUN TEXKO TeNIeCHO HapaHABaHe unmn
yBpexpaaHe Ha CO6CTBEHOCT.

A BHUMAHMUE: He nocTtaBante anyMuHueso ¢onuo B
nnb3rawara ce Tabna 3a Ma3HUHa.

(Q240) - YBepeTe ce, Ye TUraHa 3a Kanku a eHOKpaTHa ynotpeba (a) nexu
BbPXY TUraHa 3a cbbupaHe Ha MasHuHa (b). OrbHAT TUraH 3a Kanku Moxe Aa
nonpeyn Ha U3BAXKAAHETO HA TUraHa 3a CbbupaHe Ha Ma3HUHA.

FOTBEHE HA BAWETO EJIEKTPUYECKO BAPBEKIO

3a noarpsBsaHe Ha 6apbekioTo: BkitoueTe enekTpuyeckoTto bapbekio Weber®
CbrNacHO MHCTPYKUMUUTE 3a rOTBeHe B HACTOALWOTO PbKOBOACTBO. 3aT50peTe
Kanaka v nocTaBeTe KOHTPOSIHUA BYTOH Ha HarpeBaTenHus enemMeHT Ha High
(CunHo). NoprpenTe 6apbekioto 3a 15 (Q140) nnm 20 muuytn (Q240); no-
ABAFOTO BpeMe Ha noArpssaHe 3aBMCKU OT YC/I0BUSA KATO BbHLLIHATA TeMnepaTtypa
1 BATbpa. M3uakanTe owe 5 MUHYTU 33 NOATPABAHE B AbPXKABMU, KbAETO
HanpexeHuneTo e 220 BonTa.

3abenexka: BATLPBLT U BpeMeTO MOXe Aa U3UCKBAT peryimpaHe Ha
KOHTPO/HUA 6yTOH Ha TeMnepaTypaTa 3a nojiyyaBaHe Ha nNpaBujiHaTa
TeMnepatypa 3a roTeeHe.

Kankn ma3HuHa: Kankute MasHuHa e ce c1:6vnpaT B TUraHa 3a c1=6v|paHe Ha
Ma3HWHA B Nb3rallata ce AO0JIHa Tabna (HaMVIpa Ce OT AO0JiHaTa CTpaHa Ha
6apbekioTo). HannmuHm ca TuraHu 3a masHuHa Weber® 3a egHokpaTtHa yrnoTtpeba,
KOUTO NacCBaT B TUraHa 3a c1>6V|paHe Ha Ma3HWHa.

A NPEAYNPEXAEHMUE: NMpoBepeTe TUraHa 3a cbbupaHe
Ha Ma3HMHA U ABHOTO HAa 6apbekioTO 3a HaTpynaHa
Ma3HWHa nNpeAaun BCAKa ynotpeba. OTcTpaHerte
M3NULWHaTA Ma3HUHA, 3a Aa u3berHete noxap B AbHOTO
Ha 6apbekioTo.

A NPEAYNPEXOEHUE: He MecTeTe eNneKTpU4YeCKOTO
6ap6ekio Weber®, korato pabotute unu pokato
6apbekioTo e ropeiyo.




FOTBEHE HA BAWETO EJIEKTPUYECKO BAPBEKIO

To3u ypen e npoeKkTupaH 3a
220-240 Bonta - 50/60Hz
MouiHocT: 2200W

A NPEAYNPEXAEHUE: Pa3BuitTe Hanb/IHO 3axpaHBawus
kaben. MaseTe kabena paneu ot KyTUATA 3a rOTBEHe.

1) BkawueTe TemnepaTypHUs KOHTposep B bapbekioTo.

A BuHarv BKJIOUYBaNTe TeMnepaTypHUsa KOHTponep B
6apbekioTo, Nnpeaun aa BKAKUYMTE 3aXpaHBalWLMA Kaben B
wencesHaTa po3eTka.

2)  OtBopeTe Kanaka.

3) YBepeTe ce, 4e KOHTPONHMA ByTOH e U3KJTKOYEH. (3aBbpTeTe KOHTPONHUA
6yTOH 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPeJIKa, 3a Aa Ce YBepuTe, Ye e B
nonoxeHue OFF (M3kntoyeHo))

4)  BkawoueTe 3axpaHBawus Kaben B 3awWMTeHa WeNcenHa pos3eTka.

A Ypeant TpilﬁBa Aa ce 3axpaHBa 4ype3 yCTpOﬁCTBO 3a
aundepeHunanHa TokoBa 3awuTta (YAT3), koeTto uma
HOMMWHAJIEH OCTaTb4eH pa60TeH TOK, HeHaaBullaBall 30
mA.

5) MNoarpeiTe 6apbekioTo. NMocTtaBeTe KOHTPOAHUS 6yTOoH HA HIGH (CunHo) (no
YacoBHMKOBATA CTPenKa). YepBeHarta CBeT/IMHA NOKa3Ba, Ye 3axXpPaHBAHETO e
BKJ/IIOYEHO 1 4Ye HarpeBaTe/IHUAT e/iIeMeHT Ce 3arpssa.

6) 3aTBOpeTe Kanaka. BpemeTo 3a noarpseaHe e oTHeMe okono 15 (Q140)
unm 20 MuHyTn (Q240) , KOraTo ce neye Npu BbHIWHA TeMnepaTypa 22°C.
3a roTBeHe nNpu No-HUCKA Temnepartypa Ha bapbekioTto: MoarpeiTe
KaKTO e MOCOYEHO No-rope. 3aBbpTeTe KOHTPOIHUA BYyTOH 06paTHO Ha
YaCcoBHMKOBATA CTPeNKa A0 KenaHaTa HacTPonKa. 3anoyHeTe Aa roTeuTe.
HanpaBeTe crnpaBka ¢ TabnuuuTe 3a roTBeHe B Kpas Ha pPbKOBOACTBOTO
3a ynoTpeba 3a NnpubAn3MTENHOTO BpeMe Ha MeyeHe U HACTPOWKKTe 3a
NnocovyeHNUTe napyeta Meco. (perynmpaHe cnopej, yCnoBusTa).

A NPEAYNPEXAEHUE: KoraTo yepBeHaTa CBeT/IMHA

n3racHe, HarpeBaTeJIHUAT eJIieMeHT MOXe Aa € oLlle

ropeuy.

(0]

[A. - OFF
(U3KJTIOYEHO)

B. - LOW (CNIABO)

C. - MED. (CPEAHO)

I3 I I I

D. - HIGH (CUJTHO)

\ J

AAR I
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TBEHE HA BALWETO EJIEKTPUYECKO BAPBEKIO

TpsabBa npeaBapuTesHO Aa noarpeete bapbekioTo
(15 unun 20 MUHYTK), NpeAn fa FOTBUTE HA Hero.

Jleko NOKpUBaHe C MAC/0 LLe NOMOrHe 3a paBHUA
3arap Ha XpaHaTa U Wwe a npeanasuv oT 3aJienBaHe
3a ckaparta 3a roteeHe. Bunaru n3yeTkBaiTe

nnn Hal'lp'bCKBaI;lTe O/INOTO BbPXY XpaHaTa, a He
AVPEKTHO BbPXY CKapaTa 3a roTBeHe.

MpenopbyBame Bu aa neyete cbC CBaNEeH Kanak.
3auL0? 3awW,o0To TOM HaMaNAaBa LAHCA 32 UCKPU 1
CroTBs xpaHaTa Bu no-6bp30 1 no-paBHOMepHoO.

Korato nsnonseare mapuHara, coc uau rnasypa c
BMCOKO CbAbPXaHME HA 3axap UAN APYru NecHo
3ananMMu CbCTaBKM, M3YETKBANTE MM BbPXY XpaHaTa
camo B nocnegHunte 10 Ao 15 MUHYTK NeuyeHe.

He 3abpaBaiiTe pelOBHO Aa W3ueTKBaTe ckapara cu
3a roTBeHE M [a NoYMCTBaTe TUraHa 3a Kanku nog,
bapbekioTo.

CnepHuTe napueta, aebennHu, Terna v BpeMeHa 3a
neyeHe ca npeaHasHayeHU NO-CKOPO 3a HACOKM,
OTKOJIKOTO 3a TBbPAMN U 6bp3M npaBuna. Bpemernara
3a FOTBEHE Ce BAUAAT OT TakunBa pakTopu KaTo
BATHP, BbHLIHA TemMnepaTypa u Konko aobpe
croTBeHa Tpsbea Aa e xpaHara. lMeyeTe 3a BpemeTo,
AajeHo B TabnuuaTa unm Ao xenaHarta cTeneH Ha
NPUroTBEHOCT, KaTo 0bpbLLATE BEAHBX NO Cpeaata
Ha BpeMeTo 3a roTeeHe. BpemeHaTa 3a rotseHe

Ha TeJlelKOo M arHewko ca 3a “cpeaHo” Bpeme

3a rOTBEHe, OCBEH aKo He e 0Tbens3aHo Apyro.
OcTageTe gebenun napyerta u NbpPXonau Aa noceasat
5 no 10 MMHYTK Npeaun pa3aHe. BbTpewHaTa
TemnepaTtypa Ha MecoTo Le ce nosuwmn ¢ 5 go 10
rpaayca npes ToBa Bpeme.

3a ouie CbBETK 3a MeYeHe U peLenTy,
nocetete www.weber.com®.

Mapue JebenuHa n/unu Terno MpubnusutenHo Bpeme
3a neyeHe
€ | Mupxona: dune, 6yt nnn pebpa 2 cM (3/4 viHya) paebenn 10 po 14 muHyTM Ha CunHo
5 2,5 cm (1 mHy) pebenn 14 po 16 MuHyT Ha CunHo
5 2,5 -3 em (1 po 1-1/2 nnua) aebenn 18 no 20 mMuHyTM Ha CunHo
[
Keban 2,5 -3 cM (1 po 1-1/2 nHua) kybueTa 12 po 14 muHyTM Ha CunHo
Tenewku 6yprep unu kohTte 2 cM (3/4 vHua) nebenu 12 po 16 MuHyT Ha CunHo
° ArHewKo KbauaHo 3 M (1-1/2 nHya) paebenun 20 MUHYTU Ha CunHO
X
5 O6e3KOCTeH arHewku byt 1,4-1,6kr (3 ao 3-1/21b) 14.30 40 1 4. 40 MUHYTK Ha
T CpenHo
<
BpaTHu arHewkun nbpxonu 35 po 40 muHyTn Ha CpeaHo
KbnuaHo: pebpa, kapeta unm 2-2,5cm(3/4 po 1 vHya) pebenn 20 po 30 muHyTK Ha CpeaHo
€ | nnewkn
£
S | xapera, 6e3 kokan 2-2,5cm(3/4 po 1 vHya) aebenn 16 po 18 MuHyTtn Ha CpegHo
v
HapeHnuka 28 no 32 muHyTn Ha CpegHo
nunewku ropau, 6es kocru, 175 r (6 yHuun) 12 po 14 munyTtun Ha CpepHo
6e3 koxa
° Keban 2,5 -3 cm (1 ao 1-1/2 vHua) kybyeTa 14 po 16 MnHyt Ha CunHo
X
5 nune, NONOBUH 550 - 675r (1-1/4 po 1-1/2 nayHaa) aebenu | 1 no 1-1/4 vaca Ha CpegHo
=
é nunewkn napyera, repan/ 40 MuHyTM Ha CpesHo
Kpunua c Koct
NUIeLWKn napyeTta, KbJikn/ 40 po 50 muHyTn Ha CpeaHo
byTOBe C KOCT
$ | Puba, dpune nnu napueta 1-2,5cMm (1/2 po 1 uHua) pebenu 8 no 10 mMuHyTn Ha CunHo
§ 2,5 -3 cm (1 go 1-1/4 unua) nebenn 10 po 12 MuHyTtn Ha CunHo
=
-;a_ Ckapuan 2 po 5 MuHyTn Ha CunHo
g
=
8 | Usna puba 450 r (1 nayHp) 15 po 20 muHyTn Ha CpepHo
I~ 1kr (2 po 2 1/2 nayHpa) 20 po 30 muHyTK Ha CpeaHo
Acnepxu 8 po 10 munuytn Ha CunHo
LlapeBrLa Ha KOYaH, U3NOLWEeHa 12 po 14 MuHyT Ha CunHo
LlapeBuLa Ha KoyaH, C 06BMBKa 25 po 30 MuHyTH Ha CunHo
6u: MopTtabeno 12 po 15 MuHyTM Ha CunHo
M6u: Mnaau 10 po 12 muHyTM Ha CunHo
5 | /lyk, 0,64 cm (1/4 uHya) napyeta 10 po 12 mMuHyTH Ha CunHo
>
I KapTtodu, 0,64 cm (1/24nHua) 10 po 12 MuHyTH Ha CunHo
2 | napuerta
&
MatnaaxaH, 1,27 cm (1/2 nH4a) 10 po 12 MuHyTH Ha CunHo
napueta
Yywku (uenn) 12 po 15 muHyTM Ha CunHo
Yywku (4eTBbPTUHKN) 8 no 10 MuHyTM Ha CunHo
Tukeuukn 1,27cm (1/2 nHya) 8 o 10 MMHYTK Ha CunHo
TWKBUYKM (HA MONOBUHKMN) 12 po 14 MuHyTM Ha CunHo

OTCTPAHSABAHE HA MNMPOBJIEMU

NMPOBJIEM

MPOBEPKA

PEWWEHUNE

EnekTpuyeckoTo 6apbekio He ce BK/IIOYBa.

[lann TeMnepaTypHUAT KOHTpONep e NPaBuHO M3BajeTe n noctaBeTe OTHOBO TeMnepaTypHUS

nocTtaeeH B Kopnyca?

KOHTponep.

A BuHarv BknouBanTe TemnepaTtypHua

Jann yepBeHaTa CBET/INHA CBETU U KOHTPONHUAT KOHTpoOnep B 63p6eKIOT0, npeau aa

6yTOH 3a TeMnepaTtypara e 3aBbpTAH A0KpaK no
yacoBHuMKoBaTa cTpenka Ha HIGH (CunHo)?

BKJ/IIOYNTE 3aXpaHBaLLMA Kaben B
uencesHaTta po3eTka.

MMa nn enekTpmnyecTBo B LiLencesnHaTa po3eTka? [MpoBepeTe enekTpo3axpaHBaHETO.

AKo npobnemuTte He Mmorart Aa 6bLAAT OTCTPAHEHM C Te3U METOAMU, CBbpXKeTe ce C TbpProBCKMUA NnpeacTaBuTen BbB Bawmna pernoH, Kato
M3nonsBare MH(OPMaLUATA 32 KOHTAKT HA Hawuna yebcanT. Bneate Ha www.weber.com®.
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NOAAPDBXKA

NMOYNCTBAHE

A NPEAYNPEXAEHUE: nskniovere enekTpmueckoTo
6ap6ekio Weber® n nsuyakainrte ga ce oxnaau npeau
nouYyncTBaHe.

TeMnepaTypHUAT KOHTPOJIep CbC 3axpaHBawua kaben - M3nonseante
pasTBOp Ha TOMAa BOAA U CAnyH W BAAXHA Kbpna. M3TpuinTe n noacywere
HanbAHO Npeayn ynoTtpeba.

A NMPEAYNPEXAEHUE: 3a na ce 3al,MTUTE OT TOKOBU
yAapu, He noTonaBanTe 3axpaHBalima Kaben, uencena,
HarpeBaTe/IHUA efleMeHT UK TeMnepaTypHua KoOHTponep
BbB BOAA WU APYrU TEUHOCTMU.

BbHLIHN NOBBPXHOCTU — M3non3BanTe Tonna canyHeHa BoAa4, 3a Aa novyncrtute,

cnep TOBa MU3nslakHeTe C BoAa.

A BHUMAHMUE: He nsnon3eaiTe NnoYyncTBalm npenapaTtu
3a neyka, abpasumeBHM NouyucTBawm npenapartu (3a
MOYMCTBAHE HA KyXHA), NpenapaTtu C LUTPYCOBMU
NpoAyKTU unu abpa3snBHM NOYUCTBALLU KbPMNU 3a
ynucTteHe Ha bapbekioTo.

A BHUMAHME: He nouucreante 6apbeKkioTo ¢ AOMAaKUHCKa
Ten. To Tenta MoraT Aa ce OTKbCHAT Nnapyeta U Aia OKbCAT
eneKkTpUuYecKku gerannu.

A PenOBHO NoyncTBanTe TUraHa 3a Kankwu.

MOYNCTBAHE HA KYTUATA 3A TOTBEHE OT BbTPELUHATA
CTPAHA

A NPEAYNPEXAEHUE: nsknioyere enekKTpmyeckoTo
6apbekio Weber® n nsuakanrte ga ce oxnagm npeam
NouYUnCTBaHe.

A NPEAYNPEXAEHUE: U36areaniTe HaTpynBaHe Ha
Ma3HWHA NO CcKapaTa U OT BbTpellHaTa CTpaHa Ha
KyTUATA 3a roTBeHe. 3a Aa ce usberHe HaTpyneaHe
Ha Ma3HMHA e He0bX0AMMO PeAOBHO NMOYNCTBAHE
Ha cKapaTa U KyTuATa 3a FroTBEHe MeXAy OTAeNHUuTe
ynotpebu. HenpaBunHa noaApbXKKa MOXe Aa AoBeje
3anaZiBaHe Ha Ma3HWHaTA, KOeTO Aia NPUUYNHU CepUOo3Ha
TenecHa noepega wamM CMbpPT, KAKTO U NOBpeAn Ha
CcobCTBEHOCT.

1) WU3kniouyeTe 3axpaHBalma kaben Ha TeMnepaTypHUsa KOHTponep. XBaHeTe

KOHTpOJiepa 3a OCHOBaTa 3aAKOHTPONHUA BYTOH (a) 1 ApbNHETE, 3a Aa
n3sagute (b).

A BHUMAHME: [lbpnaHeTo Ha KOHTposiepa oT byToHa MoXe
ha aosefe A0 OTKbCBAHETO MY.

2) OCpr)KeTe BbTpelWHaTa 4YacCT Ha KyTUATa 3a rOTBeHe C niacTtMacoBa

CTbprajka, 3a Aa OTCTpaHUTE U3NTULWLIHOTO HATpynBaHe HAa Ma3HWHa.

A BHUWMAHME: noanoxkata Ha HarpeBaTe/iIHUA eneMeHT e
M3NCKBaHe 3a 6€30MacCHOCT OT KOHTPOJIHMA OpPraH U He
TpabBa pAa ce oTCTpaHsABa.

A BHUMAHMUE: He nsnon3eaiTte NnoYyncTBalm npenapaTtu
3a neyka, abpasMBHU NOYUCTBALLM NpenapaTu (3a
MOYMCTBAHE HA KyXHA), npenapaTtun € LUTPYCOBMU
NPOAYKTU UNn abpasvBHM NOYUCTBALLM KbPNK 3a
YucTeHe HAa HarpeBaTesHusA eneMeHT. He nsnonspairte
noymncTeallu npenapaTu, CbAbpxalLm KNCeNnHa,
MUHepaneH CNMPT UAN KCUNON.

3) TMpeau ynotpeba nocraBeTe OTHOBO KOHTPOIHUA BYTOH 3a TeMnepartypa v

3axpaHBauus kabesn.

A BuHarv BKJlOUBaNTe TeMnepaTypHUA KOHTponep B
6apbekioTo, Npean pa BKAOUYUUTE 3axXxpaHBawma kKaben B
uencesHaTa po3eTka.

Ckapa 3a roTBeHe - Ob6LL0 NouncTBaHe Ha CkapaTa 3a roTBeHe MOXe Aa ce
M3BBLPLUU HEMOCPEACTBEHO Clej, roTeeHe. Jlokato 6apbekioTo e BCe ole Tono,
M3TpUiiTe ckaparta C TefleHa YyeTka.

3a 06CTOMHO MoYncTBaHe Npu cTyaeHo bapbekio N3Nnon3BanTe TeneHa yeTka 3a
OTCTpaHsBaHe Ha OCTaTbLM, ako e Heobxoanmo. CBaneTe ckapara 3a rotBeHe oT
6apbekioTo U M3MUITE C TOM/IA CanyHeHa BOAA, C/1ef, KOeTO M3MnnakHeTe ¢ BoAa.

3a HaIMYHM pe3epBHU CKApW 3a FOTBEHE, CBbPXETe Ce C TbProBckus
npeAcTaBuTen BbB Baluns pernoH, kato M3non3eare MHGoOpMaLMUATa 32 KOHTAKT
Ha Hawwus yebcanT. Bneste Ha www.weber.com®.

TuraH 3a cbbupaHe Ha Ma3HuMHa - HanuuHm ca Tabnum ot $honmo 3a eaHOKpaTHa
ynoTpeba unu Bue MoxeTe Aa CnoxuTe anyMUHWEBO GOAMO B TUraHa 3a
cbbupaHe Ha MasHMHA. 3a Aa NOYMCTUTE TUraHa 3a cbbrpaHe Ha Ma3HUHA,
M3MUIATE C TONNa canyHeHa BOAA W U3MNNAKHETe.

A PeAOBHO noymncTeanTe TUraHa 3a C'b6VIpaHe HA MA3HUHaA.
BbTpeluHa cTpaHa Ha Kanaka - JJokaTo KanakbT e TonbJ, u3bbpluere

BbTPELHOCTTA C XapTueHu candeTku, 3a Aa NpefoTBpaTUTe HAaTPynBaHe Ha
Ma3HUMHa. HaTpynaHaTa Ha CHEXUHKM Ma3HMHA NPUAMYA Ha NPbCKK 6os.

He u3nonseaite nounucreawm npenapatu, CbAbpXalKn KNCelnHa,
MUHepasieH CNUpT unm Kcunon. M3nnakHere n06pe cnej novyucrteaHe.

OcCTaTbYHUTE KANKN Ma3HMHA Lie ce c1>6mpaT B TUraHa 3a c1=6|/|paHe Ha Ma3HWHa
noA nasb3rauiata ce€ HaBbH AOJIHATA Tabna. HannyHy ca TMraHu 3a MasHuHa oT
CTaHWNON 3a eAHOKpaTHa yn0Tpe6a, KOUTO Ce NoOMeCTBaT B TUraHa 3a c1>6MpaHe
Ha MasHUHNU.

A NMPEAYNPEXAEHUE: MpoBepsaBanTe aonHaTa Tabna
3a HaTpynBaHe Ha Ma3HMHA NpeAu BCAKa ynoTpeba.
MaxHeTe U3NMIIHATA Ma3HUHQ, 3a Aa usberHere
3anajiBaHe Ha Ma3HMHaTa B MJIb3rauiara ce AosiHa Tabna.
/A AKO ce NnoJlyuMn OrbH OT Ma3HUHA, U3KNlouyeTe
TeMnepaTtypHUs KOHTpoOJiep U ocTaBeTe Kanaka 3aTBOpPEH,
[OKaTO OrbHA U3racHe.

WWW.WEBER.COM® T



A BHUMAHMUE: To3u NpoAyKT e TeCcTBaH 3a 6e3onacHocT u ceptudunumpad 3a ynorpeba caMo B
onpepaeneHa AbpXaea. Buxre 3agapneHnte abpxkaBnu, KOUTO Ce HAMUPAT OTBbH Ha KyTuATa.

Mons cebpxeTe ce ¢ Weber-Stephen Products LLC, Tsproecku otaen, 3a MHpopmaums oTHOCHO opurnHanHn Weber-Stephen Products
LLC pe3epBHM yacTu.

ANPEAYNPEXAEHUE: He ce onuTBaiTe ia NpaBuUTe NONPABKU Ha KOMMOHEHTH, 6e3 aa ce
cBbpkete ¢ Weber-Stephen Products LLC, Tbproecku otaen. Bawmrte aencrems, ako He cnasure
npeaynpexaeHnATa 3a TO3U NPOAYKT, MOraT Aa NPUUYMHAT NOXap UIN eKCNo3usa, BoAeLLn oo
CEPUO3HM JINYHN HApaHABAHUA WU CMBPT U NOBpeaa Ha COBCTBEHOCT.

To31 CMMBON COun, Ye NPOAYKTLT He MOXe Aa ce U3XBbpnaA B Kodarta 3a 6oknyk. 3a
MHCTPYKLLMN OTHOCHO NMPABWIHOTO U3XBbPJIAHE HAa TO3U NPOAYKT B EBpona, Mona nocerere
www.weber.com® u ce cebpXxeTe C BHOCMTeNA, 3anNucaH 3a Bawara aAbpKaea. AKO HAMaTe

Ha BHOCUTENA.

\

. MHTEepPHEeT A0CTbM, CBbpXKeTe ce ¢ Bawuna aocraB4nk 3a UMeTO, aapeca n Tened)OHHMﬂ HOMep

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Prahonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info @weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjlkemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

Ul. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl@weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Vallés

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, VAci ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

Bbapb6ekio Weber® Q® BkntouBa KOHCTPYKLUUM U HYHKLUK, Cb3AakeHM MbpBOHAYanHo oT Robert DeMars oT Original Ideas, Inc.
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OtneyvataHo B CALL,




WEDEP O w 2u

NAVODILA ZA UPORABO
ELEKTRICNEGA ZARA

Pred uporabo elektricnega zZara preberite

navodila za uporabo.

OPOZORILO!

MOZNA NEVARNOST
ELEKTRICNEGA UDARA

\

Ta naprava je deklarirana za

delovanje pri

220-240 voltih - 50/60Hz
Nazivha moc: 2200W

\

(A Napravo je potrebno prikljuciti na

vticnico z ozemljitvijo.

/A Naprava mora biti prikljucena prek
zascitnega stikala na diferencni tok
(RCD) z naznacenim diferen¢nim L
delovnim tokom, ki ne presega 30

maA.

) | A Napajalni kabel je potrebno redno

\ pregledovati za poskodbe, naprave
pa ne smete uporabljati, Ce je kabel
poskodovan.

[ 1P# IPX4

OPOZORILA

A NEVARNO

Ce ne upostevate oznak Nevarno, Opozorila in Previdno v teh navodilih za uporabo, lahko pride do resnih
telesnih poskodb ali smrti ali do pozara ali eksplozije, ki lahko povzroci materialno Skodo.

A

B>

> B B b

/A OPOZORILA

OPOZORILO: Za zar ne
uporabljajte oglja ali drugih
vnetljivih goriv. Zar ni zasnovan
za uporabo oglja, zato lahko
pride to pozara. Pozar lahko
povzroci nevarne razmere in
poskoduje zar.

Preden prikljucite napajalni kabel
v vti¢nico, vedno prikljucite
regulator toplote na zar.

Pred uporabo preberite vsa
navodila.

Ne uporabljate zara, cCe je vtic
poskodovan.

Zar uporabljajte samo na ravni,
stabilni povrsini.

Nikoli ne spreminjajte tega
izdelka ali namena njegove
uporabe.

A Ce uporabljate podaljsek kabla,

mora biti izdelan za uporabo
na prostem in mora ustrezati

napetosti vira elektricne energije.

Uporabljate najkrajsi mozni
podaljsek. Skupaj ne prikljucujte
2 ali vec podaljsSkov.

Pri CiSCenju ne potopite Zzara v
vodo.

Pri CiSCenju ne potopite
regulatorja temperature z
napajalnim kablom.

Pri odstranjevanju regulatorja
temperature z Zara ga najprej
izklopite.

Pri daljSem obdobju neuporabe
odstranite regulator temperature
z zara in ga hranite v notranjih
prostorih.

A

Pri krajSih obdobjih neuporabe
ne puscajte regulatorja
temperature VKLOPLJENEGA.
Med uporabo zara le-tega ne
puscajte brez nadzora.

Med uporabo zara pazite, da v
blizino ne pridejo otroci ali hisni
ljubljencki.

Pazite na otroke, da se ne bodo
igrali z napravo.

Naprave ne smejo uporabljati
majhni otroci ali onemogle
osebe, razen pod nadzorom
odgovorne osebe, ki lahko
zagotovi varno uporabo naprave.
Redno cistite posodo za
mascobo.

Napajalni kabel ne sme biti
napeljan na podrocjih prehoda.

SL - SLOVENIAN



OPOZORILA

A

B> B>

B> B>

B>

B> B>

Zara ne uporabljajte v blizini
vnetljivih materialov, kot so les,
suha trava, grmicevje itd.

Ne dovolite, da pride zar v stik z
vnetljivimi materiali, kot so papir,
stene, zavese, brisace, kemikalije
itd.

Zara ne uporabljajte kot grelnika.
Zara ne uporabljajte na podrocjih
prehoda.

Ne premikajte zara med

uporabo. Pred premikanjem ali
shranjevanjem naprave se mora
le-ta ohladiti.

Zara ne uporabljajte, ko dezuje.
Da preprecite, da bi se zar
poskropil ali padel v vodo, ga ne
uporabljajte v blizini manj kot
304,8 cm (10 cevljev) od vode, na
primer bazena ali ribnika.

Ne uporabljajte zara z
regulatorjem temperature, ki

ima poskodovan kabel ali vtic.
Poklicite podjetje Weber za
nadomestni regulator temperature.
Regulator temperature je narejen
posebej za ta zar.

Ce povlecete regulator za gumb,
se lahko sname. Regulator
temperature odstranite tako, da ga
primete ob strani (glejte poglavje
“VZDRZEVANJE”).

Med uporabo zZara morata biti vtic
in kabel suha.

Kabel se ne sme dotikati zara, ko
je le-ta vroc.

Regulator temperature vedno
shranjujte v notranjih prostorih,
ko ga ne uporabljate.

Zar je namenjen zgolj zunanji
uporabi. Zara ne uporabljajte v
notranjosti ali za komercialno
kuhanje.

Ce pride do vziga, ognja ne gasite
z vodo. Zar IZKLOPITE (polozaj
OFF). Izklopite napajalni kabel in
pocakajte, da se zar ohladi.

Med uporabo Zara zagotovite, da
v isti tokokrog niso prikljucene
druge naprave z visoko vatno
modjo.

Za zascito pred elektri¢nim
udarom ne potopite vtica, kabla ali
regulatorja grelnega elementa v
vodo ali drugo tekocino.

Izklopite zar, ko ga ne uporabljate.
Zar uporabljate samo v skladu

s tem priro¢nikom. Kakrsnakoli
uporaba, ki ni priporocena v tem
prirocniku, lahko povzroci pozar,
elektric¢ni udar ali poskodbe oseb.

A Elektricna vticnica, ki jo

uporabljate, mora vedno ustrezati
napetosti vira elektricne energije.
Vti¢nica mora biti primerna za
opremo s porabo energije 2200
vatov.

Ta naprava izpolnjuje tehnicne
standarde in varnostne zahteve za
elektricne naprave.

Pladenj za odvec¢no mascobo mora
biti med uporabo Zara vedno
namescen.

Tega modela Zara ne smete
vgraditi v vgradne ali drsne
konstrukcije. Neupostevanje tega
opozorila lahko povzroci pozar

ali eksplozijo, ki lahko povzroci
materialno Skodo ali resne telesne
poskodbe ali smrt.




POVECAN PRIKAZ - Q140

Y 1. Pokrov
Q140_ELECTRIC_EURO_080212

2. Keramicni distancnik /
Plasti¢ni distancnik

3. Rocaj

4. Kuhalna resetka

5. Sklop grelnega elementa

6. Podpora za grelni element

7. Séitnik regulatorja

8. Regulator

9. Posoda za kuhanje

10. Rocaj

11. Zadnji nosilec

12. Logotip na nosilcu

13. Sprednji nosilec

14. Posoda za mascobo za enkratno
uporabo

15. Drzalo za kabel

16. Posoda za odcejanje

WWW.WEBER.COM®
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POVECAN PRIKAZ - Q240

Y 1. Pokrov

Q240_ELECTRIC_EURO_080212

2. Keramicni distancnik

3. Rocaj

4. Kuhalna resetka

5. Sklop grelnega elementa

6. Podpora za grelni element

7. Séitnik regulatorja

8. Regulator

9. Posoda za kuhanje

10. Rocaj

11. Zadnji nosilec

12. Logotip na nosilcu

13. Sprednji nosilec

14. Posoda za mascobo za enkratno
uporabo

15. Drzalo za kabel

16. Posoda za odcejanje




SEZNAM DELOV
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SESTAV

A POZOR: Crni plasti¢ni distanénik (1) mora biti
namescen med rocajem in sivim keramic¢nim
distanc¢nikom (2).




SPLOSNA NAVODILA

Ce imate vprasanja ali potrebujete nasvet glede zara ali njegove varne uporabe, SHRANJEVANJE IN/ALI NEUPORABA

se obrnite na predstavnika za stranke v svoji drzavi. Kontaktne informacije

najdete na naem spletnem mestu. Prijavite se v www.weber.com®. . Ko ne uporabljate elektricnega Zara Weber®, mora biti gumb regulatorja
. B B B temperature z napajalnim kablom v polozaju “OFF” (IZKLOPLJENO) in
Z elektricnim zarom Weber® lahko pecete in kuhate na nacin, ki vam ga ne 1ZKLJUCEN ter shranjen v notranjih prostorih.

more omogociti nobena druga kuhinjska naprava. Zaprt pokrov doda hrani
"zunanji" okus. Elektrika je preprosta za uporabo in vam omogoc¢a boljsi nadzor ~ DELOVANJE

pri peki kot oglje. - ~
A OPOZORILO: Elektricnega zara Weber®ne smete

. S temi navodili boste v najkrajSem casu sestavili elektri¢ni zar Weber®. .. v . . .-
uporabljati pod kakrsnokoli vnetljivo povrsino.

Pred uporabo Zara Weber® natancno preberite ta navodila. Nepravilna

namestitev je lahko nevarna. A OPOZORILO: Elektri¢ni zar Weber® ni namenjen za
. O|tr|?d~ne- smejo Ep0®rat_’ljati Zara. . i o namestitev v ali na rekreacijska vozila ali pocitniska
. Elektri¢ni Zar Weber® ni namenjen on;erqa ni uporabi. vozila in/ali plovila.
. Med uporabo elektricnega Zara Weber® le-tega ne puscajte brez nadzora. i P . . .
e Delov, ki jih zapecati proizvajalec, uporabnik ne sme spreminjati. A OPOZORILO: Zadniji ali stranski deli Zara se ne smejo
e Kakrsnokoli spreminjanje naprave je lahko nevarno. nahajati v blizini manj kot 60 cm (24 palcev) od
. Pred uporabo preglejte kabel, vti¢ in regulator grelnega elementa za vnetljivih materialov.

poskodbe in obrabo. N . . .
. Pri prvem gretju Zara se lahko sprosti rahel vonj po zazganem. Pri tem A OPOZORILO: Celotna posoda za kuhanje se pri uporabi

izgorevajo odvecna maziva na grelnem elementu. To ne vpliva na varnost segreje. Posode ne pu§Eajte brez nadzora.

vasega Zara. A OPOZORILO: Elektri¢ni napajalni kabel se ne sme
. Ce potrebujete nov tokokrog ali vticnice, naj vam jih namesti pooblasceni nahajati na segreti povr§ini

elektroinstalater, da preprecite pozar ali elektri¢ni udar.

e Nepravilno ozemljene vti¢nice lahko povzrocijo elektri¢ni udar. A OPOZORILO: Kuhalno posjr()éje ne sme biti v bliZini
. Uporaba podaljka ni priporocljiva. Ce morate uporabiti podaljSek, vnetljivih plinov ali tekocin, kot so bencin, kerozin,
uporabite najkrajSega moznega. Skupaj ne prikljucujte 2 ali ve¢ alkohol itd., in drugih vnetljivih materialov.

podaljSkov. Spoji morajo biti suhi, poleg tega naj ne bodo na tleh. Kabel A s .
ne sme viseti prek roba mize, saj se lahko obenj spotaknejo otroci ali ga A OPOZORILO: Med peko mora biti naprava na ravni,

povlecejo. Uporabljajte samo napajalnik z oznako za zunanjo uporabo. stabilni povrsini in ne sme biti v blizini vnetljivih
D Ko Zara ne uporabljajte, ga pokrijte ali shranite v prostor, zasciten pred materialov.
vremenskimi vplivi. . /A OPOZORILO: Pred uporabo v celoti odvijte napajalni
. Med uporabami ocistite resetko in posodo za kuhanje. L h
kabel. Kabel ne sme biti napeljan prek posode za
kuhanje.

WWW.WEBER.COM®
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PRED UPORABO ZARA

POSODA ZA ODCEJANJE IN POSODA ZA MASCOBO ZA
ENKRATNO UPORABO
Zar je opremljen s sistemom za zbiranje mascobe. Pred vsako uporabo Zara

preverite posodo za odcejanje in posodo za mascobo za enkratno uporabo, ali
se je nakopicila mascoba.

Odstranite odveéno mas$cobo s plasti¢no lopatico, glejte sliko. Ce je potrebno,
operite posodo za odcejanje in posodo za masc¢obo z milom in vodo ter ju
sperite z vodo. Po potrebi zamenjajte posodo za mascobo za enkratno uporabo.

A OPOZORILO: Pred vsako uporabo zara preverite posodo
za odcejanje in posodo za mascobo za enkratno
uporabo, ali se je nakopicila mascoba. Odstranite
odvecno mascobo, da ne pride do vziga mascobe. Vzig
mascobe lahko povzroci resne telesne poskodbe ali
materialno Skodo.

A PREVIDNO: Ne pokrivajte drsnega pladnja za mascobo z
aluminijevo folijo.

(Q240) - Zagotovite, da posoda za mascobo za enkratno uporabo (a) leZi ravno
na posodi za odcejanje (b). Nagnjena posoda za mascobo lahko preprecuje
odstranjevanje posode za odcejanje.

KUHANJE NA ELEKTRICNEM ZARU

KUHANJE

Ogrevanje zara: Vklopite elektri¢ni Zar Weber® v skladu z navodili za kuhanje
v tem prirocniku za uporabo. Zaprite pokrov in obrnite gumb regulatorja
grelnega elementa na "High" (Visoko). Ogrevajte zar 15 minut (Q140) ali

20 minut (Q240); daljsi cas ogrevanja je odvisen od pogojev, na primer
temperature zraka in vetra. V drZzavah z napetostjo 220 voltov ogrevajte Zar Se
dodatnih 5 minut..

Opomba: Zaradi vetra in vremena boste morda morali prilagoditi gumb
regulatorja temperature, da boste dobili ustrezno temperaturo.

Odcedki in mascoba: Odvecni odcedki in mascoba se bodo zbrali v posodi za

odcejanje na spodnjem drsnem pladnju (nahaja se na spodnji strani zara). Na

voljo so vam posode za mascobo za enkratno uporabo Weber®, ki se prilegajo
posodi za odcejanje.

A OPOZORILO: Pred vsako uporabo Zara preverite posodo
za odcejanje in spodnji del zara, ali se je nakopicila
mascoba. Odstranite odve¢no mascobo, da ne pride do
pozara v spodnjem delu Zara.

A OPOZORILO: Ne premikajte elektricnega zara Weber®
med delovanjem ali ko je vroc.




KUHANJE NA ELEKTRICNEM ZARU

Ta naprava je deklarirana za delovanje pri
220-240 voltih - 50/60Hz

Nazivha moc: 2200W

A OPOZORILO: Napajalni kabel odvijte v celoti. Kabel ne
sme biti napeljan prek posode za kuhanje.

1)  Prikljucite regulator temperature na zar.

A Preden prikljucite napajalni kabel v vti¢nico, vedno
pravilno prikljucite regulator toplote na zar.

2)  Odprite pokrov.

3)  Zagotovite, da je gumb regulatorja obrnjen na OFF (IZKLOPLJENO). (Obrnite
gumb regulatorja v nasprotni smeri urinega kazalca in tako zagotovite, da
je v poloZaju OFF (IZKLOPLJENO).)

4)  Prikljucite napajalni kabel v zasciteno vticnico.

A Naprava mora biti prikljucena prek zascitnega stikala
na diferencni tok (RCD) z naznacenim diferen¢nim
delovnim tokom, ki ne presega 30 mA.

5)  Ogrejte zar. Obrnite gumb regulatorja na HIGH (VISOKO) (v smeri urinega
kazalca). Rdeca lucka nakazuje, da je napajanje vklopljeno in da se grelni
element segreva.

6)  Zaprite pokrov. Cas ogrevanja je priblizno 15 minut (Q140) ali 20 minut
(Q240) , Ce grejete pri temperaturi zraka 22°C.

Pri peki pri niZji temperaturi Zara: Ogrejte zar, kot je opisano zgoraj.
Obrnite gumb regulatorja v nasprotni smeri urinega kazalca na Zeleno
nastavitev. Zacnite s peko.

Glejte tabele za kuhanje na koncu navodil za uporabo, kjer najdete
priblizne ¢ase za peko in nastavitve za navedeno meso. (Prilagodite
razmeram.)

A OPOZORILO: Ko se rdeca lucka izklopi, je grelni element
Se vedno vroc.

[A. - OFF
(IZKLOPLJENO)

o

B. - LOW
(NIZKO)

C. - MED.
(SREDNJE)

I 1 I I I

D. - HIGH
| (VISOKO)

AAR I
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KUHANJE NA ELEKTRICNEM ZARU

Pred uporabo morate zar segreti (15 ali 20 minut). Kos Debelina in/ali teza Priblizen cas peke

Nanesite malo olja, da bo hrana enakomerno rjavo © Zrezek: file, ramstek ali brzola debelina 2 cm (3/4 palca) 10 do 14 minut, visoka temperatura

zapecena in se ne bo prijela na reSetke. Olje vedno = debelina 2,5 cm (1 palec) 14 do 16 minut, visoka temperatura

nanesite na hrano in ne neposredno na redetke g debelina 2,5 -3 cm (1 do 1-1/2 palca) | 18 do 20 minut, visoka temperatura
) )

. v . . O | Kebab kocke 2,5 -3 1do 1-1/2 pal 12 do 14 minut, visoka t t!
Priporo¢amo, da je med peko pokrov zaprt. Zakaj? €ba ocke < cm (1 do /2 palca) 0 74 minut, visoka temperatura
Ker se tako zmanjsa moznost vzigov, hrana pa se Goveji hamburger ali risola debelina 2 cm (3/4 palca) 12 do 16 minut, visoka temperatura
hitreje in bolj enakomerno zapece.

. « | Kotleti jagnjetine debelina 3 cm (1-1/2 palca) 20 minut, visoka temperatura

Ce uporabljate marinado, kot je omaka ali glazura £ Taaried] P——— 14- 16k G do3-1/21b) P —

. ) . . ) . . @ | Jagnje¢ja noga brez kosti ,4-1,6 kg o 3- ura 30 minut do 1 ure 40 minut,

z VIS.OkO Vseban-)StJO sladkorJa‘all drugih sestavm,.!u g srednja temperatura

se hitro zapecejo, le-to nanesite na hrano v zadnjih «

10 ali 15 minutah peke ~ | Jagnje¢ja rebra 35 do 40 minut, srednja temperatura

Po peki ne pozabite ocistiti kuhalne resetke in « | Kotlet: rebro, ledja ali pleca debelina 2-2,5 cm (3/4 do 1 palca) 20 do 30 minut, srednja temperatura

vy ~ c

posode za mastobo pod Zarom. ' | Ledja, brez kosti debelina 2-2,5 cm (3/4 do 1 palca) 16 do 18 minut, srednja temperatura
. . . . . v v >

Spodaj opisani kosi hrane, debelina, teza in as 2 | Klobasa 28 do 32 minut, srednja temperatura

peke so namenjeni kot pomoc pri peki in ne

kot dejanska pravila. Na ¢as peke vplivajo razni Pis¢ancje prsi, brez kosti in koZze 175 g (6 02) 12 do 14 minut, srednja temperatura

dejavn.lkl, IfOt_ S0 VEte:’ zunanja temperatura Inv Kebab kocke 2,5 - 3 cm (1 do 1-1/2 palca) 14 do 16 minut, visoka temperatura

to, koliko Zelite zapeci hrano. Pecite glede na cas, ° — - -

podan v tabeli, ali po svoji Zelji. Pri tem hrano é Pis¢anec, polovica 550-6759g(1-1/4 do 1-1/2 Ib) 1do 1-1/4 ure, srednja temperatura

obrnite na polovici peke. Casi peke za govedino g Kosi pis¢anca, prsa/ 40 minut, srednja temperatura

in jagnjetino predstavljajo “srednji” ¢as peke, ¢e a | perutnicka s kostjo

ni drugace navedeno. Debelejse kotlete in zrezke Kosi pi$¢anca, noga/ 40 do 50 minut, srednja temperatura

pustite pocivati 5 do 10 minut, preden jih razrezete. stegno s kostjo

Med tem casom se notranja temperatura mesa

. P € | riba, file ali rezina debelina 1-2,5cm (1/2 do 1 palec) 8 do 10 minut, visoka temperatura

dvigne za 5 do 10 stopinj. = debelina 2,5- 3cm (1 do 1-1/4 palca) 10 do 12 minut, visoka temperatura
M . L vy «
Za vec nasvetov pri peki in recepte obiscite spletno % | Kozice 2 do 5 minut, visoka temperatura
mesto www.weber.com®. g
=
& | Celariba 450 g (11b) 15 do 20 minut, srednja temperatura
e 1kg(2do21/21b) 20 do 30 minut, srednja temperatura
Sparglji 8 do 10 minut, visoka temperatura
Koruzni storz, oluscen 12 do 14 minut, visoka temperatura
Koruzni storz, neoluscen 25 do 30 minut, visoka temperatura
Goba: Portabello 12 do 15 minut, visoka temperatura
Goba: Sampinjoni 10 do 12 minut, visoka temperatura
©
E Cebula, rezina 0,64 cm (1/4 palca) 10 do 12 minut, visoka temperatura
<
% Krompir, rezine 0,64 cm (1/4 palca) 10 do 12 minut, visoka temperatura
N
Jajcevec, rezine 1,27 cm (1/2 palca) 10 do 12 minut, visoka temperatura
Paprike (cele) 12 do 15 minut, visoka temperatura
Paprike (Cetrtine) 8 do 10 minut, visoka temperatura
Bucke 1,27 cm (1/2 palca) 8 do 10 minut, visoka temperatura
Bucke (prepolovljene) 12 do 14 minut, visoka temperatura

ODPRAVLJANJE TEZAV

TEZAVA

Elektri¢ni Zar se ne vklopi.

POPRAVILO

Odstranite in znova namestite regulator
temperature.

A Preden prikljucite napajalni kabel
v vticnico, vedno pravilno prikljucite
regulator toplote na zar.

PREVERJANJE

Ali je regulator temperature pravilno vstavljen v
ohisje?

Ali rdeca luc¢ka napajanja gori in je gumb
regulatorja temperature popolnoma obrnjen v
nasprotni smeri urinega kazalca na HIGH (VISOKO)?

Ali je v vti€nici prisotna napetost? Preverite napajanje.

Ce s temi metodami ne morete odpraviti tezav, se obrnite na predstavnika za stranke v svoji drzavi. Kontaktne informacije najdete
na naSem spletnem mestu. Prijavite se v www.weber.com®.
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VZDRZEVANJE

CISCENJE
A OPOZORILO: Pred ciscenjem IZKLOPITE elektri¢ni zar
Weber® in pocakajte, da se ohladi.

Regulator temperature z napajalnim kablom - Regulator ocistite z milnico in

vlazno krpo. Pred uporabo ga obrisite in popolnoma posusite.

A OPOZORILO: Za zascito pred elektricnim udarom ne
potopite vtica, kabla, grelnega elementa ali regulatorja
temperature v vodo ali drugo tekocino.

Zunanje povrsine - Ocistite jih s toplo milnico in sperite z vodo.

A\ PREVIDNO: Za ciS€enje zara ne uporabljajte Cistil za
pecico, abrazivnih cistil (kuhinjskih cistil), cistil, ki
vsebujejo citruse, ali abrazivnih cistilnih krp.

A PREVIDNO: Zara ne Cistite s kovinskimi €istilnimi
mrezicami. Z mrezice se lahko odstranijo delci in
povzrocijo kratek stik elektri¢nih delov.

A Redno cCistite posodo za mascobo.

CISCENJE NOTRANJOSTI POSODE ZA KUHANJE

A OPOZORILO: Pred ciScenjem IZKLOPITE elektric¢ni zar
Weber® in pocakajte, da se ohladi.

/A OPOZORILO: Ne pustite, da se mascoba nabere na
reSetki in v notranjosti posode za kuhanje. Da se temu
izognete, je potrebno redno Cistiti reSetko in posodo
za kuhanje med uporabami. Nepravilno vzdrzevanje
lahko povzroci vzig mascobe, kar lahko povzroci resne
telesne poskodbe ali smrt in materialno Skodo.

1) Izkljucite napajalni kabel regulatorja temperature. Primite regulator na

glavnem delu za gumbom regulatorja (a) in povlecite, da ga odstranite (b).

A PREVIDNO: Ce povlecete regulator za gumb, se lahko
shame.

2) Postrgajte notranjost posode za kuhanje s plasti¢cnim strgalom, da

odstranite odvecno mascobo.

A PREVIDNO: Iz varnostnih razlogov zahteva regulatorna
agencija uporabo podpore za grelni element, ki je zato
ne smete odstraniti.

A PREVIDNO: Za ciscenje grelnega elementa ne
uporabljajte cistil za pecico, abrazivnih cistil
(kuhinjskih cistil), Cistil, ki vsebujejo citruse, ali
abrazivnih cistilnih krp. Ne uporabljajte cistil, ki
vsebujejo kislino, razredcila ali ksilen.

3)  Pred uporabo zamenjajte napajalni kabel in gumb regulatorja temperature.

A Preden prikljucite napajalni kabel v vti¢nico, vedno
pravilno prikljucite regulator toplote na zar.
Odvecni odcedki in mascoba se bodo nabrali na posodi za odcejanje pod

spodnjim drsnim pladnjem. Na voljo so vam posode za mascobo za enkratno
uporabo, ki se prilegajo posodi za odcejanje.

A OPOZORILO: Pred vsako uporabo preverite spodnji
pladenj, ali se je nabrala mascoba. Odstranite odvecno
mascobo, da ne pride do vziga mascobe v spodnjem
drsnem pladnju.

AV primeru da pride do vZziga mascobe, izklopite
regulator temperature in pustite pokrov zaprt, dokler
se ogenj ne pogasi.

Kuhalna resetka - Kuhalno resetko lahko na hitro ocistite takoj po kuhanju. Ko
je Zar Se topel, ocistite resetko z jekleno krtaco.

Ce Zelite temeljito ocistiti Zar, ko se ohladi, po potrebi odstranite delce z
jekleno krtaco. Odstranite ohlajeno kuhalno resetko z Zara in jo operite s toplo
milnico ter sperite z vodo.

Glede razpolozljivosti nadomestne kuhalne reSetke se obrnite na predstavnika
za stranke v vasi drzavi. Kontaktne informacije najdete na nasem spletnem
mestu. Prijavite se v www.weber.com®.

Posoda za odcejanje - Na voljo so vam pladnji iz folije za enkratno uporabo,
lahko pa tudi namestite aluminijevo folijo v posodo za odcejanje. Posodo za
odcejanje ocistite s toplo milnico in jo nato sperite.

A Redno Cistite posodo za odcejanje.
Notranjost pokrova - Ko je pokrov Se topel, obrisite njegovo notranjost s

papirnatimi brisacami, da se ne nabere masc¢oba. Madezi, nabrana mascoba je
podobna barvnim madezem.

Ne uporabljajte cisti, ki vsebujejo kislino, razredcilo ali ksilen. Po ¢isc¢enju
dobro sperite.

WWW.WEBER.COM® T




Oddelek za stranke.

sSkodo.

\

A POZOR: Ta izdelek je bil varnostno testiran in je potrjen za uporabo v specifi¢ni drzavi. Glejte
dolocitev drzav na zunanji strani sSkatle.

Za informacije o originalnih nadomestnih delih podjetja Weber-Stephen Products LLC se obrnite na Weber-Stephen Products LLC,

A OPOZORILO: Ne poskusajte popraviti komponent, ne da bi se posvetovali z Oddelkom za stranke
podjetja Weber-Stephen Products LLC. V primeru neupostevanja tega opozorila lahko vasa dejanja
povzrocijo pozar ali eksplozijo, ki lahko povzroci resne telesne poskodbe ali smrt ali materialno

Ta simbol pomeni, da izdelka ne smete vreci v smeti. Za navodila glede pravilnega

odstranjevanja izdelka v Evropi obiscite spletho mesto www.weber.com® in se obrnite na

uvoznika, ki je naveden za vaso drzavo. Ce nimate internetnega dostopa, se obrnite na
— prodajalca glede imena, naslova in telefonske stevilke uvoznika.

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Prahonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjlkemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, VAci Ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

Zar Weber® Q® vsebuje zasnove in lastnosti, ki jih je izvirno oblikoval Robert DeMars iz Original Ideas, Inc.

WEOET =

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com®

© 2012 Razvito in izdelano v Weber-Stephen Products LLC,

druzbi z omejeno odgovornostjo v Delawaru, s sedezem na 200 East Daniels Road, Palatine, Illinois 60067 Z.D.A.

Tiskano v Z.D.A.




POUZIVATELSKA PRIRUCKA
lﬂﬂhﬂl‘,c\) 0 210 ELEKTRICKEMU GRILU

Skor, ako zacnete pouzivat elektricky gril,
precitajte si tuto pouzivatel'sku prirucku.

_ VAROVANIE!
MOZNE NEBEZPECENSTVO
URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM

\

Toto zariadenie ma menovity prud
220-240 voltov - 50/60 Hz
Vystup: 2 200 W

\

A Spotrebic sa pripoji do elektrickej
zasuvky s uzemnovacim kontaktom.

\

A Zariadenie by malo byt napajané cez
zariadenie zvyskového prudu (RCD)
a menovity zvyskovy prevadzkovy
prad by nemal prekroé¢it 30 mA.

\

A Napajaci kabel sa musi pravidelne
kontrolovat, ¢i nie je poskodeny a
zariadenie sa nesmie pouzit, ak je
kabel poskodeny.

[ 1P# IPX4

VAROVANIA

A NEBEZPECENSTVO

Neuposlichnutim vystrah, varovani a upozorneni v tejto pouzivatel'skej priru¢ke méze dojst k vaiZnemu zraneniu,
smrti alebo k vzniku poziaru ¢i vybuchu a poSkodeniu majetku.

A VAROVANIA

A VAROVANIE: Nepouzivajte v A Ak pouzivate predlzovaci kabel, A Pri pouzivani nenechavajte gril
tomto grile drevené uhlie ani iné musi byt uréeny na vonkajsie bez dozoru.
horlavé paliva. Tento gril nie je pouzitie a s menovitym napatim A Pri pouzivani drzte deti a domace
uréeny na pouzitie s drevenym pre aplikaciu s prikonom. zvierata mimo dosahu grilu.
uhlim, pretoZze méze dojst k Pouzite najkrat$iu moznu dizku A Malé deti by mali byt pod
poziaru. PoZiar mdze vytvorit predlzovacieho kabla. Nespajajte dozorom, aby sa nehrali so
nebezpecné podmienky a Skodu 2 alebo viac predlzovacich zariadenim.
na grile. kablov dohromady. A Toto zariadenie nie je urcené

A Zapojte do grilu vzdy ovladac Pri Cisteni neponarajte gril do na pouzitie malymi detmi alebo
teploty este pred zapojenim vody. nemohucimi osobami, pokym
napajacieho kabla do zasuvky. Pri Cisteni neponarajte ovladac nie si pod primeranym dozorom

A Pred pouzitim grilu si vzdy teploty s napajacim kablom do zodpovednej osoby, aby mohli
precitajte vSetky pokyny. vody. zariadenie bezpecne pouzit.

A Nepouzivajte gril, ak je zasuvka Pri odoberani ovladaca teploty z A Odkvapkavaciu tacku cistite
poskodena. grilu ho najprv odpojte. pravidelne.

A Pouzivajte gril iba na rovhom a Ak gril dlhsi ¢as nepouzivate, A Umiestnite napajaci kabel mimo
stabilnom povrchu. odoberte ovladac teploty z grilu miest, kde sa zdrziava vel’kym

A Ziadnym spdsobom tento gril a odlozte ho vo vnutri. pocet Fudi.
alebo jeho pouzitie nemeite. Nenechavajte ovladac teploty A Nepouzivajte gril v blizkosti

zapnuty v polohe ON pocas
kratkej doby nepouzivania.

horlavych materialov ako je
drevo, sucha trava, kriky a pod.

SK - SLOVAK



VAROVANIA

A

B> B>

B> B>

> B B b

B> B>

Gril nesmie prist do kontaktu

s horPavymi materialmi ako je
papier, steny, zavesy, uteraky,
chemické latky a pod.
Nepouzivajte ho ako ohrievac.
Nepouzivajte grill na miestach,
kde sa zdrziava vel'ky pocet Fudi.
Nepremiestiujte gril, ked’ sa
pouziva. Pred presunutim alebo
uskladnenim nechajte gril
vychladnut.

Nepouzivajte grill, ked’ prsi.

Aby ste zabranili oSpliechaniu
alebo spadnutiu grilu do

vody, nepouzivajte gril do
vzdialenosti 304,8 cm (10 stop)
od akéhokolvek vodného zdroja,
napr. bazéna alebo rybnika.
Nepouzivajte gril s ovladacom
teploty, ktory ma poskodeny
kabel alebo zastréku. Obratte

sa na spolo¢nost Weber, ktora
vam poskytne nahradny ovladac
teploty. Ovladac teploty je urceny
Specialne pre tento gril.
Potiahnutim otocného ovladaca
mozete ovladac vypnut. Vyberte
ovladac teploty uchopenim na
strane (Pozrite si ¢ast “UDRZBA”").
Pri pouziti udrzujte zastrcku a
kabel suchy.

Kabel sa nesmie dotknit horiceho
grilu.

Ked’ ovladac teploty nepouzivate,
uskladnite ho vzdy vo vnutri.
Tento gril je urceny len na
vonkajsie domace pouzitie.
Nepouzivajte ho vo vnutri alebo
na komercnu pripravu jedal.

Ak vzplanu plamene, nepouzivajte
na ich uhasenie vodu. Vypnite gril.
Odpojte napajaci kabel a nechajte
gril vychladnut.

Pri pouzivani grilu nesmu byt

k rovhakému okruhu pripojené
Ziadne d’alSie zariadenia s
vysokym prikonom.

Aby ste predisli riziku tGrazu
elektrickym pradom, neponarajte
napajaci kabel, zastrcku ani
ovladac tepelného prvku do vody
alebo akychkolvek inych kvapalin.
Odpojte gril, ked’ sa nepouziva.
Pouzivajte tento gril iba tak,

ako je opisané v tejto prirucke.
Akékol'vek iné pouzitie, ktoré

nie je odporucané v tejto
priru¢ke, moéze sposobit poziar,
uraz elektrickym pradom alebo
zranenie osob.

A Vzdy sa uistite, Ze pouzita

elektricka zasuvka ma spravne
napatie pre aplikaciu s prikonom.
Zasuvka musi byt vhodna na
pouzitie pre zariadenie so
spotrebou energie 2 200 Wattov.
Toto zariadenie spliha technické
normy a bezpecnostné poziadavky
pre elektrické zariadenia.

Tacka na mastnotu musi byt
vzdy na svojom mieste pocas
grilovania.

Tento model grilu nepouzivajte

v ziadnej zabudovanej alebo
vysuvnej konstrukcii. Ignorovanie
tohto upozornenia moze sposobit
poziar alebo vybuch, ktory moze
poskodit majetok alebo sposobit
vazne alebo smrtel'né zranenia.




ROZCLENENE ZOBRAZENIE - Q140

Y 1. Veko

Q140_ELECTRIC_EURO_080212

2. Keramicky vymedzovac /
Plastovy vymedzovac

3. Rukovit

4. Grilovaci rost

5. Zostava tepelného prvku

6. Podpera tepelného prvku

7. Puzdro drziaku ovladaca

8. Ovladac

9. Varny priestor

10. Rukovit

11. Zadny diel konStrukcie

12. Logo konstrukcie

13. Predny diel konStrukcie

14. Vymenitelna odkvapkavacia tacka

15. Droteny vesiak

) 16. Zachytavacia tacka

WWW.WEBER.COM®
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ROZCLENENE ZOBRAZENIE - Q240

Y 1. Veko

Q240_ELECTRIC_EURO_080212

2. Keramicky vymedzovac

3. Rukovit

4. Grilovaci rost

5. Zostava tepelného prvku

6. Podpera tepelného prvku

7. Puzdro drziaku ovladaca

8. Ovladac

9. Varny priestor

10. Rukovit

11. Zadny diel konStrukcie

12. Logo konStrukcie

13. Predny diel konstrukcie

14. Vymenitelna odkvapkavacia tacka

15. Droteny veSiak

16. Zachytavacia tacka




ZOZNAM SUCIASTOK

WWW.WEBER.COM®
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MONTAZ

A UPOZORNENIE: Cierny plastovy vymedzova¢ (1)
musi byt medzi rukovifou a sivym keramickym
vymedzovacom (2).




VSEOBECNE POKYNY

Ak mate otazku alebo potrebujte poradit v stvislosti s vasim grilom alebo jeho SKLADOVANIE A/ALEBO NEPOUZIVANIE

bezpecfnou prevadzkou, obratte sa na zastupcu zdkaznickeho servisu vo vasej

oblasti. Pouzite kontaktné informacie na nasej webovej stranke. Prihlaste sa na ¢ Ked elektricky gril Weber® nepouil’\‘/‘ate,”ovlédaé teploty s napdjacim
lokalite www.weber.com®. kablom musi byt vypnuty v polohe “OFF”, ODPOJENY a odloZeny vo vnutri.
Pomocou elektrického grilu Weber® mézete grilovat, opekat a piect v takej PREVADZKA

kvalite, ktoru je len vel'mi tazké dosiahnut na vnutornych kuchynskych L, A ) ., 3

zariadeniach. Zatvorené veko vytvara ti "vonkaj$iu" chut jedla. Elektricka A VAROVANIE: Elektricky gril Weber® sa nesmie pouzivat

energia sa l'ahko pouziva a umoziuje vam lepsie kontrolovat varenie ako pOd iiadnym horl’avym povrchom_

drevené uhlie. A VAROVANIE: Elektricky gril Weber® nie je urceny na

. Tieto pokyny obsahuji minimalne poZziadavky pre montaz elektrického instalaciu do alebo na rekreac¢né vozidla a karavény al/

grilu Weber®. Starostlivo si precitajte pokyny predtym, ako zacnete

pouzivat elektricky gril Weber®. Nespravha montaz moze byt nebezpecna. alebo pIaV|dIa.

e Nesmu ho pouzivat deti. A VAROVANIE: Gril a jeho zadné a boc¢né strany
e Tento elektricky gril Weber® nie je uréeny na obchodné tcely. nepouzivajte vo vzdialenosti mensej nez 60 cm (24
. Nenechévajfe e!ektric!(\'/ 9ri] Web(?r® bez dozpru.w , 3 pa|c0v) od horl’avy'/ch materialov.
. Akékolvek casti zapecatené vo vyrobe nesmie uzivatel menit. A . . Muos . . y -
D Akékolvek zmeny zariadenia mozu byt nebezpecné. VARO_VANIE' Pri POHZ'“ sa cela varna plocha velmi
. Vizualne skontrolujte pred grilovanim kabel, zastrcku a ovladac tepelného zohreje. Nenechavajte bez dozoru.
Pr\:j'fu, ;i nie su quskodene,lf opotrebované. oo e A VAROVANIE: Akékol'vek napajacie elektrické kable
o (K:e' nahrievate gril po prvykrat, m6Ze vypustit pach po jemnom spaleni. chrante pred dotykom s varnym povrchom.
ril spaluje nadbytocné maziva na tepelnom prvku. Nema to vplyv na , P ..
bezpeénost grilu. A VAROVANIE: Varnu plochu chrante pred horlavymi
e Aby ste predisli poziaru alebo urazu elektrickym pridom, vzdy nechajte parami a kvapalinami ako benzin, petrolej, alkohol, a
certifikovaného elektrikara nech, v pripade potreby, zabezpeci nové pOd. a in)’lmi horl’avy'/mi materialmi.

okruhy alebo zasuvky.
. Nespravne uzemnené zasuvky mézu spdsobit uraz elektrickym pradom.

A VAROVANIE: Pri vareni musi byt zariadenie na

o Neodporuca sa pouzit predlZzovaci kdbel. Ak musite pouzit predlZovaci rovnom, stabilnom povrchu na mieste, na ktorom sa
kabel, pouzite ho Co najkratsi. Nespdjajte 2 alebo viac predlZovacich nenachadzaju horfavé materialy.
kablov dohromady. Prepojenia nesmu byt na zemi a musia sa udrzovat . Mips P PR Py -
suché. Nenechajte kdbel previsat nad okrajom vrchnej ¢asi dosky, kde A VAR_QVANI,E' Predvpouz_ltlm napa}Jaa ka_lbel uplne
ho moézu deti prevratit alebo potiahnat. Pouzivajte iba predlzovaci kabel odvinte. Kabel drzte mimo varného priestoru.

oznaceny na vonkajSie pouzitie.

. Ked gril nepouzivate, zakryte ho alebo odloZte na miesto, kde bude
chraneny voci poveternostnym vplyvom.

. Medzi grilovaniami vycistite rost a varny priestor.

WWW.WEBER.COM®
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PRED POUZITiM GRILU

ZACHYTAVACIA TACKA A VYMENITEENA ODKVAPKAVACIA
TACKA
Gril je vybaveny systémom na zhromazdovanie mastnoty. Pred kazdym

pouzitim grilu skontrolujte zachytavaciu tacku a vymenitelnd odkvapkavaciu
tacku, ¢i sa tam nenachadza usadena mastnota.

Plastovou stierkou odstrante prebyto¢ni mastnotu, ako je zobrazené

na obrazku. V pripade potreby umyte zachytdvaciu tacku a vymenitel'nt
odkvapkavaciu tacku s roztokom vody a mydla, potom ich oplachnite s Cistou
vodou. Podla potreby vymente vymenitel'ni odkvapkavaciu tacku.

A VAROVANIE: Pred kazdym pouzitim skontrolujte
zachytavaciu tacku a vymenitelnu odkvapkavaciu
tacku, ¢i sa tam nenachadza usadena mastnota.
Odstraiite nadmernt mastnost, aby ste predisli
vzplanutiu ohfa. Ohef z mastnoty moze sposobit
vazne zranenia alebo poskodit majetok.

A UPOZORNENIE: Nevystielajte vysuvnu tacku na
mastnotu alobalom.

(Q240) - Uistite sa, Ze vymenitelna odkvapkavacia tacka (a) lezi rovno na
zachytdvacej tacke (b). Ohnuta vymenitel'nd odkvapkavacia ticka méze prekazat
pri vyberani zachytavacej tacky.

PRIPRAVA JEDLA NA ELEKTRICKOM GRILE

Predhriatie grilu: Elektricky gril Weber® zapalte podla pokynov na pripravu
jedal uvedenych v tejto pouzivatel'skej prirucke. Zatvorte veko a otocte
ovladacom tepelného prvku do polohy High (Vysoka teplota). Predhrejte gril
na 15 minut (Q140) alebo 20 minuat (Q240) - dlhsia doba predhriatia zavisi od
podmienok ako napriklad teplota vzduchu a vietor. V krajindch s napatim 220
voltov nechajte dobu predhriatia dlhSiu o 5 minuat.

Poznamka: Poveternostné podmienky mozu vyzadovat nastavenie ovladaca
teploty, aby ste dosiahli spravnu teplotu pripravy jedla.

Loj a mast: Pretekajuci loj a mast sa zhromazduju na zachytavacej tacke v
spodnej zasuvke (umiestnenej v spodnej Casti grilu). Na trhu st dostupné
vymenitel'né odkvapkdavacie tacky Weber® s rozmermi zachytavacej tacky.

A VAROVANIE: Pred kazdym pouzitim skontrolujte
zachytavaciu tacku a dno grilu, ¢i sa tam nenachadza
usadena mastnota. Odstrante nadmerni mastnosti, aby
ste predisli ohiiu na dne grilu.

A VAROVANIE: Elektricky gril Weber® nepremiestiujte
pocas prevadzky alebo ked’ je rozohriaty.




PRIPRAVA JEDLA NA ELEKTRICKOM GRILE

5)  Predhrejte gril. OtoCte ovladac do polohy HIGH (v smere hodinovych

Toto zariadenie ma menovit)'/ ruciciek). Cervend kontrolka signalizuje, Ze zariadenie je zapnuté a tepelny
, _ _ prvok sa nahrieva.
pI’Ud 220 , 240 VOltOV 50/60 Hz 6) Zatvorte veko. Doba predhriatia trva priblizne 15 minat (Q140) alebo 20
Vystup: 2200w mindt (Q240) pri grilovani s teplotou vzduchu 22 °C.
Priprava jedla pri nizsej teplote grilu: Predhrejte gril ako je uvedené
) e oaz , . . ~ vysSie. Otocte ovladac proti smeru hodinovych ruciciek na pozadované
A VAROVANII::. Napejaa kabel uplne odvinte. Kabel drzte nastavenie. Zagnite grilovat.
mimo varného priestoru. Pozrite si tabulky pripravy jedla na konci pouzivatel'skej prirucky, kde

1) Zapojte ovladat teploty do grilu. najdete priblizné doby grilovania a nastavenia pre uvedené kusy masa.

(upravte pre dané podmienky).
A VAROVANIE: Aj ked’ je cervena kontrolka vypnuta,
tepelny prvok moze byt stale horuci.

A Vzdy uplne zapojte do grilu ovladac teploty eSte pred
zapojenim napajacieho kabla do zasuvky.

2)  Otvorte veko.
3)  Skontrolujte, Ci je ovladac¢ v polohe OFF. (Otocte ovladac proti smeru
hodinovych ruciciek do polohy OFF.)
4)  Zapojte napdjaci kdbel do chranenej zasuvky.
- - 3y 7. - - -

A Zariadenie by malo byt napajané cez zariadenie

zvyskového priadu (RCD) a menovity zvysSkovy

Ve - e wad
prevadzkovy prud by nemal prekrocit 30 mA.

o (A -OFF |
(VYPNUTE)
B. - LOW

(NiZKY PLAMEN)

C.- MEDIUM
(STREDNY PLAMEN)

I 1 I I I

D. - HIGH )
(VYSOKY PLAMEN)

AR

WWW.WEBER.COM®
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PRIPRAVA JEDLA NA ELEKTRICKOM GRILE

Pred pripravou jedla musite gril predhriat (15 alebo
20 minat).

Tenka vrstva oleja na jedle vam umozni rovhomerne
jedno zapiect a zabrani jeho prilepovaniu na varny
rost. Olej vzdy nanasajte kefou alebo sprejom na
jedno a nie priamo na varny rost.

Odporu¢ame grilovat so zatvorenym vekom. Prec¢o?
Pretoze zatvorené veko znizuje moznost vzplanutia
a jedlo sa uvari rychlejSie a rovhomernejsie.

V pripade pouzitia marinady, omacky alebo
povrchovej glazury s vysokym obsahom cukru
alebo inej zlozky, ktora je lahko horlava, natrite ich
na jedlo az pocas poslednych 10 az 15 minutach
grilovania.

Nezabudnite pravidelne kefovat varny rost a Cistit
odkvapkavaciu tacku pod grilom.

Nasledujdce rezy, hrabky, hmotnosti a doby
grilovania jedla su priblizné Gdaje a nie pevné a
nemenné pravidla. Dobu varenia ovplyviuju rozne
faktory ako napriklad vietor, vonkajsia teplota a
Zelany spOsob pripravy jedla. Grilujte po dobu
uvedenu v tabulke alebo do pozadovaného stupna
Upravy, pricom v polovicke jedlo raz otocte. Doby
varenia pre hovadzinu a jahnacinu su uvedené pre
“stredne prepecené”, ak nie je uvedené inak. Hrubé
rezy a steaky nechajte postat 5 az 10 minat pred
vyrezavanim. Vnutorna teplota masa sa pocas tejto
doby zvysi 0 5 az 10 stupnov.

Viac grilovacich tipov a receptov najdete na stranke
www.weber.com®.

° Rez Hribka a/alebo hmotnost Priblizny cas grilovania

w

‘g Steak: filé, 2 cm (3/4 pal.) hrubé 10 az 14 minat, Vysoky plamen

o | zadné hovadzie alebo ro3tenka 2,5 cm (1 pal.) hrubé 14 az 16 minut, Vysoky plamen

'_E 2,5-3 cm (1 az 1-1/2 pal.) hrubé 18 az 20 minut, Vysoky plamen

S

3 Kebab 2,5-3 cm (1 az 1-1/2 pal.) kocky 12 az 14 minat, Vysoky plamen

I
Hovadzi burger alebo masova kroketa | 2 cm (3/4 pal.) hrubé 12 az 16 minut, Vysoky plamen

-% Jahnacie rezne 3 cm (1-1/2 pal.) hrubé 20 minut, Vysoky plamen

E | vykostena jahhacia noha 1,4-1,6 kg (3 az 3-1/2 Ib) 1 Hod. 30 az 1 Hod. 40 minat,

& Stredny plamen

I

s Predné jahnacie rebra 35 az 40 minut,

s Stredny plamefi

o | Rezeri: rebierko, zadné alebo pliecka 2-2,5cm (3/4 az 1 pal.) hrubé 20 az 30 minut,

] Stredny plamen

£

'@ Zadné, vykostené 2-2,5 cm (3/4 az 1 pal.) hrubé 16 az 18 minut,

K] Stredny plamen

>

© | Klobasa 28 az 32 minut,

@ Stredny plamen
Kuracie prsia, vykostené, bez koze 175 g (6 02) 12 az 14 minut, Stredny plamen

o Kebab 2,5-3 cm (1 az 1-1/2 pal.) kocky 14 az 16 minut, Vysoky plamen

c

"E Kura, polovica 550 - 6759 (1-1/4 az 1-1/2 Ib) 1 aZz 1-1/4 hodiny, Stredny plamen

I
Kusky kurata, prsia s kostou/kridla 40 minat, Stredny plamen
Kasky kurata, noha s kostou/stehno 40 az 50 minut, Stredny plamefi

& | Ryba, filé alebo kasky 1-2,5cm (1/2 az 1 pal.) hrubé 8 az 10 minat, Vysoky plamen

g 2,5-3 cm (1 az 1-1/4 pal.) hrubé 10 az 12 minut, Vysoky plamen

>

E Garnaty 2 az 5 minut, Vysoky plamen

[=%

<

.-: Cela ryba 450 g (1 Ib) 15 az 20 minut, Stredny plamen

3 1kg(2az21/21b) 20 az 30 minat, Stredny plamen
Spargla 8 az 10 min(t, Vysoky plamen
Kukuri¢ny klas, olupany 12 az 14 minut, Vysoky plamen
Kukuri¢ny klas, v Supinach 25 az 30 minut, Vysoky plamen
Huby: Portabello 12 az 15 minut, Vysoky plamen
Huby: Mladé huby 10 az 12 minut, Vysoky plamen

«

g Cibula, 0,64 cm (1/4 pal.) nakrdjana 10 az 12 minut, Vysoky plamen

LY

E Zemiaky, 0,64 cm (1/4 pal.) nakrajané 10 az 12 minut, Vysoky plamen
Baklazan, 1,27 cm (1/2 pal.) nakrajany 10 az 12 minut, Vysoky plamen
Papriky (celé) 12 az 15 minuat, Vysoky plamen
Papriky (Stvrtiny) 8 az 10 minut, Vysoky plamen
Cukina 1,27 cm (1/2 pal.) 8 az 10 minut, Vysoky plamen
Cukini (polovicky) 12 az 14 minuat, Vysoky plamen

RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM

SKONTROLUJTE

NAPRAVA

Elektricky gril sa nezapina.

Je ovladac teploty spravne vlozeny do krytu?

Je Cervena kontrolka rozsvietena a ovladac teploty
Uplne otoceny v smere hodinovych ruciciek do

polohy HIGH?

Vyberte a znova vlozte ovladac teploty.

A Vzdy uplne zapojte do grilu ovladac
teploty este pred zapojenim napajacieho
kabla do zasuvky.

Je zasuvka napajana elektrickym priadom?

Skontrolujte zdroj napajania.

Ak sa pomocou tychto postupov problémy neodstrania, kontaktujte zastupcu oddelenia zakaznikom vo vasej oblasti, ktorého
vyhlPadate pomocou kontaktnych informacii na nasej internetovej stranke. Prihlaste sa na stranke www.weber.com®.
.
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UDRZBA

CISTENIE

A VAROVANIE: elektricky gril Weber® vypnite a skor ako
zacnete s Cistenim, pockajte kym vychladne.

Ovladac teploty s napajacim kablom - pouzite teply mydlovy vodny roztok a

vlhkd handricku. Pred pouzitim utrite a Uplne vysuste.

A VAROVANIE: Aby ste predisli trazu elektrickym pradom,
neponarajte zastrcku, napajaci kabel, tepelny prvok
ani ovladac teploty do vody alebo akychkol'vek inych
kvapalin.

Vonkajsie povrchy - na Cistenie pouzivajte teply roztok vody a mydla, potom

oplachnite vodou.

A UPOZORNENIE: Na cistenie grilu nepouzivajte Cistiace
prostriedky na kuchynské rary, brasne cistiace
prostriedky (kuchynské cistiace vyrobky), ktoré
obsahuju vyfazky z citrusov, ani brisne ¢istiace
podusky na grily.

A UPOZORNENIE: Necistite gril s drsnymi kovovymi
$pongiami. Zo $pongie sa m6zu oddelit malé kusky,
ktoré skratuju elektrické sucasti.

A Odkvapkavaciu tacku cistite pravidelne.

CISTENIE VNUTRA VARNEHO PRIESTORU

A VAROVANIE: Elektricky gril Weber® vypnite a skor ako
zacnete s Cistenim, pockajte kym vychladne.
A VAROVANIE: Zabrante zhromazd'ovaniu mastnoty
na roste a vo vnutri varného priestoru. Pravidelné
Cistenie roStu a varného priestoru medzi grilovaniami
je potrebné na to, aby sa nezhromazd’ovala mastnota.
Nespravna udrzba méze viest k vzplanutiu ohia z
mastnoty, ¢o moéze mat za nasledok vazne zranenie,
smrf alebo poskodenie majetku.
1) Odpojte napdjaci kabel ovladaca teploty. Uchopte ovladac za zakladfu
zaovladacom (a) a potiahnutim vyberte (b).
A UPOZORNENIE: Potiahnutim oto¢ného ovladaca mozete
ovladac¢ vypnat.
2) Pomocou plastovej Skrabky odstrafite nahromazdenid mastnotu zvndtra
varného priestoru.

A UPOZORNENIE: Podpera tepelného prvku sa vyzaduje
kvoli bezpecnosti regulachnym tGradom a nesmie sa
vyberat.

A UPOZORNENIE: Na cistenie grilu nepouzivajte Cistiace
prostriedky na kuchynské rary, briasne cCistiace
prostriedky (kuchynské cistiace vyrobky), ktoré
obsahuju vyfazky z citrusov, ani brisne ¢istiace
podusky na tepelny prvok. Nepouzivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny, mineralne liehy a
xylén.

3)  Pred pouzitim vlozte spat ovladac teploty a napajaci kabel.

A Vzdy uplne zapojte do grilu ovladac teploty este pred
zapojenim napajacieho kabla do zasuvky.

Pretekajlci loj a mast sa zhromazd'ujd na zachytavacej tacke pod vysuvnou

spodnou tackou. Na trhu st dostupné vymenitelné odkvapkavacie tacky Weber
s rozmermi zachytavacej tacky.

A VAROVANIE: Pred kazdym pouzitim skontrolujte
spodnu tacku, ¢i sa tam nenachadza usadena mastnota.
Odstrante nadmerniu mastnosti, aby ste predisli
vzplanutiu ohna v spodnej tacke.

AV pripade vzplanutia plamena z masti, vypnite ovladac
teploty a nechajte veko zatvorené, az kym ohen
nezhasne.

Varny rost - vieobecné Cistenie varného rostu mozete vykonat hned po
grilovani. Kym je gril horuci, vykefujte rost kefou s ocelovymi Stetinami.
Ked' gril vychladne, dokladne ho vycistite s kefou s ocelovymi Stetinami, aby ste

odstranili ¢iastocky. Vyberte chladny varny rost z grilu, umyte teplou mydlovou
vodou a potom oplachnite vodou.

Dostupnost nahradného varného rostu vam potvrdi zdstupca oddelenia
zakaznikom vo vasej oblasti, ktorého vyhl'adate pomocou kontaktnych
informdcii na nasej internetovej stranke. Prihlaste sa na stranke
www.weber.com®.

Zachytavacia tacka - na trhu st dostupné vymenitelné foliové tacky alebo
zachytavaciu tacku mozete tiez vystlat alobalom. Zachytavaciu tacku vycistite
umytim teplou mydlovou vodou a potom ju oplachnite.

A Zachytavaciu tacku cistite pravidelne.

Vnitorna &ast veka - kym je veko teplé, utrite vnitorni ¢ast papierovymi
utierkami, aby ste zabranili nahromadeniu mastnoty. Olupujica nahromadena
mastnota sa podoba na olupujuce farbivo.

Nepouzivajte Cistiace prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny, mineralne liehy
a xylén. Po vycisteni dobre oplachnite.

WWW.WEBER.COM® T
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rA UPOZORNENIE: Bezpeénost tohto vyrobku bola testovana a je certifikovany na pouzitie v $pecifickej )
krajine. Pozrite si zoznam urcenych krajin, ktory sa nachadza na vonkajSom kartone.

Informacie o nahradnych dieloch ziskate priamo od spolo¢nosti Weber-Stephen Products LLC, Oddelenie sluzieb zakaznikom pre
originalne nahradné diely Weber-Stephen Products LLC.

A VAROVANIE: Nepokuis$ajte sa opravovat Ziadne sucasti bez toho, aby ste sa predtym obratili na
zakaznicky servis spoloc¢nosti Weber-Stephen Products LLC. Vasim konanim mozete v pripade
nedodrzania tohto upozornenia spdsobit poziar alebo vybuch, ktory moze sposobit vazne alebo
smrtel’né zranenie a Skodu na majetku.

Tento symbol udava, Ze vyrobok sa nesmie vyhadzovat do zberu domaceho odpadu.
Pokyny tykajiice sa spravnej likvidacie tohto vyrobku v Eurdpe nijdete na stranke
www.weber.com® a kontaktujte dovozcu, ktory je uvedeny v zozname pre vasu krajinu. Ak
nemate pristup k internetu, kontaktujte vasho predajcu, ktory vim oznami nazov, adresu
B (clcfonne Eislo dovozcu.

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjokemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z o.0.

Ul. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

Gril Weber® Q® obsahuje dizajn a funkcie, ktoré povodne vytvoril Robert DeMars zo spolo¢nosti Original Ideas, Inc.

WEOET =

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com®

© 2012 Navrhnuté a zostrojené spolo¢nostou Weber-Stephen Products LLC,
spolo¢nostou s ru¢enim obmedzenym z Delaware, so sidlom na adrese 200 East Daniels Road, Palatine, Illinois 60067 U.S.A.

Vytlacené v USA.




KORISNICKI PRIRUCNIK
ZA ELEKTRICNI ROSTIL]

Obvezno procitajte Korisnicki prirucnik prije
pocetka rada s Vasim elektricnim rostiljem.

WEDEP O w 2u

UPOZORENJE!
POTENCIJALNA OPASNOST
OD STRUJNOG UDARA

Ovaj uredaj oznacen je zarad s
naponom od
220-240 volti - 50/60Hz
Izlaz: 2200 W

\ J

[ A Uredaj treba prikljuciti na uticnicu
koja ima uzemljenje.

\ J

[ A Kabel za napajanje treba redovito

mA.

[ A Uredaj treba napajati putem FID
sklopke (RCD uredaj) Cija nazivna
pogonska struja ne premasuje 30

kabel ostecen.

provjeravati radi znakova ostecenja,
te se uredaj ne smije koristiti ako je

[ 1P# IPX4

UPOZORENJA

/A OPASNOST

Nepridrzavanje napomena o opasnosti, upozorenja i hapomena o oprezu sadrzanih u ovom Korisnickom
prirucniku mogu dovesti do teskih tjelesnih ozljeda ili smrti ili pak do pozara ili eksplozije koje dovode do

materijalne Stete.

A UPOZORENJA

A Nemojte koristiti ugljen ili druga
zapaljiva goriva u ovom rostilju.
Ova rostilj nije namijenjen za
koriStenje ugljena i moze dodi
do pozara. Vatra moze stvoriti
nesigurno stanje i oStec¢enje na
rostilju.

Prije ukljucivanja kabela za
napajanje u uticnicu, uvijek

u rostilj ukljucite regulator
temperature.

Prije rada s uredajem procitajte
sve upute.

Nemojte raditi s uredajem ako je
utikac¢ za napajanje oStecen.
Radite s rostiljem samo na
ravnoj, stabilnoj povrsini.

Ni na koji na¢in ne mijenjajte
ovaj proizvod niti njegov nacin
koriStenja.

B

> B B b

Ako koristite produzni kabel A
on mora biti namijenjen za

koriStenje na otvorenom i

normiran po zahtjevu ulaznog
napajanja. A
Koristite Sto je moguce kraci
produzni kabel. Ne prikljucujte 2 A
ili viSe produznih kabela zajedno.

Ne uranjate rostilj u vodu

prilikom cisc¢enja. A
Ne uranjajte u tekucinu regulator
temperature s kabelom za

napajanje radi ¢iS¢enja. A
Kad uklanjate regulator

temperature s rostilja, prvo ga
iskljucite.

Tijekom dugog vremenskog

razdoblja nekoristenja, uklonite
regulator temperature s rostilja

i pohranite na u zatvorenom A
prostoru.

Nemojte ostaviti regulator
temperature u polozaju ON
(Ukljuceno) za kratka vremenska
razdoblja nekoristenja.

Ne ostavljajte rostilj bez nadzora
kad ga koristite.

Djecu i kucne ljubimce drzite
podalje od rostilja kad ga
koristite.

Malu djecu treba nadzirati kako
biste se osigurali da se ne igraju
s uredajem.

Ovaj uredaj nije namijenjen
koristenju od strane male djece
ili nemocnih osoba osim ako
nisu odgovarajuce nadzirani od
strane odgovorne osobe koja ¢e
omoguciti koriStenje uredaja na
siguran nacin.

Redovito cistite posudu za
prikupljanje masnoce.

HR - CROATIAN



UPOZORENJA

A

A

B> B>

B> B>

Postavite kabel za napajanje
dalje od podrucja kroz koja ljudi
hodaju.

Rostilj nemojte koristiti pored
zapaljivih materijala poput drva,
suhe trave, Sikara itd.

Nemojte dozvoliti da rostilj dode
u dodir sa zapaljivim materijalima
kao Sto si papir, zidovi, tekstili,
rucnici, kemikalije itd.

Nemojte ga koristiti kao grijac.
Rostilj nemojte koristiti u
podrucjima kroz koja ljudi hodaju.
Ne pomicite rostilj tijekom
koriStenja. Prije pomicanja ili
spremanja dozvolite rostilju da se
ohladi.

Ne koristite uredaj kad pada kisa.
Kako biste sprijecili da rostilj
bude poprskan ili da padne u
vodu, ne koristite rostilj u krugu
od 304,8 cm (10 stopa) bilo kojeg
vodenog tijela kao Sto je bazen ili
ribnjak.

Ne radite s rostiljem kojemu je
regulatoru temperature ostecen
kabel za napajanje ili utikac .
Obratite se tvrtki Weber radi
zamjene regulatora temperature.
Regulator temperature je posebno
izraden za ovaj rostilj.

Povlacenje regulatora za gumb
moze dovesti do njegovog
iskljucenja. Uklonite regulator
temperature tako da ga hvatate
za boc¢nu stranu (pogledajte
“ODRZAVANJE”).

Drzite suhim utikac i kabel za
napajanje kad se koriste.

Ne dozvolite kabelu za napajanje
da dodiruje rostilj kad je vrué.
Kad ga ne koristite, regulator
temperature spremite u
zatvorenom prostoru.

Rostilj je namijenjen samo

za koristenje na otvorenom.

Ne koristite ga u zatvorenom
prostoru ili za komercijalno
pecenje.

Ako dode do usplamsavanja, ne
koristite vodu za gasenje vatre.
ISKLJUCITE rostilj. Iskopcajte
kabel za napajanje i pricekajte da
se rostilj ohladi.

Prilikom koristenja rostilja,
osigurajte da nikakvi drugi uredaji
visokog napona nisu ukljuceni u
isti strujni krug.

Radi zastite od strujnog udara

ne uranjajte utikac, kabel za
napajanje ili regulator grijaceg
elementa u vodu ili neku drugu
tekucinu.

A
A

Iskljucite rostilj kad se ne koristi.
Koristite ovaj rostilj samo kao
Sto je opisano u ovom prirucniku.
Bilo kakvo koristenje koje se ne
preporucuje u ovom prirucniku
moze izazvati pozar, strujni udar
ili osobne ozljede.

Uvijek osigurajte da elektricna
uticnica koja se koristi ima tocan
napon prema zahtjevu ulaznog
napajanja. Uticnica takoder

mora biti prikladna za opremu s
potrosnjom energije od 2200 W.
Ovaj uredaj u skladu je s
tehnickim normama i sigurnosnim
zahtjevima za elektri¢ne uredaje.
Plitica za prikupljanje masnoce
mora biti postavljena cijelo
vrijeme tijekom rada rostilja.
Nemojte ugradivati ovaj model
rostilja u bilo kakvu ugradbenu
ili kliznu konstrukciju.
Zanemarivanje ovog upozorenja
moze dovesti do pozara ili
eksplozije koja moze izazvati
materijalnu Stetu ili teSke tjelesne
ozljede ili smrti.




EKSPANDIRANI PRIKAZ - Q140

Y 1. Poklopac

Q140_ELECTRIC_EURO_080212

2. Keramicki odstojnik /
Plasti¢ni odstojnik

3. Rucka

4. ResSetka za pecenje

5. Sklop grijaceg elementa

6. Podrska za grijaci element

7. Kosuljica nosaca regulator

8. Regulator

9. Kutija za pecenje

10. Rucka

11. Straznje ovjesno postolje

12. Logotip na ovjesnom postolju

13. Prednje ovjesno postolje

14. Jednokratna plitica za sakupljanje
masnoce

15. Vjesalica za zicu

16. Posuda za sakupljanje masnoce

WWW.WEBER.COM®
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EKSPANDIRANI PRIKAZ - Q240

Y 1. Poklopac
Q240_ELECTRIC_EURO_080212

2. Keramicki odstojnik

3. Rucka

4. ResSetka za pecenje

5. Sklop grijaceg elementa

6. Podrska za grijaci element

7. Kosuljica nosaca regulator

8. Regulator

9. Kutija za pecenje

10. Rucka

11. Straznje ovjesno postolje

12. Logotip na ovjesnom postolju

13. Prednje ovjesno postolje

14. Jednokratna plitica za sakupljanje
masnoce

15. Vjesalica za zicu

16. Posuda za sakupljanje masnoce




POPIS DIJELOVA
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SASTAVLJANJE

A PAZNJA: Crni plasti¢ni odstojnik (1) mora se postaviti ]
izmedu rucke i sivog keramic¢kog odstojnika (2).




OPCE UPUTE

Ako imate ikakvih pitanja ili trebate savjete o vasem rostilju ili njegovu
sigurnom radu, obratite se Predstavniku Sluzbe za korisnike u svom podrudju.
Koristite informacije za kontakt koje se mogu naci na nasoj Prijavite se na
www.weber.com®.

Na Weber® elektricnom rostilju mozete grilati, rostiljati, peci i kuhati s
rezultatima kakvi se tesko postizu s kuhinjskim uredajima za primjenu u
zatvorenom prostoru. Zatvoreni poklopac daje onaj “vanjski” okus u hrani.
Elektricitet je lak za koriStenje i pruza vam vise kontrole pri peenju nego
drveni ugalj.

. U ovim uputama nadi cete minimalne zahtjeve za montazu elektri¢nog
rostilja Weber®. Molimo, pazljivo procitajte upute prije koristenja
elektricnog rostilja Weber®. Nepravilno sastavljanje moze biti opasno.
Djeca ne smiju koristiti rostilj.

Ovaj elektricni rostilj Weber® nije namijenjen za komercijalnu uporabu.

Nemojte ostavljati bez nadzora elektri¢ni rostilj Weber® kad se koristi.

Korisnik ne smije mijenjati tvornicki zabrtvljene dijelove.

Bilo kakva preinaka uredaja moze biti opasna.

Prije rada vizualno provjerite kabel za napajanje, utikac i regulator

grijaceg elementa na oStecenja i istroSenost.

. Kad grijete rostilj po prvi puta, on moze ispustati lagani miris paljevine.
Rostilj spaljuje visak sredstva za podmazivanje koje se nalazi na grijacem
elementu. Ovo ne utjece na sigurnost vaseg rostilja.

. Ako je potreban novi strujni krug ili uti¢nica, uvijek pozovite ovlastenog
elektricara, radi sprecavanja pozara ili strujnog.

. Nepravilno uzemljene uticnice mogu dovesti do strujnog udara.

. Ne preporucuje se koriStenje produznog kabela. Ako morate koristiti
produzni kabel, koristite Sto je moguce kraci. Ne prikljucujte 2 ili vise
produznih kabela zajedno. Drzite prikljucke iznad zemlje i suhima.
Nemojte dopustiti da kabel visi preko ruba vrha stola gdje se preko njega
moze spotaknuti ili biti povucen od djece. Koristite samo produzni kabel
koji je oznacen za koriStenje na otvorenom.

neprilika kad se ne koristi.
. Izmedu koristenja ocistite reSetku i kutiju za pecenje.

SKLADISTENJE 1/I1LI NEKORISTENJE

Kad se ne koristi elektri¢ni rostilj Weber®, regulator temperature s
kabelom napajanja treba biti u polozaju “OFF” (iskljuceno) i mora biti
ISKLJUCEN i pohranjen u zatvorenom.

RAD S ROSTILJEM
A UPOZORENJE: Vas elektricni rostilj Weber® ne smije se

koristiti ispod nikakve zapaljive povrsSine.

A UPOZORENJE: Vas elektricni rostilj Weber® nije
namijenjen za instalaciju u ili na rekreacijskim vozilima

te karavanima i/ili brodovima.

A UPOZORENJE: Nemojte koristiti rostilj kada se zapaljivi

materijali nalaze u krugu unutar 60 cm od straznje ili
bocnih stranica rostilja.

A UPOZORENJE: Cijela kutija za pecenje postaje vruca

kada se rostilj koristi. Ne ostavljajte ju bez nadzora.

A UPOZORENJE: Drzite elektricni kabel podalje od bilo

koje zagrijane povrsine.

A UPOZORENJE: Pazite da u podrucju pecenja nema

zapaljivih isparenja i tekucina poput benzina, kerozina
alkohola i drugih zapaljivih materijala.

A UPOZORENJE: Prilikom pecenja aparat mora biti na

ravnoj i stabilnoj povrsini u podrucju gdje nema
zapaljivih materijala.

A UPOZORENJE: Potpuno razmotajte kabel za napajanje
prije koriStenja. Drzite kabel dalje od kutije za pecenje.

WWW.WEBER.COM®
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PRIJE KORISTENJA ROSTILJA

POSUDA ZA PRIKUPLJANJE MASNQCE | JEDNOKRATNA
PLITICA ZA SAKUPLJANJE MASNOCE
Vas rostilj ima ugradeni sustav za prikupljanje masnoce. Prije svake uporabe

provjerite posudu za prikupljanje masnoce i jednokratnu pliticu za sakupljanje
masnoce radi nakupina masti.

Prekomjernu masnocu uklonite s plasticnom Spatulom, pogledajte sliku.

Po potrebi, operite posudu za prikupljanje masnoce i pliticu za sakupljanje
masnoce sa sapunicom, te isperite u Cistoj vodi. Po potrebi zamijenite posudu
za sakupljanje masnoce.

A UPOZORENJE: Prije svakog koristenja provjerite posudu
za prikupljanje masnoce i posudu za sakupljanje
masnoce radi nakupina masnoce. Uklonite visak
masnoce kako biste izbjegli da se zapali masnoca.
Zapaljenje masnoce moze uzrokovati teske tjelesne
ozljede ili oStedivanja imovine.

A OPREZ: Nemojte oblagati kliznu pliticu za prikupljanje
masnoce s aluminijskom folijom.

(Q240) - Osigurajte da jednokratna plitica za sakupljanje masnoce () stoji

ravno na plitici za prikupljanje masnoce (b). Savijena plitica za sakupljanje

masnoce moze smetati kod uklanjanja posude za prikupljanje masnoce.

PECENJE NA VASEM ELEKTRICNOM ROSTILJU

PECENJE | KUHANJE

Za zagrijavanje rostilja: Ukljucite elektri¢ni rostilj Weber® prema uputama za
pecenje u ovom korisnickom priruc¢niku. Zatvorite poklopac i zakrenite gumb
regulatora gijaceg elementa na High (visoko). Zagrijavajte rostilj 15 minuta
(Q140) ili 20 minuta (Q240); dulje vrijeme zagrijavanja ovisit ¢e o uvjetima kao
Sto su temperatura zraka i vjetru). Omogucite dodatnih 5 minuta zagrijavanja u
zemljama gdje je napon 220 W.

Napomena: Vjetar i loSe vrijeme mogu zahtijevati podesavanje gumba
regulatora temperature kako bi se postigla pravilna temperatura pecenja.

Sok od pecenja i masnoca: Visak sokova od pecenja i mast skupljaju se u
posudi za prikupljanje masnoce u donjoj kliznoj ladici (nalazi se s donje strane
rostilja). Na raspolaganju su jednokratne posude za sakupljanje masnoce
Weber® koje pristaju u posudu za prikupljanje masnoce.
A UPOZORENJE: Prije svake uporabe provjerite posudu
za prikupljanje masnoce i dno rostilja radi nakupina
masti. Uklonite suviSnu mast da izbjegnete pozar u dnu
rostilja.
A UPOZORENJE: Nemojte pomicati elektri¢ni rostilj Weber®
dok radite ili dok je rostilj vruc.




PECENJE NA VASEM ELEKTRICNOM ROSTILJU

4)  Ukljucite kabel za napajanje u zasti¢enu uticnicu.

A Uredaj treba napajati putem FID sklopke (RCD uredaj)
rad s naponom od Cija nazivna pogonska struja ne premasuje 30 mA.

220-240 volti - SO/GOHZ 5)  Zagrijte rostilj. Zakrenite regulator u HIGH (visoko) (u smjeru kretanja

Izlaz: 2200 W kazaljke na satu) Crveno svijetlo oznacuje da je ukljuéeno napajanje i da
radi grijaci element.

6)  Zatvorite poklopac. Vrijeme zagrijavanja otprilike je 15 minuta (Q140) ili
20 minuta (Q240) prilikom rostiljanja na temperaturu zraka od 22°C.
Za pecenje na niskoj temperaturi rostilja: Zagrijte rostilj kao sto je

Ovaj uredaj oznacen je za

A UPOZORENJE: Potpuno odmotajte kabel za napajanje.
Drzite kabel dalje od kutije za pecenje.

. o navedeno. Zakrenite regulator suprotno od smjera kretanja kazaljke na
1)  Utaknite regulator temperature u rostilj. . v »
.. . . .. v . .. satu u zeljenu postavku. Pocnite pedi.

A Prije ukljucivanja kabela za napajanje u uticnicu, uvijek Pogledajte tablicu peenja na kraju Korisnitkog priruénika radi pribliznih

u rostilj ukljucite regulator temperature. vremena rostiljanja i postavke za rezanje navedenih mesa. (prilagodite
2)  Otvorite poklopac. uvjetima). . . .. .
3)  Provjerite da je regulator postavljen na OFF (ISKLJ). (Zakrenite regulator A UPOZORENJE: Kad se crveno svjetlo iskljuci, grijaci

suprotno od smjera kretanja kazaljki na satu kako biste osigurali da je u element josS uvijek moze biti vruc.

polozaju OFF (Iskljuceno)).

o [A. -OFF
(iskljuceno)

B. - LOW
(nisko)

C. - MEDIUM
(srednje)

D. - HIGH
| (visoko)

I3 I I I

AAR I
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PECENJE NA VASEM ELEKTRICNOM ROSTILJU

PrUe_rTego peicem na rostilju, morate ga zagrijati. Rez Debljina i/ili tezina Priblizno vrijeme pecenja
(15 ili 20 minuta).
© Odrezak: filet, rump ili ombolo 2 cm (3/4 cola) debelo 10 do 14 minuta High (Visoko)
Tanki sloj ulja pomodi ¢e da se vasa hrana = 2,5 cm (1 col) debelo 14 do 16 minuta High (Visoko)
pele jednoliko i sprjecavati lijepljenje hrane uz 3 2,5-3 cm (1 do 1-1/2 cola) debelo 18 do 20 minuta High (Visoko)
v v . .. . . . 2 -
reSetku za pecenje. Uvijek nanosite ulje kistom S | Cevap 2,5 -3 cm (1 do 1-1/2 cola) kockice 12 do 14 minuta High (Visoko)
ili ?rslfanjem na hranu, ne direktno na resetku za Beefburger ili sjeckano meso 2 cm (3/4 cola) debelo 12 do 16 minuta High (Visoko)
pecenje. omotano tijestom
Preporucujemo da pecete sa spustenim poklopcem. — - - - -
Zaito ? Jer se tako smanjuje moguc’nost pojave o Janjedi kotleti 3 cm (1-1/2 cola) debelo 20 minuta, High (Visoko)
: <
usplamsavanja, a hrana se pece brze i jednolikije. ‘S | Janjedi but bez kostiju 1,4 - 1,6 kg (3 do 3-1/2 funte) debelo | 1 sat 30 min. do 1 sat. 40 minuta,
= Medium (srednje)
. . - . . i
Ako \I,(o_nStItve [na”r'_adu’ SIOS ili premaz”s ,VISOkIm - Janjeca rebra 35 do 40 minuta Medium (Srednje)
sadrzajem Secera ili drugih lako zapaljivih
sastojaka, nanosite ih cetkom na hranu famo S | Kotlet: rebra, but ili plecka 2-2,5cm (3/4 do 1 cola) debelo 20 do 30 minuta Medium (Srednje)
tijekom posljednjih 10 do 15 minuta pecenja. =
-“E’. But, bez kosti 2-2,5cm (3/4 do 1 cola) debelo 16 do 18 minuta Medium (Srednje)
Nemojte zaboraviti redovito iS¢etkavati reSetku za S
v J e . L , @ | Kobasica 28 do 32 minuta Medium (Srednje)
pecenje i Cistiti posudu za sakupljanje masnoce
ispod rostilja. Pileca prsa, bez kosti, bez koze 175 g (6 unci)) 12 do 14 minuta Medium (Srednje)
Slijedece mjere za rezanje, debljinu, teZinu i Cevap 2,5 -3 cm (1 do 1-1/2 cola) kockice 14 do 16 minuta High (Visoko)
vremena pecenja donosimo tek kao smjernice, a ne o - - -
kao utvrdena pravila. Na vremena peEenja utjeéu < Pile, polovica 550 - 675 g (1-1/4 do 1-1/2 funte) 1 do 1-1/4 sata, Low (Nisko)
) ol
razni faktori poput vjetra, vanjske temperature & | Komadi pileta, prsa/ 40 minuta, Medium (srednje)
i Zeljenog stupnja pecenja hrane. Pecite onoliko krilo s kostima
vremena koliko je navedeno u tablici ili do Zeljenog Komadi pileta, batak/ 40 do 50 minuta Medium (Srednje)
stupnja ispecenosti, okre¢uci hranu jednom na zabatak s kostima
sredini vremena pecenja. Vremena pecenja za P 2.5 o (1/2 do 1 cora) debel 29910 o (Vieoko
: PR = iba, filet ili narezano -2,5cm o 1 cola) debelo o minuta Hig isoko!
?OVEd',”“ 1Janjetinu dana su kao vremenaza 3 2,5 -3 cm (1 do 1-1/4 cola) debelo 10 do 12 minuta High (Visoko)
srednje peceno”, osim ako nije navedeno drugacije. s = - - - -
Deblje odreske ostavite da leZze 5 do 10 minuta g Skampi 2 do 5 minuta High (Visoko)
prije narezivanja. Tijekom toga vremena unutarnja E
temperatura mesa ¢e narasti za 5 do 10 stupnjeva. = | Cijela riba 450 g (1 funta) 15 do 20 minuta Medium (Srednje)
= 1 kg (2 do 2 1/2 funte) 20 do 30 minuta Medium (Srednje)
Za viSe savjeta o pecenju i recepte, posjetite
www.weber.com®. Sparoge 8 do 10 minuta High (Visoko)
Kukuruz u klipu, bez komusine 12 do 14 minuta, High (Visoko)
Kukuruz u klipu, u komusini 25 do 30 minuta, High (Visoko)
Gljive: Pecurke 12 do 15 minuta High (Visoko)
Gljive: Tipka 10 do 12 minuta, High (Visoko)
~§ Luk, 0,64 cm (1/4 cola) kriska 10 do 12 minuta High (Visoko)
>
& | Rajcica, 0,64 cm (1/4 cola) kridka 10 do 12 minuta High (Visoko)
Patlidzan, 1,27cm (1/2 cola) kriska 10 do 12 minuta High (Visoko)
Paprike (cijele) 12 do 15 minuta High (Visoko)
Paprike (Cetvrtine) 8 do 10 minuta High (Visoko)
Tikvice 1,27 cm (1/2 cola) 8 do 10 minuta High (Visoko)
Tikvice (polovice) 12 do 14 minuta High (Visoko)

PRONALAZENJE KVAROVA

RJESENJE

Uklonite i ponovno umetnite regulator temperature.
A Prije ukljucivanja kabela za napajanje u
uticnicu, uvijek u rostilj ukljucite regulator
temperature.

PROBLEM

Elektricni rostilj se ne ukljucuje.

PROVJERA

Je li regulator temperature pravilno umetnut u
kuciste?

Je li crvena Zaruljica napajanja ukljucena i je li
regulator temperature potpuno okrenut u smjeru
kretanja kazaljke na satu u polozaj HIGH (Visoko)?

Ima li uti¢nica napajanja? Provjerite napajanje elektricnom energijom.

Ako problemi ne mogu biti ispravljeni pomocu ovih metoda, molimo Vas da se obratite predstavniku Sluzbe za korisnike u svojoj
| regiji koristeci informacije za kontakt koje se mogu naci na nasoj web stranici. Prijavite se na www.weber.com®.
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A UPOZORENJE: OFF (Iskljuceno) Vas plinski rostilj Weber®
i prije CiS¢enja pricekajte da se ohladi.

Regulator temperature s kabelom za napajanje- Koristite toplu sapunicu s

navlazenom krpom. ObriSite i potpuno osusite prije koristenja.

A UPOZORENJE: Radi zaStite od strunog udara ne
uranjajte utikac, kabel za napajanje, grijac¢i element ili
regulator temperature u vodu ili neku drugu tekudéinu.

Vanjske povrsine - Za ciSc¢enje koristite toplu sapunicu i zatim je isperite

¢istom vodom.

A OPREZ: Nemojte koristiti sredstva za ciS¢enje pecnica,
abrazivne proizvode za cCisc¢enje (proizvode za cCisSc¢enje
kuhinja), sredstva za ciScenje koja sadrze citruse ili
abrazivne krpice za ciScenje rostilja

A OPREZ: Ne cistite s metalnim jastuci¢ima za ribanje.
Komadici se mogu odlomiti s jastucica i elektricne
dijelove dovesti u kratki spoj.

A Redovito cCistite posudu za prikupljanje masnoce.

CISCENJE UNUTRASNJOSTI KUTIJE ZA PECENJE

A UPOZORENJE: OFF (Iskljuceno) Vas plinski rostilj Weber®
i prije CiS¢enja pricekajte da se ohladi.

A UPOZORENJE: Izbjegavajte nakupljanje masnoce na
reSetki i unutrasnjosti kutije za pecenje. Redovito
CisSc¢enje resetke i kutije za pecenje izmedu koristenja
je potrebno kako bi se izbjeglo nakupljanje masnoce.
Nepravilno odrzavanje moze dovesti do paljenja
masnoce Sto moze rezultirati ozbiljnim osobnim
ozljedama ili smrcu i oSte¢enjem imovine.

1) Iskljucite kabel za napajanje regulatora temperature. Uhvatite regulator za

kuciste iza gumba za regulaciju (a) i povucite kako biste ga uklonili (b).

A OPREZ: Povlacenje regulatora za gumb moze dovesti do
njegovog iskljucenja.

2)  Ostruzite unutrasnjost kutije za pecenje s plasti¢nim strugacem kako biste

uklonili visak nakupljene masnoce.

A OPREZ: Podrska za grijac¢i element je prema
regulatornoj agenciji potrebna radi sigurnosti i ne smije
se ukloniti.

A OPREZ: Nemojte koristiti sredstva za cis¢enje pecnica,
abrazivne proizvode za ciSéenje (proizvode za ciséenje
kuhinja), sredstva za ciS¢enje koja sadrze citruse ili
abrazivne jastuciée za ciS¢enje grijaceg elementa. Ne
koristite sredstva za cCis¢enje koja sadrze kiselinu,
mineralni Spirit ili ksilen.

3)  Prije koriStenja ponovno postavite gumb za regulaciju temperature i kabel

za napajanje.

A Prije ukljucivanja kabela za napajanje u uti¢nicu, uvijek
u rostilj ukljucite regulator temperature.

Visak soka od pecenja i masnoce nakuplja se posudi za sakupljanje masnoce

ispod klizne donje ladice. Na raspolaganju su jednokratne plitice od folije za
sakupljanje masnoce koje pristaju u posudu za sakupljanje masnoce.

A UPOZORENJE: Prije svakog koristenja provjerite donju
pliticu radi nakupina masnoce. Uklonite viSak masnoce
kako biste izbjegli da se zapali masnoc¢a u donjoj
kliznoj ladici.

A U slucaju zapaljenja masnoce iskljucite regulator
temperature i ostavite poklopac zatvorenim dok se
vatra ne ugasi.

Resetke za pecenje - Opce CiS¢enje reSetke za pecenje moze se izvrSiti odmah
nakon pecenja. Dok je rostilj jos topao iScetkajte reSetku s celicnom cetkom.
Za temeljito CiScenje kad se rostilj ohladi, po potrebi koristite ¢elicnu cetku za

uklanjanje ostataka. lzvadite hladnu reSetku za pecenje iz rostilja i operite je u
toploj sapunici i zatim isperite ¢istom vodom.

Za raspolozivost zamjenske resSetke za pecenje obratite se predstavniku Sluzbe
za korisnike u svom podrucju koristeci informacije za kontakt koje se mogu
naci na nasoj web stranici. Prijavite se na www.weber.com®.

Posuda za sakupljanje masnoce - Na raspolaganju su jednokratne plitice od
folije ili posudu za sakupljanje masnoce mozete obloziti aluminijskom folijom.
Kako biste ocistili posudu za sakupljanje masnoce, operite je u toploj sapunici i
zatim isperite ¢istom vodom.

A Redovito Cistite posudu za prikupljanje masnoce.
Unutrasnjost poklopca - Dok je poklopac jos topao, obriSite njegovu

unutrasnjost papirnatim ubrusom da sprijecite nakupljanje masnoce.
Nakupljena masnoca koja se ljusti nalikuje ljustenju boje.

Ne koristite sredstva za ciS¢enje koja sadrze kiselinu, mineralni Spirit ili
ksilen. Nakon cisc¢enja dobro isperite.

WWW.WEBER.COM® T




Products LLC zamjenskim dijelovima.

\

rA PAZNJA: Ovaj proizvod je sigurnosno testiran i certificiran je samo za uporabu u specifi¢noj zemlji.
Pogledajte oznaku zemlje koja se nalazi na vanjskoj strani ambalaze.

Molimo kontaktirajte Odjel za usluge korisnicima tvrtke Weber-Stephen Products LLC, za informacije o originalnim Weber-Stephen

A UPOZORENJE: Nemojte pokusavati izvoditi nikakav popravak na komponentama bez da ste se
prethodno obratili Odjelu za usluge korisnicima tvrtke Weber-Stephen Products LLC. Vasi postupci,
ako se ne pridrzavate ovoga upozorenja o proizvodu, mogu izazvati pozar ili eksploziju sto moze
imati za posljedicu teSke osobne ozljede ili smrt i oStecenja imovine.

Ovaj simbol naznacuje da se proizvod ne smije odlagati s ku¢anskim otpadom. Za upute
koje se odnose na pravilno odlaganje ovoga proizvoda u Europi, molimo Vas da posjetite
www.weber.com®, i obratite se uvozniku koji je naveden na popisu za vasu zemlju. Ako
nemate pristup internetu, obratite se lokalnom zastupniku/trgovcu za ime uvoznika,
EE adresu i telefonski broj.

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info @weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjikemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, VAci ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

Weber® Q® rostilj ukljucuje dizajne i znacajke koje su originalno stvorene od strane Robert DeMarsa iz tvrtke Original Ideas, Inc.

WEOET =

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
www.weber.com®

© 2012 Dizajnirano i projektirano od strane tvrtke s ogranicenom odgovorno3¢u Weber-Stephen Products LLC,
a Delaware, koja se nalazi na adresi 200 East Daniels Road, Palatine, Illinois 60067 U.S.A.

Tiskano u USA



PRIRUCKA UZIVATELE
ELEKTRICKEHO GRILU

Nez zacnete elektricky gril pouzivat,
prectéte si nejprve tuto Prirucku uzivatele.

WEDEP O w 2u

VAROVANI!
RIZIKO
URAZU ELEKTRICKYM
PROUDEM

\

Toto zarizeni je urceno pro pouzivani v
elektrické siti
220V-240V - 50/60Hz
Vykon: 2 200 W

\ J

A Zarizeni musi byt pripojeno
k elektrické zasuvce s uzemnénim.

L J

A Dodavanou Siuru je zapotiebi
pravidelné kontrolovat, zda
nevykazuje znamky poskozeni.
V takovém pripadé zarizeni

/A Zafizeni musi byt vybaveno nepouzivejte. |
proudovym chranicem (RCD), jehoz ) .
citlivost neprekracuje 30 mA. IP# IPX4

VAROVANI

A NEBEZPECi

Nebudete-li vénovat dostatecnou pozornost upozornénim na nebezpeci, vystraham a varovanim obsazenym
v této PFirucce uzivatele, mize to mit za nasledek vazné nebo i smrtelné zranéni nebo pozar ¢&i vybuch se

Skodami na majetku.

A VAROVANI
A VAROVANI: V tomto grilu A Nepokousejte se zadnym A Nenechavejte regulator
nepouzivejte dievéné uhli zpusobem tento vyrobek nebo teploty zapnuty, ani pokud jej
ani jina horlava paliva. Tento zpusob jeho pouzivani ménit. nepouzivate jen kratkodobé.
gril neni urcen pro pouziti A Pouzivate-li prodluzovaci $iuru, A Nenechavejte gril, ktery je v
s dfevénym uhlim a mohlo by musi byt urcena pro venkovni provozu, bez dozoru.
dojit k pozaru. Pozar pak muze pouziti a navrzena pro prislusné A Uchovavejte gril, ktery je
vytvorFit nebezpecné podminky a napéti v siti. Vv provozu, v dostatecné
poskodit gril. A Pouzivejte co mozna nejkratsi vzdalenosti od déti a domacich
A Pred zapojenim zastrcky napajeci prodluZovaci $furu. Nepropojujte mazli¢ku.
snury do sité vzdy nejprve 2 a vice prodluzovacich siur A Na malé déti je tfeba dohlizet,
zapojte do grilu regulator dohromady. aby si se zafizenim nehraly.
teploty. A P¥i ¢isténi nevkladejte gril do A Toto zaFizeni nesmi pouzivat
A Nez zacnete gril pouzivat, vody. malé déti nebo nezpusobilé
prectéte si nejprve veskeré A PFi ¢isténi nevkladejte regulator osoby, pokud nejsou pod Fadnym
pokyny. teploty a napajeci $itru do vody. dohledem odpovédné osoby,
/A Zarizeni neprovozujte, je-li jeho A PFi odebirani regulatoru teploty ktera zajisti, ze zafizeni pouzivaji
elektricka zasuvka poskozena. od grilu jej nejprve odpojte. bezpeénym zpusobem.
A Provozujte gril pouze na rovhém A Nebudete-li gril delSi dobu A Pravidelné cistéte odkapovou
a stabilnim povrchu. pouzivat, odstrante z grilu vanicku.
regulator teploty a uskladnéte jej A Napajeci $fitru umistéte mimo

VvV mistnosti.

CS - CZECH



VAROVANI

A

A

B> B>

B> B>

B>

Nepouzivejte gril v blizkosti
hoflavych materialu, jako napft.
d¥evo, sucha trava, kfoviny apod.
Dbejte na to, aby gril nepfisel do
styku s hofFlavymi materidly, jako
napf¥. papir, zavésy, calounéni,
rucniky, chemikalie apod.
Nepouzivejte jako topeni.
Nepouzivejte gril ve vysoce
frekventovanych oblastech.

Gril v provozu nepremistujte. Pfed
uskladnénim nebo premisténim
nechte zafizeni nejprve
vychladnout.

Nepouzivejte gril za desté.

Aby nedoslo k postrikani grilu
nebo jeho padu do vody, dodrzte
minimalni vzdalenost 3 metry od
vesSkerych vodnich ploch, jako
nap¥. bazénd nebo rybniku.
Neprovozujte gril s regulatorem
teploty, ktery ma poskozenou
napajeci $iuru nebo zastréku.
Chcete-li regulator teploty
vyménit, obrafte se na spolec¢nost
Weber. Regulator teploty byl
vyvinut specificky pro tento gril.
Netahejte regulator za knoflik,
mohlo by dojit k jeho odtrzeni.
Odstrante regulator teploty
uchopenim za jeho bok (Viz
“UDRZBA”).

P¥i pouzivani uchovavejte napajeci
$huru a zastréku v suchu.
Nedovolte, aby se napajeci Shura
dotykala grilu, dokud je horky.
Pokud regulator teploty
nepouzivate, ulozte jej do
mistnosti.

Tento gril je urcen pouze pro
venkovni pouziti pfi domacim
grilovani. Nepouzivejte jej v
budovach ani pro komercni
grilovani.

V pFipadé vzplanuti nepouzivejte k
haseni vodu. Vypnéte gril. Odpojte
napajeci snuru a vyckejte, dokud
gril nevychladne.

P¥i pouzivani grilu nezapojujte

do stejného elektrického obvodu
zadné dalsi zafrizeni s vysokym
prikonem.

Pro ochranu pfred Grazem
elektrickym proudem nenamacejte
zastréku, napajeci Sfiuru ani
regulator topného télesa do vody
ani jiné kapaliny.

Pokud gril nepouzivate, odpojte jej
od zasuvky.

A Pouzivejte tento gril pouze

zpusobem popsanym v této
pfirucce. Jakykoli jiny zpusob
pouziti, ktery neni v této prirucce
doporucen, muze zpusobit pozar,
uraz elektrickym proudem ci
poranéni osob.

Vzdy se ujistéte, Ze ma pouzita
elektricka napajeci zasuvka
spravné napéti pro pripojovany
spotiebic. Zasuvka musi byt také
vhodna pro zafizeni s prikonem
2200 W.

Toto zafizeni vyhovuje technickym
normam a bezpecnostnim
pozadavkum na elektricka
zarizeni.

Zachytna vanicka na omastek
musi byt béhem grilovani vzdy na
svém misté.

Neinstalujte tento model grilu do
Zadné vestavné ani na vysuvnou
konstrukci. Ignorovani této
vystrahy mize mit za nasledek
pozar nebo vybuch, které mohou
zpusobit Skody na majetku

a zavazné nebo i smrtelné zranéni.




SCHEMATICKE ZOBRAZENi - Q140

Y 1. Poklop
Q140_ELECTRIC_EURO_080212

2. Keramicka podlozka /
Plastova podlozka

3. Madlo

4. Grilovaci rost

5. Sestava topného télesa

6. Drzak topného télesa

7. Objimka regulatoru

8. Regulator

9. Grilovaci vana

10. Madlo

11. Zadni kolébka

12. Logo na kolébce

13. Predni kolébka

14. Vyménna vlozka do zachytné vanicky

15. Dratény zavés

16. Zachytna vanicka

WWW.WEBER.COM®
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SCHEMATICKE ZOBRAZENI - Q240

Y 1. Poklop

Q240_ELECTRIC_EURO_080212

2. Keramicka podlozka

3. Madlo

4. Grilovaci rost

5. Sestava topného télesa

6. Drzak topného télesa

7. Objimka regulatoru

8. Regulator

9. Grilovaci vana

10. Madlo

11. Zadni kolébka

12. Logo na kolébce

13. Pfedni kolébka

14. Vyménna vlozka do zachytné vanicky

15. Dratény zavés

16. Zachytna vanicka




SEZNAM SOUCASTI
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MONTAZ

A POZOR: Cerna plastova podlozka (1) musi byt vioZzena ]
mezi madlo a Sedou keramickou podlozku (2).




OBECNE POKYNY

Mate-li dotazy nebo potfebujete poradit ohledné svého grilu nebo jeho
bezpecného provozu, obratte se na zastupce zakaznického servisu ve vasi
oblasti. Pouzijte kontaktni informace uvedené na nasich webovych strankach.
Prihlaste se na adrese www.weber.com®.

Elektricky gril Weber® umoZznuje grilovani, roznéni, opékani a peceni s vysledky,
které pouze stézi napodobite pouzitim béznych kuchynskych zafizeni.
Uzavieny poklop vytvafi nezaménitelnou “venkovni” pfichut pfipraveného jidla.
Zdroj tepelné energie, elektfina, se vyznacuje snadnym pouzivanim a poskytuje
vam vétsi kontrolu nad Gpravou potravin, nez drevéné uhli.

. Tyto pokyny uvadéji minimalni pozadavky na montaz vaseho elektrického
grilu Weber®. Tyto pokyny dikladné prostudujte jesté pred pouzitim svého
elektrického grilu Weber®. Nespravna montaz muze byt nebezpecna.

Neni urcen k pouzivani détmi.

Tento elektricky gril Weber® neni uréen pro komercni vyuziti.

Nenechavejte elektricky gril Weber® bez dozoru, pokud jej pouzivate.

UZivatel nesmi pozménovat zadnou ze soucasti zaplombovanych

vyrobcem.

Jakékoliv Upravy zafizeni mohou byt nebezpecné.

. Pred kazdym pouzitim zkontrolujte pohledem pfipadné poskozeni nebo
opotfebeni napdjeci $fidry, zastréky a regulatoru topného télesa.

. Pfi prvnim pouziti grilu mazete citit mirny zapach. Je to zptsobeno
vypalovanim prebyte¢ného mazaciho tuku z topného télesa. Nema to vsak
zadnou vliv na bezpecnost vaseho grilu.

. V pfipadé, Ze instalace grilu vyzaduje nové elektrické obvody nebo
zasuvky, vzdy se obratte na kvalifikovaného elektrikafe. Zabranite tim
pfipadnému pozaru nebo urazu elektrickym proudem.

. Nespravné uzemnéné zasuvky mohou zpusobit Uraz elektrickym
proudem.

. Nedoporucujeme pouzivat prodluzovaci sfitru. Jestlize je pouziti
prodluzovaci $Adry nevyhnutelné, pouzijte co mozna nejkratsi.
Nepropojujte 2 a vice prodluzovacich $adr dohromady. Spoje nepokladejte
na zem a udrzujte je v suchu. Nenechdvejte napdjeci 3ntru volné viset
pres okraj stolku, mohli byste o ni zakopnout nebo by za ni mohly tahat
déti. Pouzivejte pouze prodluzovaci kabely ur¢ené pro venkovni pouziti.

. Pokud gril nepouzivate, zakryjte jej nebo ulozte do prostor chranénych
pred nepfizni pocasi.

. Po pouziti vycistéte rost a grilovaci vanu.

USKLADNENI A/NEBO NEPOUZIiVANI

. Pokud elektricky gril Weber® nepouzivate, nastavte regulacni knoflik do
polohy vypnuto “OFF” a spole¢né s napajeci sfidirou jej ODPOJTE od grilu
a ulozte v mistnosti.

OBSLUHA

A VAROVANI: Elektricky gril Weber® nesmi byt pouzivan
pod zadnymi hoflavymi plochami.

A VAROVANI: Vas elektricky gril Weber® neni uréen k
instalaci na/v rekreacnich vozidlech ¢i karavanech ani
na/v lodich.

A VAROVANI: Nepouzivejte gril v mistech, kde by se nad
nim, vedle néj nebo pod nim nachazely ve vzdalenosti
mensi nez 60 cm (24 stop) hofFlavé materialy.

A VAROVANI: Cela grilovaci vana se pfi grilovani ohfiva
na vysokou teplotu. Neponechavejte bez dozoru.

A VAROVANI: Udrzujte veskeré elektrické napajeci $idiry v
dostatecné vzdalenosti od vsech horkych povrchi.

A VAROVANI: Zajistéte, aby se do oblasti tepelné tipravy
jidla nedostaly hoflavé kapaliny a plyny, napfiklad
benzin, petrolej, alkohol atd., ani jiné hofFlavé materialy.

A VAROVANI: PF¥i grilovani musi byt zaFizeni umisténo
na vodorovném a pevném povrchu v prostoru bez
hoflavych materialq.

A VAROVANI: Pfed pouzitim rozmotejte celou napajeci
sndru. Napajeci Sintru udrzujte mimo grilovaci vanu.

WWW.WEBER.COM®
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NEZ ZACNETE GRIL POUZIVAT

ZACHYTNA VANICKA A VYMENITELNA ODKAPAVACI
VANICKA
Vas gril je konstruovan se systémem na zachytavani tuku. Pfed kazdym

pouzitim grilu zkontrolujte zachytnou vani¢ku na omastek a vlozku do zachytné
vanicky, zda v nich neni nahromadén tuk.

Prebytec¢ny tuk odstrante plastovou Spachtli; viz obrazek. V pfipadé potieby
omyjte zachytnou vanicku i vlozku mydlovym roztokem, poté oplachnéte Cistou
vodou. Vlozku do zachytné vanicky podle potfeby vyménte.

A VAROVANI: Pfed kazdym pouzitim grilu zkontrolujte,
zda v zachytné vanicce a vyménitelné vanicce neni
nahromadény tuk. Pfebytecny tuk odstrante, abyste
predesli jeho vzplanuti. Vzplanuti omastku mize
zpusobit vazné poranéni nebo $kody na majetku.

A UPOZORNENI: Nezakryvejte vysuvnou zachytnou
vani¢ku na omastek alobalem.

(Q240) - Ujistéte se, Ze vyménna vanicka (a) je v zachytné vanicce vlozena

rovné (b). Zprohybana vyménna vani¢ka mize zpusobovat potize pfi vyjmuti

zachytné vanicky.

GRILOVANI NA ELEKTRICKEM GRILU

Predehrati grilu: Zapnéte elektricky gril Weber® v souladu s pokyny pro
grilovani v této prirucce uzivatele. Zavrete poklop a nastavte regula¢ni knoflik
topného télesa na maximum. Pfedehfivejte gril po dobu 15 minut (Q140) nebo
20 minut (Q240); v zavislosti na podminkach, jako jsou teplota vzduchu a sila
vétru, bude mozna zapotrebi delSi ¢as predehrevu. V zemich, kde je v elektrické
siti napéti 220 V, ponechte na predehrev o 5 minut vice.

Poznamka: Vitr a pocasi mohou vyzadovat upravu polohy regulac¢niho
knofliku k dosazeni spravné teploty pro upravu pokrmu.

Stava z masa a tuk:Okapavajici $tava z masa a tuk se shromazd'uji v zachytné
vanicce ve vysuvné spodni panvi (pod grilem). K dispozici jsou vyménné vliozky
Weber®, které |ze vkladat do zachytné panve.

A VAROVANI: Pfed pouzitim grilu zkontrolujte, zda v
zachytné vanicce a v dolni casti grilu neni nahromadén
tuk. Odstrante tuk a zabrarte tak jeho vzplanuti v dolni
casti grilu.

A VAROVANI: NepFesouvejte elektricky gril Weber® za
provozu nebo je-li horky.




GRILOVANI NA ELEKTRICKEM GRILU

4)  Zapojte zastréku napajeci $Adry do uzemnéné zasuvky.

Toto zafizeni je urceno pro pouzivani v A ZaFizeni musi byt vybaveno proudovym chranié¢em
elektrické siti 220V-240V - 50/60Hz (RCD), jehoz citlivost nepFekracuje 30 mA.
V)’/kon: 2200W 5) Predehfejte gril. Otocte regulacni knoflik do polohy HIGH (vysoka teplota)

(ve sméru hodin). Cervena kontrolka indikuje, Ze je napajeni zapnuté a
topné téleso se ohfiva.

6) Zavrete poklop. Doba predehfivani Cini pfiblizné 15 minut (Q140) nebo 20
minut (Q240) (pfi teploté okolniho vzduchu 22 °C).

A VAROVANI: Napajeci $ndru zcela rozmotejte. Napajeci
$Adru udrzujte mimo grilovaci vanu.

1)  Zapojte regulator teploty do grilu. Grilovani pfi nizsi teploté: Pfedehrejte gril podle vySe uvedeného. Otocte
A Pfed zapojenim zastréky napajeci Siury do sité vzdy nejprve zapojte do regulacnl knoflik proti sméru hodin do pozadované polohy. Zanéte
grilu regulator teploty. grilovat.

Pfiblizné doby grilovani a nastaveni regula¢niho knofliku pro rizné
tloustky masa naleznete v tabulce na konci této pfirucky (upravte podle
mistnich podminek).

A VAROVANI: Topné téleso miize byt stale horké i po
zhasnuti ¢ervené kontrolky.

2)  Otevrete poklop.
3)  Ujistéte se, ze regulacni knoflik je v poloze OFF (vypnuto). (Otocte
regulacni knoflik proti sméru hodin a ujistéte se, Ze je v poloze vypnuto.)

(©)
>
|

OFF (vypnuto) ]

LOW (nizky)

MED. (stfedni)

o
I

I3 I I I
@)
|

HIGH (vysoky) J

AAR IR
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GRILOVANI NA ELEKTRICKEM GRILU

Pfed pfipravou pokrmu je nutné gril pfedehfat (15
nebo 20 minut).

Mirné mnozstvi oleje rozprostfené po povrchu
pokrmu pomuze v rovhomérném opeceni a rovnéz
zamezi prilepeni na grilovaci rost. Olej rozprasujte
nebo roztirejte vzdy pfimo na pokrm, nikoli pfimo
na grilovaci rost.

Doporucujeme vam mit béhem grilovani poklop
zavreny. Proc? V této poloze omezuje nahla
vzplanuti, jidlo je pfipraveno rychleji a tepelna
Uprava je rovnomérnéjsi.

Pfi pouziti marinady, omacky nebo polevy s
vysokym podilem cukru nebo jinych hoflavych
pfisad pokrmy potirejte pouze poslednich 10 az 15
minut grilovani.

Nezapomerite pravidelné karta¢em ocistovat
grilovaci rost a Cistit zachytnou vanic¢ku pod grilem.

Nasledujici porce, tloustky, hmotnosti a doby
grilovani potravin jsou pouhym voditkem, nikoli
pevnymi a zavaznymi pravidly. Doby tepelné Upravy
jsou ovliviiovany raznymi ciniteli: vitr, okolni
teplota, ale i pozadovany stav pokrmu po tepelné
Upravé. Grilovani po dobu uvedenou v tabulce mize
trvat i dvakrat déle nebo dvakrat méné nez grilovani
na pozadovany stupen tepelné Upravy. Doporucené
doby tepelné Upravy hovéziho a teleciho masa
predpokladaji stfedni (medium) stupen tepelné
Upravy, neni-li uvedeno jinak. Siln&jsi kotlety a
steaky nechte pred porcovanim 5 az 10 minut

na grilu odstat. Vnitfni teplota masa v této dobé
stoupne o 5 aZz 10 stupfid.

Dalsi tipy a recepty naleznete na strankach
www.weber.com®.

Porce Tloustka a/nebo hmotnost Priblizna doba grilovani

_ | Steak: filet, rumpsteak nebo vysoky 2 cm (3/4 palce) 10 aZ 14 minut - vysoka teplota

N | rosténec (entrecote) 2,5 cm (1 palec) 14 aZz 16 minut - vysoka teplota

3 2,5-3 cm (1 az 1,5 palce) 18 az 20 minut - vysoka teplota

T
Kebab 2,5-3 cm (1 az 1,5 palce) - kostky | 12 aZz 14 minut - vysoka teplota
Hamburger nebo karbanatek 2 cm (3/4 palce) 12 az 16 minut - vysoka teplota
Jehnédi kotlety 3 cm (1,5 palce) 20 minut - vysoka teplota

e}

’2 | Jehnéci kyta bez kosti 1,4 - 1,6 kg (3 az 3,5 libry) 1 hod. 30 az 1 hod. 40 minut -

5 stfedni teplota

2
Jehnéci zebirka 35 az 40 minut - stfedni teplota

«w | Kotleta, zebirka, krkovice nebo plec 2-2,5cm (3/4 az 1 palec) 20 az 30 minut - stfedni teplota

>

’g Panenka 2-2,5cm (3/4 az 1 palec) 16 az 18 minut - stfedni teplota

(4

> | Klobasa 28 az 32 minut - stfedni teplota
Kufeci prsa bez kosti, bez kiize 175 g (6 unci) 12 az 14 minut - stfedni teplota
Kebab 2,5-3 cm (1 az 1,5 palce) - kostky | 14 az 16 minut - vysoka teplota

>N

& | palka kufete 550 - 675 g (1,25 az 1,5 libry) 1 az 1 hodina a 15 minut -

2 stfedni teplota

o
Kufeci ¢tvrtky, nevykosténd hrud' s kfidlem 40 minut - stfedni teplota
Kureci ¢tvrtky, nevykosténé stehno 40 az 50 minut - stfedni teplota

& | Rybi maso, filet nebo podkova 1-2,5cm (0,5 az 1 palec) 8 az 10 minut - vysoka teplota

2 2,5-3 cm (1 az 1,25 palce) 10 az 12 minut - vysoka teplota

@

| Krevety 2 az 5 minut - vysoka teplota

=}

£

©

_.: Celé ryby 450 g (1 libra) 15 aZ 20 minut - stfedni teplota

& 1 kg (2 az 2,5 libry) 20 az 30 minut - stfedni teplota
Chrest 8 az 10 minut - vysoka teplota
Oloupany kukufic¢ny lusk 12 az 14 minut - vysoka teplota
Neloupany kukufi¢ny lusk 25 az 30 minut - vysoka teplota
Houby: zampiony 12 az 15 minut - vysoka teplota
Houby: hribky 10 az 12 minut - vysoka teplota

«

g Cibule 0,64 cm (1/4 palce) - platky 10 az 12 minut - vysoka teplota

LY

E Brambory 0,64 cm (1/2 palce) - platky 10 az 12 minut - vysoka teplota
Lilek 1,27 cm (1/2 palce) - platky 10 az 12 minut - vysoka teplota
Papriky - vcelku 12 az 15 minut - vysoka teplota
Papriky - Ctvrtky 8 az 10 minut - vysoka teplota
Cukety 1,27 cm (1/2 palce) 8 az 10 minut - vysoka teplota
Cukety - pllky 12 aZz 14 minut - vysoka teplota

(o) RANOVANIi PROBLEMU

PROBLEM

ZKONTROLUJTE

NAPRAVA

Elektricky gril nelze zapnout.

Je regulacni knoflik spravné zasunuty do télesa
grilu?

Sviti ¢ervend kontrolka a je regulacni knoflik
nastaven do polohy HIGH (vysoka teplota)?

teploty.

Vyjméte a znovu nainstalujte regulacni knoflik.
A Pfed zapojenim zastréky napajeci $iury do
sité vzdy nejprve zapojte do grilu regulator

Je zasuvka pod napétim?

Zkontrolujte privod elektrického napajeni.

Pokud nelze problémy odstranit uvedenymi zplisoby, obrafte se na zastupce zakaznického servisu ve vasi oblasti. Pfislusné
kontaktni informace uvadime na nasich webovych strankach. Pfihlaste se na portal www.weber.com®.
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UDRZBA

CISTENI
A VAROVANI: Pred ¢isténim sviij elektricky gril Weber®
vypnéte a pockejte, az vychladne.

s vvo

Regulacni knoflik s napajeci Silrou - PouZijte teply roztok mydlové vody a

navlhceny hadfik. Otrete a pred dalSim pouzitim nechte zcela oschnout.

A VAROVANI: Pro ochranu pred trazem elektrickym
proudem nenamacejte zastréku, napajeci $huru ani
regulacni knoflik do vody ani jiné kapaliny.

Vnéjsi povrchy - K ocisténi pouzijte horkou mydlovou vodu. Pak povrchy

oplachnéte cistou vodou.

A UPOZORNENI: Na gril nepouzivejte specialni pripravky
na ciSténi trub, abrazivni cistici prostifedky (kuchynské),
pfipravky s podilem citrust ani brusné utérky ¢i
draténky.

A UPOZORNENI: Necistéte gril draténkami. Kousky
dratkd se mohou odlomit a zpusobit zkrat elektrickych
soucasti.

A Pravidelné cistéte zachytnou vanicku.

CISTENI VNITRKU GRILOVACi VANY

A VAROVANI: Pfed ¢isténim svij elektricky gril Weber®
vypnéte a pockejte, az vychladne.
A VAROVANI: Dbejte, aby se na grilovacim rostu a
uvnitf grilovaci vany nehromadil tuk. Toho dosahnete
pravidelnym cisténim rostu a vany mezi jednotlivymi
grilovanimi. Nespravna udrzba muze vést ke vzplanuti
omastku, coz muze zpusobit vazné poranéni ¢i dokonce
smrt a také skody na majetku.
1) Odpojte regulacni knoflik teploty. Uchopte regulator ve spodni ¢asti za
regulacnim (a) knoflikem a vytahnéte (b).
A UPOZORNENI: Netahejte regulator za knoflik, mohlo by
dojit k jeho odtrzeni.
2)  Plastovou Spachtli oskrabejte vnitfek grilovaci vany a odstrante
nahromadény tuk.

A UPOZORNENI: Drzak topného télesa je zde z diivodu
bezpecnosti a nesmi byt odstranén.

A UPOZORNENI: Na topné téleso nepouzivejte specialni
pFipravky na cisténi trub, abrazivni Cistici prostfedky
(kuchynské), pripravky s podilem citrusu ani brusné
utérky i draténky. Nepouzivejte Cistidla s obsahem
kyselin, rozpoustédla na ropné bazi ¢i na bazi xylénu.

3) Pfed pouzitim zapojte zpét regula¢ni knoflik s napajeci $ftrou.

A Pfed zapojenim zastréky napajeci Shury do sité vidy
nejprve zapojte do grilu regulator teploty.

Pfebyte¢nd Stava a tuk se shromazd'uji v zachytné vani¢ce pod vysouvaci dolni

panvi. Jsou také k dispozici vyménitelné vloZzky, které se vkladaji do zachytné

vanicky.

A VAROVANI: Pfed kazdym pouzitim grilu zkontrolujte,
zda v zachytné vanicce neni nahromadény tuk.
Prebytecny tuk odstrante; zabranite tim, aby ve vysuvné
dolni panvi vzplanul.

A Zacne-li hofet tuk, vypnéte regulator teploty a nechte
poklop uzavieny, dokud ohen neuhasne.

Grilovaci rost - Grilovaci rost je mozné nahrubo ocistit ihned po ukonceni
grilovani. Dokud je gril horky, ocistéte rost kartaCem s ocelovymi Stétinami.
K dukladnému vycisténi nejprve podle potfeby oéistéte grilovaci rost pomoci
kartace s kovovymi Stétinami. Vyjméte studeny rost z grilu, omyjte horkou
mydlovou vodou a oplachnéte Cistou vodou.

Informace o dostupnosti ndhradniho grilovaciho rostu vam poskytne zastupce
zakaznického servisu. Pfislusné kontaktni informace uvadime na nasich
webovych strankach. Prihlaste se na portal www.weber.com®.

Zachytna vanicka - K dispozici jsou vyménitelné foliové vlozky, pfipadné
muzete vanicku vylozit alobalem. Cisténi zachytné vanicky provadéjte omytim
horkou mydlovou vodou a oplachnutim cistou vodou.

A Pravidelné cistéte zachytnou vanicku.

Vnitiek poklopu - Dokud je poklop jesté teply, otfete vnitfek poklopu
papirovym kapesnikem, aby se na ném nenahromadil tuk. Odlupovani vrstev
tuku muze vypadat jako loupani natéru.

Nepouzivejte Cistidla s obsahem kyselin, rozpoustédla na ropné bazi ¢i na
bazi xylénu. Po vy¢isténi dukladné oplachnéte.
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A POZOR: Tento produkt byl podroben testovani bezpecnosti a je certifikovan pro pouziti v urcitém
statu. Viz oznaceni statu uvedené na obalovém kartonu.

Mate-li zajem o informace ke znackovym nahradnim dilt spole¢nosti Weber-Stephen Products LLC, obratte se prosim na oddé&leni
sluzeb zakaznikim spole¢nosti Weber-Stephen Products LLC.

A VAROVANI: Nepokousejte se opravovat zadné soucasti, aniz byste kontaktovali oddéleni sluzeb
zakaznikim spolec¢nosti Weber-Stephen Products LLC. Nedodrzeni tohoto vystrazného pokynu
muze zavinit pozar a vybuch s naslednym zavaznym nebo smrtelnym zranénim a skodami na
majetku.

Tento symbol upozoriuje, ze vyrobek nesmi byt likvidovan s béznym domovnim

odpadem. Pro pokyny k fadné likvidaci tohoto produktu v Evropé navstivte webové

stranky www.weber.com® a obrafte se na nékterého z dovozcli do vasi zemé dle seznamu.

Nemate-li pfistup k internetu, obratte se na svého prodejce a pozadejte jej o jméno,
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INSTRUKCJA OBStUGI
GRILLA ELEKTRYCZNEGO

Przed uzyciem grilla nalezy przeczytac
niniejsza instrukcje obstugi.

WEDEP O w 2u

OSTRZEZENIE!
POTENCJALNE RYZYKO
PORAZENIA PRADEM

Urzadzenie jest zasilane napieciem
220 - 240V - 50/60 Hz
Moc wyjsciowa: 2200 W

\

\

[ A Urzadzenie nalezy podtaczyc do
gniazda ze stykiem uziemiajacym.

A Urzadzenie powinno by¢

zasilane z sieci wyposazonej w
wytacznik réznicowo-pradowy ze
znamionowym pradem resztkowym

30 mA.

| A Nalezy regularnie sprawdzac przewod
zasilajacy pod katem uszkodzen.

Nie nalezy uzywac urzadzenia z
uszkodzonym przewodem.

[Nr 1P IPX4

OSTRZEZENIA

A NIEBEZPIECZENSTWO

Nieprzestrzeganie ostrzezen i przestrog oraz zalecen pozwalajacych na unikniecie niebezpieczenstw zawartych
w niniejszej instrukcji moze byc¢ przyczyna powaznych obrazen ciata i $mierci, a takze pozaru lub wybuchu i

doprowadzi¢ do uszkodzenia mienia.

A OSTRZEZENIA

A Nie nalezy uzywac w grillu

wegla drzewnego i innych
materiatow tatwopalnych. Ten
grill nie jest przeznaczony do
uzycia z weglem drzewnym.
Nieprzestrzeganie zalecenia
moze doprowadzi¢ do pozaru.
Pozar jest niebezpieczny i moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia
grilla.

A Zawsze przed podiaczeniem

przewodu zasilajacego do
gniazdka nalezy podtaczyc¢
regulator temperatury.

A Przed uzyciem grilla nalezy

przeczyta¢ wszystkie zalecenia.

A Nie nalezy uzywac grilla z

uszkodzonym gniazdkiem
zasilania.

Nalezy uzywac grilla tylko na
réownej i stabilnej powierzchni.
Nie nalezy modyfikowac grilla i
nie nalezy go uzywac niezgodnie
Z jego przeznaczeniem.
Uzywany przedtuzacz powinien
by¢ przeznaczony do uzytku

na wolnym powietrzu. Prad
znamionowy przedtuzacza
powinien by¢ dostosowany do
pobieranej mocy.

Uzywac jak najkrotszych
przedtuzaczy. Nie nalezy
podtaczac razem 2 lub wigekszej
ilosci przedtuzaczy.

Nie nalezy zanurzac grilla w
wodzie podczas czyszczenia.
Nie nalezy zanurza¢ sterownika
temperatury i przewodu
zasilajacego w wodzie podczas
czyszczenia.

Przed wymontowaniem
sterownika temperatury z grilla,
najpierw nalezy odtaczy¢ grill od
zasilania.

Jesli grill nie bedzie uzywany
przez dtugi okres czasu, nalezy
wymontowac z niego sterownik
temperatury.

Nie nalezy pozostawiac
sterownika temperatury w
pozycji ON, jesli grill nie bedzie
uzywany przez dtugi okres
czasu.

Nie nalezy pozostawiac
witaczonego grilla.

Dzieci i zwierzeta powinny
przebywac z dala od grilla kiedy
jest witaczony.

Dzieci powinny znajdowac sie
pod nadzorem os6b dorostych.
Urzadzenie nie jest zabawka.

PL - POLISH



OSTRZEZENIA

A Urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzycia przez mate dzieci lub
osoby niepetnosprawne bez
nadzoru odpowiedzialnej osoby,
ktéra kontroluje, czy urzadzenie
jest uzywane w bezpieczny
sposab.

A Nalezy regularnie czysci¢ miske
na ttuszcz.

A Nalezy umiesci¢ przewod
zasilajacy w miejscu, w ktérym sie
nie chodzi.

A Nie nalezy uzywac grilla w poblizu
tatwopalnych materiatéw takich
jak drewno, sucha trawa, krzewy
itd.

A Nalezy uwazac, aby grill nie stykat
sie z tatwopalnymi materiatami
takimi jak papier, $ciany, draperia,
reczniki, sSrodki chemiczne itd.

A Nie uzywac jako grzejnika.

A Nie nalezy uzywac¢ grilla w
miejscach o wysokim natezeniu
ruchu.

A Nie nalezy przesuwac grilla kiedy
jest wlaczony. Przed przesunieciem
lub przechowaniem grilla, nalezy
odczekac do jego ostygniecia.

A Nie nalezy uzywa¢ grilla podczas
deszczu.

A Aby unikna¢ upadku do wody
lub pochlapania grilla, nie nalezy
go uzywac¢ w odlegtosci 3 m od
zbiornika wodnego np. basenu lub
stawu.

A Nie nalezy uzywac¢ grilla z
uszkodzona wtyczka lub
przewodem sterownika
temperatury. Nalezy skontaktowac
sie z firma Weber w celu wymiany
sterownika temperatury. Sterownik
temperatury zostat zaprojektowany
specjalnie do tego grilla.

A Ciagniecie sterownika za
pokretto moze spowodowac
jego odpadniecie. Wymontowac
sterownik temperatury
chwytajac za jego bok (Patrz
“KONSERWACJA”).

A Przewod i wtyczka musza by¢
suche.

A Nalezy uwazaé, aby przewadd nie
stykat sie z grillem kiedy jest
goracy.

A Zawsze przechowywac sterownik
temperatury kiedy nie jest uzywany
W pomieszczeniu.

A Ten grill jest przeznaczony
wytacznie do uzytku domowego
na zewnatrz. Nie nalezy uzywac
go w pomieszczeniach i nie
nalezy uzywac¢ do komercyjnego
grillowania.

A W przypadku powstania ptomieni,
nie nalezy uzywa¢ wody do
ugaszenia ognia. Wytaczy¢ grill.
Odtaczyc¢ grill od zasilania i
odczeka¢ do momentu jego
ostygniecia.

A Po wlaczeniu grilla nalezy upewnic
sie, ze zadne inne urzadzenie o
wysokiej mocy nie jest podtaczone
do tego samego obwodu.

A Aby zabezpieczy¢ sie przed
porazeniem pradem, nie nalezy
zanurzac wtyczki, przewodu i
sterownika elementu grzejnego w
wodzie lub innym ptynie.

A Odtaczyé grilla od zasilania kiedy
nie bedzie uzywany.

A Nalezy uzywac¢ grilla zgodnie z
zaleceniami w niniejszej instrukgcji.
Kazde inne uzycie nie zalecane w
niniejszej instrukcji obstugi, moze
doprowadzi¢ do pozaru, porazenia
pradem lub obrazen oséb.

A Zawsze upewnic sie, ze napiecie
uzywanego gniazda zasilania
elektrycznego ma wartos¢
odpowiednia do pobieranej
mocy. Gniazdo musi by¢ takze
przystosowane do zasilania
urzadzen pobierajacych moc 2200
W.

A To urzadzenie jest zgodne z
normami technicznymi oraz
wymaganiami bezpieczenstwa
dotyczacymi urzadzen
elektrycznych.

A Taca na ttuszcz musi znajdowac sie
na swoim miejscu przez caty czas
kiedy grill jest wiaczony.

A Ten model grilla nie nadaje sie
do zabudowy i do konstrukgji
przesuwnych. Nieprzestrzeganie
tego zalecenia moze przyczynic sie
do powstania pozaru lub wybuchu
i doprowadzi¢ do uszkodzenia
mienia i powaznych obrazen ciata
lub Smierci.




RYSUNEK POGLADOWY - Q140
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Pokrywa

Przektadka ceramiczna /
Przektadka plastikowa

Uchwyt

Ruszt do pieczenia

Zespot elementu grzejnego

Wspornik elementu grzejnego

Tuleja wspornika sterownika

Sterownik

Kociot do pieczenia

Uchwyt

Tylna podstawa

Logo podstawy

Przednia podstawa

Jednorazowa miska na ttuszcz

Wieszak na przewéd

Tacka na ttuszcz
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RYSUNEK POGLADOWY - Q240

Y 1. Pokrywa

Q240_ELECTRIC_EURO_080212

2. Przektadka ceramiczna

3. Uchwyt

4. Ruszt do pieczenia

5. Zespot elementu grzejnego

6. Wspornik elementu grzejnego

7. Tuleja wspornika sterownika

8. Sterownik

9. Kociot do pieczenia

10. Uchwyt

11. Tylna podstawa

12. Logo podstawy

13. Przednia podstawa

14. Jednorazowa miska na ttuszcz

15. Wieszak na przewod

16. Tacka na ttuszcz
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MONTAZ

A UWAGA: Czarna plastikowa przektadka (1) musi
znajdowac sie miedzy uchwytem i szara przektadka
ceramiczna (2).




ZALECENIA OGOLNE

W razie pytan lub potrzeby skorzystania z porady dotyczacej grilla

lub bezpiecznej obstugi grilla, nalezy skontaktowac sie z lokalnym
przedstawicielem serwisowym. Nalezy skorzystac¢ z danych kontaktowych
znajdujacych sie na naszej stronie internetowej pod adresem www.weber.
com®.

Grill elektryczny Weber® umozliwia przyrzadzanie potraw; grillowanie,
pieczenie i wypiekanie w sposéb, ktéry trudno jest powieli¢ w urzadzeniach
kuchennych. Zamknieta pokrywa nadaje potrawom niepowtarzalny aromat
“Swiezego” powietrza. Instalacja elektryczna jest fatwa w uzyciu i zapewnia
wieksza kontrole procesu pieczenia niz w przypadku wegla drzewnego.

. Niniejsze instrukcje przedstawiaja minimalne wymagania dotyczace
montazu grilla elektrycznego Weber®. Przed uzyciem grilla elektrycznego
Weber® nalezy uwaznie przeczytac instrukcje. Nieprawidtowo
przeprowadzony montaz jest niebezpieczny.

. Grill nie jest przeznaczony do uzytku przez dzieci.

. Grill elektryczny firmy Weber® nie jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

. Nie nalezy pozostawia¢ wtaczonego grilla elektrycznego Weber® bez
nadzoru.

. Nie nalezy modyfikowac elementéw uszczelnionych przez producenta.

. Wszystkie modyfikacje urzadzenia moga byc¢ niebezpieczne.

. Przed uzyciem grilla nalezy wzrokowo sprawdzi¢ przewod, wtyczke i
sterownik elementu grzejnego pod katem uszkodzen i zuzycia.

. Podczas pierwszego uzycia z grilla moze wydzielac sie delikatny zapach
spalenizny. W grillu wypala sie nadmierna ilo$¢ smaréw znajdujacych sie
w elemencie grzejnym. Nie wptywa to na bezpieczenstwo grilla.

. Aby uniknaé pozaru lub porazenia pradem, jesli konieczna jest wymiana
obwodéw lub gniazdek, nalezy korzysta¢ z ustug wykwalifikowanego
elektryka.

. Nieprawidtowo uziemione gniazdka moga by¢ przyczyna porazenia
pradem.

. Nie zaleca sie uzywania przedtuzaczy. Jesli uzycie przedtuzacza jest
konieczne, nalezy korzysta¢ z mozliwie najkrétszego przedtuzacza Nie
nalezy podtaczac razem 2 lub wiekszej ilosci przedtuzaczy. Potaczenia nie
powinny znajdowac sie na ziemi i nalezy utrzymywac je suche. Nie nalezy
pozwoli¢, aby przewdd zwisat nad krawedzia blatu stotu w miejscu, gdzie
moze zostac pociagniety przez dzieci. Uzywac wytaczenie przedtuzaczy
przeznaczonych do uzytku na zewnatrz.

. Jesli grill nie bedzie uzywany nalezy go przykryc¢ i przechowywaé w
miejscu zabezpieczonym przed dziataniem warunkéw atmosferycznych.

. Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic ruszt i skrzynke do pieczenia.

PRZECHOWYWANIE 1/LUB OKRES NIE UZYWANIA

. Jesli grill elektryczny Weber® nie jest uzywany, nalezy ustawi¢ pokretto
regulacji temperatury w pozycji “OFF”, odtaczy¢ grill od zasilania i
przechowaé w pomieszczeniu.

OBStUGA

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac grilla elektrycznego
Weber® na powierzchniach palnych.

A OSTRZEZENIE: Grill elektryczny Weber® nie jest
przeznaczony do instalacji w lub na pojazdach
rekreacyjnych i przyczepach i/lub todziach.

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac grilla w odlegtosci 60
cm (24 cale) (boki i tyt grilla) od materiatéw palnych.
A OSTRZEZENIE: W czasie grillowania, ruszt do pieczenia
nagrzewa sie. Nie nalezy pozostawiac grilla bez

nadzoru.

A OSTRZEZENIE: Wszystkie przewody elektryczne nalezy
przechowywac z dala od goracych powierzchni.

A OSTRZEZENIE: Obszar przeznaczony do pieczenia
nalezy utrzymywac w czystosci, wolny od tatwopalnych
oparow i ptynéw, takich jak benzyna, nafta, alkohol, itp.
i innych materiatéow tatwopalnych.

A OSTRZEZENIE: Do przygotowywania potrawy, nalezy
ustawi¢ grill na réwnym, stabilnym podtozu w miejscu
wolnym od tatwopalnych materiatow.

A OSTRZEZENIE: Catkowicie odwina¢ przewéd zasilania
przed uzyciem. Nalezy przechowywac przewéd z dala
od kotta do pieczenia.

WWW.WEBER.COM®
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PRZED UZYCIEM GRILLA

TACKA NA TtUSZCZ | JEDNORAZOWA MISKA NA TLUSZCZ

Grill wyposazono w system do gromadzenia ttuszczu. Przed kazdym uzyciem
grilla nalezy sprawdzi¢ tacke i miske na ttuszcz pod katem nagromadzonego
ttuszczu.

Usunaé nadmiar ttuszczu za pomoca plastikowej topatki; patrz rysunek. Jesli
jest to konieczne, nalezy umy¢ tacke i miske na ttuszcz w roztworze wody i
mydta, nastepnie wyptukaé w czystej wodzie. Jesli jest to konieczne, wymienié
jednorazowa miske na ttuszcz.

A OSTRZEZENIE: Nalezy sprawdzi¢ miske na ttuszcz
i jednorazowa tacke na ttuszcz pod katem
nawarstwiania ttuszczu przed kazdym uzyciem. W celu
unikniecia pozaru, nalezy usunac¢ nadmiar ttuszczu.
Pozar spowodowany nawarstwieniem sie ttuszczu
moze doprowadzi¢ do powaznych obrazen ciata i
uszkodzenia mienia.

A PRZESTROGA: Nie nalezy przykrywac¢ wysuwanej tacki
folia aluminiowa.

(Q240) - Nalezy upewnic sie, ze jednorazowa miska na ttuszcz (a) lezy ptasko
na tacce na ttuszcz (b). Wygieta miska moze uniemozliwi¢ usuwanie tacki na
ttuszcz.

PRZYGOTOWYWANIE POTRAW NA GRILLU ELEKTRYCZNYM

PIECZENIE

W celu rozgrzania grilla: Wiaczy¢ grill elektryczny Weber® zgodnie z
zaleceniami przedstawionymi w niniejszej instrukcji obstugi. Zamkna¢ pokrywe
i ustawic pokretto regulacji elementu grzejnego w pozycji High. Rozgrzewaé
grill przez 15 minut (Q140) lub 20 minut (Q240); dtugos¢ czasu rozgrzewania
zalezy od warunkdw, takich jak temperatura na zewnatrz i wiatr. Nalezy dodac
do czasu rozgrzewania 5 minut w krajach, gdzie napiecie wynosi 220 V.

Uwaga: Wiatr i warunki atmosferyczne moga spowodowac koniecznosc
wyregulowania pokretta regulacji temperatury w celu uzyskania
prawidtowej temperatury pieczenia.

Kapiacy ttuszcz: Kapiacy ttuszcz i olej zbieraja sie w jednorazowej misce na
ttuszcz w wysuwanej tacy na ttuszcz (znajduje sie pod grillem). Jednorazowe
miski na ttuszcz Weber® pasuja do tacki.

A OSTRZEZENIE: Nalezy sprawdzi¢ tacke na ttuszcz i spod
grilla pod katem nawarstwiania ttuszczu przed kazdym
uzyciem. Nalezy usunaé nadmiar ttuszczu w celu
unikniecia pozaru na dnie grilla.

A\ OSTRZEZENIE: Nie nalezy przenosi¢ grilla Weber® kiedy
jest wlaczony lub kiedy jest goracy.




PRZYGOTOWYWANIE POTRAW NA GRILLU ELEKTRYCZNYM

Urzadzenie jest zasilane napieciem
220 - 240V - 50/60 Hz

Moc wyjsciowa: 2200 W

A OSTRZEZENIE: Catkowicie odwinac¢ przewéd zasilania.
Nalezy przechowywac przewodd z dala od kotta do
pieczenia.

1) Podtaczyc sterownik temperatury.

A Zawsze przed podtaczeniem przewodu zasilajacego do
gniazdka nalezy podtaczy¢ sterownik temperatury.

2)  Otworzy¢ pokrywe.

3) Sprawdzi¢, czy pokretto regulacji jest ustawione w pozycji OFF. (Przekrecic¢

pokretto regulacji w lewo, aby upewni¢ sie, ze znajduje sie w pozycji OFF).

4)  Podtaczy¢ przewdd zasilania do zabezpieczonego gniazdka.

A Urzadzenie powinno by¢ zasilane z sieci wyposazonej
w wytacznik ré6znicowo-pradowy ze znamionowym
pradem resztkowym 30 mA.

5)  Rozgrzac grill. Ustawi¢ pokretto regulacji w pozycji HIGH (przekrecic¢
w prawo). Czerwona kontrolka wskazuje, ze zasilanie jest wtaczone i
element grzejny rozgrzewa sie.

6)  Zamkna¢ pokrywe. Czas rozgrzewania grilla trwa okoto 15 minut (Q140)
lub 20 minut (Q240) w przypadku grillowania w temperaturze 22°C.
W celu grillowania przy nizszej temperaturze grilla: Rozgrzewac w sposéb
opisany powyzej. Przekreci¢ pokretto regulacji w lewo i ustawi¢ na
wymaganym ustawieniu. Rozpocza¢ grillowanie.
W celu uzyskania informacji na temat przyblizonych czaséw grillowania i
ustawien niezbednych do przyrzadzenia opisanych potraw, patrz tabele
dotyczace grillowania na koncu instrukcji obstugi. (dostosowac do
warunkow grillowania).

A OSTRZEZENIE: Po wytaczeniu czerwonej kontrolki,
element grzejny moze byc¢ nadal goracy.

®—> ° [A. -OFF |
1 B. - LOW
i
|
@" = C. - MED.
—
@—> D.- HIGH |
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YWANIE POTRAW NA GRILLU ELEKTRYCZNYM

Przed rozpoczeciem grillowania, nalezy rozgrzac
grill (15 lub 20 minut).

Lekkie smarowanie olejem pomaga w rownym
przyrumienieniu potrawy i zabezpiecza przed
przyleganiem do rusztu. Zawsze nalezy
posmarowac lub spryskac olejem potrawe, nie
nalezy uzywac oleju bezposrednio na ruszt do
pieczenia.

Zalecamy grillowanie z pokrywa w pozycji
zamknietej. Dlaczego? Poniewaz zmniejsza
to ryzyko powstawania ptomieni, a potrawa
przyrzadza sie w sposéb szybszy i ciepto jest
rozktadane w bardziej rbwnomierny sposéb.

Jezeli uzywamy marynaty, sosu lub polewy z
wysoka zawartoscia cukru lub innych sktadnikéw,
ktére mozna tatwo spali¢, nalezy posmarowac
potrawe olejem podczas ostatnich 10 - 15 minut
grillowania.

Nie nalezy zapominac o regularnym czyszczeniu
rusztu do pieczenia i usuwaniu ttuszczu z miski na
ttuszcz znajdujacej sie pod grillem.

Ponizej podane rodzaje miesa, grubos¢, wage i
czasy grillowania nalezy traktowac jako wskazéwke,
a nie jak state, niezmienne zasady. Czas pieczenia
zalezy od takich czynnikéw jak wiatr, temperatura
na zewnatrz i oczekiwany poziom wypieczenia
potrawy. Nalezy grillowaé zgodnie z czasem
pieczenia podanym w tabeli lub do wymaganego
stopnia wypieczenia, obracajac raz w potowie czasu
grillowania. Czas pieczenia wotowiny i jagnieciny
jest “Srednim” czasem pieczenia. Przed pokrojeniem
grubych kotletéw i stekéw nalezy pozostawic

mieso na 5 do 10 minut. W tym czasie temperatura
wewnetrzna miesa wzrosnie o 5 do 10 stopni.

W celu uzyskania wiekszej iloSci wskazéwek na
temat grillowania i przepiséw, nalezy odwiedzi¢
strone www. weber.com®.

Kawatki Grubosc i/lub waga Przyblizony czas grillowania
Stek: filet, comber lub grubosc 2 cm (3/4 cala 10 do 14 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
@ | kotlet grubosc 2,5 cm (1 cal) 14 do 16 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
'S grubosc 2,5 -3 cm 18 do 20 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
2 (1do 1-1/2 cala)
2]
= | Kebab kostki 2,5-3cm (1 do 12 do 14 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
1-1/2 cala)
Burger wotowy lub sznycel | grubos$é 2 cm (3/4 cala) 12 do 16 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
o Kotlety jagniece grubos¢ 3 cm (1-1/2 cala) | 20 minut, na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
:g. Trybowana golen jagnieca | 1,4 - 1,6 kg 1 godzina 30 min. do 1 godziny 40 minut, na ustawieniu Medium
S (3 do 3-1/2 funta) (w Sredniej temperaturze)
= Zeberka jagniece 35 do 40 minut, ustawienie Medium (w $redniej temperaturze)
© Kotlet: zeberka, schab grubos¢ 2-2,5 cm 20 do 30 minut, ustawienie Medium (w Sredniej temperaturze)
£ | lub topatka (3/4 do 1 cala)
§ Schab, bez kosci grubos¢ 2-2,5 cm 16 do 18 minut, ustawienie Medium
5 (3/4do 1 cal) (w $redniej temperaturze)
‘é Kietbasa 28 do 32 minut, ustawienie Medium
(w $redniej temperaturze)
Piersi kurczaka, bez kosci, | 175¢g 12 do 14 minut, ustawienie Medium (w $redniej temperaturze)
bez skory (6 ungji)
Kebab kostki 2,5 - 3 cm 14 do 16 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
(1do 1-1/2 cala)
:S Kurczak, potowa 550 - 6759 1 do 1-1/4 godziny, na ustawieniu Medium (w $redniej
a (1-1/4 do 1-1/2 funta) temperaturze)
Kawatki kurczaka, z koscia 40 minut, na ustawieniu Medium (w $redniej temperaturze)
w piersi/skrzydetkach
Kawatki kurczaka, z koscia 40 do 50 minut, ustawienie Medium (w $redniej temperaturze)
w nogach/udzie
® | Ryba, filet lub pocieta na grubos¢ 1 -2,5cm 8 do 10 minut na ustawieniu High
o | plastry (1/2do 1 cal) (w wysokiej temperaturze)
€
Y grubos¢ 2,5- 3 cm 10 do 12 minut na ustawieniu High
g (1do 1-1/4 cala) (w wysokiej temperaturze)
2 | krewetki 2 do 5 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
«
2 | Cataryba 450 g (1 funt) 15 do 20 minut, ustawienie Medium (w $redniej temperaturze)
(3 1kg (2 do 2 1/2 funta) 20 do 30 minut, ustawienie Medium (w $redniej temperaturze)
Szparagi 8 do 10 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
Kolby kukurydzy, tuskana 12 do 14 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
Kolby kukurydzy, w tupinie 25 do 30 minut, na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
Pieczarki: Portabello 12 do 15 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
Pieczarki zwykte 10 do 12 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
© Cebula, plastry 0,64 cm 10 do 12 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
2 | (1/4 cala)
>
N | Ziemniak, plastry 0,64 cm 10 do 12 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
g (1/4 cala)
Baktazan, plastry 1,27cm 10 do 12 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
(1/2 cala)
Papryka (cata) 12 do 15 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
Papryka (¢wiartki) 8 do 10 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
Cukinia 1,27cm (1/2 cala) 8 do 10 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)
Cukinia (przepotowiona) 12 do 14 minut na ustawieniu High (w wysokiej temperaturze)

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

SPRAWDZIC

ROZWIAZANIE

Gaz elektryczny nie wiacza sie.

Czy sterownik temperatury zostat prawidtowo
zamontowany w obudowie?

Wymontowac i zamontowac ponownie sterownik
temperatury.

Czy czerwona kontrolka jest wtaczona, a pokretto
regulacji temperatury jest catkowicie przekrecone w
prawo na pozycje HIGH?

A Zawsze przed podtaczeniem przewodu
zasilajacego do gniazdka nalezy podtaczy¢
sterownik temperatury.

Czy zasilanie jest w gniazdku?

Sprawdzi¢ zasilanie elektryczne.

www.weber.com®,

Jezeli nie uda sie rozwigza¢ problemu za pomoca powyzszych metod, nalezy skontaktowac sie z przedstawicielem dziatu obstugi
klienta w swoim miejscu zamieszkania korzystajac z danych kontaktowych na naszej stronie internetowej. Zarejestruj sie na stronie
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KONSERWACJA

CZYSZCZENIE

A OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy
wytaczy¢ grill elektryczny Weber® i odczeka¢ do
momentu jego ostygniecia.

Sterownik temperatury z przewodem zasilania - Uzy¢ cieptej wody z mydtem

i wilgotnej szmatki. Wytrzec¢ i kompletnie wysuszy¢ przed uzyciem.

A OSTRZEZENIE: Aby zabezpieczy¢ sie przed porazeniem
pradem, nie nalezy zanurzaé wtyczki, przewodu i
sterownika elementu grzejnego w wodzie lub innym
ptynie.

Powierzchnie zewnetrzne - Wyczysci¢ za pomoca cieptego roztworu wody z

mydtem, nastepnie przeptukaé¢ w wodzie.

A PRZESTROGA: Nie uzywa¢ srodkow do czyszczenia
piekarnika, $ciernych srodkéw czyszczacych (kuchenne
srodki czyszczace), Srodkoéw czyszczacych, ktére
zawieraja produkty cytrusowe lub sciernych gabek do
czyszczenia.

A PRZESTROGA: Nie nalezy czyscic grilla za pomoca
metalowych skrobakéw. Elementy metalowe moga
oderwac sie od skrobaka i przyczynic sie do zwarcia
elektrycznych czesci.

A Nalezy regularnie czysci¢ miske na ttuszcz.

CZYSZCZENIA WNETRZA SKRZYNKI DO PIECZENIA

A OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy
wyltaczyc¢ grill elektryczny Weber® i odczeka¢ do
momentu jego ostygniecia.

A OSTRZEZENIE: Unikaé nawarstwiania ttuszczu na
ruszcie i wewnatrz skrzynki do pieczenia. Regularne
czyszczenie rusztu i skrzynki do pieczenia po kazdym
uzyciu jest konieczne do unikniecia nawarstwiana
sie ttuszczu. Nieprawidtowa konserwacja moze
doprowadzi¢ do pozaru oraz powaznych obrazen ciata
lub $mierci oraz uszkodzenia mienia.

1) Odtaczyc przewdd zasilania sterownika temperatury. Chwycié sterownik za

jego podstawe z tytu pokretta regulatora (a.) i pociagnac w celu wyjecia
(b.).

A PRZESTROGA: Ciagniecie sterownika za pokretto moze
spowodowac jego odpadniecie.

2) Do usuniecia nadmiaru ttuszczu wewnatrz skrzynki do pieczenia uzy¢

skrobaka.

A PRZESTROGA: Wspornik elementu grzejnego jest
wymagany przez organ nadzorujacy ze wzgledéw
bezpieczenstwa i nie nalezy go zdejmowac.

A PRZESTROGA: Nie uzywa¢ srodkéw do czyszczenia
piekarnika, $ciernych srodkéw czyszczacych (kuchenne
srodki czyszczace), Srodkow czyszczacych, ktére
zawieraja produkty cytrusowe lub sciernych gabek do
czyszczenia. Nie uzywac srodkow czyszczacych, ktore
zawieraja kwas, spirytus nieorganiczny lub ksylen.

3)  Przed uzyciem zamontowac pokretto regulacji temperatury i przewdd

zasilajacy.

A Zawsze przed podiaczeniem przewodu zasilajacego do
gniazdka nalezy podtaczy¢ sterownik temperatury.

Nadmierna ilo$¢ kapiacego ttuszczu gromadzi sie w tacce na ttuszcz pod
przesuwna tacka dolna. Jednorazowe miski na ttuszcz pasuja do tacki.

A OSTRZEZENIE: Nalezy sprawdzi¢ dolna tacke pod katem
nawarstwiania ttuszczu przed kazdym uzyciem. W celu
unikniecia pozaru w wysuwanej tacce dolnej, nalezy
usuna¢ nadmiar ttuszczu.

A W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy wytaczy¢
sterownik temperatury i pozostawi¢ zamknieta pokrywe
do momentu kiedy ttuszcz przestanie sie palic.

Ruszt do pieczenia - Nalezy wyczysci¢ ruszt do pieczenia po zakonczeniu
grillowania. Kiedy grill jest nadal goracy, nalezy wyczyscic ruszt za pomoca
szczotki ze stalowym wtosiem.

Aby dokfadnie wyczysci¢ ruszt po ostygnieciu grilla, nalezy uzyc szczotki ze
stalowym witosiem do usuniecia resztek pozywienia. Jezeli jest to konieczne,
zdjac z grilla i umy¢ w cieptej wodzie z mydtem, nastepnie wyptukac.

W celu uzyskania zapasowego rusztu do pieczenia, nalezy skontaktowac sie

z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim miejscu zamieszkania
korzystajac z danych kontaktowych na naszej stronie internetowej. Zarejestruj
sie na stronie www.weber.com®.

Tacka na ttuszcz - Dostepne sa jednorazowe tacki, mozna tez przykry¢ tacke
folia aluminiowa. Nalezy wyczysci¢ tacke na ttuszcz za pomoca cieptej wody z
mydtem, nastepnie wyptukac.

A Nalezy regularnie czyscic tacke na ttuszcz.

Pokrywa wewnetrzna - Kiedy pokrywa jest ciepta, przetrze¢ wnetrze za
pomoca recznika papierowego, aby uniknaé nawarstwiania ttuszczu. tuszczacy
sie ttuszcz przypomina ptatki farby.

Nie uzywa¢ Srodkéw czyszczacych, ktore zawieraja kwas, spirytus
nieorganiczny lub ksylen. Przeptuka¢ dobrze po zakonczeniu czyszczenia.

WWW.WEBER.COM® T



A UWAGA: Ten produkt zostat przetestowany pod katem bezpieczenstwa i jest przeznaczony do
uzytku w okreslonym kraju. Patrz oznaczenia krajow ma zewnatrz opakowania.

W celu uzyskania informacji na temat oryginalnych czesci zamiennych Weber-Stephen Products LLC nalezy skontaktowa¢ sie z Dziatem
obstugi klienta Weber-Stephen Products LLC.

A OSTRZEZENIE: Nie nalezy podejmowac¢ samodzielnych préb naprawy podzespotéw bez
wczeéniejszego skontaktowania sie z Dziatem obstugi klienta Weber-Stephen Products LLC.
Dziatania uzytkownika, jezeli nie beda zgodne z ostrzezeniami moga doprowadzi¢ do pozaru lub
wybuchu i przyczyni¢ sie do powaznych obrazen, Smierci oraz uszkodzenia mienia.

Ten symbol informuje o tym, Zze niniejszego produktu nie nalezy wrzuca¢ do odpadow
gospodarstwa domowego. W celu uzyskania instrukcji dotyczacych prawidtowej
utylizacji produktu w Europie, nalezy odwiedzi¢ nasza strone internetowa www.weber.
com? i skontaktowac sie z importerem dla kraju uzytkownika. W przypadku trudnosci z

B dostepem do Internetu, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca w celu uzyskania nazwy
importera, adresu i numeru telefonu.

\ J

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info @weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjikemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, VAci ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

Grill Weber® Q® zawiera konstrukcje i funkcje pierwotnie stworzone przez firme Robert DeMars of Original Ideas, Inc.

WEOET =

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com®

©2012 Zaprojektowany i wykonany przez Weber-Stephen Products LLC,

spoétka z ograniczona odpowiedzialnoscia zarejestrowana w stanie Delaware, z siedziba przy 200 East Daniels Road, Palatine, Illinois 60067 U.S.A.

Wydrukowano w U.S.A.



PYKOBOACTBO INOJIb3OBATEJIA
SJIEKTPUYECKOI'O NP4

Mepen TeM Kak NPUCTYNUTb K UCMOSIb30BAHUIO
3N1eKTPMUYECKOro rpuis, 03HaAaKOMbTECh C 3TUM
PYKOBOACTBOM MOJb30BaTENSA.

WEDEP O w 2u

NMPEAYNPEXIAEHUE!

NMOTEHUUNAJNBbHAA
ONACHOCTb

| MOPAXEHNA DNNEKTPUHECKMM TOKOM |

e \

OT1oT Npubop nMeer cnepyrouwme
HOMMWHaNbHble 3HAYEHUS:
220-240B - 50/60 'y
MowHocTtb: 2200 BT

\ J

[ A Mpnbop HY)XHO NOACOEAUHATb K

N . A WHyp nuTaHua cnepyeTt perynsapHo
lWITEencenbHON po3eTKe, MMeloLLLEeN

| NpPoBepATb HAa HaM4YMe NPU3HAKOB
__3a3eMAIoLWNN KOHTAKT. ) NOBpPeXAEeHUA; eC/IN LWHYP NOBPEX/eH,

] N TO Npubop MCNoNb30BaTh HeMb3A.
A TMuTtaHue npubopa cneayer . g

OCYyLLEeCTBNATb Yepe3 yCTPOUCTBO (1P# IPX4
octatoyHoro Toka (RCD) c L
HOMMHaNbHbIM OCTAaTOYHbIM pabounm
TOKOM, He npeBbiwawwnum 30 MA.
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NMPEAYNMPEXAEHNA

A OMACHO
HeebinonHeHune coobuieHnin 06 onacHOCTH, NpeaynpexaeHnin N NpeaocTepeXeHunin , coaepXawmxcsa B 3Tom
PYKOBOACTBE MOMb30BaTesNA, MOXET Bbi3BaTb Cepbe3Hble Te/leCHble MOBPEeXAEHUA WIN CMepTb, NoXxap 160 B3pbIB,

4YTO NpUBEAET K MaTepUaNbHOMY

yuiepoy. A JkcnnyaTupyinTe rpwib TONbKO A He norpyxaiite B BOAY
A TIPEAYNPEXAEHNA Ha POBHOI, YCTOMYNBOIA TepMOperynaTop Co WHypoMm

A He nonb3yiTech ApPeBeCHbIM NOBEPXHOCTH. NUTaHNUa AN OUYUCTKMU.
yrnem un ApyruMmu roprounmm A Hwu B KOeM ciiyyae He A Tpu cHATUM TepMoperynaTopa c
matepuanamu B 3TOM rpune. MoanduLnpyiiTe rpuab n rpuns, cCHayana BbiHbTe BUWIKY C
F'punb He NpeaHasHaueH AN MCNonb3yinTe ero ToNbKO No po3eTKu.

Ncnonb3oBaHUA ApeBeCHOro Ha3HauYeHUIo. A Tlpu gnuTenbHbIX Nepuoaax
yrna; ero npumeHeHue moxert A TNpun HeobXoaUMOCTUN WHYP- He UCMOoNb30BaHUA, CHUMUTE
npuBecTn K noxapy. Orone YONUHUTENb A0NXKEH 6bITb TepMOperynaTop ¢ rpunsa un

MOXET NOBpeANTb rpunb. npenHasHayeH AN Hapy>XXHOro XpaHuUTe ero B nNomMeLlleHuwu.

A Bcerpa nosHOCTbIO BCTaBNANTe No/b30BaHUA M paccunTaH ans A He octaBnaite TepMoperynaTop
TEPMOpEerynaTop B rpunb nepep, notpe6saaemMolii MOLHOCTH. B nosioxxeHun BKJ1 B TeueHne
TeM, Kak BCTaBMTb BUJIKY LUHYpa A Wcnonb3yiTe yanuuuteno KOPOTKUX NepuoaoB He
MUTaHNA B PO3ETKY. MUHUMa/IbHO BO3MOXXHOWN [AJIMHBI. MUCnonb3oBaHUA.

A TMepen 3Kcnnyarauuen He coeauHanTe 2 nnu 6onblue A He ocraBnaite rpunb 6e3
npounTanTe BCeé NHCTPYKUUW. yANMHUTenen BMecTe. npucMoTpa npu UCnosib30BaHuu.

A He 3kcnnyatupyute npubop, ecnun A He norpyxaiTe rpuib B BOAY A He ponyckanTe gertein n

po3eTKa noBpexaeHa.

npu oYnCTKe.

AOMaLWLHUX XXUBOTHbIX K rpunto,
Koraa OoH ncnoisb3lyeTcs.

RU - RUSSIAN



NMPEAYNPEXAEHUA

A
A

B>

He ponyckante ManeHbKUN geTten
K npubopy.

ITOT Npubop He NnpepHa3HAuYeH
AN NCNOJIb30BAaHUA MalleHbKUMU
AeTbMU WU HEMOLLHbIMU
NuuaMu, ecin 3a HUMKU HeTt
COOTBETCTBYHOLLEr0 NPUCMOTPA
OTBETCTBEHHbIM JINLLOM,
rapaHTUPyOLWMM, YTO OHU CMOTYT
ucnonb3oBaTb Npubop 6esonacHo.
PerynsapHo ounwanTe noaaoH ans
CTeKaHusA Xupa.

PacnonaraiTte WHYpP NUTaHUA B
CTOPOHE MecT, rae 3a Hero MoryT
3aLennTbCa UK NOBpeaAUTb.

He nonb3yiTtech rpunem B6nu3m
roprymx MaTepuanoB, TaKnx

Kak ApeBecUHa, cyxas TpaBa,
KYCTapHUK, U T.A.

He ponyckanTe KOHTaKTa rpuns c
roproyMMu matepuanamu, TaKumm
Kak bymara, o6ou, noptbepbl,
NosIoTeHUa, XMMUYeCKne BeLLecTBa,
M T.A.

He ucnonb3yiite B KauecTBe
oborpesarens.

He nonb3ynTtech rpunemM B
OXUBJIEHHbIX MecTax, rae oH
MOXeT nomellaTb nNepeaBuXeHUo
nwopen..

He nepemewaiTe rpuns,

Korpa oH ucnosnb3yertca. [lanrte
npubopy oCTbITb, Nepepn, TeM Kak
nepeMeLLaTb ero Win XpaHuThb.
He nonb3ynTtecb rpunem Bo Bpems
[oXAA.

Y106bI HA FrpUNb HE Nonaganu
6pbI3rv BOAbl UK YTOObI OH He
ynan B BOAY, He Nonb3ynTechb
rpunemMm B paguyce 3 MeTpoB

(10 dyToB) oT noboro sogoema,
HanpuMep, 6acceiiHa unu npyaa.
He akcnnyaTupynte rpuib,

ecnu TepMoperynaTop nmeert
NOBPEXAEHHbIN WHYP WU BUJIKY.
ObpartuTtech B kKoMnaHuio Weber
ONs 3aMeHbl TepMoperynsaTopa.
Tepmoperynatop caenaH
cneuunanbHO ANA 3TOrO rPunA.
BblTacKMBaHUe perynaropa 3a
PYYKY MOXeT NOBpeaUTb ero.
BblHMMaNTe TepMoperynsaTop

TakK, Kak MOKa3aHo Ha
nHcTpykumm (Cm. “TEXHUYECKOE
OBCITY)XXUBAHUE”).

Bo BpeMa UCnosb30BaHUA, BUNIKA U
LWHYP He AOJMKHbI 6bITb BAAXKHBIMU.
He ponyckanTe, 4Tobbl LWHYP
Kacasca rpuis, Koraa oH ropsauuii.
Bcerpa xpaHute Tepmoperynatop
B NOMeLLEeHUMN, KOraa OH He
Mcnonb3yercs.

A

A

OTOT rpwuib npeAHa3HayeH
TOJIbKO AJ18 HAPYXXHOro 6bITOBOro
ucnonb3oBaHua. He nonb3yiTtechb
MM B NOMeLLeHUn unu ans
KOMMEpPUYeCKOro nNpuroToByieHus.
Mpu BCNbIWKe NJIaMeHU He
noab3yntecb BOAOWN, YTOOLI
NoracuTb OroHb. BoiknouunTe
rpunb. BbiHbTE BUSIKY WWHYpa
NUTaHUA U N NOAOXAUTE, MOKA OH
oXnaAuTcA.

MpoBepbTe, YTO6LI BMECTE C
MCNoNb3yeMbIM FrpusieM He 6binun
BK/IIOYEHbI Apyrue npubopel
60nbLIOIN MOLWLHOCTU B OAHY U TY
e uenb.

C uenblo 3aWUTbl OT NOpPaXKeHUs
3/IeKTPUYECKMM TOKOM, He
norpyxante BUIKY, LWWHYP UIun
perynatop HarpeBaTe/lbHOro
3/lIeMeHTa B BOAY UIN APYrYIO
KUAKOCTb.

BblHbTe BUJIKY LUHYpPA NUTAHUA
rpunsa Koraa oH He UCNoJNb3yeTcA.
Monb3yhTech 3TUM rpunem
TOJIbKO B COOTBETCTBUU C
onucaHueM, NpUBeAeHHbIM

B 3TOM pyKoBoAcCTBe. Jlioboe

MHOe UCNoNb30BaHUe, He
peKoMeHA0BaHHOE B 3TOM
PYKOBOACTBE, MOXET BbI3BaTb
noxap, NnopaxxeHue 3/1IeKTPUYEeCKUM
TOKOM UM HaHeceHue Bpeaa
30,0pPOBbI0 NI0AENN.

Bcerpa npoBepsiiTe COOTBETCTBUE
3N1eKTPUYECKON PO3eTKU
HanpsxeHuto. Po3eTka AonkHa
noaxoautb Ana obopyaoBaHus
noTpebnaemMoi MowHOCTbIO 2200
BatT.

3TOT Nnpubop COOTBETCTBYET
TpeboBaHUAM TeXHUYECKUX
CTAaHAAPTOB U TEXHUKU
6e30MacHOCTU ANA 3NeKTPUUYeCcKnx
YCTPOWCTB.

Bo BpeMsa 3Kcnnyatauuu rpuns
NIOTOK ANA Xupa Bcerpa AoJKeH
6bITb Ha CBOEM MecTe.

He cobupanTte 3Ty Mmoaenb rpuns
Ha BCTPOEHHOMN UNMUN CKOJIb3KOM
KOHCTPYKUUU. HeBbinonHeHne
3TOro npeaynpexaeHus Moxer
BbI3BaTb MOXap WIKN B3PbIB, UTO
MOXXeT NPUBECTU K CEpbe3HbIM
TeNeCHbIM NMOBPEXAEHUAM Unu
CMepTH, a TaKXKe K MaTepuanbHOMY
ywepby.




COCTABHbBIE YACTU - Q140

Q140_ELECTRIC_EURO_080212

Y L

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Kpbiwka

Kepamuuyeckaa npoknagka /
MnacTtnkoBasa npoknaaka

Pyuka

Pelwetka gna nuwu

Y3en HarpeBaTeNbHOro 31eMeHTa

Onopa HarpesarteJibHOro 3sieMeHTa

Kpbllwka gepxarens perynsatopa

Perynartop

OTaeneHue ana npuUroToBJiIeHUA NULLN

Pyuka

3aaHAaa pama

JloroTun Ha pame

MepeaHsas pama

OAHOpa30BbIN NOAAOH ANA CTEKAHUA
Xupa

MpoBOAHOWN KPOHLITENH

Jlotok-ynoButenb

WWW.WEBER.COM®

3




COCTABHbBIE YACTHU - Q240

)\ 1. Kpblwka

Q240_ELECTRIC_EURO_080212

2. KepaMuueckasa npoknapka

3. Pyuka

4. PeweTKa Ana nuwm

5. Y3en HarpeBaTenbHOro 3/1eMeHTa

6. Onopa HarpeBaTe/sbHOro 31eMeHTa

7. Kpblwka aepxarens perynaropa

8. Perynatop

9. OrtaeneHue Ana NpUroToBA€HNA NULLK

10. Pyuka

11. 3apHAs pama

12. Jlorotun Ha pame

13. MepeaHsaa pama

14. OpHOpa30BbIA NOAAOH ANA CTEKAHUA
xupa

15. MpoBOAHOW KPOHLUTENH

16. Jlotok-ynoButenb




NMEPEYEHb AETAJIEN
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MOHTAX

A BHUMAHME: YepHaa nnactukoBas npoknagka (1)
AOJIXKHA pacnonaratbCa Mexay pyuykon u cepom
KepaMuueckon npoknagkon (2).




ObWNE MHCTPYKLUN

Ecnu y Bac ecTb BOMPOCHI UK Bbl HYXAaeTech B PEKOMEHAALNAX OTHOCUTENIbHO
BbIbOpa rpuns nau ero b6esonacHom akcnayaTaummn, obpauianTtecb K MECTHOMY
npeacTaBuTesnio oTAena obCayKMBaHma nokynaTenein. KOHTakTHble AaHHble eCTh
Ha HaweM Beb-canTte. 3anauTe Ha canT www.weber.com®.

C nomoubto anekTpuyeckoro rpuns Weber® Bbl MOXeTe XapuTb, 3anekaTb 1
noa)xapueatb nuiLy. Takoi pe3ynbTaT TPYLHO MOAYYUTh B LOMALUHUX YCIOBUSX.
3akpbiTas KpbllWKa NpUAaeT NuLLe BKYC, XapakTepHbl AJ1s NPUrOTOBNEHUS

Ha CBEXEM BO3AyXe. DNEeKTPUYECKUIN rpunb ABnseTcs bonee nerkum B
MCMOb30BaHUM, U MNO3BOJIAET Jlyylle KOHTPOIMPOBAThL MPOLLECC MPUrOTOBNEHNS
MULLU NO CPABHEHUIO APEBECHbIM YrieMm.

o DTN UHCTPYKUMM NPeAOCTaBAT BAM MUHMMAasbHble TPEHOBAHUS MO MOHTAXY
anekTpuyeckoro rpuna Weber®. MpouTtnte BHUMATENbHO 3TN UHCTPYKLUUK,
nepea TeM Kak HauMHaTb UCMObL30BAThL INEKTPUYECKMIA rpunb Weber®.
HenpaBunbHas cbopka MoOXeT 6biTb ONACHOW.

o He npeaHasHayeH Ans UCNOAb30BAHMA AETHMU.

o dnekTpuyecknin rpunb Weber® He npesHasHadeH AnA UCNONb30BAHNSA B
KOMMEPYECKUX LensX.

o Bo BpeMs MCnonb3oBaHusa 3nekTpuyeckoro rpuns Weber®, He octasnsite
ero 6e3 npucmoTpa.

o Jliobble aeTanun, repMeTU3MPOBAHHbLIE N3FOTOBUTEEM, HE AOSIKHbI
nepeaesnbiBaThCA MOJb30BATENEM.

. Niobas moandukaumns npubopa MoxeT 6bITb ONACHON.

o Mepea 3kcniyataumein BusyanbHO NPOBEPANTE WHYP, BUIKY U PErYAATOP
HarpesaTefibHOro 3/71eMeHTa Ha NpeaMeT BO3MOXKHOIO NMOBPEXAEHUS U
n3HoCa.

o Mpv HarpeBaHuU rpuna B NepBbIii pas, BO3MOXeH C1abblii 3anax ropenoro.
OTO ABAAETCA Pe3ynbTaTOM CrOpPaHUs NUWHEN CMA3KW HA HAarpeBaTebHOM
aneMeHTe. Takasa CUTyauus He BanAeT Ha 6e30NacHOCTb rpuss.

o YT10o6bl HE AONYCTUTL NOXAPa WM NMOPAXEHUS NEKTPUYECKUM TOKOM,
HOBbIE LLeNu UK Po3eTkM (e HeObXOAMMbI) AOMKHbI BCEraa
YCTaHaBAMBATbLCSA YNOJHOMOYEHHbIM HA 3TO 3NEKTPUKOM.

o HenpaBuibHO 3a3eM/ieHHbIE PO3ETKMU MOTYT CTaTh NPUYMHON NMOPAKEHUS
371EeKTPUYECKUM TOKOM.

o Mcnonb3oBaHue WHypa-yaavHUTENS He pekomeHayeTcs. Ecnm Bce
e HeobX0AMMO UCMONb30BATh WHYP-YANUHUTENb, BbIbEPUTE WHYP
MWHUMaNbHO BO3MOXHOW ANNHbI. He coeaunHsiiTe 2 unu 6onbuwe
yanuHuteneit sMecte. CoeAMHEHUs AOMKHbI BbITb B CYyXOM COCTOSHUU 1
He HaxoAMTbCs Ha 3emse. He nmoaBelunBanTe WHYpP 3a Kpail Bepxa CTona,
MOCKOJIbKY 32 HErO MOTYT 3aLenuUTbCs AeTu. Monb3yhTeCh TONBLKO WHYPOM—
YANMHUTENIEM, UMEIOLLMM MAPKUPOBKY A HAPYXHOMO UCMOMb30BaAHMA.

o Koraa rpuib He UCMOJb3YeTCs, HAKPbIBAWTE €ro Uan XpaHuTe B MecTe,
3aLLMLLEHHOM OT aTMOChEpPHbIX BO3AENCTBUNA.

o B nepuoa Mexay UCnosib30BaHWAMU FPUSA, OYMLLANTE PELLETKY U
oTaeneHune Asis NPUrOTOBAEHUS MULLM.

XPAHEHUE U/UNMN HE NCMNOJ1Ib3OBAHUE

. Korpa anektpuyeckuit rpuns Weber® He ncnonbs3yercsa, pyuky
TEPMOpPEryNaTopa CO WHYPOM NUTAHWUS CieflyeT YCTAaHOBUTb B MOSOXKEHNE
“BbIKN”, a cam npubop pomxeH 66iTe OTCOEAMHEH OT ceTv u XpaHUTbCS B
noMelLLeHunn.

PABOTA

A NMPEAYNPEXAEHWUE: dnekTpuyeckunn rpunb Weber®
HeNb3A UCNOJIb30BaTb NOJ Kakon-nmbo roprouei
NOBEPXHOCTbIO.

A NMPEAYNPEXAEHUE: DnekTpuueckuin rpunb Weber® He
npeaHasHayeH AnsA yCTaHOBKU B / HA TpaHcnopTe Ans
oTAbIXa, aBTONpULLenax u/unm cyaax.

A NMPEAYNPEXAEHUE: He ncnonb3yite rpuab B paauyce
60 cM (24 poliM) OT roploYynx MaTepuanos, c3aau uiu
cboky rpuns.

A NMPEAYNPEXAEHUE: Mpu ncnonb3oBaHUM BCe OTAENIeHUe
ANA NPUroToBNeHUA NULLM HarpeBaeTca. He octaBnanTe
6e3 npucMmorTpa.

A NPEAYNPEXAEHUE: LLIHYp 3neKTPONUTAHUA AONXKEH
HaxoAUTbCA B CTOPOHE OT HarpeTol NOBepPXHOCTU.

A NPEAYNPEXAEHUE: CneguTe 3a TeM, 4TObObI
B MeCTe NMPUroTOBIeHUA NULLK He 6bIN1o
JIerKoBOCM/IaMeHALWUXCA NAPOB U XKUAKOCTEN, TAaKUX
KaK 6eH31H, KepOCUH, CNUPT U Ap., A TaKXKe ropruunx
MaTepuanos.

A NMPEAYNPEXAEHUE: Bo BpeMs NpUroToBneHus
npubop [OMKEH HAXOAUTLCA HA POBHOM, YCTONYMBOMN
NOBEPXHOCTU; PAAOM He AO0JIKHbI HAXOAUTbLCA Froploumne
Martepuarnbl.

A NMPEAYNPEXAEHUE: Nepea ncnonb3oBaHMeEM MOJIHOCTbIO
pa3MoTanTe WHYpP nutaHud. WHyp AonkeH HAXOAUTLCA B
CTOPOHE OT OTAeNeHUA AN MPUTOTOBNEHUA NMULLMN.
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NMEPEA UCIMOJIb3OBAHUEM ITPUJIA

NOTOK-YNOBUTEJb N OﬂHOPA3OBbIl‘/‘| noaaoH onsa
CTEKAHUA XUPA
KOHCTpyKUMA rpuns umeeT cucteMy cbopa xupa. Mepes Kaxabim

ncnosb3oBaHnem nposepﬂﬁTe JIOTOK-YNOBUTENb U 0.D.H0pa3OBbIVI noanoH ana
CTE€KaHNA XUpa, rae MOXeT HaKanineaTbCa Xup.

YbupaiTe U3NuLLEK XMPaA NIACTUKOBBIM CKPebKOM; CM. uantoctpauuto. Mpu

HeobX0AMMOCTN NPOMONTE NOTOK-YNOBUTENb U NOALOH A CTEKAHUS XUPA
MbIIbHOW BOAOW, 3aTEM NPOMOITE YMCTON BOAON. [0 Mepe HeEObX0AUMOCTU
3aMeHsANTe OAHOPA30BbIA NOAAOH ANA CTEKAHUS XUpa.

A NPEAYNPEXAEHUE: Mepea, KaXAbiM UCNOJIb30BAHUEM
npoBepAiTe NOTOK-YNOBUTENb U OA4HOPA30BbIN NOAAOH
ONA CTeKAHMUA XNUpa, rae MoXeT HakananeaTbca
XUp. YoupanTte nsnuwek xXupa, utobbl He AonycTUTh
ero Bo3ropaHus. BosropaHue xupa MoXeT Bbi3BaTb
cepbe3Hbie TeNeCHble MOBPeXAeHUs, a Takxke
MaTepuanbHbIA ywepb.

A NPEAOCTEPEXEHUE: He knaguTte aNloMUHUEBYIO
onbry Ha BbIABUXXHON NOTOK ANA XuUpa.

(Q240) - MNposepbTe, YTOOLI OAHOPA30BLIN MOAAOH ANS CTEKAHUS )upa (a) 6bin
NJOCKO NocaxeH Ha notke-ynosutene (b). M3orHyTeii NOAAOH ANA CTeKaHus
XMpa MOXET NomellaTb CHATUIO C IOTKA-YN0BUTENS.

NMPUTOTOBJIEHUE HA SJIEKTPUHECKOM IPUJIE

NMPUTOTOBJIEHUE

Ansa nporpesa rpuns: BkaounTe anekTpuyeckuin rpuns Weber® B cooTBeTcTBUM
C MHCTPYKLUMAMW, NPUBEAEHHBIMU B 3TOM PYKOBOACTBE MOJb30BaTENA 3aKpOnTe
KPbIWKY M YCTAaHOBUTE PYUKY YNpaBNeHUA HarpeBaTebHbIM 3/1eMEHTOM B
nonoxeHue Boicoknin. MporpeiTe rpunb B TeueHne 15 MuHyT (Q140) nnm 20
MUHYT (Q240); 6onee ANMTENbHbIN NPOrpPeB 3aBUCUT OT TaKUX YCIOBUIA Kak
TemnepaTtypa Bo3ayxa u BeTep. B cTpaHax ¢ HanpsxeHuem nutanms 220 B,
HY)XHO A06aBUTH elle 5 MUHYT Ans Nporpesa.

MpumeuaHue: Betep n noroaa MoryT notpeboBaTb KOPPEKTUPOBKYU
PYUYKM ynpaBneHus TeMnepatypon Ans Nosny4yeHns HY)XXHON TeMnepartypbl
NpUroToBneHus.

CrekaHue )Kwpa:CTeKarow.mﬁ Xup 6yu.eT HaKaninmeaTbCa B IOTKe-y0oBUTENE
B BbIZBUXHOM HUXHEM S10TKe (pacnonoxeHHOM nog, rpunem). OgHopa3oBble
noALOHbI ANA CTeKaHUA Xupa Weber® nogxoasaT ans NIOTKa-ynosutens.

A NPEAYNPEXOEHUE: Mepep, KaXabiM UCNOJIb30BAHUEM
npoBepsAiNTe NOTOK-Y/IOBUTENb U AHO FPUNA, rae MoxeTt
HaKanJaMBaTbCA XUP. Yonpante nsnuwek xmpa, 4tobbl
He AOoNYCTUTb €ro BO3ropaHus B BbIABUXHOM HUXHEM
noanoHe.

A NPEAYNPEXAEHMUE: He nepeMeluanTe 3neKTPUUYECKUN
rpunb Weber®, koraa npubop pabotaet uau ropaumil.




NMPUTOTOBJIEHUE HA SJIEKTPUHYECKOM IPUJIE

ITO0T Nnpubop nmeer cnepyrouine
HOMUHaANbHbIe 3HayeHusa: 220-240 B -
50/60 'y
MouwHocTb: 2200 BT

A NPEAYNPEXAEHUE: MonHOCTbIO pa3MoTaiTe WHYP
nuTaHua. LLIHYp JOMKeH HAXOAUTbLCA B CTOPOHE OT
oTAeneHuUa Anf NPUroToBAeHUA NULLN.

1) BcTaBbTe TepMOperynaTop B rpuib.

/A Bceraa noJsiHOCTbIO BCTaBAANUTE TePMOpPErynaTop B
rpuib nepep, TeM, Kak BCTaBUTb BUJIKY LUHYpa NUTaHUA B
pO3eTKy.

2)  OTKpOWNTE KPbILIKY.

3) TMpoBepbTe, YTOOLI pyuKa yNpaBaeHUs HAXOAUIACk B MOJIOXEHWUMN
BbIKJ1. (MoBepHWUTe pyuKy ynpaeieHus NPOTUB YACOBOMN CTPENKU, YTObbI
ybeanTChs, YTO OHA HaxoAUTCA B nonoxeHun BbIKJ1.)

4)  BcTaBbTe BWIKY LWHYPA MUTAHUA B 3aLWULLEHHYIO PO3ETKY.

A MuTtaHue npubopa cnepyer oCyLEeCTBAATL Yepe3
YCTPOMCTBO ocTaTouHOro Toka (RCD) C HOMUHANbHBIM
OCTaTOYHbIM pabounm TOKOM, He npeBbiwatowmm 30 MA.

5) TporpeitTe rpub. MOBepHNUTE pydKy ynpasieHus B nonoxeHne BBICOKUM
(no yacoBoW cTpenke). KpacHbli MHAMKATOP yKa3biBaeT Ha TO, YTO NUTaHUE
BKJ/IIOYEHO M HarpeBaTeNibHbIA 3N1EMEHT HarpeBaeTcs.

6) 3aKkpouTe KpblIlWKY. Bpems nporpesa 3amMeT okosio 15 MuHyT (Q140) nau
20 MuHyT (Q240) npn NnpuroToBNeHUN Npu Temnepartype Bo3ayxa 22°C.
Ans npuroToBneHus npv 6onee HU3KoOW Temnepatype: MporpenTe rpusb,
KaK OnucaHo Bbllwe. MoBEpHUTE PyUKY ynpaBieHWUs NPOTUB YACOBOM
CTPEeNKN A0 HY)XXHOW YCTaHOBKU. HauHUTe NpUroToBNeHMe.

ObpaTuTech k Tabnuuam, pacnonoXeHHbIM B KOHLLE PYKOBOACTBA
nonb3oBarens, rae NpuBeeHo NpubAM3MTeNbHOE BpeMs NPUroTOBIEHUS
M YCTAHOBKM A5 PA3fIMUYHbIX KYCKOB Msca. (caenanTe NnonpaeBky Ha
KOHKpEeTHble YC/0BUS).

A NPEAYNPEXAEHUE: Korpa KpacHbiii MIHAUKATOP He
ropuT, HarpeBaTe/ibHbIN 3JIeMEHT MOXEeT OCTaBaThbCHA
HarpeTbIM.

(0]

A. - BbIKJI

B. - HU3KUN

- CPEAHUN

D. - BLICOKU#

I3 1 I I
N
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NnPU OBJIEHUE HA JJIEKTPUYECKOM TPUJIE

Mepen NpUroToBNeHUEM HA rpune, €ro Hy>HO
nporpetb (15 unu 20 MUHYT).

Hebonblwoi cnoit Macna NnoMoxeT paBHOMEpPHO
NoAXapuTb MPOAYKT U He AaTb €My NPUANMHYTbL K
peweTke Ans NUWM. Bceraa HaHOCUTE KUCTOUKOM
WK pacnbiasiTe Macao Ha NPOAYKT, a He
HenocpeACTBEHHO Ha pelleTKy ANA MULLK.

PekoMeHAyeM roTOBUTb MPY 3aKPbITON KPbILIKE.
MoyeMy? [MOTOMY 4YTO 3TO yMeHbLUAET BEPOATHOCTb
BCMbILWEK NJaMeHU, U NPUrOTOBNEHME NPOAYKTA
BbINONHAETCSA BbICTPEEe N paBHOMepPHee.

Mpwn ncnonb3oBaHMM MapuHaaa, coyca uam rnasypu
C BbICOKUM COAEpXaHneM caxapa Wam Apyrux nerko
CropawLuLmnx NHFpeANeHTOB, CMaxbTe MPOAYKT
TONbKO KMCTOYKOM 3a 10 - 15 MUHYT 1O OKOHYAHUA
NpUroToB/IeHUA.

He 3abbiBaiiTe perynsipHO YACTUTH LWETKOW peLlleTky
N5 MUK U ONOPOXHATL MOAAOH ASA CTEKAHMA
XUpPa, PACNONONKEHHbIN MOA rpuneM.

Cnepytolme pasmepsbl, TONLWMHbBI, BEC U BPEMSA
NPUroTOBNEHUS ABNAIOTCA PEKOMEHAALNAMU, A He
XKeCTKUMu TpeboBaHUAMU. Ha BpeMs NpUroToBieHus
B/IUAIOT Takue hakTopbl Kak BeTep, TemnepaTypa
Hapy)XHOrO BO3A4yXa U HYXHbIi YPOBEHb FOTOBHOCTU.
[OTOBbTE B TEYEHME BPEMEHM, YKa3aHHOIO B
Tabnuue nan Ao HYXXHOrO YPOBHS FOTOBHOCTH,
nepeBepHyB OAMH pa3 B cepeiuHe npouecca
NPUroToBNeHUs. Bpems NpUroToBNeHUA roBAAUHbI

1 6apaHUHbl PeKOMeHAYeTCA Ha OCHOBE CpeAHero
YPOBHS NPUTrOTOBJIEHUS, €C/IN HE YKa3aHO MHOe.
JlainTe NoCTOATb TONCTbIM OTOMBHBIM U CTelKaMm B
TeyeHue 5 - 10 MUHYT nNepen, paspenkon. 3a 3To
BpeMA BHYTPeHHsAs TeMnepaTypa Maca yBenmyuTcs
Ha 5 - 10 rpaaycos.

[ns 6onee noapobHON UHPOPMALMM O peLenTax u
peKkoMeHAaumMAX No NPUroTOBAEHUIO, MOCETUTE CanT
www.weber.com®.

Kycoukun Kypuubl, HOXKU/
6e4po C KOCTbIO

Bbipe3ka TonuwumHa n/vnn Bec MpubnusutenbHoe Bpems
NpUroToBNeHUA
E Crenk: dhune, ory3oK Unm aHTpexkoT TonwmHa 2 cm (3/4 awoinm) 10 - 14 MuHyT, Boicokui
=4 TonwmHa 2,5 cm (1 aronm) 14 - 16 MuHYT, Boicokui
§ TonwmHa 2,5 -3 cm (1 - 1-1/2 gronm) | 18 - 20 MuUHyT; Bbicokuin
[
Kebab Kybukn 2,5 -3 cM (1 - 1-1/2 pronm) 12 - 14 MuHyT, Bbicokui
Budbyprep unu kotneta TonwmHa 2 cm (3/4 aonm) 12 - 16 MUHyYT, Bbicokum
« OT6MBHbIE N3 HapaHWHbI TonuwmHa 3 cm (1-1/2 aronm) 20 MuHyT, Bbicokuit
I
3 BapaHbs HoxKa 6e3 KocTelt 1,4 - 1,6 kr (3 - 3-1/2 dyHT) 1 yac 30 MuH - 1 yac 40
T p y
3 MuH, CpeaHun
]
@ Kape srHeHka 35 - 40 muHyT, CpepHuit
@ OT6uBHas: pebpo, puneit nam nonarka TonwmHa 2-2,5 cm (3/4 - 1 pioiim) 20 - 30 muHyT, CpeaHun
s
z dunen, 6es kocrtei TonwmHa 2-2,5 cMm (3/4 - 1 aoinm) 16 - 18 MuHyT, CpeaHun
o
v Cocucka 28 - 32 MuHyT, CpeaHuin
KypuHas rpyaka, 6e3 kocrten, 6e3 Koxu 175 r (6 yHuuin) 12 - 14 munHyT, CpeaHui
«
g Kebab Kybukn 2,5 - 3 cm (1 - 1-1/2 proim) 14 - 16 MUHYT, Bbicokui
[~
= KypsaTuHa, nonosuHka 550 -675r (1-1/4 - 1-1/2 ¢yHT) 1 - 1-1/4 yaca, CpeaHun
L3
I
3 Kycouku Kypuubl, rpyanHka/ 40 MuHyT, CpeaHun
2 | kpbinbiwkm ¢ KocTbio
o
=

40 - 50 MuHyT, CpeaHui

Pbiba, hune unm TOHKUN TIOMTUK

TonwmHa 1 -2,5cm (1/2 - 1 awonm)
TonwmHa 2,5 -3 cm (1 - 1-1/4 pronim)

8 - 10 MUHyT, Bbicokum
10 - 12 MUHYT, Bbicokui

KpeBeTkn

2 - 5 MUHyT, Bbicokuit

Pbiba u
MOpenpoAyKTbI

Llenas pbiba

450 r (1 dyHT)
1kr(2-21/2 dyHT)

15 - 20 mMuHyT, CpepHuin
20 - 30 mMuHyT, CpeaHuii

Cnapxa

8 - 10 MuHyT, Bbicokui

KyKypy3Hblii NOYaTOK, OYULLEHHbIV

12 - 14 MuHyT, Bbicokui

KyKypy3Hbl MOYaTOK, HEOUULLEHHbI

25 - 30 MUHYT, Bbicokuin

[pubbi: MopTabenno

12 - 15 MuHYT, Boicokui

pubbl: Monoaon

10 - 12 MuHyT, Bbicokui

Penyatbit nyk, 0,64 cm (1/4 AloiiM) NOMTUK

10 - 12 MuHyT, Boicokui

[o]:-L11TT7]

KapTtodens, 0,64 cm (1/4 AwoiM) NOMTUKMK

10 - 12 MUHYT, Bbicokum

BaknaxaH, 1,27 cm (1/2 AloiM) NOMTUKK

10 - 12 MUHYT, Bbicokum

Mepew, (Lenbiit)

12 - 15 MUHyT, Bbicokum

Mepeuy, (YeTBEPTUHKM)

8 - 10 MUHyT, Bblcokum

LlykknHu 1,27 cm (1/2 ponm)

8 - 10 MUHYT, Bbicokuit

LLyKKMHU (NONOBUHKM)

12 - 14 MuHyT, Bbicokumn

n K U YCTPAHEHUE HENCIMPABHOCTEW

MPOBJIEMA

MPOBEPKA

LNENCTBUE

3ﬂeKTpVI‘-IECKVIi;I rpunab He BKKOYaeTCs.

MpaBunbLHO Y BCTaBleH TepMOperynaTop B kKopnyc?

TOPUT NN KPACHbIN MHAMKATOP NUTAHUS, a pyyka
ynpaefieHns TeMMNepaTypoil NONHOCTbIO NOBEPHYTA
Nno 4acoBoOW CTpesike B nosioxeHme BbICOKUN?

CHMMUTE 1 NOBTOPHO YCTAHOBUTE TEPMOpPErynaTop.
A Bcerga nosHOCTbIO BCTaBNANTE
TepMoperynaTop B rpuwib nepej TeM, Kak
BCTAaBUTb BUJIKY LWWHYpPa NUTaAHUA B PO3ETKY.

Ectb nn B po3eTKe 3J'IeKTpI/ILIeCTBO?

MpoBepbTe 3neKTponuTaHue.

Ecnu npobneMy Henb3a pewnTb 3TUMKU cnocobamu, obpallanTecb K MECTHOMY NpeACTaBUTENIO OTAeNa 06C/y)XMBaHUA NOKynaTenen.
KoHTakTHaa nHdopMauua HaXxoaAnUTCA Ha HaweM Beb-caiTe. 3anante Ha caut www.weber.com®.
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TEXHUYECKOE OBCJ/1TY XUBAHUE

OYNCTKA

A NMPEAYNPEXAEHUE: nepen, o4uMCTKON BbIKOUUTE
3neKkTpuyeckuinn rpunb Weber® n noagoxaure, noka
OCTbIHET.

TepMoperynaTop co WHYpoOM NUTaHUA - Monb3ynTech TENIOW MbIILHON BOAON

n Bﬂa)KHOﬁ TKaHbIO. ﬂepe,q MCNOosIb30BaHNEM BbITPUTE N NONHOCTbLIO MpoCywnTe.

A NPEAYNPEXAEHUE: C uenbio 3aliuUTbl OT NOPaXXeHus
3NeKTPUUYECKUM TOKOM, He MOorpyxanTte BUIKY, LUHYP,
HarpeBaTesibHbIN 3/IeMeHT WIN TePMOpPerynaTop B Boay
UNN APYryr XUAKOCTb.

HapyHble NOBEPXHOCTU - [N OYUCTKM NONb3YyATECH TEMION MblIbHOW BOAOW,
3aTeM CMOWTE YNCTON BOAOMN.

A NPEAOCTEPEXEHUE: He nonb3yntecb MOKOLWMUMN
CpeAcTBaMu ona neuyen, abpasmeBHbIM CpeAcTBAMU
(KYXOHHBIMM YUCTALLUMU CPeACTBAMU), COAEPKALLUMU
LUTPYCOBble NPOAYKTbI, TN60 abpa3sMBHbLIMU YNUCTALLUMU
candeTrkamu Ansa OYMCTKU Frpuns.

A NMPEOOCTEPEXEHUE: He unctute rpunb
MeTa/UIMYeCKUMU CKPebKOBbIMU NnoAyLKaMu. YacTuibl
OT NOAYLIKMN MOTYT 3aKOPOTUTb IJIeKTPUYECKue aAeTanu.

A PerynapHo ouuwianTe noanoH AnA CTeKaHUA Xupa.

OYNCTKA BHYTPU OTAENEHUA ANA NPUTOTOBJIEHUA
nnin

A NPEAYNPEXAEHUE: nepel, OUMCTKOW BbIK/IOUUTE
3nekTpuuyeckum rpunb Weber® n nogoxaurte, noka
OCTbIHET.

A NPEAYNPEXAEHUE: U36erainTe HaKkoMJieHUs Xupa Ha
pelieTke U BHYTPU OTAENEeHUA ANA NPUroToBsieHns
nuwn. PerynsapHas ouncCTKa pelleTkn u otaeneHus
ONA MPUroTOBJIEHUA NMULLN MEeXAY UCNOJIb30BAHUAMMU
HeobxoauMa, UTob6bl He AONYCTUTb HAKOMJIEHUA
Xupa. HenpaBunbHoe 06CnyXKMBaHUe MOXeT Bbi3BaTb
BO3ropaHue Xunpa, UTo MOXeT NPUBECTU K Cepbe3HbIM
TeNleCHbIM NOBPEXAEHNAM UIN CMepTH, a TaKxe K
MaTepuanbHOMY yulepby.

1) BblHbTe WHYp NUTaHWA TepMoperynaTopa. BozbMuTe perynstop 3a
OCHOBaHWe 3a pyyKoW yrnpasneHus (a) u NoTaAHUTe, YTobbl cHATDL (b).

A MPEAOCTEPEXEHME: BoiTacKMBaHUe perynaropa 3a
PYUYKY MOXeT NOBpeAUTb ero.

2) OumncTuTe BHYTPEHHIOK YacTb OTAeNeHNs AN NPUTrOTOBNEHUS MUK C
MOMOLLBIO NNACTUKOBOIo CerGKa, yaanue HaKOMAEeHHbI Xup.

A NMPEOOCTEPEXEHUE: Onopa HarpeBaTesibHOro
3neMeHTa TpebyeTca no TpeboBaHMAM 6e3onacHOCTH,
onpeaeneHHbIM peryiaTUBHbIM OpPraHoM, U He A0JKHA
CHMMaATbCA.

A NMPEAOCTEPEXEHUE: He nonb3yintech MOKOLWMUMU
CpeAacTBaMu Ana neuein, abpasmBHbIMU CpeacTBamMu
(KyXOHHBIMUW YUCTALLMMU CPeACTBAMU), COAEPXKALLMMU
LUTPYCOBble NPOAYKTbI, NTN60 abpa3MBHbLIMU YNCTALLUMU
candeTkaMu ANA OYUCTKU HArpeBaTesibHOIro 3J1IeMeHTa.
He ucnonb3yiite Molowme cpeacTBa, cogepxalime
KUCNOTY, YauT-CNUPUT UNU KCUJON.

3) Tepea ncnonb3oBaHWeM YCTAHOBUTE HA MeCTO PYYKy ynpasfieHuns

TeMnepaTypon v WHyp NUTaHUA.

A Bcerpa nosHOCTbIO BCTaBAANTE TePMOpeErynaTop B
rpuib nepej Tem, Kak BCTaBMTb BWIKY LWHYpa NUTaHUA B
po3eTKy.

Pewetka ana nuum - O6ULy0 OYUCTKY PeleTKn A8 MUK HYXHO caenarth
cpasy xe nocsie npuroTossieHuns. Moka rpunb ewte TeMIblM, NPOYNCTUTE PELLETKY
LWETKOW CO CTaNIbHOW WLEeTUHOW.

Ans TWaTenbHON OYUCTKU PELLETKU, KOFAA FPUb XONOAHbIN, MOMb3ynTeCh
LWETKOW CO CTaIbHOW WETUHON ANA YAANEeHNUA YacTuL, ecin 3To HeobXxoaMMO.
CHMMUTE XONOAHYIO PeleTKy ANf MUK C FPUASA U MPOMOITE TEMNON MbIILHON
BO/J,0M, 3aT€eM CMONTE YNCTOW BOAOMN.

YTobbl NprobpecTn peweTky Ans nuim, obpalianTtecb K MECTHOMY
nNpeACTaBUTENO OTAeNA 06CyXMBaHUS NokynaTteneit. KOHTakTHas nHbopMaums
HaxoAuTCs Ha Hawewm Beb-canTe. 3anauTe Ha calT www.weber.com®.

JloToKk-ynoeuTtenb - MIMeTCs 04HOPA30Bble NOAAOHbI U3 GONbru, Uan Bbl
MOJeTe MOJIOXUTb HA JIOTOK-Y/IOBUTE/b alOMUHUEBYIO GOSbry. [/1s OUMCTKM
JIOTKa-y/IOBUTENS, MPOMOWNTE TEMNON MbIIbHOW BOAOW, 3aTEM CMOWTE YNCTON
BOZOW.

A PerynsapHo ouuiianTe NOTOK-y/IOBUTENb.

BHyTpeHHsAs NOBEPXHOCTb KPbIWKK - [1oKa Kpbillka Tennas, npoTpute ee
BHYTPEHHIOI0 MOBEPXHOCTb ByMaxHbIM NONOTEHL,EM, YTOBbI He AOMYCTUTD
HakonneHus xupa. OTCIoeHWe HAKOMNEHHOrO X1Pa HANMOMUHAET OTC/I0eHe
Kpacku.

He ucnonb3yiite Molowme CpeacTBa, COAEPKALLUE KUCNOTY, YauT-CAMpuT
unu Kcunon. Mocne ounCTKM TLLATENBHO CMOWTE BOAOW.

M3nnwKn CcTeKawLLero Xunpa HakanamealTCs B JOTKe-yn0BUTene noa
BbIABMXHbBIM HXHUM NOAAOHOM. IMetoTcs oaHOpPa3oBble NOAAOHbI ANA
CTeKaHunAa Xupa u3 d)OﬂbrI/I, nogxojgauime ana nOTKa-ynosutensa.

A NPEAYNPEXAEHMUE: MNepep, KaxablM UCNONIb30BAHUEM
npoBepsAiTe HUXKHUW NOJAOH, rAe MOXeET HaKariMBaTbCa
XUP. YoupanTe U3NuLLeK Xupa, 4Tobbl He ONYCTUTbL ero
BO3ropaHus B BbIABM)KHOM HUXKHEM NMoAAOHe.

A ECnu 3aropurcs Xup, BbIKJIDYUTE TEPMOPErynaTop u
OCTaBbTe KPbILWKY B 3aKPbITOM COCTOAHMU, NOKA He
McYe3HeT OroHb.

WWW.WEBER.COM® T



A BHUMAHMUE: OToT NpoAyKT yCNewHo npoLues UCNbITAaHUA U cepTUGULNPOBAH TONBKO AN
MCNoab30BaHUA B KOHKpPeTHON cTpaHe. CTpaHa yKa3aHa Ha BHeLIHeN KAapTOHHOW YNaKOBKe.

OTHOCUTENIbHO OPUTNHANIBHON CMEHHON AeTanu (aetanen) komnaHun Weber-Stephen Products LLC obpaTutech B oTAeN 06CNyKMBaHUS
nokynaTtenen Weber-Stephen Products LLC.

ANPEAYNPEXAEHUE: He nbiTaiTeCh BbIMOJIHATD PEMOHT KOMMOHEHTOB, He 06pPaTUBLLIUCHL B OTAEN
obcnyxxnsaHua nokynarenen Weber-Stephen Products LLC. HecobnioaeHue 3toro lNMpegynpexpeHus
MOXeT BbI3BaTb NOXap WU B3PbIB, YTO NPUBEAET K CEPbe3HbIM TeJIECHbIM MOBPEXAEHUAM NN
CMepTHu, a TaKXKe K MaTepuanbHOMY yliepby.

DTOT CUMBOJ YKa3blBAaeT Ha TO, YTO NMPOAYKT Henb3A BblbpacbiBaTh Kak Mycop. MHCTpyKuun
no Hajanexauien yTunusaumm 3Toro npoaykra B EBpone Haxoaatca Ha Beb-caiite www.
weber.com®; Takxe MOXXHO 06paTUTbCA K UMMOPTEpPY, YKa3aHHOMY AnaA Bawein crpaHbl. Ecnn

\

mmmmm Y Bac Het noctyna B UnTepHer, obparTuTech K CBoeMy aunepy, utobbl y3HaTb MMA, aapec u
TenedOHHbIN HOMEpP UMNopTepa.

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info @weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjikemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, VAci ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

ABTOp Au3anHa rpuns Weber® Q® - komnaHus Robert DeMars of Original Ideas, Inc.

WEOET =

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com®

©2012 Pa3paboTka n npoektupoBaHue Weber-Stephen Products LLC,

obuiecTBa C orpaHMYeHHON OTBETCTBEHHOCThIO WiTaTa [enasap, agpec: 200 Uct A3Huenc Poya, ManataiH, UnnuHonc 60067 CLUA.

Ony6nukosaHo B CLUA.




WEDEP O w 2u

ErXEIPIAIO XPHZTH
HAEKTPIKHZ YHXTIEPAZ

Mpétrel va dLaxBaoete auTO TO EyXeLpidlo xprotn trpoTtol
BéoeTe o€ AeLTOUPYLX TNV NAEKTPLKA OGC PNOTLEPX.

NMPOEIAOMNOIHZH!
MIGANOZ KINAYNOZ
HAEKTPOINAHZIAZ

AUTH N OUOKELN €XEL XELOAOYNON YLX
220-240 volt - 50/60Hz
‘E€0d0G: 2200W

A H 0LOKELN TIPETTEL VX OUVOEETXL O€
HLX LTTOdOXN TTOL O £XEL ETTXPN
Yelwong.

\

A H ouOKeLN TIPETTEL VX
TPOWOJOTELTHL HECTW MLXG OLVOKELNG
EVXTTOMELVXVTOG pebpatog (RCD) pe
XELOAOYNUEVO EVXTTOUELVAV PEVPX
AgLToupylag Trov dev Box LTITEPPxivel

A To KXAWDLO TPOWOdOTLNG TTPETTEL

VO EAEYXETOL TOKTLKX YLX ONU&dLX
TNHLWV KKXL ) CUOKELN dEV TIPETTEL VKX
XPNOLUOTTOLELTXL EXV TO KXAWDLO €XEL
POxpeL.

Tx 30 mA.

\

[ 1P# IPX4

J

NMPOEIAOINOIHZEIZ

A KINAYNOZ

AHEAELX CUMHOPPWONG pE Toug Kivdivoug, Tig MpoeldoTrotnoeLg Kot TG evdei€elg MpoooxXNG TTOU LTTRPXOULV
OTO £YXELPLOLO XpAONG XUTO, UTTOPEL VX TTPOKKXAECOLY COBXPO XTOULKO TPRUHXTLOUO, OXVXTNPOPO XTUXNMUX
TIUPKXYLX 1 £KPNEN HE XTTOTEAEOHX VALKEG CTNULEG.

A NMPOEIAOMNOIHZEIX

AELTOUVPYELTE TV PNOTRPLK
MOvo ot Pl eTTiTTEdN, oTOEPN

MRnV TPOTTOTTOLELTE PE KXVEVAV

TIPETTEL VX £XEL OXEDLXOTEL Y
XPAON OF EEWTEPLKO XWPO KXKL
VX £XEL XELOAOYNON YLX THV

A Mn xpnolpotroleite k&kppouvva A
N GAAX EOPAEKTH KXUOLUX OE
XUTH THV PnoTLépx. AuTh h ETTUPRVELX.
PnoTLEpo dev XL OXEdLXOTEL A
YLX XpAON HE K&XpBOLVX TPOTTO XUTO TO TIPOIOV 1 TN
KO(L MTTOPEL VXX TTPOKANOEL XpARon Tou.
TIUPKXYLX. H TTupkayL& ptropetl A E&V XpNOLHOTTOLELTE £V
VO SNULOVPYNOEL PN XOPOAELG KOXAWDLO ETTEKTHONG, XUTO
ouvOnkeg kXt TPl oTnv
PnoTLEpa.
A T&VTX CUVOEETE TOV EAEYKTH
OsppoKpaOiGg OTHV YNOTLEPK, £POPHOYN LOXVOG EL0GB0U.
TIPOTOV OCUVOETETE TO KXAWDLO A XpnOLHOTIOLELTE KAXAWDLO
LoxVog oTnv £€0do. EMEKTRONG PE TO TILO KOVTO
A AlxB&TeTe ONEG TLG 0ONYLEC TIPLY duvaTo punkoc. Mn ouvdéete
&TTO0 TN AsLTOULpYiCK. 2 | TTEPLOCOTEPK KOXAWDILX
A Mn AELTOUVPYELTE TH HOVAOX E&V ETTEKTROELG HATL.
n vtrodoxn mpilug éxeL pOapeL. A

Mnv BuBiCsTe TNV YnoTLépx o€
VEPO KXTK TOV KXOXPLOUO.

Mnv BuBiCeTe TOV EAEYKTRH
OspHOKPAOLXG PE TO KXKAWSLO
PEUPATOC YLX TOV KXOXPLOUO.
KaT& THV XTTOP&XKPLUVON TOU
eAEYKTH OsppoKpaoixg 6XTrd TRV
PNoTLEPA, TIPWTK XTTOOUVIEOTE
™mv.

KotTé& Tn dLXpKELX HEYRAWY
TEPLOSWV N Xprong,
XTTOUXKPOVETE TOV EAEYKTH
Osppokpaoing xXd TRV
PNoTLEPA KXL XTTOONKEVETE O
ECWTEPLKO XWpPO.

Mnv apnvete Tov EASYKTH
Osppokpaoing otn 0£on ON
KOXTX TH SLAPKELX COVTOH WV
TTEPLOdWV PN XpRonc.

Katté& Tn XpAon PNV c@nVeTE TV
PNOTLEPK KVETTLTAPNTN.

EL - GREEK

‘



NMPOEIAOIOIHZEIZ

A

A

KpXTKTE TO TTXLOLK KOXL TX
KOTOLKIOLX POKPLK XTTO THV
PnoTLEpR KXTX T XpPNon.

T HIKP& TTXLOLK TTPETTEL

VXX ETTLTRPOUVTRL WOTE VKX
£EXOPOALTeTL OTL dev TTXiCOUV
UE TN GUOKELN.

AUTH N OCLUOKELR dev TTpoopileTaL
YLX XPAON OXTTO PLKP& TTXLOLK

N XTTO XTOHX PE KAOVIOMEVN
UYELX EKTOG EXV ETTLTNPOVVTXL
XVTLOTOLXWG xX1Td évex uTTELOBLVVO
KXTOHO WOTE VX £EXOPXALTETXL
OTL PTTOPOUV VX XpNOLHOTTOLOVV
TN OUOKEUN HE XOPRAELK.
Ka®oplleTe TRKTIKX TO dlOKO
vYpWV.

ToTmroBeTelTE TO KXAWSLO LOXVOC
HOKPLX XTTO ONHUELX PE HEYKARN
KUKAO@opic.

Mn XpPNOLHOTIOLELTE TNV PNOTLEPX
KOVTX OE VXPAEELUO DALK&
OTTWG EOAO, Eep& XOpTX, O&XMVOULC
K.ATT.

MRV ETLTPETTETE N PNOTLEPX VX
£PXETXL OE ETTRPN PE EOPAEKTX
VALK& OTTWG XXpTL, TolxoL,
KOUPTLVEG, TTETOETEG, XNULIKK K.ATT.
Mnv Tn XpNOLUOTIOLELTE WG
ouokeLn Béppavonc.

Mn XpNOLHOTIOLELTE TV
PNoTLEPX OE XWPOUC ME HEYKAN
KUKAO@opic.

Mn METRKLVELTE THV PNOTLEPX EVWD
BplokeTxl o XpAON. AQ@AVETE TN
OUOKEUN VX KPUWVEL TTPOTOU TN
UETHPEPETE ) XTTOONKEVOETE.

Mn XPNOLHOTIOLELTE TNV PNOTLEPX
oTav BpéxeL.

MNo voe urodiCete mIToIALOpPX A
TITWON TNG PNOTLEPXG OE VEPO,
UN XPNOLHOTTOLELTE TNV PNOTLEPX
ot x1ro0TXON 304,8 £K (10 TTOdLX)
XTTO OTTOLOBNTTOTE OTOLXELO HE
VEPO OTTWCG TTLOLVAX 1 ALUVOUAKX.
Mn AELTOUPYELTE THV YPNOTLEPX
pe évav EAsykTh Osppokpaoiog
OV £XEL POXPHEVO KXAWDLO A
Boopx. KeAéote TNV Weber yix
évav EAsykTh Ogppokpxoiong
XVTIKXTXOTXONG. O EAEYKTAG
OspUOKPAOTIXG £XEL KATXOKEVXOTEL
EWBLKK YLX XUTH THV YPNOTLEPK.
E&v TpXPNEETE TOV EAEYKTH XTTO
TO SLXKOTITN PTTOPEL XUTOC VX
Bysl. AQXLPEOTE TOV EAEYKTN
OspUOKPAOLXG TILRVOVTXG XTTO
TX TTAKYLX TOU (AVXTPEETE OTN
“SYNTHPHZH”).

Kat& Tn XpARon dwxrnpeite To
BOOUX KXL TO KXAWOLO OTEYVK.
MRV ETTLTPETTETE TO KXKAWILO VX
xYYLCeL THV PROTRPLE OTXV XUTH
slvat KXvTH.

A

A

A

A

ATTOONKEVETE TIRVTX TOV EAEYKTRH
BsppOKPAOLXG OE KAELOTO XWPO
OTXV deV XpNOLHOTTOLELTAL.

AUTA N PNOoTLEPX sV YL
VTTXLOPLX OLKLXKA XpAON

povo. Mnv Tnv XpnOLHOTTOLELTE

O EOCWTEPLKO XWPO 1 YLX
ETTXYYEAUXTLKY XPARON.

E&V N @WTLX XPTTREEL, UNn
XPNOLUOTTOLAOETE VEPO YLX VX
TNV OBNOETE. ATTEVEPYOTTOLNOTE
TV PnoTiépx. ATTOOUVOEDTE TO
KOAWSLO LOXVOG KX TIEPLUEVETE
VX KPUWOEL N PNOTLEPA.
BefaxuwveoTe OTL dev £XOLV
ouvde0sl AANEC OCUOKEVEG LPNAWV
BT 0TO 1810 KUKAWHKX, OTXV
XPNOLUOTTOLELTE THV PNOTLEPK.
Mo TpooTROLX £VVTL
NAEKTPOTIANELXG, kN BLOICeTE TO
BOOHX, TO KKAWSLO N TOV EAEYKTN
HE OEpUXVTLKO OTOLXELO OE VEPO 1
08 GAAX LYP&.

ATTOOUVOEETE TV YPNOTLEPX, OTAV
dev XpnoLpoTroLEiTHL.
XPNOLHOTIOLELTE XUTH TNV
PNoTLEPAK HOVO OTTWG
TIEPLYPRPETXL OE XUTO TO
£YXELPLOLO. OTTOLXdATTOTE GAAN
HUN TTPOTELVOUEVN O XUTO

To £YXELPLdLO Xpron pTropel

VX TIPOKXAEOEL TTUPKAYLK,
NAEKTPOTIANELX | TPRUPXTLOMO OF
KTOPKK.

EExo@aAICeTE TTRVTX OTL

N NAEKTPLKA TPl TTOU
XPNOLHOTTOLELTXL, £XEL TH OWOTA
T&ON COHPWVX UE TV EQXPUOYRA
LoxXVog £L00d0v. H TrpiCa TrpéTreL
£TTLONG VX €lvail KKTXAANAN

YLX EEOTTALOHO PE KXTRVEXAWON
pebporog 2200 Watt.

AUTH N CUGKELN CUHHOPPUVETKL
ME TX TEXVLKX TTPOTUTTX KXL UE
TG XTTRLITAOELG XOPAAELXG YL
NAEKTPLKEG OUOKEVEC,
O dilokog AlTTOUG TIPETTEL VX
BplokeTot 0T BE0N TOL TTRVTX
KOT&X TN AELTOUPYLX TNG PNOTLEPXG.
Mnv ToTTo0sTE(TE XUTO TO HOVTEAO
PNoTLEPRG O XTLOTH, EVTOLXLOMEVN
) CUPOUEVN KXTXOKELN. APEAELX
CUUHOPPWONG HE XUTH TNV
TIPOELOOTTOLN O HTTOPEL VXX
TIPOKOXAETEL TTUPKXYLK N £KpNEN
UE XTTOTEAEOUX VALKEG TnULEG N
00BNPO XTOULKO TPXUUXTLOMO 1)
0xvaxTnEOpOo XTUXNUX.




NMPOBOAH ANANMTYIMATOZ - Q140

1. Korrékt

Q140_ELECTRIC_EURO_080212

2. Kepoulkog xmooT&TnG /
NAXOTLKOG XTTOOTKTNG

3. AaBn

4, IX&po YnoipoTog

5. SuyKpOThuo BgppuoxvTiKoU aToLXELOL

6. ITAPLYHX BgpHaVTLKOU OTOLXELOV

7.  XLTWVLO OTNPLYHNTOG EAEYKTN

8. [EAgykTAG

9. Agk&vn YnoilpxTog

10. AoBn

11. Niow TTAxioLo LTTOdOXAC l
12. AoyoTuTro TTAxLolou LTTodoXAG

13. '‘EpmrpooBsv TTAXLOLO LTTOBOXNG

14. Alokog vypwvV pixg XpAong

15. AlXToEN avApTNONG KOXAWSiov

16. Aegké&vn oLAAOYAG

WWW.WEBER.COM®
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NMPOBOAH ANANMTYIMATOZ - Q240

1. Korrékt

Q240_ELECTRIC_EURO_080212

2. Kepapikdg arooTiTnG

3. AoBn

4, Ix&po Ynoiporog

5. ZuykpOThuo BgpuoxvTikoV aToLxeiov

6. STAPLYHX OeppavTLKOU OTOLXELOV

7.  XLTWVLO OTNPLYHNTOG EAEYKTN

8. EAeykTAG

9. A&k&vn YnoilpxTog

10. AxBn

11. Miow TAxioLO LTTOBOXAG

12. AoydTuTtro TTAXLGioL LTTOSOXAG

13. ‘EptrpooBev TTAxioLo LTTOS0XNG

14. Alokog vypWV pixg XpAONG

15. ALXTOEN XVAPTNONG KXAWSiov

16. Agk&vn GUANOYNG




KATAAOIOz EZAPTHMATQN
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2YNAPMOAOIHZH

A TMPOZOXH: O podpog TTAXOTLKOG XTTooTTNG (1)
TIPETTEL VX BPLOKETHL HETHED THG AXBNG KXL TOU YKPL
KEPXULKOU XTTOoOTXTH (2).




FENIKEZ OAHTIEX

E&v éxeTe epWTAOELG 1 XPEL&TETTE CUPPBOUVAEC RVAWQOPLKK HE TNV WNOTLEPKC
oG ) TRV XOW@OAR AELTOLPYIX TNG, ETTLKOLVWVAOTE PE TOV AVTLTTPOTWTIO
EEuTnpéTnong MeAXTWV OTNV TIEPLOXH OKC. XPNOLUOTIOLOTE TLG TTANPOWOPLEC
ETTLKOLVWVIXG OTNV LOTOTENIDX pag 1) ouvdeBeiTe 0TO www.weber.com®.

Me TNV nAekTpLk YnoTiépa Weber® ptropeite va WRoeTe KPERTIKE, WNT&
00o0BAKG ) TOPEG PE XTTOTENETUN TTIOL DVOOKOAX ETTLTUYXXVETKL O NAEKTPLKA
KoLT (Ve pe PoUPVO. To KAELOTO KATIRKL TIPOTW@EPEL GKLUTO TO “@ULOLKG” GPpWHK
oTo YNT& oG, H TTaepoxXA NAEKTPLKOD XPNOLUOTIOLEITAL E0KOAX KXL TOC
ETTLTPETTEL VX ENEYXETE EUKONOTEPK TN QWTLX oTT' OTL O Pl YnoTapL& pe
k&pBouva.

o OL 0dnyleg aLTEG Bx TG TIPOTPEPOLV TLG EAKXLOTEG KTTALTATELG
TUVAPUOAOYNONG TNG NAEKTPLKAG WNnoTLépag Weber®. Mapakaholpe
dLaB&OTE TLG 0dNYieg TTPOTEKTIKE TTPOTOV XPNOLUOTIOLTETE THV
NAEKTPLKA YnoTEpa TNg Weber®. H ec@aApévn uVapHOANOYNOT VEXEL
KWdlOvouc.

o Agv TIPETTEL VX XPNOLUOTIOLE(TAL KTTO TTIKLOLK.

o AUTA N NAEKTPLKA YNoTLEpa Weber® dev TTpooplTeTalL YL EUTTOPLKA
xprion.

o Mnv apveTe TRV NAEKTPLKA YnoTiépa Weber® avetitipnTtn 6Tav
XPNOLUOTIOLE(TAL.

o TuXOV EEXPTAURTA TTOL €XOUV TPPAYLOTEL KTTO TOV KATKOKELXOTH, dEV
TIPETTEL VK TPOTTOTTIOLOOVTAL GTTO TO XPHOTN.

o TUXOV HETKTPOTIA TG TUOKELNG EVEXEL KLVDUVOULG.

o EAéYETE OTITIK& TO KOAWDLO, TO BOOHUX KKL TOV ENEYKTH HE BepUAVTIKO
OTOLXED YL TNULK KoL ©Bop&, TIpLV &TTO T AELTOLPYLX.

o ‘Otav Bepuaivete TNV YNOTLEPK YLX TTPWTH QOP&, UTTOPEL VX EPPAVLOTEL
UL EAG@PLE 0OUA Kapévou H wnoTiépa kalel Treplooela AUTTRVTIKE TTOU
UTT&PXOLV O0TO BepUaVTIKO aTOLKE(D. AUTO dev eTTNPERTEL TNV KOWPEAELX
NG YNoTLEPXG.

o M& v eUTTOd{TETE TTUPKAYLX ) NAEKTPOTIANELX, XPNOLUOTTOLE(TE TTAVTX
€VaV TILOTOTTOLNHEVO NAEKTPOAOYO, €AV RTTALTOOVTAL VEX KUKAWUKTX A
£€€odoL.

o EC@OAUEV YELWUEVEG €E0D0L UTTOPEL VO TTPOKKAETOUV NAEKTPOTIANEL.

o H xpAnon evog kaAwdiov eTrékTaOoNG dev TTpoTelveTaL. EQV TTpETTEL VX
XPNOLUOTIOLNOETE EVAX KXAWDLO ETTEKTRONG, XPNOLUOTIOLROTE VX KXAWDLO
ETTEKTOON ME OO0 TTLO MLKPO PAKOG YIVETKL. Mn guvdéeTe 2 | TTEPLOTOTEPXK
KOAWDLK ETTEKTAOELG POTL. ALXTNPE(TE TLG TLVOETELG POKPLK KTTO TO
€dQOC KAL OTEYVEC. MNV XPAVETE TO KXAWDLO VX KPEUETAL TTAVW XTTO
XKHMA TPATTECLOL OTTOL PTTOPEL KATTOLOG V& OKOVTRWEL R V& TpaBNnxXTEl
oTTO TTALOLK. XPNOLUOTIOLE(TE HOVO KOAWDLO ETTEKTRONG HE TAURVON YLK
XPNON O€ EEWTEPLKO XWPO.

o KAOTITETE ) ATTOBNKEVETE TNV YNOTLEPK OE TIEPLOXN TIPOOTARTEVUEVN
T TG KALPLKEG TUVONKEG, OTAV deV XPNOLUOTIOLE(TKL.

o MeTaED Twv XpARoewv KaBapiTeTe TN OX&P& KKL TN AeK&VN YNOIUKTOG.

AMOOHKEYZH KAI / H ATTOZXYPZH AMNO TH XPHZH

. ‘OTav N NAEKTPLKA YnoTLEpx Weber® 8ev XpnoLUOTIOLEITAL, O dLKKOTITNG
eNEYXOUL DEPUOKPATIXG HE TO KAAWDLO LOYXVOG TIPETTEL VX BploKovTaL 0TN
Béon “OFF” ko Trpétrel voe ATTOZYNAEOOYN Kol vox oTtoBnkeuToOV o€
E0WTEPLKO XWPO.

XEIPIZMOZ

A TMPOEIAOMOIHZH: H nAekTpLlkA oo PnoTtiépa Weber®
Sev TIPETTEL VX XPNOLUOTTOLEITXL KXTW XTTO EVPAEKTN
ETTLPAVELX.

A TPOEIAOMOIHZH: H 3tk 00 G NAEKTPLKN PROTLEPX
Weber® dsv TpooplleTal YIX EYKXTROTXON O
KUTOKLVOUMEVX TPOXOOTILTX KXL / 1] OK&@N.

A TMPOEIAOMOIHZH: Mnv XpNOWHOTIOLELTE THV PNOTLEPX
xeplov evTOC aTréoTARONG 60 £K. (24 (V.) XTTO EVPAEKTX
VALK&, OTO TTLOW MEPOG N} OTH TIAKYLX THG PNOTLEPXC.

A TMPOEIAOMOIHZH: OAGKANPN N AsK&VN YPNOLHXTOC
OeppalVETHL KXTK TN XPAON. MRV TV X@AVETE XWPIg
ETTLTAPNON.

A TPOEIAOTMOIHZH: ®povTioTE WOTE KXVEVX KXAWDLO
PEVUATOC VX UNV ELVXL KOVT&X OE OEPUXLVOUEVEG
ETTLPAVELEC,

A TMPOEIAOMOIHZH: ®povTioTE VX NV UTT&PXOLV OTO
XWPO PNolPaTog eOPAEKTEG XVXOUULKOELG KXL LYPK
otrwg Bevlivn, knpoTivn, OLVOTIVELU X KATT., | GAAX
KOXOOLU X DALK&.

A TMPOEIAOMOIHZH: KxT& TO YOLHO, N CLOKELN B
TIPETTEL VX ELVXL OE ETTLTTEDN KXL OTXOEPN ETTLPARVELK,
HOKPLE XTTO EVPAEKTX VALKK.

A TPOEIAOMOIHZH: ZeTUALYETE TTARPWG TO KXAWSLO
LoXVOC TTpLV XTTO TN XPNOT. ALXTNPELTE TO KXAWDILO
HOKPLX XTTO TN AEK&VN PNOLHXTOC.

WWW.WEBER.COM®
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MNMPIN AMNO TH XPHXH THX YHXTIEPAZ

AEKANH XYAAOTHZ KAI AIZKOZ YTPQON MIAZ XPHZHZ

H YnoTiépa 06C KATAKOKELXOTNKE PE VO OOOTNUX GUANOYAC AlTTOUC.
No eEAéyxeTe Tn Aek&vn CUANOYAC KOL TO BIOKO LYPWV HLKG XPAONG YL
ouoowpevon AiTroug k&Be op& TTpLv aTtd K&Oe XpProN.

ApoaLpeite To LTTEPBAANOV AITTOC PE PLX TIAGOTLKA OTTATOLAX. AglTe TV
XTTELKOVLON. ‘OTaV Xpel&TeTaL, TTAEVETE TN AeK&VN CUANOYAG KoL To dloko
UYPWV HE TATTOUVEDX KoL HETK EeTTAéveTE pe kaBapd vepd. ETavaToTrofeTE(TE
TO dloKO LYPWV PLAG XPATNG OTTWC GTTRLTE(TAL.

A MPOEIAOMOIHZH: Not eEAéyXeTe TH AEK&VN OGUANOYNAG KL
TO SLOKO LYPWV PLXG XPAONG YLX CUOOWPELON AlTTOUG
TPV &X1mo K&Oe XpRon. AQapeite To LTTEPBEAANOV AlTTOG
YLX VO XTTOQPUYETE VX TTRPOULV (PWTLX T AlTTn. E&v
TIRPOLV PWTLX TKX ALTTN PTTOpEL VX TTPOKANOel coBxpOC
CWHNTLKOG TPRUUKXTLONOG | TnULK 0TRV LBLoKTNOlNX.

A MPOXOXH: Mnv e1revdVeTe TO CUPOMEVO diloko AlTTOoug
HE XAOUHLVOXXPTO.

(Q240) - BeBalwveaTe OTL 0 dloKOG LYPWV HLKG XPAONG (A) EPETTITETAL

XTTOAUTA pE Th Aek&vn cLANOYAG (b). ‘Evag Avylopévog diokog uypwv pTTopsl

VO TIGPEUBGANETAL OTNV KTTOUGKPLVAN TNG AeK&VNG TUANOYAG.

MATEIPEMA THN HAEKTPIKH A% YHXTIEPA

Mo vot TtpoBepp&veTe TV PnoTiépa: EVEPYOTIOLAOTE TNV NAEKTPLKA YNOTLEPX
Weber® gOp@wva pe TG 0dnyieg payelpépatog oe auTO To eyxelpidlo xprionc.
KAeloTe To KaTT&KL KL YUp{oTE TO BLAKOTITH eAéyxou BeppavTikol oTolxeio
010 YYNnAS. NpoBepuaivete TNV YnoTLépa yix 15 Aemrtd (Q140) A 20 Aetrt&
(Q240), évag peyaA0TEPOG XpOVog TIpoBépuavong Ba eExpTaTAL ATTO CUVORKEG
OTTwG N Beppokpacio aépax KL 0 GVEPOC. ETTILTPETIETE 5 AKOUK TTEPLOTOTEPK
AeTIT& XpOVOUL TIpoBépuavang o€ XWpeg 6TTou n T&an elvat 220 volt.
Inueiwon: AVAAOYX HE TOV RVEHO KXL TOV KXLPO 0 SLXKOTITNG EAEYXOUL
BeppoKpXOLXG HTTOPEL VO XPELXTETXL pUBULON YLX TV ETTLTEVEN TNG
KXTXAANANG BEpHOKPAOLXG YNOLPATOG,

Yyp& kot ATt Tpo@wv: H Treplooela uypwv koL AlTToug ouoowpedeTaL aTh
Aek&vn GUANOYAG OToV oUPSOUEVO K&Tw dioko (BplokeTal oTNV K&TW TTIALLP&

TNG YNoTLEPaC). AwxTiBevTtal diokol piag xpriong Weber®, oL otrolot elvat yix
To péyeBog Tng ok&PNG CUANOYAG.

A TIPOEIAOMOIHZH: EA£YETE TN AEK&VN GUANOYNG KL
TOV TTUOPEVX THG YPNOTLEPKG YLX CUOTWPEVUEVX ALTTN
TIPLV XTTO K&XOE XpAOoN. AQALPECTE T CUCCWPEVHEVX
AUTTH YL vt xTTo@euX 0l TTUpKYL&X oTOV TTUOHEVX TG
PnoTLEPXG,.

A MPOEIAOMOIHZH: MnV HETRKLVELTE TV NAEKTPLKA
PnoTtiépa Weber® ket Tn AeLToupyilot | VWO R
PNoTLEPX Elvait KXUTA.




MATEIPEMA THN HAEKTPIKH A% YHXTIEPA

5) MpoBepuaivere TNV YnoTiépa. MNupioTe To dLakdTTTN Aéyxou oTo HIGH

AUTr'] n O'UOKEUYI] EIXEL O(ELO)\(I)YY]O'I] Yl (de€L6oTPOX). H kOKKLVN Auxvia deixvel OTL n o0 elval evepyn KoL OTL
220-240 volt - 50/60Hz TO OeppavTLkO oToLXelo BeppaiveTal.
6)  KAeloTe To KaTRKL. O XpOvog TrpoBéppuavang Ba dLapkéael Trepitrou 15
'EEOSOC_,: 2200W AeTrté (Q140) i 20 Aemrté (Q240) 6Ty WHveTe 0€ pPLa Beppokpacio aépa
22°C.

Mo Vo poyelpégeTte e XXUNAOTEPN BepUoKpaoia YNOoIUKTOC:
MpoBeppaivere dTTWC TTEPLYpRPNKE AVWTEPW. MTUPIOTE TO BLAKOTITN

A TIPOEIAOTOIHZH: ZeTUALYETE TTARPWG TO KXAWDLO

LOXV0G. ALXTNPELTE TO KAAWSLO HXKPLA KTTO T AEKKVN EAEYXOU (PLOTEPOTTPOPX OTNV ETTLOLUNTY POBULON. ZekVATTE TO
’ XYELPEPX.
wnotpuroc. ,l’iv;T;égTe OTK JLAYPAUUATO HRYELPEURTOC OTO TEAOC TOL Odnyol
1)  ZuvdéoTe Tov eEAeYkTH Bepuokpaoiag oTnv YnoTiépa. XPAONC YL KaT& TTpOoTéyyLan XpOvouc YnotluaTog KaL Yo puBuicelg yia
A MNMAVTH OLVIEETE KXAKX TOV EAEYKTH BEppOKpXROLXG OTNV TNV KOTTH TWV AVXPEPOUEVWY KPEXTWV. (TTPOTapUOTETTE OTLC GUVOAKEC).
PNoTLEPXK, TTPOTOV OUVIECETE TO KXKAWDLO LoXVOC OTNV A MPOEIAOMOIHZH: ‘Otav n kOkkivn Avxvix givet oto off,
£€0do0. To O£pUAVTLKO OTOLXELO LOWG VI ElVOIL KOP X KXUTO.

2)  Avoi€Te TO KXTT&KL.

3)  BeBatwBelte OTL 0 dLakOTITNG eEAéyXoL eival kAeloTOC (OFF). (MiéoTe péon
TO JLAKOTITN EAEYXOUL KOL YUP(OTE DEELOOTPOPX YLK VO EEXRTPAALOTEL OTL
elval otn Béon OFF.)

4)  ZuvdéoTe TO KOAWDLO LOXVOC OE YL TTPOOTATEVHEVN £E0DO.

A H OuOKELN TIPETTEL VX TPOWODOTELTHL HEOTW PLXXG
OUOKEVNG eVXTTOMELVXVTOG peVpaTog (RCD) pe
XELOAOYNUEVO EVXTTOMELVV pEOHX AELTOUPYLXG TTOU dEV
O vTrepPaxivel Tox 30 mA.

®_> o (A -OFF ]
1 B. - LOW
|
|
@_> B C. - MED.
||
]
@-> D.- HIGH
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MATEIPEMA THN HAEKTPIKH A% YHXTIEPA

MpémeL va 1T JVETE TNV 3 15142 p; " .y P P P
pE fl « poleepuo( E,E n LIJH,OTLEPO(( >n20 KoppaT NMaxog kat / N Bapog XpOvog YnoLPHAXTOG, TTEPLTTOL
AETITR) TTIPOTOD POYELPEWETE EKEL.
, ; } } , - MTTpLCOAG: @UAETO, KINOTO A Tr&x0G 2 €K. (3/4 (v.) 10 éwg 14 Aertt& oTo High
Me pioc eEAaxppLd eTTGAELPN pe A&SL TO AYNTO TOG & | oreropmpCora xwpls kékaho méxog 2,5 ek. (1 {v.) 14 éwg 16 Aemrt& oo High
B podicel Lo opoLdpop@a kot Bo aTToeLXOel g Téx0G 2,5 - 3 e. (1 éwg 1-1/2 {v.) | 18 éwg 20 Aemrt& oTo High
TOo KON eT&vw oTn ox&pa Ynolparog. Mévra § SouBA&KL TETPAYWVA KOUMETLX 2,5 - 3 ek. 12 éwg 14 Aemit& oTo High
VO GTTAWVETE OTO PAYNTO To A&SL P TILVENOD 1 UE (1 éwg 1-1/2 iv.)
Yekaopd, kot OxL katevbelay emdvw oTn ox&pa MTTLPTEKLX éyoC 2 k. (3/4 (v.) 12 éwg 16 Aemrt& oo High
ynoipaToc.
FIPOTE[VOUHE N~ l])r']VETE HE TO KOTTAKL KAELGTO. Apviolx TTRIdRKLX T&xoc 3 ex. (1-1/2 tv.) 20 AemrT& oTo High
MoTi; ALOTL HELWVETOL N TTILOKVOTNTH VX i Apviolo TTodL xwpig KOKaAO 1,4 - 1,6 kA& (3 éwg 3-1/2 Ib) 1 Wpa 30 éwg 1 Wpa 40 Aetrté oTO
(POLVTWOEL N PAGYX KL TO PAYNTO TOG WAVETAL < Medium
ToXOTEPOK KKL TTLO OHOLOHOPPX. Apviolx Taid &KL 35 £wc 40 AemrT& oTo Medium
KO(TO(, ™m xpncrr] uo'<pw0(6o,(gl, owen Y)\O(GOLZ Trou Naid&kLax: TTRIO&KL, VEQPAULE, méxog 2-2,5 k. (3/4 éwg 1 (vTon) 20 éwg 30 etttk oTo Medium
TTEPLEXEL TTOAAR TaxXopn N GANX TUOTATLK& TTOU € | oméa
; , , P 2
a
katyovra SU,KO)\O(’ Ve UYpO(I.VE,TE To Ep(xynTO Hovo 3 NeppapLk, xwpig kOkaho Tr&xog 2-2,5 ek. (3/4 éwg 1 {v.) 16 £wg 18 AemrT& oTo Medium
ot TeEAeuTaia 10 pe 15 Aemmt& YnolpaTog. N
i i i Aouk&vLkKo 28 £¢wg 32 etttk oTo Medium
Mnv TrapakeitreTe va kxBaxpiTete pe BoOpTon
TakTIK& TN OX&pa YNolHaTOC 0UG KAL V& STABOG KOTOTTOLAO, XWPIg KOKANO, 175 yp. (6 02) 12 éwg 14 AemrT& oTo Medium
kaBapiTeTe TO HLOKO LYPWV KATW ATIO TV Xxwplig TéTo®
ynoTiépa. o | ZouBN&kt TETPRYWVA KOPPATLX 2,5 - 3 €k. (1 | 14 éwg 16 AemrT& oTo High
P P , . , = €wg 1-1/2 {v.)
To TRPRKE&TW KOP{paTa, TTGXN, B&PN KaL Xpovol 3 - - - . , -
WnoiuaTog Twv @aynTwy ival pdvo evdeilkTikol % KoTd1roUA0, HLOG 550 - 675 yp. (1-1/4 éwg 1-1/2 1b) | 1 éwg 1-1/4 wpeg aTo Medium
KOL B XPELBTETAL V& TNPOOVTAL HE RLOTNPOTNTA. 2 | Kotémrouro Tepaxiomévo, ue kékaro 40 Aemrté oTo Medium
OL xpévoL ynolpaTog eTnpe&CovTal aTtd oTABoug / pTEPOLYEG
mapdyovTeg dTTwG 0 dvepog, n Beppokpacia KOTOTIOUAO TEUXXLOMEVO, HE KOKXAO 40 éwg 50 AemrTék oTo Medium
TrEPLBAANOVTOG KOl TO TTOTO KaAOWNUEVO BENETE Vi uTTo0TL
elval To aynTd. YAOTE TO XPOVO TTOU BVO(PEPETAL
OTOV TIVAKGK /| GVAAOYG HE TO TIOGO KGAOWNHEVO s | W&pL @ETO A pTTpITOAK méxog 1 - 2,5 ex. (1/2 éwg 1 tv.) 8 €wg 10 Aemté oo High
. . . , ’ 3 > T&xog 2,5 - 3 ek. (1 éwg 1-1/4 iv.) 10 éwg 12 Aertt& oTo High
BéNeTe TO PaynTO, YUpICovTag To pix pop&k = B
oTo pégov Tou Xxpdvou Ynaipatog. OL xpdvol § g | rapideg 2 £wg 5 Aemrt& oTo High
; / ; ; S <
WYNOLHKTOC YLX HOOXXPL KKL XPVL BVXPEPOVTL > B | wépL, ondkAnpo 450 yp. (1 Ib) 15 éwg 20 Aetrt& oTo Medium
o€ “PETPLR” WNUEVO KPEXG EKTOG &V 0p(TeTaiL 1 KNG (2 éwg 2 1/2 Ib) 20 éw¢ 30 Aemtt& oTo Medium
BLXPOPETIKE. T TTLO XOVOP&K KOUPEVK TTOIDGK LK
1 UTTPLTOAEC Box TIPETTEL VO PEVOLV VO KPLWTOUV ZTIOPAYYLX 8 éwg 10 Aemrté oTo High
5 pe 10 AemTé& TPV 176 TO KOWLHO. H e0wTEPLKN KOAGUTIOKL ETTGVWY OTO KOTT&VL, 12 fwg 14 AemTé oo High
Oeppokpaoia Tov kpéaTog O xLUENOEl KaTK 5 pe GTTOPAOLWHEVO
10 BaBpoic oTo StéoTnpa aLTH. KOXAKUTTOKL ETTAVW OTO KOTOXVL, HE 25 éwg 30 AemrTé oo High
p , . ™ PAoVdx
Mo TTeEpLoTOTEPEG LTTOdE(EELG WNOTPATOG KoL
YLX TUVTQRYEC, ETTLOKEPOE(TE TNV LOTOTENIS & Mavit&pLa: Portabello 12 éwg 15 Aemrt& oo High
www.weber.com®. g Mavitépra: Button 10 éwg 12 Aemrt& oTo High
5
>3< Kpeppodt, @éteg 0,64 ek. (1/4 {v.) 10 éwg 12 Aemrt& oTo High
3 Natéra, @éteg 0,64 ek. (1/4 (v.) 10 éwg 12 Aemrt& oTo High
MeALTCAvVa, @éTeg 1,27 ek. (1/2 (v.) 10 éwg 12 Aemrt& oTo High
Murreptég (ONOKANPEC) 12 éwg 15 Aemtt& oTo High
Murteplég (TétapTo) 8 éwg 10 Aemrt& oTo High
Kohok0Biax 1,27 k. (1/2 iv.) 8 éwg 10 AemrT& oTo High
Kohok0BLx (MLok) 12 éwg 14 Aemtt& oTo High

ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

NMPOBAHMA

H nAekTPpLKA YPNOTLEPX BEV EVEPYOTTOLELTL.

EAENXoz

O e\eykTAG Bepuokpaoiag éxel eLoaxBel cwoTd
oTo TrepBANUY;

OEPATIEIA

AQALPETTE KAL ETTRVEYKKTROTAOTE TOV EAEYKTH
Bepuokpaoicg.

A TI&VTH OUVOEETE KA TOV EAEYKTH
Ogppokpaoilag 0TV YNOTLEPX, TTPOTOV
OUVOEOETE TO KAAWDLO LOXVOG 0TV £€€080.

H kdkkivn Auxvia Lox0og elvat evepyn KoL o
SLakOTITNG eAéyxou Beppokpaaiog éxel yuploet
TIARpwG deELdoTpoa aTo HIGH;

Ekpelyel Lox0g attd Tnv £€€000; EANéyETe ThV TTpOXH NAEKTPLKAG LoX0OC.

E&v T TIPOBAAHATH BE PHTTOPOUV VX XTTOKXTROTXOOUV UE TLG EVEPYELEG UTEC, TTIXPAKXAOUHE ETTLKOLVWVAOTE UE TOV TOTILKO
AvTiipoowTro EEuttnpéTnong NeAatwy, e BAON TLG TTANPOWPOPLEG ETTLKOLVWVING OTNV LOTOOEALdX pHXG.
Juvdebzite 0TO WwwWw.weber.com®.
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A MNMPOEIAOMOIHZH: ATreVEPYOTIOLAOTE TV PNOTLEPX
xeplov Weber® kxt TTEpLHEVETE VXX KPUWOEL TTPOTOV THV
KXOploeTE.

EA£YKTAG Beppuokpaoiog pe KXAWDLO LoX00G - XpnotpotrotioTe CeoTh

THTTOLVEDX KL £V VIWTTO TTOVI. SKOUTTIOTE KKL OTEYVWOTE EVTEAWG TIPLV &TTO

™ Xprion.

A TIPOEIAOMOIHZH: Nn& TrpooTaoic évevTl
NAekTPOTIANELXG, Un BuBiTeTe TO BOOUX, TO KXAWSLO, TO
O£pUAVTLKO OTOLXELO N TOV EAEYKTH OepHOKpaOiXG OF
vePO | 0E AN LYPK.

EEWTEPLKEG ETTLPRVELEG — XPNOLUOTIOLE(TE TeOTH TATTOLVADX YLX V&

kaxOap(TeTe, 0N oLVEXELX EETTAEVETE pE VEPO.

A TIPOZOXH: Mnv XpnoOLUOTIOLELTE OTHV YPNOTLEPQ,

KO pLoTk& TTou Xap&Couv (kouTiveg) R oVppoTot
KotOotpLopo?.

A TIPOZOXH: Mnv kotOopiTeTe TNV YNOTLEPK PE CUPUATX
TPWIHATOG. MTTOPEL VX OTTROOVV KOPHATLX XTTO TO
GUPUN KOL VXX BPOXXUKUKAWOOUV T NAEKTPLKX THAUXTO.

A KoOoxplCeTe TRKTIKX TO 8L0KO LYpWV.

KAOGAPIZMOZ >TO EXQTEPIKO THX AEKANHZ YHZIMATOZX

A MPOEIAOMOIHZH: ATrevepyOTrOLNOTE TV YPNOTLEPX
oepilov Weber® koL TTEpLHEVETE VO KPUWOEL TTPOTOV THV
KXOXpLOETE.

A MPOEIAOMOIHZH: ATro@e0YeTe TH CUOCWPELON ALTTOUG
OTh OXXPX KXL OTO ECWTEPLKO TNG AEKAVNG WNOLUXTOG.
O TOKTLKOG KAOXPLOUOG TG OXXPAG KXL THG AEKXVNG
PNolpoTog PETHED TWV XPNOEWV ELVXL XTTXPXITNTOG
YLX TV XTTOQUYN CUOOWPELONG ALTTOUG. H atkXTGAANAN
OUVTNPNON UTTOPEL VX TTPOKOAETEL PWTLX OTX ALTTN N
OTrolxX HE TH OELPX THG UTTOPEL VX TIPOKXAETEL COBXPO
XTOMLKO TPXUPXTLONO 1] OXtvXTNPOPO XTOXNUO KXL
UVALKEG TnULEG.

1)  ATTooUVdEDTE TO KXAWSLO LOXVOG TOL eAeYkTH Beppokpaciag. M&oTe Tov
ENEYKTH OTTO TO KATW MEPOG TILOW OXTTO TOV SLAKOTITN (@) EAEYXOU KOL
TPOBAETE YLIX V& TOV XTTOUGKPUVETE (b).

A MPOZOXH: E&v TpaBNEETE TOV EAEYKTH XTTO TO
SLKOTITN PTTOpPEL XUTOG VX ByEL.

2) Z00TE TO E0WTEPLKO TNG AEKAVNG WNOTUATOG HE VX TIAXOTIKO EE0TPO YL

V& XQOLpECETE THV LTTEPRBAANOLOG TLOTWPELON AlTTOLC.

A TIPOZOXH: To OTAPLYHX TOV OEPUARVTLKOU OTOLXELOV
XTTXLTELTHL YL THV XOPAAELX XTTO TH pUOMLOTIKA XpXA
KO(L BEV TTPETTEL VX XpaXLpeiTOXL.

A TIPOZOXH: Mnv XpnOLUOTIOLELTE OTO BOEpUXVTLKO

OTOLXELO KXOXPLOTIK& TTOU XXPKL oLV (KOULTIVXC)
N oVPUATX KXOXPLOHOU. MV XPNOLHOTIOLELTE
KXOXPLOTLK& TTOU TTEPLEXOUV O0EEX, OLVOTIVEUHX 1
EUAOAN.

3) Mpw aTrd TN XPAON ETAVATOTIONETAOTE TO BLAKOTITN EAEYXOL

Oeppokpaoiag & To KXAWDLO LOXVOC.

A N&vTot OLVEEETE KOAX TOV EAEYKTH Bepuokpaoicg oThv
PNoTLEPX, TTPOTOV OUVIECETE TO KXKAWSLO LoXVOG OTHV
£€0d0.

H mreplooela uypwv kot AlTTOLG CLUOTWPEVETAL OTN AeK&VN TUANOYAG KATW

o1rd T CLUPOUEVN OK&PN CUANOYAC. AlaTiBevTal diokol plag xpRong, ot
oTroloL elval yiax To puéyebog Tng ok&@ng CUANOYAG.

A MPOEIAOMOIHZH: Nt eEA€YXETE TOV KXTW SLOKO YL
OLOOWPELON ALTTOUG, K&XOE POP& TTPLV KTTO TN XPHON.
AQXLPECTE T CUCOWPEVHEVX ALTTN YLX VX XTTOQPELXOEL
TIUPKAYLX AOYW OUTWV, OTOV CUPOHEVO KKXTW dLOKO.

A E&QV TTRPOULV PWTLE TX ALTTH, OBAOTE TOV EAEYKTN
OepHOKPAOLXG KOL XPNOTE KAELOTO TO KXTTXKL HEXPL VXX
OBAOEL N PWTLA.

IX&po YNoipaTog - MTropel va yivel évag YeVIKOG KaBaplopdg TG ox&pag
YNolPaToC Gpéowe PETR TO payelpepa. ‘000 N YnoTapLk elval akOua TeoTh,
BoupToioTe Th oX&pa pE pLa XOGAOBdLVN cLPUATOROLPTON.

Mo Voo KKOPIOETE AETTITOUEPWG OTAV €XEL KPUWOEL N YNOTAPLE,
XPNOLHOTIOLAOTE UL XOXAOBBLVN TUPUATOROUPTON YLK VO KQALPETETE
CWHATOLR, OTTWCG aTTaLTE(TAL. AQaLpéoTe TV KpUK OX&pa YnolpaTog attd
TNV YNOTLEPK KXL TIAOVETE e TEOTH TATTOUVEDX, TN TUVEXELX EEBYKATE pE
vepo.

M TN SLEBETLUOTNTA AVTOANRKTIKWV OXXPWVY YNOTPKTOG, ETTLKOLVWVACTE pE
TOV TOTTLKO AvTLTTpOoWTTO EELTINPéTNang NeAaTwv, e B&on Tig TIAnpowopieg
ETTLKOWVWVING OTNV LOTOOEANI® & pag. SuvdeBeite 0TO www.weber.com®.

AgK&VN CLUANOYAG - AlaTiBevTal Aek&veg piog XpAong attd @OANO
AOLHLVIOU, 1 pTTOPE(TE Vo BEGAETE £TTEVOLOT KTTO GAOLHULVOXKPTO OTN
Aek&vn CUANOYAC. M v kaxBapioeTe TN Aek&vn guANoyAg, TTAOVETE pe TeoTH
TOTTOUVEDX, TN TUVEXELX EEBYKATE.

A KoOopl€eTe TAKTIK& TN AEK&VN GUAAOYNG.

EoWTEPLKO KATTXKLOU - ‘'O00 TO KATT&KL £{vail TeaTd, OKOLTI(OTE TO ETWTEPLKO
pe XapTi kouTivag yia va atropeux0el n cuoowpevon AiTToug. ‘OTav EeKOANK
To Egpapévo ATTOG, elvail aav Vot EEKOANOVV KOUUKTLO UTTOYLAC.

Mnv XpNOLUOTIOLELTE KXONPLOTLKK TTOL TTEPLEXOLV 0EEN, OLVOTIVEVUX N
EUAOAN. ZeBYAATE KOAK HETK OXTTO TOV KXOXPLOUO.

WWW.WEBER.COM® T
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[ A MPOZOXH: To TIPOLOV XUTO £XEL VTTOOTEL DOKLPEG XOPOAELNG KL TILOTOTTOLELTHL YLK XPNON UOVO o€
OUYKEKPLHEVN XWPXK. AVXTPEETE OTNV XVXQPOPK XWPKG OTO EEWTEPLKO THG CLVOKELNOLXG,.

MNapakoxAoVUE ETTLKOLVWVAOTE e TN Weber-Stephen Products LLC, TuApa EEuTINpEéTRONG MEAXTWY YLX TTANPOWOPLEC YLK YVATLK
AVTOANGKTLKE ThG Weber-Stephen Products LLC.

A NMPOEIAOMOIHZH: MNnV eTTLXELPHOETE VX TTPOPELTE O ETMIOKEVEG OE EEXPTAUNTN EXV dEV
ETTLKOLVWVNOETE TIPONYOUUEVWG HE To Tunua EEutTnpéTnong Mehatwyv tng Weber-Stephen Products
LLC. E&v XPEANOETE VX CUHUOPPWOELTE PE VTR TNV TIPOELSOTIOLNON, HE TLG EVEPYELEG ONG MTTOPEL
VX TIPOKANOEL TTUPKXYLK ) €KPNEN UE XTTOTEAECTUX COBXPO NTOULKO TPRUUXTLOUO 1 BxvxTn@opo
XTOXNHOX KXL DALKEG TNHLEG.

AUTO TO OUMBOAO deilxVeL OTL TO TTPOLOV dev PTTOPEL VX XTTOPPLPOEL OTX XTTOPPLUMXTC.
MNa 0dnyleg 000V XPOP& TH CWOTH XTTOPPLYN XUTOV TOL TTPOLOVTOG TNV ELpWwTTh,
TIXPXKXAOVUHE ETILOKEPOELTE TRV LOTOCEALdX www.weber.com®, KXl ETTLKOLVWVHOTE PE TOV
ELOXYWYENX TTOU XVXPEPETAL YLX TH XWPX oxG. E&v dev éxeTe TTpOoBaton oTo internet,
B £TLKOLVWVNOTE HE TOV XVTLTTPOCWITIO OXKG YLX TO OVOHX, TH dLevBuvon kat Tov xpLtbud
TNAEPWVOU TOU ELOXYWYEX.
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WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjokemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z o.0.

Ul. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

H ynoTiépa Weber® Q® TrepAatuB&VEL OXEDLX KL XKXPRKTNPLOTLKX TTOL £XOLV
dnulouvpynBel apxik& orrd TnV Robert DeMars of Original Ideas, Inc.

WEOET =

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com®

© 2012 =xedLoopdG KOL KATOOKELH &Ttd TV Weber-Stephen Products LLC

HLX ETALPELR TTEpLOPLOPEVNG eVBVVNG pe €dpa To Delaware, otn dtedBuvaon 200 East Daniels Road, Palatine, Illinois 60067 H.M.A.

ExTOTTIWON OTLg H.ML.A.
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ELEKTRIKLI BARBEKU
KULLANIM KILAVUZU

Elektrikli barbekiintizi kullanmaya baslamadan
once bu Kullanim Kilavuzunu mutlaka okuyun.

UYARI!

OLASIELEKTRH( _
CARPMASI TEHLIKESI

Bu cihaz, 220-240 volt - 50/60Hz
degerlerine sahiptir.
Cikis: 2200 W

[ A Bu cihaz mutlaka topraklama
kontagina sahip bir prize takilmahdir.

[ A Bu cihaz anma artik calisma akimi
degeri 30 mA'y1 gecmeyen bir artik
akim cihazina (RCD) baglanmalidir.

A Elektrik kablosunda herhangi

bir hasar belirtisi olup olmadigi
diizenli olarak kontrol edilmeli ve
kablosu hasarli cihazlar kesinlikle
kullanilmamalhdir.

[ 1P# IPX4

A TEHLIKE

Bu Kullanim Kilavuzunda verilen Tehlikelerin, Uyarilarin ve ikazlarin dikkate alinmamasi mal kayiplari, ciddi
yaralanmalar ve hatta 6liimle sonuclanabilecek yangin ve patlamalara neden olabilir.

A UYARILAR

A UYARI: Bu barbekiide mangal
komiirii veya baska bir yanici
yakit kullanmayin. Bu barbekii
mangal komiirii kullanimi igin
tasarlanmamistir, kullaniimasi
halinde yangin cikabilir. Yangin
ise can givenligini tehlikeye
atabilir ve barbekiiye zarar
verebilir.

Elektrik kablosunu prize
takmadan dnce mutlaka Sicaklik
Kontroloriinii barbekiiye takin.
Calistirmadan once tiim
talimatlari okuyun.

Fisi hasarliysa kesinlikle
calistirmayin.

Barbekiiyii daima diiz ve saglam
bir yiizeyde calistirin.

Bu iiriinii veya kullanimini hicbir
sekilde degistirmeye calismayin.

B

> B B P

A Bir uzatma kablosu
kullanilacaksa, bu kablonun
mutlaka acik havada kullanim
icin tasarlanmis olmasi ve
takilacak cihaz icin dogru
degerlere sahip olmasi gerekir.

A Miimkiin oldugunca kisa bir
uzatma kablosu kullanin. 2 m ve
lizeri uzatma kablolarini birlikte
kullanmayin.

A Temizlerken barbekiiyii suya
sokmayin.

A Temizlerken elektrikli kablosunu
ve Sicaklik Kontroloriinii suya
sokmayin.

A Sicaklik Kontrolériini
barbekiiniizden ¢cikarmadan once
baglantisini kesin.

A Uzun sire kullanilmayacaksa,
Sicaklik Kontroloriinii
barbekiiniizden cikartin ve kapali
bir yerde muhafaza edin.

A Kisa bir siire kullanmayacak

olsaniz bile Sicakhk
Kontroloriinii kesinlikle ACIK
konumda birakmayin.

Kullanim sirasinda barbekiiniiziin
basindan ayrilmayin.

Kullanim sirasinda cocuklari ve
hayvanlari barbekiiden uzak
tutun.

Kiiciik cocuklar barbekiiyle
oynamamalari konusunda
uyariimahidir.

Sorumlu Kkisi tarafindan cihazi
giivenle kullanabilecek sekilde
yonlendirildikleri durumlar
disinda kiiciik cocuklarin ve
fiziksel yetersizligi olan kisilerin
bu drini kullanmasina izin
verilmemelidir.

Damlama kabini diizenli olarak
temizleyin.

TR - TURKISH



UYARILAR

A
A

Elektrik kablosunu gecilmeyen
yerlerden dolastirin.

Barbekiiniizii ahsap, kuru ot, cali
vs. gibi tutusabilir maddelerin
yakininda kullanmayin.
Barbekiiniiziin kagit, duvar kagidi,
déseme kumasi, havlu, kimyasal
maddeler vs. gibi tutusabilir
maddelerle temas etmesine izin
vermeyin.

Barbekiiniizii isitici olarak
kullanmayin.

Barbekiiniizii cok fazla gecilen
yerlerde kullanmayin.

Calisir durumdayken barbekiiniizii
hareket ettirmeyin. Barbekiiniizii
tasimadan veya depoya
kaldirmadan 6nce mutlaka
sogumasini bekleyin.

Yagmurlu havalarda barbekiiniizii
kullanmayin.

Barbekiiniize su sicramasini veya
barbekiiniiziin suya diismemesi
icin barbekiiniizii havuz, gol vs.
gibi su birikintilerinin en az 304,8
cm (10 fit) uzaginda kullanin.
Sicaklik Kontroloriiniin kablosu
veya fisi hasarl olan bir

barbekiiyii kesinlikle calistirmayin.

Sicaklik Kontroloriinii degistirmesi
icin derhal Weber'i arayin. Sicakhik
Kontroloérii bu barbekii icin 6zel
olarak imal edilmistir.
Kontroloériin diigmesinden
tutularak cekilmesi diigmenin
ctkmasina neden olabilir. Bu
nedenle, Sicaklik Kontroloriinii
yan tarafindan tutarak cekin (Bkz.
“BAKIM”).

Kullanirken fisin ve kablonun kuru
kalmasini saglayin.

Kablonun sicakken barbekiiye
temas etmesini dnleyin.

Sicaklik Kontroloriinii
kullanmadiginizda daima kapali
bir yerde muhafaza edin.

Bu barbekii yalnizca dis mekanda
kullanim icindir. ic mekanda veya
ticari amaclarla kullanmayin.
Parlama meydana gelirse,
sondiirmek icin su kullanmayin.

Barbekiiyii KAPALI konuma getirin.

Elektrik kablosunu cikartin ve
barbekii soguyana kadar bekleyin.
Barbekiiyii kullanirken ayni prize
yiiksek gerilimli baska cihazlarin
takilmadigindan emin olun.
Elektrik carpmasina karsi
korunmak icin fisin, kablonun
veya kontroloriin suya veya diger
sivi maddelere temas etmesine
izin vermeyin.

Kullanmadiginizda barbekiinizii
fisten cekin.

A Bu barbekiiyi yalnizca bu

kilavuzda aciklandigi sekilde
kullanin. Bu kilavuzda 6nerilmeyen
kullanim sekilleri yangina, elektrik
carpmasina ve yaralanmalara
neden olabilir.

Kullanilan elektrik prizinin daima
takilacak cihaz icin dogru gerilim
degerlerine sahip oldugundan
emin olun. Ayrica, kullanilacak
elektrik prizi mutlaka 2200 Watt
giic tiiketen cihazlar icin uygun
olmalidir.

Bu cihaz, elektrikli cihazlar icin
belirlenen teknik standartlari

ve giivenlik sartlarini
karsilamaktadir.

Barbekii calistirilirken yag tepsisi
mutlaka yerine takilmahidir.

Bu barbekii modelini kesinlikle
herhangi bir yerlesik veya siirgiilii
bir kabin icerisine yerlestirmeyin.
Bu uyarinin dikkate alinmamasi
mal kayiplari, ciddi yaralanmalar
ve hatta éliimle sonuclanabilecek
yangin veya patlamalara neden
olabilir.




PATLATILMIS GORUNUM - Q140

Q140_ELECTRIC_EURO_080212

Y L

2.

3.

4.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Kapak

Seramik Ara Parca / Plastik Ara Parca

Kulp

Pisirme Demiri

Isitma Demiri Tertibati

Isitma Demiri Destegi

Kontrolor Kelepcesi

Kontrolor

Pisirme kutusu

Kulp

Arka Kundak

Kundak Kapagi

On Kundak

Tek Kullanimhik Damla Kabi

Tel Aski

Yag Kabi

WWW.WEBER.COM®
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PATLATILMIS GORUNUM - Q240

1l 1. Kapak

Q240_ELECTRIC_EURO_080212

2. Seramik Ara Parca

3. Kulp

4. Pisirme Demiri

5. Isitma Demiri Tertibati

6. Isitma Demiri Destegi

7. Kontrolor Kelepcesi

8. Kontrolor

9. Pisirme kutusu

10. Kulp

11. Arka Kundak

12. Kundak Kapagi

13. On Kundak

14. Tek Kullanimhik Damla Kabi

15. Tel Aski

16. Yag Kabi




PARCA LISTESI
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KURULUM

A DIKKAT: Siyah plastik ara parcasi (1) mutlaka kulp ile ]
gri seramik ara parcasi (2) arasina yerlestirilmelidir.




GENEL TALIMATLAR

Barbekiintiz veya guvenli kullanimi ile ilgili sorulariniz olmasi veya yardima
ihtiyac duymaniz halinde, lutfen size en yakin Masteri Hizmetleri Temsilciligine
danisin. Web sitemizdeki iletisim bilgilerini kullanabilirsiniz. www.weber.com®
adresini ziyaret edin.

Weber® elektrikli barbekd ile 1zgara, mangal, kizartma ve firinlama yapabilir
ve i¢ mekan mutfak aletleri ile ulasiimasi miimkiin olmayan sonuglar elde
edebilirsiniz Kapal kapadi yiyeceklerinize “piknik” lezzeti katar. Elektrikli
olmasi nedeniyle kullanimi kolaydir ve mangal kémiuri kullanilan barbekiilere
kiyasla pisirdiginiz yiyecekler Gizerinde daha fazla kontrol saglar.

. Bu talimatlar, Weber® elektrikli barbekinuzin kurulumu icin saglanmasi
gereken minimum sartlari icermektedir. Weber® elektrikli barbekintzi
kullanmaya baslamadan 6nce bu talimatlari dikkatli bir sekilde okuyun.
Yanlis kurulum tehlike sonuclar dogurabilir.

Cocuklarin kullanimi icin uygun degildir.

Bu Weber® elektrikli barbeki ticari kullanim i¢in tasarlanmamistir.

Weber® elektrikli barbekiiniiz calisirken yanindan ayrilmayin.

Uretici tarafindan yalitimi yapilan parcalar kesinlikle kullanici tarafindan

degistirilmemelidir.

Uriinde yapilacak herhangi bir degisiklik cok tehlikeli olabilir.

. Calistirmadan 6nce kablosunda, fisinde ve isitma demiri kontrolérinde
hasar veya asinma olup olmadigini kontrol edin.

. Barbekiintzu ilk defa isitirken hafif bir yanik kokusu duymaniz normaldir.
Barbekiinliz, isitma demiri tizerindeki fazla yaglari yakiyordur. Bu durum
barbekuntiziin giivenligini etkilemez.

. Yangin ve elektrik carpmasi tehlikelerini 6nlemek icin daima onayh bir
elektrikciye danisin ve devrelerin ve prizlerin yeni olmasina dikkat edin.

. Dogru sekilde topraklanmayan prizler elektrik carpmasina neden olabilir.

. Uzatma kablosunun kullanilmasi 6nerilmez. Mutlaka bir uzatma kablosu
kullanmaniz gerekiyorsa, miimkiin olan en kisa uzatma kablosunu
kullanin. 2 m ve tzeri uzatma kablolarini birlikte kullanmayin. Baglantilar
zemin tzerinde birakmayin ve daima kuru kalmasini saglayin. Kablonun
masanin kenarindan sarkmasina izin vermeyin, aksi takdirde barbekiiniiz
devrilebilir veya kablo cocuklar tarafindan cekilebilir. Yalnizca dis
mekanda kullanima uygun uzatma kablolarini tercih edin.

. Kullanmiyorken barbekiiniiziin Gizerini 6rtiin veya hava sartlarindan
etkilenmeyecek bir yerde muhafaza edin.

. Her kullanimdan sonra 1zgarayi ve pisirme kutusunu temizleyin.

DEPOLANIRKEN VE/VEYA KULLANILMADIGINDA

. Weber® elektrikli barbekunuzi kullanmadiginizda sicaklik kontrol digmesi
“KAPALI” konuma getirilmeli, elektrik kablosu prizden CEKILMELI ve
barbeki kapah bir yerde muhafaza edilmelidir.

CALISTIRMA

A UYARI: Weber® elektrikli barbekiinizii kesinlikle
tutusabilir bir yiizey altinda kullanmayin.

A UYARI: Weber® elektrikli barbekiiniiz karavanda ve/veya
teknede kullanim icin tasarlanmamistir.

A UYARI: Barbekiiniizii tutusabilir maddelerin 60 cm
(24 in¢) yakininda (1zgaranin arkasindan veya yanindan)
kullanmayin.

A UYARI: Kullanim sirasinda tiim pisirme kutusu isinir. Bu
nedenle, kullanim sirasinda yanindan ayrilmayin.

A UYARI: Elektrik kablolarini isinan yiizeyden uzak tutun.

A UYARI: Pisirme alaninda benzin, kerosen, alkol vs.
gibi yanici gaz ve sivilar ile tutusabilir maddelerin
bulunmadigindan emin olun.

A UYARI: Pisirme sirasinda barbekiiniiz tutusabilir
maddelerden uzakta, diiz ve saglam bir zemin iizerinde
durmalidir.

A UYARI: Kullanmadan 6nce elektrik kablosunu tamamen
acin. Kablonun pisirme kutusuna takilmadigindan emin
olun.

WWW.WEBER.COM®
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BARBEKUYU KULLANMADAN ONCE

YAG KABI VE TEK KULLANIMLIK DAMLA KABI

Barbekiiniizde bir yag toplama sistemi mevcuttur. Barbekiiniizii kullanmaya
baslamadan 6nce mutlaka yag kabinda ve tek kullanimlik damla kabinda
birikmis yag olup olmadigini kontrol edin.

Fazla yagi sekilde gosterildigi gibi plastik bir spatulayla temizleyin. Gerekirse,
yag kabini ve damla kabini sabunlu suyla yikayin ve ardindan temiz suyla
durulayin. Gerektiginde, tek kullanimlik damla kabini degistirin.

A UYARI: Her kullanimdan 6nce yag kabinda ve tek
kullanimlik damla kabinda birikmis yag olup olmadigini
kontrol edin. Yagin yanmasini énlemek icin fazla yagi
temizleyin. Yagin yanmasi ciddi yaralanmalara ve
hasarlara neden olabilir.

A IKAZ: Kizakh yag tepsisini aliminyum folyo ile
kaplamayin.

(Q240) - Tek kullanimhik damla kabinin (a) yag kabi (b) tizerine

yerlestirildiginden emin olun. Damla kabinin kivrimli olmasi yag kabinin
cikartilmasini zorlastirabilir.

ELEKTRIKLi BARBEKUNUZDE PiSIRME

Barbekilyii 6nceden isitmak icin: Weber® elektrikli barbekintzi kullanim
kilavuzunda verilen yemek tariflerine gore ayarlayin. Kapagi kapatin ve Isitma
Demir Kontrol Dugmesini Yilksek konuma getirin. Barbekiyu 15 (Q140) veya
20 dakika (Q240) boyunca isitin. On i1sitma siiresi hava sicakhgi ve riizgar gibi
kosullara bagli olarak artabilir. Kullanilan gerilimin 220 Volt oldugu tilkelerde
on i1sitma siresi 5 dakika daha arttirin.

Not: Riizgar ve hava sicakligi dogru pisirme sicakliginin elde edilmesi icin
Sicaklik Kontrol Diigmesinin ayarlanmasini gerektirebilir.

Damlayan yaglar ve diger sivilar: Damlayan asiri yaglar ve diger sivilar kizakh

yag tepsisine (barbekinin alt tarafinda bulunur) yerlestirilen yag kabinda

toplanir. Yag kabi yerine Weber® tek kullanimlik damla kaplar da kullanilabilir.

A UYARI: Her kullanimdan 6nce yag kabinda ve
barbekiiniin altinda birikmis yag olup olmadigini
kontrol edin. Barbekiiniin alt kismindaki yagin
yanmasini 6nlemek icin fazla yagi temizleyin.

A UYARI: Calisiyorken veya hala sicakken Weber®
elektrikli barbekiiyii hareket ettirmeyin.




ELEKTRIKLIi BARBEKUNUZDE PiSIRME

Bu cihaz, 220-240 volt
50/60Hz degerlerine sahiptir.
Cikis: 2200 W

A UYARI: Elektrik kablosunu tamamen acin. Kablonun
pisirme kutusuna takilmadigindan emin olun.

1) Sicaklik kontroloriini barbekuye takin.

A Elektrik kablosunu prize takmadan 6nce mutlaka
Sicaklhik Kontroloriinii barbekilye dogru sekilde takin.

2) Kapagi agin.

3)  Kontrol digmesinin KAPALI konumda oldugundan emin olun. (KAPALI

konumda oldugundan emin olmak icin kontrol diigmesini saat yoniniin
tersine cevirin.)

4)  Elektrik kablosunu emniyetli bir prize takin.
A Bu cihaz anma artik calisma akimi degeri 30 mA'yi
gecmeyen bir artik akim cihazina (RCD) baglanmalidir.

5)  Barbekilyii 6nceden isitin. Diigmeyi (saat yéniinde cevirerek) YUKSEK
konumuna getirin. Kirmizi 151k, gliciin acik oldugunu ve isit demirinin
1sindigini gosterir.

6) Kapagi kapatin. On 1sitma siiresi, hava sicakligi 22C iken yapilacak
barbekii icin 15 (Q140) ila 20 (Q240) dakikadir.

Daha diisiik bir barbekii sicakhginda pisirmek igin: On 1sitma islemini
yukarida aciklandigi sekilde gerceklestirin. Kontrol diigmesini saat
yonuniin tersine, istediginiz konuma getirin. Pisirmeye baslayin.
Listede verilen et cesitleri icin yaklasik barbeki siireleri ve ayarlari igin
Kullanim Kilavuzu'nun arka tarafindaki pisirme cizelgelerine bakin.
(kosullara gore ayarlanir).

A UYARI: Kirmizi i1sik kapaliyken bile isitma demiri sicak
olabilir.

@-} o (A. - KAPALI |
1 B. - DUSUK
5
@" H C. - ORTA
=
@-} | D. - YOKSEK |
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ELEKTRIKLIi BARBEKUNUZDE PiSIRME

Yiyeceklerinizi pisirmeden 6nce barbekiiniizi
mutlaka énceden (15 ila 20 dakika) i1sitmaniz
gerekir.

Yiyeceklerinizin tizerinde ince bir yag tabakasi
olmasi esit sekilde kizarmalarina yardimci olurken,
yiyeceklerin pisime 1zgarasina yapismasini énler.
Yagi daima yiyeceklerinizin Gzerine bir firca veya
sprey yardimiyla uygulayin, dogrudan pisirme
1zgarasina uygulamayin.

Barbekiiyl kapagini kapali tutarak kullanmanizi
oneririz. Neden mi? Bu sekilde parlama riski azalir
ve yiyecekleriniz daha hizl ve esit sekilde piser.

Yiuksek miktarda seker veya kolayca yanabilen
baska maddeler iceren bir sos veya terbiye
kullanmak istiyorsaniz, barbekiiniizii bitirmeden 10
ila 15 dakika once yiyecekleriniz tizerine bir firca
yardimiyla uygulayin.

Pisirme 1zgarasini diizenli olarak firgalamayi
ve barbeku altindaki yag kabini temizlemeyi
unutmayin.

Asagida verilen et cesitleri, kalinhiklari, agirhklar
ve barbekdi sureleri sert ve kati kurallardan ziyade
bir 6neri niteligindedir. Pisirme sureleri rizgar,
hava sicakligi ve yiyeceklerin kolay pismesi vs. gibi
faktorlerden etkilenir. Cizelgede verilen siirenin
sonuna kadar veya istediginiz yumusakhgi elde

edene kadar yiyeceklerinizi yalnizca bir defa cevirin.

Aksi belirtiimedigi stirece dana ve kuzu etleri igin
pisirme sureleri “orta” pisirme suresi icindir. Kalin
kilbastilari ve biftekleri servis etmeden 6nce 5 ila
10 dakika dinlenmesine izin verin. Etin i¢ sicakhgi
bu siire icerisinde 5 ila 10 derece daha yukselir.

Daha fazla barbeku ipuclari ve tarifleri igin
www.weber.com® adresini ziyaret edin.

Yaklasik Barbekii

Et Cesidi Kalinhgi ve/veya Agirhgi Siiresi

« | Biftek: fileto, but veya antrkot 2 cm (3/4 ing) kalinliginda 10 ila 14 dakika (Yuksek)

s 2,5 cm (1 ing) kalinliginda 14 ila 16 dakika (Yuksek)

a 2,5-3 cm (1 ila 1-1/2 ing) kahnhginda 18 ila 20 dakika (Yuksek)
Kebap 2,5-3 cm (1 ila 1-1/2 ing) kahnhginda 12 ila 14 dakika (Yuksek)
Biftek burger veya kofte 2 cm (3/4 ing) kalinliginda 12 ila 16 dakika (Yuksek)
Kuzu Sis 3 ¢cm (1-1/2 ing) kalinhginda 20 dakika (Yiiksek)

N Kemiksiz Kuzu Kolu 1,4 -1,6 kg 3 ila3-1/2 ing) 1 saat 30 dakika ila

2 1 saat 40 dakika (Orta)
Kuzu Pirzola 35 ila 40 dakika (Orta)

~ | Sis: kaburga, fileto veya omuz 2-2,5 cm (3/4 ila 1 ing) kalinhginda 20 ila 30 dakika (Orta)

g Kemiksiz fileto 2-2,5 cm (3/4 ila 1 ing) kalinhginda 16 ila 18 dakika (Orta)

e Sosis 28 ila 32 dakika (Orta)
Kemiksiz ve derisiz tavuk gogsu 175 g (6 ons) 12 ila 14 dakika (Orta)

. Kebap 2,5-3 cm (1 ila 1-1/2 ing) kahnhginda 14 ila 16 dakika (Yuksek)

5 Yarim pilic 550 - 675 g (1-1/4ila 1-1/2 ing) kahinhginda | 1ila 1-1/4 saat (Orta)

i

Tavuk parcalari (kemikli goguis/kanat)

40 dakika (Orta)

Tavuk parcalari (kemikli but)

40 ila 50 dakika (Orta)

Fileto veya dilim bahk

1-2,5cm (1/2 ila 1ing) kalinhginda
2,5- 3 cm (1 ila 1-1/4 in¢) kalinliginda

8 ila 10 dakika (Yuksek)
10 ila 12 dakika (Yiksek)

Balik ve Deniz
Urinleri

iri Karides 2 ila 5 dakika (Yiiksek)

Tum Balik 450 g (6 libre) 15 ila 20 dakika (Orta)
1kg(2ila21/2 libre) 20 ila 30 dakika (Orta)

Kuskonmaz 8 ila 10 dakika (Yuksek)

Kabugu soyulmus kocan misir

12 ila 14 dakika (Yuksek)

Kabugu soyulmamis kogan misir

25 ila 30 dakika (Yuksek)

Mantar: Portabello

12 ila 15 dakika (Yiiksek)

Mantar: Tane

10 ila 12 dakika (Yiiksek)

0,64 cm (1/4 ing) dilimlenmis sogan

10 ila 12 dakika (Yuksek)

Sebze

0,64 cm (1/4 ing) dilimlenmis patates

10 ila 12 dakika (Yiksek)

1,27cm (1/2 ing) dilimlenmis patlican

10 ila 12 dakika (Yiksek)

Biber (Tim)

12 ila 15 dakika (Yiksek)

Biber (Dorde Kesilmis)

8 ila 10 dakika (Yuksek)

Kabak 1,27cm (1/2 ing)

8 ila 10 dakika (Yuiksek)

Kabak (Yariya Kesilmis)

12 ila 14 dakika (Yuksek)

SORUN GIiDERME

PROBLEM

KONTROL

cOzum

Elektrikli barbekii aciimiyor.

Sicaklik kontrolori govdeye dogru sekilde takildi mi?

Kirmizi gui¢ 15191 yaniyor mu ve sicakhk kontrol
diigmesi saat yoniinde sonuna kadar cevrilerek,

YUKSEK konuma getirildi mi?

Sicaklik kontroloriini gikartin ve geri takin.
A Elektrik kablosunu prize takmadan
once mutlaka Sicaklik Kontroloriinii
barbekiiye dogru sekilde takin.

Prizden gii¢ ¢ikisi var mi?

Prizi kontrol edin.

Problemlerin bu yontemlerle ¢6zillememesi durumunda, web sayfamizdaki iletisim bilgilerini kullanarak size en yakin Miisteri
Hizmetleri Temsilcisi ile temasa gecin. www.weber.com® adresini ziyaret edin.
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BAKIM

TEMIiZLEME

A UYARI: Temizlemeye baslamadan 6nce Weber® elektrikli
barbekiiniizii KAPALI konuma getirin ve soguyana
kadar bekleyin.

Elektrik kablosu ve sicaklik kontrolorii - Temizlemek icin sabunlu ilik su ve

bir bez parcasi kullanin. Kullanmadan énce tamamen kurulayin.

A UYARI: Elektrik carpmasina karsi korunmak icin fisin,
kablonun veya sicaklik kontroldriiniin suya veya diger
sivi maddelere temas etmesine izin vermeyin.

Dis yuzeyler - Temizlemek igin ilik sabunlu su kullanin ve ardindan temiz suyla

durulayin.

A iKAZ: Barbekii yiizeylerinde firin temizleyicileri,
asindirici temizlik maddeleri (mutfak temizlik
maddeleri), asidik maddeler iceren temizlik maddeleri
ve asindirici temizlik bezleri kullanmayin.

A iKAZ: Barbekiiniizii metal ovma telleriyle temizlemeyin.
Aksi takdirde, teller koparak elektrikli parcalarin kisa
devre yapmasina neden olabilir.

A Yag kabini dizenli olarak temizleyin.

PiSIRME KUTUSUNUN iCiNiN TEMiZLENMESI

A UYARI: Temizlemeye baslamadan once Weber® elektrikli
barbekiiniiziit KAPALI konuma getirin ve soguyana
kadar bekleyin.

A UYARI: Izgara lizerinde ve pisirme kutu icerisinde
yag birikmesine izin vermeyin. Izgaranin ve pisirme
kutusunun her kullanimdan sonra temizlenmesi, yag
birikmesinin 6nlenmesi icin gereklidir. Bakiminin
dogru sekilde gerceklestiriimemesi, hasarlara, ciddi
yaralanmalara ve hatta 6liime neden olabilir.

1) Sicaklk Kontrolori elektrik kablosunu prizden cekin. Kontroloru kontrol

diigmesinin arkasindan, alt kismindan tutarak ¢ekin (a) ve gikartin (b).

A iKAZ: Kontrolériin diigmesinden tutularak cekilmesi
diigmenin cikmasina neden olabilir.

2)  Birikmis fazla yagi temizlemek igin pisirme kutusunun i¢ kismini plastik bir

spatulayla kaziyin.

A IKAZ: Isitma demiri destegi yetkili kurum tarafindan
sart kosulan bir giivenlik onlemidir ve kesinlikle
cikartilmamalidir.

A IKAZ: Isitma demirinde firin temizleyicileri, asindirici
temizlik maddeleri (mutfak temizlik maddeleri), asidik
maddeler iceren temizlik maddeleri ve asindirici
temizlik bezleri kullanmayin. Asit, terebentin veya
ksilen iceren temizlik maddelerini kullanmayin.

3)  Sicaklik Kontrol Dugmesini ve elektrik kablosunu kullanmadan 6nce

degistirin.

A Elektrik kablosunu prize takmadan 6nce mutlaka
Sicaklik Kontroloriinii barbekiiye dogru sekilde takin.

Damlayan sivilarin ve yagin fazlasi ¢ikartilabilir alt tepsinin altinda bulunan bir

damla kabinda toplanir. Damla kabi yerine tek kullanimlik folyo damla kaplari
da kullanilabilir.

A UYARI: Her kullanimdan 6nce yag birikip birikmedigini
tespit etmek icin alt tepsiyi kontrol edin. Cikartilabilir
alt tepsideki yagin yanmasini 6nlemek icin fazla yagi
temizleyin.

A Yagin yanmasi halinde, sicaklik kontrolériinii kapatin ve
ates sonene kadar kapagi kapali tutun.

Pisirme 1zgarasi - Pisirme 1zgarasinin genel temizligi pisirmeden hemen sonra
yapilabilir. Barbeki hala sicakken, 1zgarayi celik telli bir fircayla temizleyin.

Barbekii sogukken detayli bir temizlik yapmak istiyorsaniz, yapismis
kirleri cikarmak igin celik telli bir firca kullanin. Soguk pisirme 1zgarasini
barbekinizden gikartin ve ilik sabunlu su ile yikadiktan sonra temiz suyla
durulayin.

Yedek pisirme 1zgarasinin mevcut olup olmadigini 6grenmek icin web
sayfamizdaki iletisim bilgilerini kullanarak size en yakin Miisteri Hizmetleri
Temsilcisiyle temasa gecin. www.weber.com® adresini ziyaret edin.

Yag kabi - Tek kullanimlik folyo tepsiler kullanabilir veya yag kabini aluminyum

folyo ile sarabilirsiniz. Yag kabini temizlemek icin ilik sabunlu su ile yikayin ve
ardindan durulayin.

A Damla kabini diizenli olarak temizleyin.

ic Kapak - Kapak ilikken, ic tarafini yag birikmesini énlemek icin kagit havlu ile
silin. Yag lekeleri, boya kusuru gibi goziikebilir.

Asit, terebentin veya ksilen iceren temizlik maddelerini kullanmayin.
Temizlikten sonra mutlaka iyice durulayin.
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temasa gegin.

EE gecin.

rA DiKKAT: Bu iiriin gerekli giivenlik testlerinden gecmistir ve yalnizca belirtilen iilkelerde kullanim
icin onaylanmistir. Uriin kutusunun disindaki etikette belirtilen iilkeye bakin.

Orijinal Weber-Stephen Products LLC yedek parca bilgileri icin litfen Weber-Stephen Products LLC, Musteri Hizmetleri Bolumii ile

A UYARI: Weber-Stephen Products LLC, Miisteri Hizmetleri Boliimiine danismadan parcalari onarmaya
calismayin. Bu Uyariya uymamaniz durumunda mal kayiplari, ciddi yaralanmalar ve hatta éliimle
sonuclanabilecek yangin veya patlamalar meydana gelebilir.

Bu isaret, iiriiniin normal ev ¢copiiyle birlikte atilmamasi gerektigini gosterir. Bu iiriiniin
Avrupa'da uygun sekilde bertarafi ile ilgili talimatlar icin www.weber.com® adresini
ziyaret edin ve iilkeniz icin belirtilen ithalatci ile temasa gecin. Internet erisiminiz yoksa,
ithalatcinizin adini, adresini ve telefon numarasini 6grenmek icin dagiticiniz ile temasa

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Prahonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjlkemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, VAci Ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.
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IHCTPYKUIA 3 EKCMNYATALLI
EJIEKTPUYHOIO NPUJNIA

YBaXXHO NpounTanTe Ui iHCTPYKLii, NepL HiX po3noyaTu
BUKOPUCTAHHA €NeKTPUUYHOro rpuns.

NMOMNEPEAXEHHA
HEBE3INEKA YPAXEHHA
ENEKTPUYHUM CTPYMOM

~

HoMiHanbHi XapakTepucTtukmn x
NPUCTpPOIO:
220/240 B, 50/60 I'y,

\

BuxigHa noTtyXxHicTb: 2200 BT

nBNEeHHA

A MpucTtpin cnig nipgknoyatn
A0 PO3eTKMU eNleKTpomepexi 3
3a3eMJIeHHAM.

\

A XXuBneHHA rpunsa NOBUHHO
3axucHoro BuMukaHHa (RCD)

He 6inbwe 30 MA.

L

3AINCHIOBATUCb Yepe3 NpucTpin

HOMiHANIbHUM 3a/IMLLKOBUM CTpyMOM

A Kabenb XXMBNeHHA Cnif perynapHo
nepeBipATU ANA BUABJIEHHSA
MOXJINBUX O3HaK NMOLWKOAXeHHA. He
BUKOPUCTOBYUTE FPwUib, AKLLO MOTO
i3 | Kabenb XMUBNEHHA NOLWKOAXKEHNN.

J

[ 1P# IPX4

J

\

J

NMOMNEPEAXEHHA

A\ OBEPEXHO!

HeBnMKOHAHHA NpaBun TexHiku 6e3nekun, HaBeAeHUX y Uil IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTauii nig 3aronoekamu “ObepekHo”,
“NMonepeaxeHHA” Ta “YBara” Moxe NpuU3BeCcTU A0 BUHUKHEHHA NOXexXi, BUbyXy, NnCyBaHHA MalHa, TpaBMu abo

cmepri.

A NMONEPEMAKEHHA

A He BuKopucToBylTe Byrinna abo A

iHWi roptoyi matepianu y rpuni.

Llei rpunb He NpU3HaYeHUN

ONA BUKOPUCTAHHA BYrinns. A
HeBMKOHAHHA W€ BUMOrN MOXe
npu3BecTn A0 noxexi. HaaBHIicTb
BiAKPUTOro BOrHO BCepenuHi

rpunsa CTBOPUTb Hebe3neyHy

CUTYyaLilo Ta NOWKOAUTb FPUb.

A TMepuw HiX NigKnouyaTn rpunb
0O efleKTpomepexi, 060B’A3KOBO
YCTaHOBITb perynsatop A
Temneparypwm.

A YBaXHO npouuTainTe BCi
iHCTPYKLUIi nepea noyaTkom
BMKOPUCTaAHHA NPUCTPOIO.

A He ekcnayaTyinTe NpUCTpin, AKWwo A
BWJIKA Ha MOro Kabeni XXuBneHHs
NOLWKOAKeHA. A

A CrtaBTe rpunb TiIbKM Ha piBHY Ta
CTiiKy NOBepPXHI0.

He MoaudikyinTe npuctpin i
BUKOPUCTOBYMTE MNOro nuiue 3a
Npu3HaYeHHAM.

Y pasi HeobxiaHoOCTI
BUKOPUCTAHHA NOAOBXYyBauya
BiH MOBMHEH BYTU NpU3HAYEHUM
ONA 3aCTOCYBAHHA No3a MeXxamu
npuMilLeHb, 2 MOro HOMiHaNbHI
XapaKTepucTUKu MawTb
BiANOBiAATN XapaKTepuUCcTUKam
€NeKTPOXUBNIEHHA NPUCTPOIO.
BMKOPUCTOBYITE NOAOBXYBay
3 HaMEHLUOI0 MOXX/TUBOIO
DOBXUHOMW. He 3’eaHyliTe

MiX coboto 2 yn binbe
NnoAoBXyBauiB.

Mpu YN EeHHi rpUna He
3aHyploTe MOro y BoAy.

Mpu yneHHi He 3aHyplOnTe
perynatop Temnepatypu t1a
Kabenb XUBNEHHA Y BOAY.

AKWo NOTPi6HO 3HATU perynatop
TeMnepatypu 3 rpuns,

cnouaTky Big’egHanTe Moro Big
eneKTpoMepexi.

AKWo rpunb He byae
BMKOPUCTOBYBATUCb NPOTATOM
TPUBANOro 4acy, 3HiMiTb 3

HbOIO pPerynaTop Temnepatypu
Ta 36epiraiite obnagHaHHA B
NMPUMiLLLeHHi.

He 3anuwanTe perynatop
TemMnepaTtypu y nonoxeHHi ON
(YBiMKH.), KONnun Biaknwuaere
rpuib.

He 3anuwainTe npauloounii rpunb
6e3 Harnapy.

He 3anuwanTe Aiten i TBapuH
6ina npautlotoyoro rpuns 6es
Harnapy.

UK - UKRANIAN



NMONEPEAXEHHA

A 3a manumu piTbMu Cnip HarnapaTu,
wob6 BOHU He rpanucsa 3
NPUCTPOEM.

A Lleit NnpuUcTpin He NpU3HaYeHuUmn

AN BUKOPUCTAHHA AiTbMu abo

Hepi€e3a4aTHUMM 0cobaMu Kpim

BMUNAAKIB, KONN iCHYE MOXIUBICTb

Harnagy 3 6oky BianoBiganbHOI

ocobu ana 3abesneyeHHs

NpaBWIbHOI Ta 6e3nevHoi

ekcnayaTauii rpuns.

PerynsapHo oumwanTe nianoH.

Po3TawoByiTe Kabenb X1UBEHHSA

TaM, [ie BiH He 3aBakaTMMe XO4UTU

Ta i3auTn.

A He BuKOpucToBYITE rpunb 6ing
roprouymx marepianis, TaKux Ak
AepeBuHa, cyxa TpaBea, KyLli TowLo.

A He ponyckanlTe KOHTAKTy rpuns 3
3aAMUCTUMMN MaTepiasiaMu, TAKUMU
AK nanip, wnanepu, TKAHWHU,
PYLWHUKU, XiMiYHi pE@YOBMHU TOLLLO.

A He BUKOPUCTOBYINTE NPUCTPIN AK
HarpiBsau.

A He BUKOPUCTOBYINTE rpuib y Micuax
AKTUBHOIO pyXYy.

A He nepecyBaiiTe npauouui
rpwnb. laiTe NPUCTPOIO OXONOHYTH,
nepuw HiX nepecysaTtu inoro abo
CTaBUTU B MicLe 36epiraHHa.

A He BUKOpPUCTOBYINTe rpuiab NiA yac
aouty.

A Ona 3anobiraHHA nagiHHIO rpuna y
BOAY ab0 NOTPAMJIAHHIO HA HbOIO
6pn30K BCTAHOBAIONTE NPUCTPIl
Ha BiacTaHi He MeHwe 304,8 cm BiA,
6aceltHiB, CTaBKiB un 6yab-AKuX
iHWNX BOAONMMULL,.

A He ekcnnyaTynTe rpub, AKLL0
Kabenb un 3’egHyBay perynartopa
TeMnepaTtypu NOLWKOAKEHUNA.
3BepHiTbCA Y KOMNaHito Weber ans
3aMiHU perynartopa Temnepatypm.
Perynatop Temneparypu
npu3HayeHUM cneuianbHO AnA Ui€l
Mopgeni rpuns.

A SAKWO TATHYTU perynatop 3a
PYUKYy, BOHA MOXe BigipBaTucs.
Bin’epHynTe perynatop
TeMnepaTtypu, B3ABLIUCb 32 NOI0
Kopnyc 3 6okiB (aue. “TEXHIYHE
OBbCJ1TYITOBYBAHHA”).

A Tlig yac BUKOPUCTaAHHA NPUCTPOLO
BWJIKA Ta Kabenb NOBUHHI byTH
CyXUMM.

A He ponyckanTe Toro, wob kabenb
TOPKABCA rapsAa4yoro rpuns.

A 36epirainTe perynatop remnepartypu
y NPUMilLLeHHi A0 HAaCTYNHOro
BUKOPUCTAHHA.

B> B>

A Tpunb NnpU3HayeHU nuwe ana
nobyTOBOro BUKOPUCTAHHA
Ha BiAKpuUTOMY NoOBiTpi. He
BMKOPUCTOBYITE L&l NpuUcTpin y
npuMiLleHHi Ta ANA KOMepLiiHUX
uinen.

A Mpn BUHUKHEHHI cnanaxy He racitb
nonym’a Bogo. BUMKHiTb rpunb.
Bia’eaHanTe Kabenb XXUBNEHHA Bipf,
eNeKTpoMepexi Ta 3aueKanTe, LOKU
rpunb OXOJIOHE.

A Mpn BUKOPUCTAHHI rpunsa
nepekoHamTechb y TOMy, L0 A0
Ti€i camoi enekTpoMepexi He
niaKAKYeHi iHWi NOTYXXHi NpUCTpOiI.

A Ana 3anobiraHHA ypa)KeHHI0
€NeKTPUYHUM CTPYMOM He
3aHyplonTe BWIKY, Kabenb Ta
perynaTop HarpiBajibHOro efiemMeHTa
y BOAY uu byab-AKYy iHWY piguHy.

A BipkniouanTte rpunb Bia
efleKTpoMepexi Ha nepioa vacy,
MOKW BiH HE BUKOPUCTOBYETbHCA.

A BUKOPUCTOBYUTE FPUsib TiNbKN
BiANOBIAHO A0 HaBeAEHUX TYyT
iHCTPYKUiN. IHWe BUKOPUCTAHHSA, He
peKoOMeHAOBaHe Y LUX iHCTPYKLUifAX,
MOXe NPU3BecTU A0 NOXeXi,
ypaKeHHA eNleKTPUYHUM CTPYMOM
abo Tpasm.

A O60B’A3KOBO NepeKoHanTeChb
y TOMYy, W0 Hanpyra B
enekTpoMmepexi, A0 AKOIO
niaKAYalTb FPUb,

BiAMOBIAAE XapaKTePUCTUKAM
€N1eKTPOXKUBNEHHA NPUCTPOIO.
Po3eTKkun enekTpomepexi

TaKoX MOBUHHI NigxoauTu AnA
niaKNYeHHA obnagHaHHA i3
CMOXMBAHOIO NOTYXHicTi0 2200 BT.

A Uen npucTpin Bignoeipnae
TeXHiYHMM cTaHAapTam Ta BUMoram
6e3nekun ANA eneKTPpUYHOro
obnagHaHHA.

A Mip yac poboTu rpuna niaaoH ans
XUpPY NOBUHEH 6yTn Ha Micui.

A He BCTaHoOBNIONTE L0 MOAeNb
rpunsa y BOynoBaHOMY 4u
BUCYBHOMY Miculi. HeBUKOHAHHA Li€l
BMMOIU MO’€e NMPU3BECTU A0 NOXKeXi
abo Bubyxy, AKi 3a4aTHi nowkoaUTH
6yaisnio abo ctatu npuYnHoLO
cepuMo3HNX TpaBM abo cmeprTi.




NMOAETAJIbHE 30BPAXEHHSA - Q140

Y 1. Kpuuwka
Q140_ELECTRIC_EURO_080212

2. KepamiuHa npoknaaka / NMnacrmacoBa
npoknaaka

3. Pyuka

4, Pewitka ans rotyBaHHA

5. HarpiBanbHuin enemeHT

6. Onopa HarpiBanbHOro eneMeHTa

7. KpinneHHs perynatopa

8. Perynatop

9. TMocyauHa ans rotyBaHHA

10. Pyuka

11. 3apHsa onopa
12. Jlorotun Ha onopi

13. MNMepeaHsa onopa l

14. OpHOpa30BMI NiAAOH ANA Kpaneb

15. [ pOTAHUI rayok

) 16. Ynoeniwowuuin nignoH

WWW.WEBER.COM®
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NMOAETAJIbHE 30BPAXEHHSA - Q240

Y 1. Kpuuwka

Q240_ELECTRIC_EURO_080212

2. KepaMiuHa npoknagka

3. Pyuka

4. Pewitka ansa rotyBaHHA

5. HarpiBanbHuit enemeHT

6. Onopa HarpieanbHOro eneMeHTa

7. KpinneHHs perynsatopa

8. Perynatop

9. MocyauHa AnA roTyBaHHA

10. Pyuka

11. 3apHsa onopa

12. NloroTun Ha onopi

13. MepeaHs onopa

14. OpHOpa30BMI NiAAOH ANA Kpanesib

15. ApOoTAHUI ravyok

16. Ynoenwwuui nigaooH




NMEPEJNIK OETAJIEN
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CKNAOAHHA

A YBATA! YopHy nnactMacoBy npoknagky (1) cnig,
BCTAHOBUTU MIX PYUYKOIO Ta CipoOO0 KepaMiuyHOIO
npoknagkoto (2).




3ATAJNIbHI IHCTPYKLLII

SIKLLO Y BAC BUHUKAN NUTaHHSA, abo BM NoTpebyeTe Nopaamn CTOCOBHO rpuns Ta
noro 6e3neyHoi ekcryaTauii, 3BepHiTbCA A0 NpeacTaBHUKa Cnyx6u nigTpUMKm
K/IEHTIB y BAlIOMY perioHi. IHpopmMaLis ANns KOHTAKTY HaBeAeHa Ha Be6-canTi
KOMMaHii. YBinAith Ha cant www.weber.com®.

Enektpuure 6apbekio Weber® HapacTs BaM 3MOry roTyBaTu CTpaBu Ha rpwii,
6apbekio, KapuTy Ta 3anikaT¥ NPOAYKTW, OTPUMYIOUM YYA0BI Pe3ynbTaTH, AKi
HEMOXJIMBO AOCATHYTU HA 3BUYANHIN KYXOHHIN NANTI. 3aKpuTa KpULLKA AA€
3MOry OTPUMaTH LLeil HenepeBepLIeHU cMak iXi, NPUroTOBMIEHOI HA BiAKPUTOMY
NoBiTpi. ENeKTpuyHe XUBNEHHS NPUCTPOLO 3abe3neuye Kpawmnini KOHTPOIb HaL
NpoL,ecoM roTyBaHHs iXKi, HXXK MPU BUKOPUCTAHHI Byrinns.

. HaBepeHi iHCTPYKUIT MiCTATb MiHIMaNbHI BUMOIU LWLOAO0 CKNAAAHHA
enekTpuyHoro bapbekio Weber®. MepLu Hix po3noyaTv KOPUCTYBATUCH
enekTpuyHUM bapbekio Weber®, yBakHO npounTanTe i iHCTPYKL,ii.
HenpaBuibHe CkafilaHHA NPUCTPOIO MOXE MPU3BECTU A0 BUHUKHEHHSA
Hebe3neyHnx CUTyaLin.

MpuCTPin He NPU3HAYEHU AN BUKOPUCTAHHS AiTbMU.

EnekTpuyre bapbekio Weber® He npu3HayeHe Ana KOMEPLINHUX Linen.

He 3anuwanTe npavtotoye enekTpuuHe bapbekto Weber® 6e3 Harnsay.

KopucTyBay He nMoBuMHeH MoaundikyBaTy AeTasni NPUCTPoto, 3anaomboBaHi

BUPOBHUKOM.

Byab--ska MmoaudikaLis npuctpoto Moxe byTu HebesneyHoto.

. Mepes BMWKAHHAM Bi3yasbHO nepeBipsiTe Kabenb, 3’€AHyBayi Ta
perynsTop HarpiBaibHOro efnemeHTa AN BUABNEHHS MOXJIVBOIO
MOLWKOAXEHHA Ta O3HAK 3HOCY.

. Mpwv nepwomMy BMUKAHHI i HarpiBaHHi rpus MOXaMBa NosBa C1labkoro
3anaxy ropiHHA. Y rpuni ropsaTb 3MalLyBaibHi MaTepianu, Wo 3aNulLnInch
Ha HarpiBanbHOMY enemeHTi. Lle He BNAMBaE Ha be3neky rpuns.

. [ns 3anobiraHHs noxexi abo ypaxeHHI0 eneKTPUYHNM CTPYyMOM poboTun
3 BCTAHOBJIEHHS HOBMX PO3eTOK Ta MPOKIAAKUN KabeniB enekTpOXUBNEHHS
NMOBUHEH BMKOHYBATU Ninlle cepTUdIKOBAHUI CneLianicT-enekTpuK.

. HenpaBuibHe 3a3eMyieHHs PO3eTOK MOXe NMPU3BECTU A0 YPaXeHHsA
€NeKTPUYHUM CTPYMOM.

. He pekoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH MOAOBXYBaY. SIKWLO HeobXigHo,
BMKOPUCTOBYWTE MOLOBXKYBAY 3 HAVMEHLIOK MOX/IMBOK AOBXMHOW. He
3’eHYNTe MiX cobOto 2 um Binblue NOLOBXKYBAYiB. 3’€AHAHHA MOBUHHI
6yTW CyXMMu Ta He nexaTy Ha 3emni. He gonyckanTe 3BMcaHHA Kabento 3
Kparo CTona, OCKiNIbKN AiTH 32 HbOrO MOXYTb 3a4enuTUCh abo NOTATHYTH
3a HbOro. JlonycKaeTbCs BUKOPUCTAHHA NOAOBXKYBaya, NPU3HaYeHoro Ans
ekcnayartauii no3a Mexamu npuMillleHb.

D SIKLLO rpWb He BUKOPUCTOBYETLCA, HAKPUITe ioro abo 3bepiranTe y
3aXULWEeHOMY BiA, MOrOAHUX YMOB MiCLLi.

. Mix BUKOPUCTAHHAMMW TPUAs OYnLLANTE NOMO PeLWiTKy Ta NOCYANHY ANs
rOTYBaHHA.

TPUBAJIE I/ABO HETPUBAJIE 3BEPITAHHA

. SKLLO BM HE NNIAHYETE KOPUCTYBATUCh eleKTpUMuHUM Bapbekio Weber®
AKMINCH (TpMBanuii abo HETPMBANNIA) YaC, YCTAHOBITbL perynsaTop
TemnepaTypu y nosioxeHHa “OFF” (BumkH.), BIAK/IIOYNTb npucTpin Big
enekTpomepexi Ta 36epiranTe NOro y NPUMILLEHHI.

EKCIMNYATALLIA

A NMONEPEAXEHHSA: 3a60pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATU
enekTpuuHe bapbekio Weber® nig nosepxHamu 3
roproymx marepianis.

A MONEPELXEHHS: EnekTpuuHe 6apbekio Weber® He
npu3HayeHe A BCTAHOBJIEHHA B aBTOMObGiNAX, AoMax
Ha Konecax i/abo axrax.

A NONEPELXEHHSA: BctaHoBnONTe 6apbekio HA BiaCTaHi
He MeHLWe 60 cm Big 3aMMUCTUX MaTepianis (3 6yab-
AKoro 60ky).

A NONEPEAXEHHSA: Mia yac BUKOPUCTAHHA BCA NOCYyAUHA
AN roTyBaHHA CcTa€ rapayolo. He 3anuwanre ii 6e3
Harnaapy.

A NMONEPEAXEHHSA: TpuMaiTe Kabenb XuUBJIeHHA noaani
BiA, HArpiTMX NOBepPXOHb.

A MONEPEAXEHHSA: Y Micui npurotyBaHHA iKi He NOBUHHO
6yTun 3aMUCTUX NapiB abo pianH, TakKUxX AK 6eH3UuH, rac,
CMUPT TOLLO, A TAKOX iHLWMX FOPHOYMX MaTepianis.

A MONEPEAXEHHSA: Mia yac npurotyBaHHA CTpaB NPUCTpPin
NOBMHEH 3HAXOAMUTUChL Ha PiBHIN CTiNKi NoBepXxHi, Ha
6e3neyHin BiacTaHi Big 6yAb-aKNX ropounx maTepianis.

A NMONEPELXEHHSA: Mepea BUKOPUCTAHHAM MOBHICTIO
po3moTanTe Kabenb XueBneHHa. TpumanTte Kabenb
JKUBJIEHHA Ha BiACTaHi BiA NOCYANHUN ANA rOTyBaHHA.

WWW.WEBER.COM®
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NMEPEAL BUKOPUCTAHHAM ITPUNIA

YNOBJIOIOYUNA naaoH TA OﬂHOPA3OBV|V| maaoH anga
KPATIEJIb
lpunb Mae cuctemy 36MpaHHsA Xupy. Mepes KOXKHUM BUKOPUCTAHHAM Fpuns

nepeBipANTe YNOBIIOKOYMIA NiAAOH Ta OAHOPA30BUI NIALOH AN Kpanenb Ha
HasBHICTb XMPY, SKUWA, MOXINBO, HAKOMMUYMNBCA TaM.

Buaanite HAAAMLWKK XUPY NNACTMACOBOLO JIONATKOW (AMB. MANIOHOK). Y pasi
HeobXiAHOCTI MOMMUITE YIOB/OYMIA NIAA0H Ta NIAA0H NS Kpaneab BOAOI 3
MWJIOM, @ NOTIM NPOMUIATE YACTOK BOAOI0. AKLWO NOTPiIBHO, 3aMiHiTL NiAA0OH Ans
Kpanesb.

A MONEPEOXEHHS: NMepea KOXXHUM BUKOPUCTAHHAM
rpuns nepeepipanTe y10oBAKOOYMIA NigA0H Ta
O[HOPA30BUN NiAAOH ANA Kpanenb Ha HasBHICTb XXuUpy,
AKUNA, MOXX/IMBO, HAKOMUYUBCA TaM. BUunyuiTb HagAnLIOK
Xupy. Lle po3Bonutb 3anobirtu 3amMaHHIO Xupy. Le
MoOXXe NPU3BeCcTU A0 3HAUYHMX TPAaBM abo NOLIKOAXKEHHS
NPUCTPOIO UM iHWNX NpeaMeTiB.

A YBATA! He BucTUNnanTe BUCYBHUN NiAAOH OANA XUPY
anoMiHieBow donbroto.

(Q240) - MNepeKkoHaWTeCh y TOMy, WO OAHOPA30BUNA NiAA0H AN Kpanenb (a)
piBHO NeXUTb HA MOBEPXHi ynosaotyoro nigaoxa (b). 3irHyTuin niaaoH ans
Kpanenb MOXe nepewKoaXaTu BilbHOMY BUCYBAHHIO YIOB/IOIOYOro NiAAoHa.

MPUTOTYBAHHSA 1XXI HA EIEKTPUYHOMY TPUNI

FOTYBAHHA CTPAB

MonepeaHe HarpiBaHHA rpuna: YBiMKHITbL enektpuuHe 6apbekio Weber®
BiZANOBIAHO A0 HaBeAEHWNX iHCTPYKLiN. 3aKpUiTe KPULLKY Ta MOBEPHITb PYYKYy
perynsTopa HarpiBasbHoOro enemeHTa y nonoxeHHs High (Bucoka temneparypa).
MonepeaHE HarpiBaHHs rpuas NOBMHHO TpuBath 15 xeunuH (Q140) abo 20
XBUNUH (Q240). 3anexHo Big, MOroAHUX YMOB, TaKUX AK TemnepaTypa noBitTps i
BiTEP, YaC NOMNepeAHbOro HarpiBaHHA Moxe ByTu binbwum. [oAaTKOBI 5 XBUAUH
nonepeaHbLOro po3irpiBy 3Hap06NATbCs Y KpaiHaX, Ae HaNpyra B Mepexi
eNIeKTPOXNBNEHHA cTaHOBUTL 220 B.

Mpumitka: 3anexHo Bip, BITPY i noroaun cnip BiaperynioBaTn NonoXeHHA
PYYKU perynatopa Temnepatypu, wob oTpumaru noTpibHy Temnepartypy
roTyBaHHA CTPaBU.

Kpanni i xxup: Kpanni i Xvp, Wo cTikaioTb, NOTPaNIsioTh B YIOBAOYMIA NiAA0H
Yy BUCYBHOMY JIOTKY (PO3TallOBAHOMY B HUXHiW YacTUHi rpuns). KomnaHis Weber®
NPOMOHYE OAHOPA30BiI NiAAOHM ANA Kpanesb, AKi BCTAHOB/IOIOThL B Y/IOB/IOOYMIA
nianoH.

A NONEPEAXEHHSA: Mepea KOXHUM BUKOPUCTAHHAM rpuns
nepesipanTe ynoBalolUYUin NiAAOH Ta HUXKHIO YaCTUHY
rpunsa Ha HasBHICTb XUPY, AKUN, MOXKIUBO, HAKOMUYUBCA
TaM. Bunyuitb Haanuwok xupy. Lle Ao3BonUTbL 3anobirtu
BMHUKHEHHIO NONYM’s B HUXKHIN YaCTUHI rpuns.

A NONEPEAXEHHSA: He nepecyBanTe npautoounii abo e
rapaunin enekTpuuyHum rpuns Weber®.




MPUTOTYBAHHSA 1XXI HA EIEKTPUYHOMY TPUNI

HomiHanbHi XapaKTepPUCTUKN XKUBJIEHHA NPUCTPOIO:
220/240 B, 50/60 I'y,

BuxiaHa noTtyXxHicTtb: 2200 BT

A NMONEPEAXEHHS: MoBHicTio po3MmoTaiiTe Kabenb
XUBNeHHA. TpuManTe Kabenb XXUBJIEHHA Ha BiACTaHi Bif,
NOCYAMHU ANA roTyBaHHA.

1)  YcTaHOBITb perynaTop TeMnepatypu y rpuib.
A Mepuw HiX NigKNOYaTN rpunib 40 efleKTpoMepexi,
MOBHICTIO YCTAHOBITb Perynatop reMnepaTtypm.

2)  BigkpunTe KpULKy.

3) TlepekoHanTech y TOMY WO PEryasTop 3HaX0AUTbCA y nonoxeHHi OFF
(BUMKH.). (INOBEPHITL PyUYKY perynstopa npoTu roANHHUKOBOI CTPINKK, w06
NnepeKkoHaTMCh y TOMY, WO BOHA 3HAXOAUTbCA NonoxeHHi OFF (BUMKH.)).

4)  BcTaBTe BUJIKY Kabesto XUBNEHHS Y 3a3eMNEHY PO3ETKY.

A XnBneHHsA rpuns NOBUHHO 3[iNCHIOBATUCH Yepe3
NPUCTPiN 3aXNCHOro BUMUKaHHA (RCD) i3 HOMiHaNbHUM
3a/IMLLKOBUM CTPYMOM He binbwe 30 MA.

5) MNonepenHe HarpiBaHHA rpuns. MoBepHiTL PyUuKy perynstopa B NOJOXEHHs
HIGH (Bucoka TemnepaTypa) (3a FOAUHHUKOBOIO CTPINKOH). YepBoHUIA
CBITNOAIOA BKA3YE HA Te, L0 KMBJIEHHA YBIMKHEHe, i HarpiBafbHUNA eneMeHT
noyae HarpisaTmchb.

6)  3akpuiiTe KpuwWKy. [lna nonepeaHbOro HarpiBaHHs 3HaA06UTbLCS
npubausHo 15 xsunuu (Q140) abo 20 xeuanH (Q240), aKwWo TemnepaTtypa
HaBKONMLWHBLOIO MOBITPA CTaHOBUTL 22°C.

[ina roTyBaHHA i HA rpuUAi i3 HUXKYOI TeMnepaTypolo: 3AiNCHITL
nonepejHe HarpiBaHHa rpuns, K onucaHo suile. [oBepHiTL pyuKy
perynsaTopa 3a roAVHHUKOBOIO CTPINIKOI y MNOTPiOHE NONOXKEHHS.
PO3nOYHITL NPUroTyBaHHA CTPaBK.
MpubAN3HMIA Yac roTyBaHHA Ta YCTAHOBKMW perynstopa HaBeAeHiy
Tabnuui B KiHLi IHCTPYKLIT 3 ekcnayaTauii. (MoxnuBo, HaBefeHi 3HaYeHHA
A0BeAeTbCA KOPUTYBATH, 3a/71€XKHO BifJ, YMOB).
A NMOMNEPEAXEHHSA: Micna BUMUKAHHA YepPBOHOIO
cBiTnopiona HarpiBaanVIﬁ eJieMeHT MOXe BcCe Le 6yTVI
rapayunm.

o A.-OFF
(BUMKH.)
B. - LOW

(Hu3bka Temnepartypa)

C. - MED
(CepenHsa Temnepartypa)

D. - HIGH
(Bucoka TeMnepartypa)

31 I I I
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NnPU YBAHHSA 1XI HA EJIEKTPUYHOMY TPUNI

lNepen noyaTKOM rOTyBaHHA Ha rpunai cni . .
pea L Y . P A MpoaykTr ToBuwwuHa i/abo maca MpubnusHui yac
nonepeaHbO po3irpitu Moro (nportarom 15 a6o 20 roTyBaHHA Ha rpuni
XBUIUH). «
z Creiik: dine, ory3ok TOBLLMHA 2 CM 10 - 14 xBunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
TOHKUI Wwap onii Yn Macna 3abesneynTs Ginb Z | abo aHTpekoT TOBLMHA 2,5 cM 14 - 16 xsunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
piBHOMIpHE NMiACMaXxyBaHHs iXi Ta He 4aCTb § TOBLWMHA 2,5 - 3 cMm 18 - 20 xBunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
NpoAyKTaMm NpUANNHYTU A0 pewiTku. Onito abo = Kebab Kybukmn 2,5 - 3 cm 12 - 14 xsunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
Mac/io ClA HAHOCUTI KyTIHAPHOKO u.uTKOIo'a60 6idpbyprep abo koTneta TOBLUMHA 2 CM 12 - 16 xBunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
PO3NPUCKYBATN HA MPOAYKTU, a HE Ha pPeLllITKY
rpuns. «© BiabueHa 3 6apaHuHM TOBWMHA 3 CM 20 xBunuH, High (Bucoka Temneparypa)
L T
PekoMeH/lyEMO roTyBaTyt NPOAYKTU HA rpuni i3 § dine 3 HOrn 1,4 - 1,6 kr 1 roanHa 30 xBunuH - 1 roanHa 40 XBUNWH,
3aKpUTO KpuwKow. Yomy? OCKinbku Lie 3MeHLWyeE g Medium (CepeaHs Temnepatypa)
o Lo . s
VIMOBIpHICTb BMHMKHE_HHH cnaJTaX|B, a CTpaen 6yﬂ'yﬂ’ - Pebpa 3 M'scom 35 - 40 xBunuH, Medium (CepepHs TemnepaTypa)
roTyBaTuUCh WBMALeE | 6inbw PIBHOMIPHO.
Mpy BUKOPUCTAHHI MapUHAAY, COyCy abo rnasypi i3 P gg:f;g:;g:Spo, cdinertHa yactTuHa | ToBWMHA 2 - 2,5 cM 20 - 30 xeunuH, Medium (CepepHs TemnepaTypa)
BMCOKMM BMIiCTOM LyKpY abo iHWMWX iHrpesi€eHTiB, H
L0 NIerKO ropsiTh, HAHOCIT Lji COYCH Ha MPOAYKTU 5 dinenHa yactuHa, 6e3 Kictok TOBLWMHA 2 - 2,5 CM 16 - 18 xBunuH, Medium (CepenHs Temnepartypa)
KYXOHHOIO WiTKow 3a 10 - 15 XBUAUH A0 Cocunckn 28 - 32 xBunuH, Medium (CepeaHs Temnepatypa)
3aKiHYeHHA roTyBaHHA Ha rpuni.
. X . Kypsui rpyaku, 6e3 kicTok, 175r 12 - 14 xBunuH, Medium (CepenHs Temneparypa)
He 3abyBaiiTe peryaspHO YNCTUTU LLITKOWO peLliTKy 6e3 wkipn
Ta BUYULLATM XWUP 3 NiAAOHY Nif, rpunem.
UJ' P AAOHY MIA TP Kebab Kybukm 2,5 - 3 cm 14 - 16 xBunuH, High (Bucoka TemnepaTypa)
Haseneni Bnan npoaykTie, 3HaH€_3HHﬂ TOB{'U'MHM’ 3 Kypka, NonoBUHKMN 550 -675r 1-11/4 roguun, Medium (CepepHsa
Barv Ta Yacy roTyBaHHS Ha rpui NOBUHHI CAYXUTH S Temnepatypa)
£
AK peKoMeHr/alll, a He _BMMOFM i I'Ip?lBVI_J'Ia. Ha LLIMaTOuKM KypKu, dine 3 KicTkoto/ 40 xBunuH, Medium (CepeaHs Temneparypa)
4yacC rotyBaHHA Ha rpuni BNaNBaKTb PI3HI YAHHUKN, Kpuna
Hanpuknaz, Bitep, TeMnepaTtypa noeiTpa, baxaHa - -
. ) o LLIMaTouykmn KypKu, rominkm/ 40 - 50 xBunuH, Medium (CepepHsa Temnepartypa)
Mipa NpoXaprBaHHA roToBoi cTpaBu. FoTynTe CrereHUs 3 KiCTKOIO
NPOAYKTW HA rpUi MPOTArOM Yacy, Wo NpubansHo
BiANOBiAa€E HaBeAeHOMY y Tabnuui Ta baxaHomy = | Puba, dine abo wmatoukm ToBWMHA 1 - 2,5 M 8 - 10 xBunuH, High (Bucoka TemnepaTypa)
CTYMeHI roTOBHOCTI. [poAyKTW cnig nepesepTaTu = E‘ TOBWMHA 2,5 - 3 cM 10 - 12 xsunuH, High (Bucoka TemnepaTypa)
OAVH pas Mif, 4ac roTyBaHHs. 3a3HaueHnit yac 8 2 | Kpesetknu 2 - 5 xaunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
roTyBaHHs CTPaB 3 ANIOBUYNHM Ta BapaHUHM € £3 - -
« - . . g- Lina puba 450 r 15 - 20 xBunuH, Medium (CepepHs Temnepartypa)
cepegHIM (ﬂKLLI.O He BKa3aHe IHLLIe). ﬂ,aVITE TOBCTUM s 1 kr 20 - 30 xBununH, Medium (CepeaHs Temneparypa)
lwMaTkaM buTkiB Ta bidwTekcis nonexatn 5 - 10
XBW/IWH, NepL HiX po3pi3atu ix. MpoTarom uboro Cnapxa 8 - 10 xBunuH, High (Bucoka TemnepaTypa)
l;acyl‘é')eognepaTypa M’ACa BCPEANHI 36inbLIMTLCA HA KykypyA3a Ha KayaHi, ounuieHa 12 - 14 xsunuH, High (Bucoka TemnepaTypa)
. KykypyAa3a Ha KayaHi, He oymuieHa 25 - 30 xBunwuH, High (Bucoka TemnepaTypa)
JloaaTkoBi peLlenTy Ta pekoMeHaauii woa0 - -
FOTYBaHHS CTPaB Ha rpuni Tpnbu: Mevepuui 12 - 15 xBunuH, High (Bucoka temneparypa)
HaBeAeHi Ha Beb-canTi www.weber.com®. Fpubu: ApibHi neyepuui 10 - 12 xBunuH, High (Bucoka Temnepartypa)
'g Lmnbyns, cknbku 0,64 cm 10 - 12 xBunuH, High (Bucoka Temnepartypa)
o
o Kaptonns, ckubkm 0,64 cm 10 - 12 xBunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
BaknaxaH, ckubku 1,27 cm 10 - 12 xBunuH, High (Bucoka Temnepatypa)
MNepeus (Linunit) 12 - 15 xBunuH, High (Bucoka Temnepartypa)
Mepeub (YeTBEPTUHKN) 8 - 10 xBunuH, High (Bucoka Temneparypa)
LlykiHi, 1,27 cm 8 - 10 xBunuH, High (Bucoka Temneparypa)
LLyKiHi (NONOBUHKM) 12 - 14 xBunuH, High (Bucoka Temnepatypa)

MOWYK | YCYHEHHS HECNPABHOCTEN

MPOBJIEMA MEPEBIPKA YCYHEHHA
ENeKTPUYHUN rpuib He BMUKAETLCA. Yu NpaBuabHO BCTAHOBMIEHWUW PErynaTop BUTArHITH Ta NOBTOPHO YCTAHOBITb pPerynsaTop.
Temneparypu y Kopnyc rpuns? A Tepw HiX NigknoyaT rpunb Ao

Yu cBITUTLCA YepPBOHMI iHAMKATOP? YK efleKTpoMepexi, MOBHICTIO YCTaHOBITb

NOBEPHY/IN BU PYYKY perynatopa temneparypu perynaTtop remneparypu.
3a FOAMHHWKOBOIO CTPinKot y nonoxeHHs HIGH
(Bucoka TeMnepatypa)?

Yn € Hanpyra B Mepexi eneKTPOXMBAEHHA? MepeBipTe eNeKTPOXMNBIIEHHS.

AKWo npobaeMn He BAAETLCA YCYHYTU 32 AONOMOIOI0 3aNpPoONOHOBAaHUX 3aX0AiB, 3BePHIiTbCA A0 NpeAcTaBHUKA CnyX6u NiaATPUMKN
KNi€HTIB y BalwoMy perioHi. KOHTakTHa iHdopMauis HaBeaeHa Ha Beb-calTi KomnaHii. YBinaiTe Ha cant www.weber.com®.
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TEXHIYHE ObCJTYTOBYBAHHA

YNCTKA

A NONEPEAXEHHSA: MepLw Hi>k pO3MOYMHATU OUYULLLEHHA
eneKkTpuyHoro 6apbekio Weber®, BUMKHITb NPUCTPiil
(OFF) Ta 3aueKanTe, I0KN BiH OXOJIOHE.

Perynatop Temnepatypu Ta kabenb xxusneHHa - Ckopucrantech Tennow
BO/O00 3 MUIOM Ta BONOrOI0 raHuyipkoto. MNpoTpiTe Ta NOBHICTIO BUCYLWIiTh AeTani
nepen BUKOPUCTAHHAM.

A NMONEPEAXEHHS: OAna 3anobiraHHa ypa)KeHHI0
eNIeKTPUUYHUM CTPYMOM He 3aHyploiTe BUNKY, Kabenb,
HarpiBasibHUN efieMeHT Ta perynaTop Temneparypu y
BOAY UM Byab-AKY iHWY pignHY.

30BHilWHiI NoBepXxHi - OUNCTUTL TENSIOKD BOAOK 3 MUJIOM, A MOTIM NPOMUNTE

YNCTOK BOAOHO.

A YBATA! He BUKOPUCTOBYITE 3acO06M ANA OUMLLLEHHA
AyxoBux wad, abpasmBHi 3acobu (ANA KyxHi), UNCTUNbHI
3acobu, Wo MiCcTATb LUTPYCOBi peyoBUHU, Ta ABPa3UBHI
CepBeTKMU ANA YnueHHa 6apbekio.

A YBATA! He BUKOpUCTOBYTE MeTaneBi WITKK Ana
ynweHHsa rpunsa. Limatoukn metany, aki MOXyTb
BiAs1aMaTUCDh BifA TaKOI WiTKWU, 34aTHI Npu3BecTu o
KOPOTKOro 3aMUKAHHA y NPUCTPOI.

/A PerynapHo ouuiianTe nignoH.

OYULLEHHA BHYTPIWHLOI YACTUHN NOCYAUHU ANs
FOTYBAHHA

A NMONEPEAXEHHS: Mepw HiX po3noYnMHaTN OYULLEHHA
enekTpuuHoro 6ap6ekio Weber®, BUMKHITb NpuUcTpin
(OFF) Ta 3aueKkainTe, I0KN BiH OXOJIOHE.

A MONEPEOXEHHS: YHuKaNTe HAKONMUYEHHSA XUPY
Ha pewiTui i BCepeauHi NOCYANHU ANA FOTYBaHHA.

Ana 3anob6iraHHA HAKONMUYEHHIO XUPY CNiA YNCTUTHU
pewiTky Ta NOCyAUHY ANA FOTYBAHHA NiC/A KOXHOIO
BUKOPUCTAHHA rpunsa. HeBUKOHAHHA TeXHiYHOro
06CNyroesyBaHHA NPUCTPOIO MOXe NPU3BECTU A0
3aliMaHHA XUPY, AKe MOXe CTaTU NPUYMHOK 3HAYHUX
TpaBMm, cMepTi abo NOLWKOAXKEHHA NPUCTPOIO UM iHLWINX
npeaMertis.

1) Bia’eaHanTe perynaTop Temnepartypu i kabenb UBNEHHsA. BizbMiTb

perynsTop 3a OCHOBY 3a PYYKOIO perynioBaHHs (a) Ta BUTAMHITL Moro (b).

A YBATA! 4KLLO TArHYTU perynsaTop 3a pyuyKy, BOHa Moxe
BiaipBaTuca.

2)  OuMCTWUTb BHYTPILWHIO YaCTUHY NOCYAMHWN ANS FTOTYBaHHA NAACTMACOBOK

onaTkow Ana BunyvyeHHa 3a/ULLKIB Xupy.

A YBATA! Onopa HarpiBanbHOro enemMeHta HeobxiaHa
Ana 6esneyHoi ekcnnyaradii. Ii HasBHiCTb BUMaraerbca
BiAMNOBIAHUMMW MONIOXKEHHAMMU perynumx opraHie. He
3HiManTe Lo onopy.

A YBATA! He BUKOpUCTOBYITE 3aCO06M ANA OUMLLLEHHSA
AyxoBux wad, abpasmBHi 3acobu (ANA KyXHi), YNCTUNbHI
3acobu, Wo MiCTATb LUTPYCOBiI peyoBUHU, Ta Aabpa3UBHI
CepBeTKMU ANA YMLEHHA HAarpiBaJibHOro efneMeHTa.

He BMKOpPUCTOBYITE 3aCO06M ANA YNCTKU, LLO MICTATb
KUCNOTU, yauT-cnipuTt abo kcunon.
3) lepel BUKOPUCTAHHAM YCTAHOBITb PETrYNsATOP TeMNepaTypu i kabenb
)XMUBJIEHHA Ha MICLe.

A Mepw HiX NiAKNIOYATU FPUNb A0 eNleKTPoMepexi,
MOBHICTIO YCTAHOBITb perynatop temnepaTtypu.

Kpanni i xup, Wo cTikaloTb, NOTPANIAOTL B YJIOBAIOYUA NiALOH Y BUCYBHOMY

NOTKY (B HWXHIW YyacTuHi rpuns). Komnaxia Weber nponoHye oaHOpa3oBi
niAAOHM ANA Kpanesb, AKi BCTAHOBOKOTL B YOBAIOKOYUNA MiALOH.

PewiTka - 3aranbHe OUMLLEHHA PeLiTKU MOXHA PO3MoYMHATM o4 pasy no
3aKiHYeHHi NPUroTyBaHHA CTpasu. Bce e Tenny pewiTky cnig, o4NCTUTH
CTaNeBoIo LWiTKOI0.

[icna Toro, sk pewiTka OX0N0He, MOXHA peTenbHO ii MOYNCTUTU CTANEBOIO
WiTKO. 3HIMITb XONOAHY PeLwWwiTKy 3 rpuns Ta NnpoMuiiTe ii BOAOK 3 MUJIOM, a
NOTiM YMCTOI BOAOIO.

3a iHdopMmaLio Npo HaABHICTb PeWiTKN AN 3aMiHW 3BEPHITbCA A0 NpeaCcTaBHUKA
Cnyx6u NigTPUMKMN KNI€EHTIB Y BalWoMy perioHi. KOHTaKTHa iHpopMmauis
HaBejeHa Ha Beb-canTi koMnaHii. YBinAitTh Ha cant www.weber.com®.

Ynoenwuunit NigaoH - Komnaxia Weber nponoHye ogHopa3oBi nigfoHm

3 0NbrN; TAKOX MOXHA BUCTEINTM NMOBEPXHIO YIOBIIOIOYOrO NiAA0HA
NOMiHIEBOO PONbrot. /s OYULLEHHA YNOBAIOYOrO MifLOHA NOMUIATE MO0
TENA0l0 BOAOIK 3 MUIOM, a MOTIM NPOMUIATE YNCTOK BOAOH.

A PerynapHo ouuuianTe niaaoH.
BHYTpillHA NOBepPXHA KPULIKK - MPOTPiTh BHYTPILIHIO NOBEPXHIO BCE Lie

TENNOl KPULIKM NanepoBUMHU PYLUHUKAMK, Wo6 Ha Hill He 3aNULLUBCS XUP.
3anuLWKK XUpy CXOXi Ha kpanni hapbu.

He BUKOpUCTOBYITE 3aCO6M ANA YUCTKM, LLO MICTATb KUCIOTH, yanT-cniput
a6o kcunon. Micns YNCTKU peTesibHO NPOMUIATE BOAOIO.

A NMOMNEPEAXEHHA: MNepea KOXXKHUM BUKOPUCTAHHAM Fpuns
nepeeipanTe yNOBNIOIYUA NiALOH TAa HUKHIO YACTUHY
rpunsa Ha HasBHICTb XUPY, AKUIN, MOXKITNBO, HAKONMUYMBCA
TaM. Bunyuitb Hapnuwok xupy. Lie no3BonuTb 3anobirtu
BUHUKHEHHIO NONYM’ Y BUCYBHOMY HUXKHbOMY MiAAOHi.

A'Y BUNAAKy 3aiMAaHHA XXUPY BUMKHITb NpUCTpPin
perynatopomM temnepaTtypu Ta 3a/IMLLUTb KPULLKY
3aKpuUTOIO, ALOKU NONYM’sl He 3racHe.

WWW.WEBER.COM® T




A YBATA! Lleii npoayKT npoioB BMNpobyBaHHA HA BiANOBIAHICTL NpaBMAaM TexHiku 6e3neku Ta
cepTudikoBaHUN ANA BUKOPUCTAHHA Yy KpaiHi, Ae BiH npoaaeTbca. Koa KpaiHu 3a3HayeHu Ha
30BHIiWIHIN ynakKoBL,i.

[ns oTpumaHHs iHbopMauii Npo opuriHanbHi 3anacHi YacTuHu BUpobHULTBA Weber-Stephen Products Co. 3BepHiTbca Ao Biaainy
06CNyroByBaHHA KNIEHTIB KOMNaHil.

A TONEPEAXEHHS: 3abopoHeHO peMOHTyBaTH byab-AKi KOMNOHeHTU 6e3 3BepHeHHA A0 Biaainy
obcnyroByBaHHA KnieHTiB KoMnaHii Weber-Stephen Products Co. HeBUKOHaHHA BUMOT, HaBeAeHUX
y nonepepn)XeHHAX, MOXe NPU3BeCcTU A0 NoXexi abo BUbyxy, AKi 34aTHI NOWKOANTU OTOUYYIOYi
npeameTn abo CTaTU NPUYNHOIO CEPMNO3HNX TPaBM abo cMepTi.

Lleit cuMBON O3HAuaE, WO NPOAYKT HE MOXHA BUKUAATU Pa3oM 3 NO6YTOBUM CMIiTTAM.
IHCTPYKUIT 040 NpaBUAbHOI yTURi3aLii Lboro obnaaHaHHA B EBponi HaBeaeHi HA canTi
www.weber.com®. 3BepHiTbCA A0 iMNOpTepa BKa3aHOro AnA Baloi KpaiHW. 3a BiACYTHOCTI
noctyny o lHTepHeTy 3BepHiTbCA A0 AnNepa, AKMIN HaAacTb BaM Ha3By, aapecy Ta TenedoH

EE ivmnoprepa.

\

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info @weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjikemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.

UL. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, VAci ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.
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information.
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[ A ATTENTION: This product has been safety tested and is only certified for use in a specific country. Refer to
country designation located on outer carton.

Please contact Weber-Stephen Products LLC Customer Service Department for genuine Weber-Stephen Products LLC replacement part(s)

/A WARNING: Do not attempt to make any repair to components without contacting Weber-Stephen Products LLC
Customer Service Department. Your actions, if you fail to follow this product Warning, may cause a fire or an
explosion resulting in serious personal injury or death and damage to property.

This symbol indicates that the product cannot be disposed of in the trash. For instructions

regarding proper disposal of this product in Europe, please visit www.weber.com®, and contact

the importer listed for your country. If you do not have internet access, contact your dealer for the
HE importer’s name, address and telephone number.

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl
Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bagildsmindevej 23, DK-9400 Narresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — BP 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjokemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z o.0.

Ul. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

00O WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

The Weber® Q° grill includes designs and features originally created by Robert DeMars of Original Ideas, Inc.
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